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Fissler Schnellkochgerate sind nach EU Druckgeraterichtline
2014/68/EU gepruft. Die Konformitatserklarung kdnnen Sie auf
unserer Webseite einsehen.

https://www.fissler.com/de/service/konformitaetserklaerungen/
Fissler pressure cookers are tested in accordance with the Pres-

sure Equipment Directive 2014/68/EU of the EU. You can view the
declaration of conformity on our website.

https://www.fissler.com/gb/service/declaration-of-conformity/
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Gebrauchs- und Pflegehinweise DE

Vielen Dank flr Ihr Vertrauen

DE
und herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Vitaquick® Schnell-
kochtopfes. [EN.
Uber 70 Jahre Erfahrung stecken in der Entwicklung dieser neuen Genera-
tion Schnellkochtépfe von Fissler. [FR_
FUr eine schnelle, leckere und vitaminschonende Zubereitung sind Schnell-
kochtdpfe heute so aktuell wie damals - in puncto Bedienkomfort und [Es
Design setzt der Vitaquick® aber neue MaB3stébe.

Um lange Freude an Ihrem sorgfaltig in Deutschland gefertigten Schnell- [iT_
kochtopf zu haben und eine optimale Lebensdauer zu erzielen, beachten

Sie bitte die nachfolgenden Hinweise. Viel Freude beim Ausprobieren der [N
vielfaltigen Moglichkeiten Ihres Vitaquick® und ein gutes Gelingen!

(AU
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1. BestimmungsgemaBer Gebrauch

Fissler Schnellkochgerate dienen dem Schnellgaren von Speisen sowie
den in Kapitel 6 genannten vorgesehenen Verwendungszwecken und
durfen nur fur diese Zwecke eingesetzt werden. Bei unsachgemaBer
Verwendung kénnen Gefahren entstehen.

Fissler Schnellkochgerate sind nur fur den bestimmungsgemanen, priva-
ten Gebrauch geeignet.

Zudem durfen Fissler Schnellkochgerate nur bis zu einer maximalen
Herdleistung von 3700 Watt verwendet werden.

Die in Kapitel 5 aufgelisteten Fullstdnde missen beachtet werden, um
den sicheren Gebrauch des Schnellkochgerates zu gewahrleisten.

2. Sicherheitshinweise

Gebrauchsanleitung

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung und alle Anweisungen vollstandig
durch, bevor Sie den Vitaquick® Schnellkochtopf verwenden, da eine un-
sachgemanie Benutzung zu Schaden fuhren kann.

Bitte bewahren Sie die Gebrauchsanleitung so lange auf wie Sie das
Produkt besitzen. Sollten Sie die Gebrauchsanleitung dennoch einmal
verlegt haben, kdnnen Sie diese auf unserer Website www.fissler.com
herunterladen.

Uberlassen Sie den Schnellkochtopf niemandem, der sich nicht zuvor
mit der Gebrauchsanleitung vertraut gemacht hat.

Geben Sie Inren Schnellkochtopf bitte nur mit der Gebrauchsanleitung
an Dritte weiter.

Aufsicht

Erstickungsgefahr durch Folientlte. Halten Sie die Folientlte fern von
Kindern, da Erstickungsgefahr besteht.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht in der Ndhe von Kindern.

Bitte lassen Sie den Schnellkochtopf niemals unbeaufsichtigt. Regulieren
Sie die Energiezufuhr so, dass die Kochanzeige nicht Uber die zweite Ril-
le steigt. Wird die Energiezufuhr nicht verringert, entweicht Dampf durch
das Ventil und der Topf verliert Fllissigkeit. Der vollstédndige Flissigkeits-
verlust fuhrt zum Anbrennen der Lebensmittel und kann Beschadigun-
gen an Topf und Kochstelle verursachen.
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Sichere Anwendung des Schnellkochtopfes

3
Verwenden Sie Schnellkochtopf oder Schnellbratpfanne niemals im hei-
Ben Backofen. Griffe, Ventile und Sicherheitseinrichtungen werden durch [EN
die hohen Temperaturen beschéadigt und kénnen ihre Sicherheitsfunk-

tion danach nicht mehr erflllen. E
Frittieren Sie im Schnellkochtopf grundséatzlich ohne Deckel und fullen
Sie ihn maximal zur Halfte mit Fett. Frittieren Sie niemals unter Druck! ES

Schnellkochtdpfe dirfen nicht im medizinischen Bereich eingesetzt wer-
den. Insbesondere nicht als medizinischer Sterilisator, da Schnellkoch- [iT_
tépfe nicht fur die erforderliche Sterilisationstemperatur ausgelegt sind.
Apfelmus und Kompotte nicht im Schnellkochtopf zubereiten, da sich [NL
hier haufig Dampfblasen bilden, die beim Offnen aufspritzen und zu Ver-
brihungen fuhren kénnen. RU
Beim Garen von Fleisch im Schnellkochtopf entsteht ein Uberdruck im
Fleisch. Bitte lassen Sie daher nach dem Offnen des Schnellkochtopfes | GR
das Fleisch etwas ruhen, bevor Sie es anstechen oder bewegen, um

Verbrennungen zu vermeiden. [TR_
Sicherheit und Wartung (ko
Verwenden Sie den Schnellkochtopf nur mit originalen und vollstandig [zH

funktionsbereiten Fissler-Kkomponenten. Verwenden Sie nur Fissler Ori-
ginal-Ersatzteile. Benutzen Sie insbesondere nur Tépfe und Deckel des [uA_
gleichen Modells sowie sonstige Ersatzteile in der flr Ihr Gerat vorgese-
henen Ausfihrung. (s. Kapitel 9). Bei Nichtbeachtung sind Funktion und [PL
Sicherheit des Schnellkochtopfs beeintrachtigt.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass alle Ventile und Sicher- [cz.
heitseinrichtungen unbeschadigt, funktionsfahig und sauber sind. Nur so
kann eine sichere Funktionsweise gewahrleistet werden. Informationen B
hierzu finden Sie im Kapitel 5.

Nehmen Sie keinerlei Verdnderungen am Schnellkochtopf vor. Nehmen [HR
Sie insbesondere an den Sicherheitseinrichtungen keine Eingriffe — au-

Ber den in der Gebrauchsanleitung aufgefihrten WartungsmaBnahmen [HU_
- vor. Die Ventile durfen nicht gedlt werden!

Tauschen Sie VerschleiBteile wie Dichtungsring und andere Gummiteile [sk_
regelmanig gegen Fissler Original-Ersatzteile aus, d.h. nach maximal 400
Kochvorgangen oder spatestens 2 Jahren. Teile, die erkennbare Beschéa- [sL_
digungen aufweisen (z.B. Verhartung, Risse, Verfarbungen, Uberhitzung

oder Verformungen) oder die nicht korrekt sitzen, missen umgehend RO
ausgetauscht werden. Bei Nichtbeachtung sind Funktion und Sicherheit
Ihres Schnellkochtopfes beeintrachtigt. [BL
Ziehen Sie gelockerte Schrauben zu Ihrer eigenen Sicherheit bitte sofort
nach. AR

3



DE

Tauschen Sie zudem gerissene oder beschadigte Kunststoffgriffe sofort
durch Fissler Original-Ersatzteile aus.

Reparatur-Hinweis:
Kleine Reparaturen kdnnen von Ihnen durchgefihrt werden:
Der Austausch der von Verschlei3 betroffenen Bauteile (Dichtungsring,
Kochventil-Einheit, Euromatic oder Griffe).
Das Nachziehen von Schrauben.
Bei anderen Reparaturen wenden Sie sich bitte an den Fissler
Kundenservice. (s. Kapitel 10)

Betrieb des Schnellkochtopfes

Dieses Gerat kocht unter Druck. Eine nicht bestimmungsgemane Ver-
wendung kann zu Verbrennungen fihren. Achten Sie darauf, dass das
Gerat vor dem Erhitzen richtig verschlossen ist. Informationen hierzu
finden Sie in Kapitel 4. Verwenden Sie den Schnellkochtopf niemals mit
lose aufgelegtem Deckel.

Verwenden Sie nur die in Kapitel 5 aufgefihrten Heizquellen.

Erhitzen Sie den Schnellkochtopf niemals ohne FlUussigkeit, da durch
Uberhitzung Beschadigungen am Gerat, an den Ventilen, den Sicher-
heitseinrichtungen und an der Kochstelle entstehen kénnen. Verwenden
Sie in diesem Fall den Schnellkochtopf nicht weiter, da die Funktionen
der Sicherheitseinrichtungen nicht mehr gewahrleistet sind. Lassen Sie
Ihren Schnellkochtopf durch den Fissler Kundenservice Uberprlfen.
Minimale FUllmenge: 200-300 ml Wasser je nach Durchmesser Ihres Ge-
rates (siehe min-Markierung). Im Falle einer Uberhitzung kénnen Kunst-
stoffteile am Topf oder der Aluminium-Kern im Boden schmelzen und
fllissig werden. Sollte dieser Fall eintreten, die Kochstelle ausschalten
und den Topf nicht bewegen, bis er vollstandig abgekuhlt ist. Den Raum
lGften.

Beflillen Sie den Schnellkochtopf nie mit mehr als %4 seines Fassungsvermo-
gens (siehe max-Markierung, entspricht Nutzinhalt). Bei Nahrungsmitteln,
die schaumen oder sich wahrend des Garens ausdehnen (wie Reis, Briihen
oder getrocknetes Gemuse) fullen Sie den Schnellkochtopf héchstens bis
zur Halfte seines Fassungsvermdgens (siehe ¥4-Markierung).

Bei Bohnen und anderen Hulsenfrlichten flllen Sie den Schnellkochtopf
héchstens bis zur “4-Markierung, da deren diinne Haut leicht aufsteigen
und die Ventile verstopfen kann.

Bewegen Sie den Schnellkochtopf sehr vorsichtig, wenn dieser unter
Druck steht und bertihren Sie keine heiBen Oberfldchen. Verwenden

Sie dazu die Griffe und Bedienelemente. Wenn notwendig, benutzen Sie
einen Handschutz.

DE

Offnen des Topfes

Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals gewaltsam. Offnen Sie ihn nicht,
bevor Sie sich vergewissert haben, dass der Innendruck vollstandig ab-
gebaut ist. Informationen hierzu finden Sie in Kapitel 7.

RUtteln Sie den Schnellkochtopf grundsatzlich vor jedem Offnen, damit
keine Dampfblasen aufspritzen und Sie sich nicht verbrihen. Besonders
wichtig ist dies beim Schnellabdampfen oder nach dem Abkuhlen unter
flieBendem Wasser.

Halten Sie beim Abdampfen immer Hande, Kopf und Kérper aus dem Ge-
fahrenbereich, um sich nicht am austretenden Dampf zu verletzen. Das
gilt insbesondere beim Schnellabdampfen an der Bedientaste.

WARNUNG!

Benutzen Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn dieser oder Teile
davon beschadigt oder deformiert sind bzw. wenn deren Funktion
nicht der Beschreibung dieser Gebrauchsanleitung entspricht. Wen-
den Sie sich in diesem Fall an das n&chste Fissler fUhrende Fachge-
schaft oder den Kundenservice der Fissler GmbH.

(s. Kapitel 10)

3. Beschreibung und Vorteile des Vitaquick®

Siehe Abbildung A
1. Einsatzgarnitur zum Dampfen (je nach Modell)
- mit langlicher Lochung fur optimale Dampfdurchdringung
mit Auflagestegen fur freien Dampfstrom auch bei groBem Gargut
- mit Dreibein als Sténder
2. Gegengriff
- mit tiefer Griffmulde zum sicheren Tragen
3. Offnungen zum Dampfaustritt (Kochventil-Einheit)
- bei Uberschreiten der Garstufe
4. Kochventil-Einheit
- mit Kochanzeige
mit Ventil zur automatischen Druckbegrenzung (Druckregeleinrichtung)
- zum einfachen Reinigen abnehmbar
5. GroBe Kochanzeige
- mit Markierungen zum Einregeln der Schon- und Expressgarstufe
6. Offnungen zum Dampfaustritt (Deckelstiel)
- beim Ankochen
beim Ansprechen der Euromatic
beim Abdampfen Uber die Bedientaste

m
=z

=

I
(=

1

w () T
— o — PN (=

>
)

o [z (=] B8] [2] (2] [E] [F] [¢] [&] [®] [s] [®] [B] [=] (2] [B] [&] [5] [®] [3] [2]



DE

7. Bedientaste
. zum Offnen und Abdampfen des Topfes
8. Verriegelungsanzeige
- zeigt an, ob der Topf richtig verschlossen ist
9. Deckelstiel
zum einfachen Reinigen abnehmbar
10 Mess-Skala mit Flllstandsmarkierung
mit min-Markierung fur die minimale Fullmenge mit FlUssigkeit
mit max-Markierung flr die maximale Flllmenge bei normalem Gargut
mit ¥4-Markierung flr die maximale FUllmenge bei steigendem Gargut
¥%5-Markierung fur die maximale FUllmenge bei Bohnen und Hulsen-
frichten
11. Topfstiel
Rutschstopp flr sicheren Halt
12. Punkt zur Aufsetzorientierung
zum Aufsetzen des Deckels
13. Flammschutz
schutzt die Griffe bei Verwendung auf dem Gasherd
14. Aufsetzorientierung
zum Positionieren des Deckels
15. Konischer Topfkorper
zum Stapeln von Tépfen (auch gleichen Durchmessers)
16. Superthermicboden /CookStar®-Allherdboden (je hach Modell)

fur optimale Warmeeigenschaften auf allen Herdarten einschlieBlich In-

duktion
17. Rolimembrane
zur Abdichtung der Kochanzeige
18. Ventilsitzdichtung
zur Abdichtung des Kochventils
19. 0-Ring fur Kochventil-Einheit
zur Abdichtung der Kochventil-Einheit
20. Sicherheitsnocken (Sicherheitseinrichtung)
verhindert Druckaufbau bei nicht richtig verschlossenem Topf
21. Fissler Euromatic (Sicherheitseinrichtung)
zum automatischen Ankochen
verhindert Druckaufbau bei nicht richtig verschlossenem Topf
begrenzt automatisch den Druck
verhindert das Offnen des Topfes, solange noch Druck vorhanden ist
22. Befestigungsschraube zum Deckelstiel
ohne Werkzeug bedienbar
mit Flachdichtung, im Deckel fixiert
23. Dichtungsring (Sicherheitseinrichtung)
aus hochwertigem Silikon
mit Sicherheitstaschen zur Druckbegrenzung

DE

24. Schraube zur Befestigung der Kochventil-Einheit
mit MUnzschlitz, ohne Werkzeug leicht l16sbar

Siehe Abbildung B/B1
a. Nenninhalt (entspricht nicht dem Nutzinhalt)

b. CE-Kennzeichen (erklart Ubereinstimmung des Gerats mit der EU Richt-

linie fir Dampfdrucktdpfe)
c. Maximaler Betriebsdruck (max. zuldssiger Regeldruck des Kochventils)
d. Herstellungsdatum (Kalenderwoche/Jahr)

DE
El
[FR_
B

e. PC > beschreibt den Kochbetriebsdruck, siehe unter Kapitel 6 ,Wahl der [T

Garstufe”
f. PS > beschreibt den hdchstzulgssigen Druck

Siehe Abbildung B2

Norm (erklart Ubereinstimmung des Gerats mit der GB 15066-2004, gilt nur

fUr China)

Drenhtyp

mehrschichtiger Bodenverbund
Innendurchmesser

Nenninhalt (entspricht nicht dem Nutzinhalt)
Nennbetriebsdruckbereich / Nominaldruckbereich
Nummer der Norm GB 15066-2004

0 Q0 OT®

4. Vor dem ersten Gebrauch

Machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch mit dem Topf und seiner Hand-

habung vertraut und Uberpriifen Sie die Volistandigkeit des Lieferumfangs

(siehe Abbildung A). Wobei der Einsatz bei einigen Geraten ein Zusatzgerat
darstellt.

Topf 6ffnen

S. Abbildung C

Driicken Sie die Bedientaste (Abb. A-7) am Deckelstiel in Pfeilrichtung und
drehen Sie den Deckel bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn (nach
rechts). Nun lasst sich der Deckel abnehmen.

Aufsetzorientierung
Am Deckel ist ein Kreis angebracht (Abb. A-14) und als Gegenstulick hierzu

ein roter Punkt (Abb. A-12) im Topfstiel. Dies dient zum leichten Aufsetzen
des Deckels.
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Topf schlieBen

S. Abbildung D

Setzen Sie den Deckel auf, indem Sie ihn leicht schrég halten, die Punkte
der Aufsetzorientierung zueinander ausrichten und ihn dann absenken.
Die richtige Aufsetzposition des Deckels ist durch ein Kreissymbol auf dem
Deckel sowie durch einen roten Punkt am Topfstiel markiert. Liegen diese
Punkte genau gegentber, kann der Deckel aufgesetzt werden.

S. Abbildung E
Zum VerschlieBen drehen Sie den Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn (nach links), bis der Topf mit einem hoérbaren ,Klick“ verriegelt.

Verriegelungsanzeige

S. Abbildung F

Ob der Topf richtig verschlossen und betriebsbereit ist, erkennen Sie an
der Verriegelungsanzeige (Abb. A-8) im Deckelstiel.

Grun: Der Topf ist richtig verschlossen und betriebsbereit.

Rot: Der Topf ist nicht korrekt verschlossen, daher kann kein Druck aufge-
baut werden.

Reinigen

Vor dem ersten Gebrauch Topf, Deckel und Dichtungsring bitte grindlich
spulen. Dadurch werden evtl. noch vorhandener Polierstaub und kleine
Verunreinigungen entfernt.

Wir empfehlen, Topf und Deckel anschlieBend mit Edelstahlpflege zu be-
handeln. Dadurch wird der Edelstahl widerstandsfahiger gegen Salze und
saure Lebensmittel. Rickstande der Pflegemittel sollten stets griindlich
abgewaschen werden. Die Behandlung kbnnen Sie nach Bedarf bzw. bei
optischer Veranderung der Edelstahloberflache wiederholen.

5. Hinweise flr den Gebrauch
Sicherheitseinrichtungen

Ihr Vitaquick® Schnellkochtopf ist mit verschiedenen Einrichtungen aus-
gestattet, die selbststandig fur die Sicherheit des Gerates sorgen. Bitte
prufen Sie vor jedem Gebrauch die Funktionsfahigkeit der nachfolgend ge-
nannten Sicherheitseinrichtungen und verandern Sie diese niemals. Stellen
Sie sicher, dass Kochventil-Einheit und Deckelstiel vor Beginn des Garens
korrekt montiert sind und fest sitzen. Hinweise hierzu finden Sie in Kapitel
8.
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Kochventil-Einheit (Abb. A-4)

S. Abbildung G

Nehmen Sie die Kochventil-Einheit vom Deckel ab. Prifen Sie durch Fin-
gerdruck, ob Kochanzeige (1) und Ventilkdrper (2) frei beweglich sind und
zurlckfedern.

Euromatic (Abb. A-21)

S. Abbildung H+I

Vergewissern Sie sich, dass die Euromatic sauber und frei beweglich im
Deckel sitzt.

Die O-Ring-Dichtung muss komplett in der daftir vorgesehenen Einkerbung
liegen.

S. Abbildung J
Kontrollieren Sie durch Fingerdruck, ob die weif3e Kugel in der Euromatic
frei beweglich ist und zurtckfedert.

Dichtungsring (Abb. A-23) und Sicherheitsnocken (Abb. A-20)

S. Abbildung K

Prifen Sie, ob Dichtungsring und Deckelrand sauber, der Dichtungsring un-
beschadigt und der Sicherheitsnocken (1) frei beweglich sind.

Legen Sie den Dichtungsring so ein, dass er komplett flach und unterhalb
der nach innen gebogenen Randsegmente (2), an der Deckelinnenseite
anliegt. Der Dichtungsring muss vor dem Sicherheitsnocken anliegen, d. h.
vom Deckelrand weggedrickt sein.

Flllmengen

WARNUNG!

Garen Sie nie ohne ausreichend Flussigkeit und achten Sie darauf,

dass die FlUssigkeit im Schnellkochtopf nicht vollstandig verdampft.

Bei Nichtbeachtung kann es zum Anbrennen des Kochguts und zu
Schéaden an Topf-Griffen, -Ventilen, den Sicherheitseinrichtungen
und an der Kochstelle kommen. Verwenden Sie in diesem Fall den
Schnellkochtopf nicht weiter, da die Funktionen der Ventile und
Sicherheitseinrichtungen nicht mehr gewahrleistet sind. Lassen Sie

Ihren Schnellkochtopf durch den Fissler Kundenservice Uberprifen.

S. Abbildung L

Bitte beachten Sie beim Schnellkochen die folgenden Angaben zu den Full-
mengen.

Zur einfachen Dosierung ist innen im Topf eine Skalierung (min/max) ange-
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bracht.

Zur Dampferzeugung sind - je nach Durchmesser des Gerdtes — mindes-
tens 200-300 ml Flussigkeit erforderlich, unabhangig davon, ob Sie mit
oder ohne Einsatz garen. Nehmen Sie den Schnellkochtopf nie ohne diese
Mindestmenge FlUssigkeit in Betrieb.

@ 18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@ 26 cm: 300 ml

Der Schnellkochtopf darf maximal bis zu %4 seines Fassungsvermogens
(Nutzvolumen)

geflllt werden, um eine sichere Funktion zu gewahrleisten (siehe max-Mar-
Kierung).

A

Bei Nahrungsmitteln, die schdumen oder sich wahrend des Garens aus-
dehnen, wie z. B. Reis, Brihe oder getrocknetem Gemuse, darf der Schnell-
kochtopf héchstens bis zur Halfte seines Fassungsvermdgens beflllt
werden (siehe “-Markierung).

%

Beim Kochen von Bohnen und anderen Hulsenfriichten den Topf nur zu 4
beflllen (siehe % Markierung), da deren dinne Haut leicht aufsteigen und
die Ventile verstopfen kann.

Herdeignung

Fissler Schnellkochgerate sind fur alle Herdarten geeignet.

Dazu gehbéren Gasherde sowie Elektro-/Masse-/Glaskeramik-Induktions-
kochfelder.

Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, sollten Sie Ihr
Kochgeschirr zum Versetzen immer anheben. Fissler Gbernimmt flr daraus
entstehende Schaden keine Haftung.

Regulierung der Kochstelle

Der gedffnete Schnellkochtopf darf leer oder mit Fett nie Ianger als 2 Minu-
ten auf hochster Energiestufe aufgeheizt werden, denn Uberhitzung kann
zu Beschéadigung des Bodens fuhren.

Masse/Glaskeramik (Strahlung/Halogen):

Die Herdplatte sollte dem Durchmesser des Topfbodens entsprechen oder

DE
kleiner sein.

Gasherd:

Das Kochgeschirr mittig aufstellen und Flammentberschlag vermeiden,
weil dadurch die Kunststoffgriffe beschadigt werden.

Induktion:

Das Geschirr immer mittig auf die Kochstelle setzen. Die GréBe des Topf-
bodens sollte mit der KochfeldgréBe Ubereinstimmen oder groBer sein, da
das Kochfeld sonst méglicherweise nicht auf den Topfboden anspricht.
Besondere Hinweise flir Induktionsherde:

Um eine Uberhitzung und Beschadigung des Kochgeschirrs aufgrund der
hohen Leistungsfahigkeit von Induktion zu vermeiden, heizen Sie bitte
niemals unbeaufsichtigt leer auf. Bitte beachten Sie zudem die Gebrauchs-
angaben des Herdherstellers.

Beim Gebrauch kann ein summendes Gerdusch entstehen. Dieses Ge-
rédusch ist technisch bedingt und ist kein Anzeichen fur einen Defekt an
Herd oder Kochgeschirr.

Energiespartipps

Beim Garen auf Schon- oder Expressgarstufe die Kochstelle so regu-
lieren, dass die Kochanzeige nicht tber die Markierung fur die jeweilige
Garstufe steigt und das Kochventil nicht abzudampfen beginnt.

Eine Kochstelle in der passenden GroBe verwenden (siehe Angaben
oben).

KochgeschirrgroBe entsprechend der Menge, die gegart wird, wahlen.
Speicherwarme des Bodens nutzen. Abschalten der Kochstelle bereits
vor Ende der Garzeit, um die Abkuhlzeit zu nutzen.

6. Garen mit dem Vitaquick®

WARNUNG!

Achten Sie darauf, dass die Fllssigkeit im Schnellkochtopf nie
vollstandig verdampft! (vergleiche Hinweise in Kapitel 5)
Im Schnellkochtopf kdnnen Sie auf vielfaltige Weise garen:

Schmoren von Fleisch
Suppen und Eintépfe
GemuUse und Kartoffeln
Zubereitung von Reis
Zubereitung von Fisch
Frittieren (ohne Deckel)
Dampfgaren
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Zubereitung von Tiefkihlkost
Einkochen

Entsaften

Sterilisieren

Menl kochen

Weitere Informationen und Rezeptideen finden Sie unter www.fissler.com
Vorbereitung

Fullen Sie die Zutaten laut Rezept in den Schnellkochtopf.

Achten Sie dabei auf die vorgegebenen Flllmengen (Kapitel 5).

Setzen Sie dann den Deckel auf und verschlieBen Sie den Topf.

Zeigt die Verriegelungsanzeige (Abb. A-8) im Deckelstiel grin an, ist der
Topf bereit

(Kapitel 4).

Wahl der Garstufe

S. Abbildung N
Bei Ihrem Vitaquick® kdnnen Sie zwischen zwei Garstufen wéahlen: Schon-
garstufe (1. Ring) und Expressgarstufe (2. Ring).

Garstufe 1 (1.Ring), ca. 109°C (Schongarstufe)
(40 kPa Betriebsdruck)
Fir sehr empfindliche Speisen wie Fisch und GemuUse

Garstufe 2 (2. Ring), ca 117°C (Expressgarstufe)
(80 kPa Betriebsdruck)
far alle Gbrigen Speisen wie Fleischgerichte und Eintdpfe

Ankochen und Entltiften

Erhitzen Sie den Schnellkochtopf auf hdchster Energiestufe.

Unter dem Deckelstiel (Abb. A-6) entweicht Dampf und damit der vitamin-
schédliche Luftsauerstoff.

Dieser Vorgang kann einige Minuten dauern. Sobald die Euromatic schlief3t
und kein Dampf mehr entweicht, beginnt der Druckaufbau. Wenig spater
beginnt die Kochanzeige (Abb. A-5) zu steigen.

Kochanzeige

S. Abbildung N
Die Kochanzeige zeigt Innen durch zwei Markierungen (weiBe Ringe) das

DE
Erreichen der jeweiligen Garstufe an.

Erster Ring:

Die Garstufe 1 (Schongarstufe) ist erreicht.

Um auf der Schongarstufe zu garen, missen Sie bereits kurz bevor der
erste weiBe Ring sichtbar wird die Energiezufuhr zurtickschalten. Der Herd
muss so geregelt werden, dass wahrend des gesamten Kochvorgangs die-
ser erste Ring sichtbar bleibt, aber nicht GUberschritten wird.

Zweiter Ring:

Die Garstufe 2 (Expressgarstufe) ist erreicht.

Um auf der Schnellgarstufe zu garen, missen Sie die Energiezufuhr etwa
dann zurlckschalten, wenn der erste weiBBe Ring sichtbar wird. Der Herd
muss so geregelt werden, dass wahrend des gesamten Kochvorgangs der
zweite weiBBe Ring sichtbar bleibt, aber nicht Gberschritten wird.

Steigt die Kochanzeige nach Erscheinen des zweiten weiBen Rings weiter,
wird ein Zischen hérbar und es tritt Dampf aus dem Kochventil aus. Die
Hitzezufuhr ist in diesem Fall zu hoch und muss reduziert werden, da an-
sonsten die Fllssigkeit im Topf verdampft.

Garzeiten

Die Garzeiten werden ab Erreichen der gewéhlten Garstufe (erster oder
zweiter weiBer Ring) gemessen.

Grundregeln:

1. Die Garzeit auf Stufe 2 entspricht in etwa !4 bis ¥ der normalen Garzeit
bei Verwendung eines herkbmmlichen Topfes.

2. Die Garzeit auf Stufe 1 ist um etwa 50% langer als auf Stufe 2.

3. Die Garzeit-Angaben kdnnen variieren, da Menge, Form, GréBe und Be-
schaffenheit der Lebensmittel einen Einfluss auf die Garzeit haben.

Beispiel Pellkartoffeln:

Garzeit Stufe 1
ca. 18 min.

Garzeit Stufe 2
ca. 12 min.

herkdmmliche Garzeit
ca. 30 min

Nach Ende der Garzeit den Schnellkochtopf von der Kochstelle nehmen
und Druck entweichen lassen (siehe Hinweise im folgenden Kapitel) und
erst danach 6ffnen.

Weitere Garzeiten finden Sie ab Seite 530 ff.

-
(oY)

m

-

=

I

1

T

wn

os]

>

= (=] [3] [2] [2] [z] (5] [g] [e] [=] [s| [®] [&] [=] [g] [=| [&] [F] [®] (3] [z| I

=z

R

(=

(=

PN

=

(@]

-

)



14

DE

7. Abdampfen des Vitaquick®

WARNUNG!

Den Schnellkochtopf nie mit Gewalt 6ffnen. Der Topf darf erst dann
gedffnet werden, wenn sich die Kochanzeige vollstandig abgesenkt
hat und beim Betatigen der Bedientaste kein Dampf mehr austritt.

Es gibt 3 Methoden, Ihren Fissler Schnellkochtopf abzudampfen

Die Art des Abdampfens sollten Sie je nach Gargut wéahlen.

Bei leicht schdumenden oder steigenden Gargutern wie z.B. Hllsenfriich-
ten, Suppen oder Eintépfen oder auch bei Gargut mit empfindlicher Schale
wie z.B. Pellkartoffeln sollten Sie keine Methode mit schneller Druckredu-
zierung wahlen, da ansonsten Gargut austreten oder die Schale aufplatzen
kénnte.

Methode 1

Schnellabdampfen mit der Bedientaste

S. Abbildung O

Durch leichtes Driicken der Bedientaste (Abb. A-7) in Pfeilrichtung ent-
weicht Dampf unter dem Deckelstiel (Abb. A-6). Halten Sie die Taste bitte
gedruckt, bis sich die Kochanzeige komplett abgesenkt hat und kein Dampf
mehr entweicht.

Lassen Sie die Taste anschlieBend los, rutteln Sie leicht den Topf und drU-
cken Sie die Bedientaste nochmals. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis
kein Dampf mehr entweicht. Ist der Topf drucklos, senkt sich die Euroma-
tic. Die Bedientaste kann nun zum Offnen des Topfes komplett durchge-
drickt werden.

Hinweis:

Solange Druck im Topf ist, I1&sst sich die Bedientaste nicht vollstandig durch-
driicken. Das dient Ihrer Sicherheit, denn so kann der Topf nicht versehentlich
gedffnet werden, wenn er noch unter Druck steht. Versuchen Sie also nicht,
die Bedientaste gewaltsam durchzudrUicken.

Methode 2

Abkuhlen lassen

Diese Methode kénnen Sie wéhlen, um die Restenergie im Topf zu nutzen.
Daflr nehmen Sie den Topf bereits kurz vor Ende der Garzeit vom Herd und
lassen ihn langsam abkuhlen bis sich die Kochanzeige ganz abgesenkt hat.
Driicken Sie dann die Bedientaste leicht, um eventuell verbliebenen Rest-
druck abzudampfen. Lassen Sie die Taste los, sobald kein Dampf mehr aus-
tritt, rttteln Sie leicht den Topf und drlicken Sie die Bedientaste nochmals.
Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis kein Dampf mehr entweicht. Ist der

DE

Topf drucklos, senkt sich die Euromatic. Zum Offnen des Topfes kann die
Bedientaste nun komplett durchgedrtickt werden.
Diese Methode eignet sich vor allem fir Speisen mit langer Garzeit.

Methode 3

Schnellabdampfen unter flieBendem Wasser

S. Abbildung Q

Falls Sie der austretende Dampf stort, kbnnen Sie den Topf auch unter
flieBendem Wasser drucklos machen. Stellen Sie den Topf dazu in die Spule
und lassen Sie kaltes Wasser seitlich Uber den Deckel (nicht Gber Deckel-
stiel und Kochventil-Einheit) laufen, bis sich die Kochanzeige vollstandig ab-
gesenkt hat.

Dricken Sie dann die Bedientaste leicht, um eventuell verblieben Rest-
druck abzudampfen. Lassen Sie die Taste los, sobald kein Dampf mehr
austritt, ratteln Sie leicht den Topf und drlicken Sie die Bedientaste noch-
mals. Wiederholen Sie diesen Vorgang bis kein Dampf mehr entweicht. Ist
der Topf drucklos, senkt sich die Euromatic. Die Bedientaste kann nun zum
Offnen des Topfes komplett durchgedriickt werden.

8. Reinigung & Pflege
Reinigung

Relnlgen Sie den Schnellkochtopf nach jeder Benutzung.
Dichtungsring aus dem Deckel I6sen und von Hand spulen.
Kochventil-Einheit abnehmen und mit einem feuchten Tuch abwischen.
Deckelstiel abnehmen und unter flieBendem Wasser abspulen.
Topf, Deckel (ohne Dichtungsring, Kochventil-Einheit und Deckelstiel)
und Einsatze kénnen auch in der Spulmaschine gereinigt werden.

Bitte beachten Sie dabei:
Zum Reinigen heiBes Spulwasser mit Ublichem Spulmittel und Topf-
schwamm oder weicher Blrste verwenden. Spitze, raue oder scharfe
Gegenstande bitte vermeiden. Flr Innenseite und Boden kdnnen Sie bei
stérkerer Verschmutzung auch die raue Seite des Schwammes verwen-
den.
Speisereste nicht antrocknen lassen und keine Speisen Uber l&ngere
Zeit im Topf aufbewahren, da sie auf Edelstahl Flecken und Veranderun-
gen der Oberflache verursachen kdnnen.
Zur Erhaltung der Edelstahl-Oberflache verwenden Sie regelmanig Edel-
stahlpflege. Sie ist bestens flr die Entfernung weier oder regenbo-
genartiger Verfarbungen oder Belédge geeignet.
Verwenden Sie bei der Reinigung in der Spldlmaschine nur handelstb-
liche Haushaltsprodukte in der vom Hersteller empfohlenen Dosierung,
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keine Industriespulmittel oder hochkonzentrierte Reiniger.
Montage von Kochventil-Einheit und Deckelstiel

Kochventil-Einheit (Abb. A-4)

Abnehmen:

S. Abbildung R

Lésen Sie die Befestigungsschraube (Abb. A-24) durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen Sie die Kochventil-Einheit ab. Die Befestigungs-
schraube lasst sich ohne Werkzeug mit einer Miinze 16sen.

Montieren:

S. Abbildung S

Setzen Sie die Kochventil-Einheit (1) in der vorgegebenen Position von oben
in den Deckel ein (mittig auf dem Bolzen), schrauben Sie die Befestigungs-
schraube (2) von unten im Uhrzeigersinn auf und ziehen Sie sie fest an.
Deckelstiel (Abb. A-9)

Abnehmen:

S. Abbildung T

L&sen Sie den Deckelstiel indem Sie die Befestigungsschraube (Abb. A-22)
auf der Deckelinnenseite gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Montieren:

S. Abbildung U

Nehmen Sie den Deckelstiel in die Hand und legen Sie den Deckel in der
vorgegebenen Position auf.

Drehen Sie die Befestigungsschraube im Uhrzeigersinn und ziehen Sie sie
fest an.

Aufbewahrung

Der Dichtungsring sollte dunkel (geschutzt vor Sonnenlicht und UV-Strah-
lung), trocken und sauber gelagert werden.

Um den Dichtungsring zu schonen und nicht zu quetschen, legen Sie den
Deckel nach der Reinigung umgekehrt auf den Topf.

9. Wartung & Ersatzteile

WARNUNG!

Verschleif3teile wie Dichtungsring und andere Gummiteile missen
regelmanig nach maximal 400 Kochvorgéngen oder spatestens 2
Jahren gegen Fissler Original-Ersatzteile ausgetauscht werden. Teile,
die erkennbare Beschadigungen aufweisen (z.B. Verhartung, Risse,
Verfarbungen oder Verformungen) oder die nicht korrekt sitzen,
mussen ebenfalls unverziglich ausgetauscht werden.

DE

Bei Nichtbeachtung sind Funktion und Sicherheit Inres Schnellkoch-
topfes beeintrachtigt. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundenservice oder das Personal des Fachhandels.

Hinweise zum Austausch von Teilen

Dichtungsring (Abb. A-23)

Siehe Kapitel 5.

Rollmembrane (Abb. A-17)

S. Abbildung vV

L&sen Sie die Kochventil-Einheit vom Deckel und ziehen Sie die alte Roll-
membrane ab.

Setzen Sie die neue Rollmembrane von innen in das Deckelloch ein. Prifen
Sie den richtigen Sitz durch eine Drehbewegung.

Montieren Sie die Kochventil-Einheit (siehe Kapitel 8)

Kochventil-Einheit (Abb. A-4)

S. Abbildung W

Lésen Sie die Befestigungsschraube (Abb. A-24) durch drehen gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen Sie die Kochventil-Einheit ab. Die Befestigungs-
schraube lasst sich ohne Werkzeug mit einer Miinze 16sen.

Montieren

S. Abbildung S

Setzen Sie die Kochventil-Einheit (1) in der vorgegebenen Position von oben
in den Deckel ein (mittig auf den Bolzen), schrauben Sie die Befestigungs-
schraube (2) von unten im Uhrzeigersinn auf und ziehen Sie sie fest an.
Ventilsitzdichtung (Abb. A-19)

S. Abbildung X

L&sen Sie die Kochventil-Einheit vom Deckel und entfernen Sie die alte
Dichtung.

Setzen Sie die neue Dichtung ein und stellen Sie sicher, dass die Dichtung
an beiden

Seiten des Deckels sauber und flach anliegt.

0-Ring zur Euromatic (Abb. A-21)

S. Abbildung I

Die Demontage/Montage erfolgt auf der Deckelinnenseite. Achten Sie da-
rauf, dass die Dichtung komplett in der dafir vorgesehenen Einkerbung
liegt.

Euromatic (Abb. A-21)

Zur Demontage/Montage der Euromatic mussen Sie zunachst den Deckel-
stiel abnehmen. Dazu brauchen Sie nur die Schraube auf der Deckelinnen-
seite zu I6sen. Die Euromatic kdnnen Sie aus dem Deckel nehmen, sobald
Sie den 0-Ring entfernt haben. Zur Montage die neue Euromatic ohne
0-Ring so durch den Deckel fuhren, dass die Seite mit der weiBen Kugel auf
der Deckelinnenseite liegt. Dann den 0-Ring montieren wie oben beschrie-
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ben.

Ersatzteile

Ersatzteil....eeeeeeeececreeeeeeieccccceeeeeeeeccccneneeeeeen. Durchmesser. Artikelnummer
Gegengriff zur Schnellbratpfanne

(ADD. Y=3) ettt 22 CM....uueeeeee. 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
Topfstiel Schnellbratpfanne (Abb. Y-2)........ 22 CM....uuueeeee. 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
Gegengriff zum Schnellkochtopf (Abb. Y-3) 22 cm............. 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
Topfstiel Schnellkochtopf (Abb. Y-2) ........... 22 CM...uueeeeee. 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Deckelstiel (AbD. Y-4)...cccoiiieeciiiieeeeeeecciees alle..nnn, 600-000-11-770
Befestigungsschraube zum Deckelstiel

mit Flachdichtung (Abb. Y-12) .........cce....... alle..nnnne, 600-000-00-712
Dichtungsring (AbD. Y-1) cccciiriiiiiiieiieenen. 22 CM...eeeennee 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795
Kochventil-Einheit (AbD. Y-5) .....cceeeiiecennnes alle..nnn, 600-000-00-700
0-Ring fir Kochventil (Abb. Y-8).......ccccc...... alle..nnn, 021-641-00-780
Rollmembrane (AbD. Y=7).cceiiiiiieiiiieieeeeeee, alle..nnn, 020-653-00-720
Ventilsitzdichtung (Abb. Y-9) ....ccccceeirennnennn. alle..vveinnn, 020-653-00-740
Euromatic komplett (Abb. Y-10) ........c.uu.e alle..oovvviennn. 011-631-00-750
Zubehor

AT ] oT=T0 Lol =] | Durchmesser. Artikelnummer
Einsatz gelocht (inkl. Dreibein) (Abb. Z-1) .. 22 cm............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
Einsatz ungelocht (inkl. Dreibein)

(ADD. Z=2) et 22 CM...uueeeeee. 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Zusatzdeckel Glas (Abb. Z-3) ....ccceevveeeeennn. 22 cm............. 001-104-22-200
......................................................................... 26cm..............001-104-26-200
Zusatzdeckel Metall (Abb. Z-4).......cccc........ 26 cm............. 623-000-26-700

Alle Original-Ersatzteile und Zubeh6r kdnnen Sie im Fissler flihrenden Handel
kaufen. Gerne hilft Ihnen auch unser Kundenservice (s. Kapitel 10).

Eine Handlerliste sowie weitere Informationen finden Sie unter
www.fissler.com

DE
10. Garantie & Service

Jedes Fissler-Produkt wird sorgféltig aus hochwertigen Materialien ge-
fertigt. Bis zur Fertigstellung wird die Qualitdt unserer Produkte mehrfach
kontrolliert und zuletzt einer strengen Endprifung unterzogen. Deshalb
Ubernehmen wir fur die nachfolgenden Fissler-Produkte geman den
folgenden Garantiebestimmungen eine Garantie ab Kaufdatum, egal in
welchem Land Sie dieses Fissler-Produkt gekauft haben. Wir garantieren
damit, dass diese Fissler-Produkte frei von Material- oder Verarbeitungs-
fehlern sind. Neben der Garantie stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte zu, die durch die Garantie nicht eingeschrankt werden.

Herstellergarantie

Wir Gbernehmen auf alle unsere Schnellkochtdpfe eine Garantie ab Kauf-
datum. Bei Beanstandungen geben Sie bitte das komplette Gerat zusam-
men mit dem Kassenbeleg an Ihren Handler zurtick oder schicken Sie
das Produkt gut verpackt an den Fissler-Kundenservice (Anschrift siehe
unten). Im Garantiefall wird Fissler nach eigenem Ermessen und auf
eigene Kosten das Produkt entweder reparieren oder entsprechenden
Ersatz liefern.
Anspruche aus dieser Garantie bestehen nur, wenn und soweit
das Produkt keine Schaden oder VerschleiBerscheinungen aufweist,
die durch einen von der normalen Bestimmung und/oder den Vorga-
ben geman Gebrauchsanleitung abweichenden Gebrauch verursacht
sind,
das Produkt keine Merkmale aufweist, die auf unsachgemafie Repa-
raturen oder unsachgemaBe chemische oder physikalische Einfllisse
auf die Produktoberflachen zurickzufihren sind,
in das Produkt kein oder nur vom Hersteller autorisiertes Ersatzteil/
Zubehor eingebaut wurde.

Garantieausschllisse

Bei den Schnellkochtdpfen der Serie Vitaquick® sind VerschleiBteile von
der Garantie ausgenommen.
Zum Beispiel:

Dichtungsring (Abb. Y-1)

Kochventildichtung (Abb. Y-8)

Ventilsitzdichtung (Abb. Y-9)

Rollmembrane (Abb. Y-7)

0-Ring zur Euromatic (Abb. Y-11)

Flachdichtung zur Befestigungsschraube des Deckelstiels (Abb. Y-12)
Es wird keine Garantie Ubernommen fUr Beschadigungen, die aus folgen-
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den Grinden entstanden sind:

- ungeeignete und unsachgemane Verwendung
fehlerhafte oder nachlassige Behandlung
nicht sachgeman durchgeflhrte Reparaturen
den Einbau von Ersatzteilen und Zubehor, die nicht der Originalausfih-
rung
entsprechen
chemische oder physikalische Einfliisse auf die Produktoberflachen
farbliche Verdnderungen an den Griffen aufgrund von Reinigung in der
Spllmaschine
Nichtbefolgen dieser Gebrauchsanleitung

Adresse Kundenservice

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Tel: +49 6781 - 403 100

Weitere Informationen finden Sie unter www.fissler.com
11. Entsorgung

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz! Die Kartonage kdnnen Sie mit
dem Altpapier entsorgen. Da das Gerat viele wiederverwertbare bzw. recy-
celbare Materialien enthalt, sollten Sie es zur Entsorgung bei einer Sammel-
stelle Ihrer Stadt oder Gemeinde (Wertstoffhof) abgeben.

12. Fragen und Antworten

WARNUNG!

Schalten Sie die Kochstelle ab, vergewissern Sie sich, dass Ihr
Schnellkochtopf drucklos ist (s. Kapitel 7) und lassen Sie den
Schnellkochtopf abklihlen, bevor Sie versuchen, eine Fehlerursache
zu beheben.

Mégliche Ursache

Beim Ankochen
entweicht lan-
ger als gewohnt
Dampf unter dem
Deckelgriff (an der
Euromatic) :

- Der Topf ist nicht richtig
- verschlossen. (Anzeige

- im Deckelstiel steht auf
- rot).

. Die Energiezufuhr ist zu
: gering.

Die KochfeldgréBe passt

_nicht zum Bodendurch-
- messer des Schnellkoch-
: topfes.

Der Deckelstiel sitzt lo-

. cker.

Die Fissler Euromatic

- oder der dazugehdrige
- O-Ring sind verschmutzt
- oder beschéadigt.

Beim Ankochen
entweicht kein
Dampf.

. Es wurde zu wenig Flis-
- sigkeit in den Topf gege-
- ben.

Die Energiezufuhr ist zu

Dampf und/oder
Wassertropfen
entweichen am
Deckelrand, bevor
die Kochanzeige
zu steigen be-
ginnt.

gering.

Der Dichtungsring ist
. nicht richtig eingelegt.

Der Dichtungsring ist ver-
- schmutzt oder besché-
- digt.

Der Topf ist nicht richtig

- verschlossen.
- (Anzeige im Deckelstiel
- steht auf rot).

- Topf richtig verschlieBen.
- (s. Kapitel 4) (Anzeige im
- Deckelstiel steht auf

- grin.)

Maximale Leistung der
: Heizquelle einstellen.

passende Kochfeld stel-
len.
: (s. Kapitel 5)

- des Deckelstiels auf der
Innenseite des Deckels
- festziehen.

zen. (s. Kapitel 5, 8, 9)

- Mindestmenge Flussigkeit
- (200-300 ml) zugeben.
. (s. Kapitel 5)

Maximale Leistung der
Heizquelle einstelien.

Dichtungsring richtig ein-
legen. (s. Kapitel 5)

Dichtungsring reinigen
- oder ersetzen.

- Topf richtig verschlieBen.
- (s. Kapitel 4) (Anzeige im
- Deckelstiel steht auf

- gran.)

DE

 Beheben der Fehlerursache

Schnellkochtopf auf das

Befestigungsschraube

Teile reinigen bzw. erset-
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Frage

Die Kochanzeige
steigt nicht.

Dampf entweicht
an der Kochventil-
Einheit.

Mdgliche Ursache

Dampf entweicht am De-
ckelstiel.

Dampf entweicht am De-
- ckelrand.

. Es wurde zu wenig Fliis-
- sigkeit in den Topf gege-
- ben.

Die Kochventil-Einheit ist

nicht richtig und fest ver-
- schraubt.

Der O-Ring, die Ventilsitz-

. dichtung oder Rollmemb-
rane fehlt, ist defekt oder

_ falsch montiert.

Die Temperatur ist zu

hoch. (Die Kochanzeige

: ist weiter als bis zum
- zweiten weiBen Ring ge-

stiegen)

Die Kochventil-Einheit ist

nicht richtig und fest ver-
- schraubt.

: Der 0-Ring, die Ventilsitz-
- dichtung oder Rollmem-

brane fehlen, sind defekt
oder falsch montiert.

~ Beheben der Fehlerursache -

Siehe vorige Punkte.
Siehe vorige Punkte.

- Mindestmenge Flussigkeit
- (200-300 ml) zugeben.
: (s. Kapitel 5)

Kochventil-Einheit richtig

_einsetzen und die Befes-
 tigungsschraube festzie-
:hen. (s. Kapitel 8)

Betroffene Dichtung aus-

tauschen oder richtig
- montieren. (s. Kapitel 9)

| Schalten Sie die Energie-

zufuhr zuriick. Achten Sie

- darauf, die Energiezufuhr
- S0 zu regeln, dass die

Kochanzeige wahrend
der gesamten Garzeit

- nicht Gber die Markierung
. zur gewlinschten Garstufe

steigt (erster oder zweiter
weiBer Ring). (s. Kapitel 5)

Kochventil-Einheit richtig

einsetzen und Befesti-
. gungsschraube festzie-
:hen. (s. Kapitel 8)

. Betroffene Dichtung aus-
- tauschen oder richtig

montieren. (s. Kapitel 9)

Unter dem Deckel-
stiel (an der Euro-
matic) entweicht
Dampf, obwohl

die Kochanzeige
bereits gestiegen
ist.

Der Deckelstiel
sitzt locker.

Die Griffe am Topf
sind locker.

Am Deckelrand
entweicht starker
Dampf, obwohl
die Kochanzeige
bereits gestiegen
ist.

Mégliche Ursache

Der Deckelstiel sitzt

locker.

Die Flachdichtung zur
Befestigungsschraube
des Deckelstiels oder

- der 0-Ring zur Euromatic
. fehlen, sind defekt oder
falsch montiert.

Entweicht eine groBe
Menge Dampf, kann die
Euromatic als Sicher-
heitseinrichtung an-
gesprochen haben. Das

passiert, wenn das Koch-
ventil verschmutzt oder
. defekt ist.

Die Befestigungsschraube

ist nicht festgezogen.

. Die Griffschrauben sind
- nicht festgezogen.

Der Dichtungsring ist
- defekt.

. Der Dichtungsring hat
 als Sicherheitseinrich-
- tung angesprochen. Das

passiert, wenn Koch-
ventil und Euromatic
verschmutzt oder defekt
sind.

- des Deckelstiels auf der
- Innenseite des Deckels
- festziehen.

Kochventil-Einheit ab-

- des Deckelstiels auf der
- Innenseite des Deckels
festziehen. oo

- Schrauben mit
- Schraubendreher nach-
R Fil

Dichtungsring ersetzen.
: (s. Kapitel 9)

. Gerat vom Fissler Kunden-
- dienst Uberprifen lassen.

DE

 Beheben der Fehlerursache

Befestigungsschraube

Betroffene Dichtung aus-
tauschen oder richtig
montieren. (s. Kapitel 9)

nehmen und reinigen oder
ersetzen.
(s. Kapitel 8)

Befestigungsschraube
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Mégliche Ursache

Dampf entweicht
unter der runden
Abdeckkappe am
Deckelstiel oder
an der Bedientas-

Eine Abdichtung ist de-
fekt.

Der Topf lasst sich
schwer verschlie-
Ben bzw. die Be-
dientaste springt
beim VerschlieBen
hicht heraus.

- Deckelstiel und/oder
- Topfgriff /-stiel sind nicht
- richtig montiert.

Der Deckelstiel ist de-
fekt.

Der Dichtungsring ist
- nicht richtig eingelegt.

. Der Topf ist nicht richtig
- verschlossen. (Anzeige
- im Deckelstiel steht auf

~rot)

Der Topf lasst sich
nicht 6ffnen. '

Es ist noch Druck im Topf.

. Die Euromatic hat sich
: verklemmt.

_ Beheben der Fehlerursache

Deckelstiel austauschen
oder vom Fissler Kunden-

- dienst Uberprifen lassen.

Befestigung der Griffe
- prufen und ggf. festzie-
hen.

Deckelstiel austauschen.

Dichtungsring richtig ein-
‘ legen. (s. Kapitel 5)

- Topf richtig verschlieBen.
- (s. Kapitel 4) (Anzeige im
- Deckelstiel steht auf

- grin).

Den Druck im Topf ablas-
- sen. (s. Kapitel 7)

Bedientaste loslassen.
: Deckelstiel leicht nach
links drucken.

Use and care instructions

Thank you for choosing Fissler

Congratulations on the purchase of your new Vitaquick® pressure cooker!

This new generation of pressure cookers is a result of over 70 years of

experience and development.

Pressure Cookers are more relevant than ever. With a pressure cooker,
food preparation is fast and easy while preserving vitamins and nutrients.
The Vitaquick® sets new standards for ease of use and design.
Your new kitchen companion has been carefully designed, developed and

made in Germany. Please utilize the following instructions to get the best
cooking experience and to enjoy your pressure cooker for a long time to
come. There is so much your new Vitaquick® can do, have fun exploring

and bon appétit!
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1. Intended use

Fissler pressure cookers are intended for the fast and convenient
cooking of food and the intended uses listed in Chapter 6. It can only be
used for these purposes. Improper use may result in hazards.

Fissler pressure cookers are not suitable for commercial use.
Furthermore, Fissler pressure cookers can only be used up to a
maximum stove power of 3700 watts.

The fill levels listed in Chapter 5 must be observed to ensure safe use of
the pressure cooker.

2. Safety instructions

User instructions

Read the user instructions and all directions carefully before using the
Vitaquick® pressure cooker, as improper use may result in damage.
Save these instructions for future reference for as long as you own

the product. However, if you have lost the user instructions, you can
download them from our website www.fissler.com.

Do not leave the pressure cooker in the hands of anyone who has not
yet familiarized themselves with the user instructions.

Only pass your pressure cooker on to third parties with the user
instructions.

Supervision

Suffocation hazard due to plastic bag. Keep the plastic bag out of reach
of children as there is a risk of suffocation.

Do not use the pressure cooker near children.

Never leave the pressure cooker unattended. Regulate the energy
supply so that the cooking indicator does not rise above the second
groove. If the energy supply is not reduced, steam will escape through
the valve and the pot will lose liquid. A complete loss of liquid will cause
the food to burn and can cause damage to the pot and stovetop.

Safe use of the pressure cooker

Never use pressure cookers or pressure skillets in a hot oven. Handles,
valves and safety devices will be damaged by high temperatures and

EN

Only deep-fry in the pressure cooker without a lid and do not fill more
than half capacity with fat/oil. Never deep-fry with pressure!

Pressure cookers must not be used in the medical field, especially not
as medical sterilizers, as pressure cookers are not designed for the
required sterilization temperature.

Do not prepare applesauce or compotes in the pressure cooker, as
steam bubbles can form, which can burst open when opening the pot
and cause scalding.

When cooking meat in a pressure cooker, excess pressure is created
in the meat. After opening the pressure cooker, let the meat rest for a
while before piercing or moving it to avoid burns.

Safety and maintenance

Only use the pressure cooker with original and fully functional Fissler
components. Only use original Fissler spare parts. In particular, only
use pots and lids of the same model and other spare parts of the type
intended for your appliance (see chapter 9). Failure to do so will impair
the function and safety of the pressure cooker.

Before each use, make sure that all valves and safety devices are
undamaged, functional and clean. This is the only way to ensure safe
operation. Information on this can be found in chapter 5.

Do not make any modifications to the pressure cooker. In particular,
do not tamper with the safety devices - except for the maintenance
measures listed in the user instructions. Do not lubricate the valves!
Replace wear parts such as the sealing ring and other rubber parts
regularly with original Fissler spare parts, i.e. after a maximum of 400
cooking processes or after 2 years at the latest. Parts that show
visible damage (e.g. hardening, cracks, discoloration, overheating or
deformation) or that do not fit correctly must be replaced immediately.
Failure to do so will impair the function and safety of your pressure
cooker.

For your own safety, please tighten loosened screws immediately.

In addition, replace cracked or damaged plastic handles immediately
with original Fissler spare parts.

Repair notice:
You can make minor repairs yourself:

Replacing parts affected by wear (sealing ring, pressure regulator, the
Euromatic or handles).
Retightening screws.

will then no longer be able to function safely.

For other repairs, please contact Fissler customer service.
(See chapter 10)
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Operating the pressure cooker

This appliance cooks under pressure. Improper use may result in burns.
Make sure that the device is properly closed before heating. Information
on this can be found in chapter 4. Never use the pressure cooker with
the lid on loosely.

Only use the heating sources listed in chapter 5.

Never heat the pressure cooker without liquid in it. Overheating can
damage the device, the valves, the safety devices and the stovetop.

If this happens, do not continue to use the pressure cooker as the
functionality of the safety devices can no longer be guaranteed. Have
your pressure cooker checked by Fissler customer service.

Minimum fill volume: 200-300 ml/0.2 to 0.3 gts or about 1 1/4 cups

of water/liquid depending on the diameter of your device (see min.
marking). If the pressure cooker overheats, plastic parts on the pot or
the aluminum core in the base may melt and liquefy. Should this occur,
switch off the stove and do not move the pan until it has cooled down
completely. Air out the room.

Never fill the pressure cooker to more than %4 of its capacity (see max.
marking). For foods that foam or expand during cooking (such as rice,
broth or dried vegetables), fill the pressure cooker to no more than half
its capacity (see !4 marking).

For beans and other legumes, fill the pressure cooker no higher than the
¥ marking, as their thin skin can easily rise and clog the valves.

Move the pressure cooker very carefully when it is under pressure and
do not touch hot surfaces. Use the handles and controls to do this. If
necessary, use hand protection.

Opening the pot

Never open the pressure cooker using force. Do not open it until you
are sure that the internal pressure has been completely released.
Information on this can be found in chapter 7.

Always shake the pressure cooker before opening it so that no steam
bubbles spray out and you do not get scalded. This is particularly
important when using the steam quick release or after cooling under
running water.

Always keep your hands, head and body out of the danger zone when
letting out steam to avoid being injured by the escaping steam. This
particularly applies when using the control button for quickly releasing
the steam.

EN

WARNING!

Do not use the pressure cooker if it or any part of it is damaged
or deformed or if it is not functioning as described in these user
instructions. If this occurs, please contact the nearest Fissler
specialist shop or the Fissler customer service. (See chapter 10)

3. Description and advantages of the Vitaquick’

See Figure A

1

8.

9.

. Insert set for steaming (depending on model)

with perforation for optimal steam penetration
with support feet for free flow of steam even with large food items
with tripod as stand

. Helper handle

with deep groove for safe carrying

. Openings for steam to escape (pressure regulator)

when the cooking setting is exceeded

. Pressure regulator

with cooking indicator
with valve for automatic pressure limitation (pressure control device)
removable for easy cleaning

. Large cooking indicator

with markings to adjust the gentle or express cooking setting

. Openings for steam to escape (lid handle)

while parboiling
when regulated by the Euromatic
when releasing steam via the control button

. Control button

for opening and releasing steam from the pot
Locking indicator

indicates whether the pot is properly closed
Lid handle

removable for easy cleaning

10 Measuring scale with volume markings

with min. marking for the minimum liquid filling quantity

with max. marking for the maximum filling quantity for normal food
with % marking for the maximum filling quantity for expanding foods
with % marking for the maximum filling quantity for beans and legumes

11. Pot handle

anti-slip stop for a secure hold

12. Positioning orientation dot

for putting on the lid
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13. Flame protection
protects the handles when using on a gas cooker
14. Positioning orientation dot
for positioning the lid
15. Conical pot body
for stacking pots of the same diameter
16. Superthermic base/CookStar® all-stove base (depending on model)
For optimum heating properties on all types of cookers including
induction
17. Rolling membrane
to seal the cooking indicator
18. Valve base seal
to seal the pressure regulator
19. O-ring for pressure regulator
to seal the cooking valve unit
20. Safety nub (safety device)
prevents pressure build-up when the pot is not properly closed
21. Fissler Euromatic (safety device)
for automatic parboiling
prevents pressure build-up when the pot is not properly closed
automatically limits the pressure
prevents the pot from being opened as long as it is still under pressure
22. Fastening screw for the lid handle
no tools required
with flat gasket, fixed in the lid
23. Sealing ring (safety device)
made from high quality silicone
with safety pockets for limiting pressure
24. Screw to fasten the pressure regulator
with coin slot, easily detachable without tools

See Figure B/B1

a. Nominal capacity (does not correspond to the usable capacity)

b. CE mark (declares compliance of the device with the EU Directive for
pressure cookers)

c. Maximum operating pressure (max. permissible control pressure of the
pressure regulator)

d. Date of manufacture (calendar week/year)

e. PC > describes the cooking operating pressure, see chapter 6 ,,Selecting
the cooking setting*.

f. PS > describes the maximum permissible pressure

See Figure B2
Standard (declares compliance of the device with GB 15066-2004,

EN

applicable to China only)

. Rotation type

Multi-layer base structure

Inner diameter

Nominal capacity (does not correspond to the usable capacity)
Nominal operating pressure range / Nominal pressure range
Standard number GB 15066-2004

000U D

4. Before first use

Before using the pot for the first time, familiarize yourself with the pot and
its handling and check that the contents of the delivery are complete (see
illustration A). However, some devices are accessory devices.

Opening the pot

See Figure C

Press the operating button (Fig. A-7) on the lid handle in the direction of
the arrow and turn the lid counterclockwise (to the right) as far as it will
go. The lid can now be removed.

Positioning orientation

There is a circle (Fig. A-14) on the lid and a corresponding red dot
(Fig. A-12) on the pot handle. This is to make it easy to put the lid on.

Closing the pot

See Figure D
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Put the lid on by holding it at a slight angle, align the dots of the positioning [sR_

orientation, and then lower it. The correct position of the lid is marked by
a circle symbol on the lid and by a red dot on the pot handle. When these
points line up exactly, the lid can be put on.

See Figure E
To close, turn the lid clockwise (to the left) as far as it will go until the pot
locks with an audible ,click*.

Locking indicator

See Figure F

You can tell whether the pot is properly closed and ready for use by the
color of the locking indicator (Fig. A-8) in the lid handle.

Green: the pot is closed properly and ready for use.
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Red: the pot is not closed properly, no pressure can be built up.
Cleaning

Before first use, rinse the pot, lid and sealing ring thoroughly. This removes
any polishing dust and small impurities that may still be present.

We recommend treating the pot and lid with a stainless steel care product
afterwards. This makes the stainless steel more resistant to salts and
acidic foods. Residues of care products should always be washed off
thoroughly. You can repeat the treatment as required or when the stainless
steel surface has changed visibly.

5. Instructions for use
Safety features

To ensure safety, your Vitaquick® pressure cooker is equipped with various
features that work independently. Before each use, please check the
functionality of the safety devices mentioned below and never tamper with
them. Make sure that the pressure regulator and lid handle are correctly
fitted and firmly seated before starting cooking. You will find instructions
on this in chapter 8.

Pressure regulator (Fig. A-4)

See Figure G

Remove the pressure regulator from the lid. Check that the cooking
indicator (1) and valve body (2) move freely and spring back by applying
pressure with your finger.

Euromatic (Fig. A-21)

See Figure H+I

Make sure that the Euromatic sits properly and moves freely in the lid.
The O-ring seal must sit firmly in the notch provided.

See Figure J
Check whether the white ball in the Euromatic moves freely and springs
back by applying pressure with your finger.

Sealing ring Fig. A-23) and safety nub (Fig. A-20)

See Figure K

Check that the sealing ring and lid rim are clean, the sealing ring is
undamaged and the safety nub (1) moves freely.

Insert the sealing ring so that it lies completely flat and below the inwardly
curved edge segments (2), against the inside of the lid. The sealing ring

EN

must be in front of the safety nub, i.e. pressed away from the edge of the
cover.

Filling quantities

WARNING!

Only cook with enough liquid and make sure that the liquid in the
pressure cooker does not evaporate completely. Failure to do so
may cause the food to burn and damage the pot handles, valves,
safety devices and the stovetop. If this happens, do not continue
to use the pressure cooker as the functionality of the valves and
safety devices can no longer be guaranteed. Have your pressure
cooker checked by Fissler customer service.

See Figure L

Please note the following information on filling quantities for pressure
cooking.

For easy measuring, there is a scale (min./max.) on the inside of the pot.

Depending on the diameter of the device, at least 200-300 ml of liquid is
required to produce steam, regardless of whether you are cooking with
or without an insert. Never operate the pressure cooker without this
minimum amount of liquid.

@ 18 cm/7": 200 ml/0.21 gt
@ 22 cm/8.7": 250 ml/0.26 gt
@ 26 cm/10.2": 300 ml/0.32 gt

The pressure cooker must not be filled to more than 24 (two thirds) of its
capacity (useable capacity) to ensure safe operation (see max. marking).

% (Half Capacity)

For foods that foam or expand during cooking, such as rice, broth or dried
vegetables, the pressure cooker may be filled to no more than half its
capacity (see % marking).

4 (One third of capacity)

When cooking beans and other pulses, only fill the pot to ¥ (one third) of
its capacity (see 4 marking), as their thin skin can easily rise and clog the
valves.

Stovetop suitability
Fissler pressure cookers are suitable for all stove tops.

This includes gas stoves, electric (hot plate/glass ceramic surface) and
induction stovetops.
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To avoid scratching ceramic glass stovetops, you should always lift your
cookware when moving it. Fissler does not assume any liability for damage
resulting from this.

Regulating the stove

Never heat the opened pressure cooker when empty or with only oil for
more than 2 minutes at the highest energy setting, as overheating can
damage the base.

Hot plate/glass ceramic (radiation/halogen):

The stovetop should be the same diameter as the bottom of the pot or
smaller.

Gas stove:

Place the cookware in the center and avoid flames going up the side of the
pot, as this will damage the plastic handles.

Induction:

Always place the cookware in the center of the burner. The size of the
base of the pan should match or be larger than the burner size, otherwise
the burner may not respond to the base of the pan.

Special instructions for induction cookers:

To avoid overheating and damage to the cookware due to the high
performance of induction, never heat it unattended or while empty.

Also observe the instructions provided by the stove manufacturer.

A buzzing sound may be heard during use. This noise is due to technical
reasons and is not a sign of a defect in the stove or cookware.

Energy saving tips

When cooking on the gentle or fast cook setting, regulate the stove so
that the cooking indicator does not rise above the respective cooking
setting and the pressure regulator does not start to release steam.
Use a burner of the appropriate size (see specifications above).

Select the cookware size according to the amount being cooked.

Use the stored heat of the base. Switch off the stove before the end of
the cooking time to take advantage of the cooling time.

EN

6. Cooking with the Vitaquick’

WARNING!

Make sure that the liquid in the pressure cooker never evaporates
completely! (See instructions in chapter 5)

You can cook in a variety of ways with the pressure cooker:

Braising meat

Soups and stews
Vegetables and potatoes
Cooking rice

Cooking fish
Deep-frying (without lid)
Steaming food

Cooking frozen foods
Preserving

Juicing

Sterilizing

Cooking a whole dish

You can find more information and recipe ideas at www.fissler.com
Preparation

Add the ingredients to the pressure cooker according to the recipe.
Observe the specified filling quantities (chapter 5).

Then put the lid on and close the pot.

If the locking indicator (Fig. A-8) in the lid handle is green, the pot is ready
(chapter 4).

Selecting a cooking setting

See Figure N
Your Vitaquick® allows you to select between two cooking settings: Gentle
cooking (1st ring) and fast cooking (2nd ring).

Cooking setting 1 (1st ring), approx. 109°C/228°F (gentle cooking)
(40 kPa operating pressure)
For very delicate dishes such as fish and vegetables

Cooking setting 2 (2nd ring), approx. 117°C/243°F (express cooking)
(80 kPa operating pressure)
for all other dishes such as meat dishes and stews
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Parboiling and venting

Heat the pressure cooker on the highest energy level.

Steam will escape from under the lid handle (Fig. A-6) and with it the
oxygen in the air that is harmful to vitamins.

This process may take a few minutes. As soon as the Euromatic closes and
Nno more steam escapes, the pressure will begin to build. Shortly thereafter
the cooking indicator (Fig. A-5) will start to rise.

Cooking indicator

See Figure N

The two markings (white rings) on the cooking indicator will show you
when the desired cooking setting/pressure is reached.

First ring:

Cooking setting 1 (gentle cooking) has been reached.

To cook using the setting for gentle cooking, you have to turn down the
energy supply shortly before the first white ring is visible. The stove must
be adjusted so that this first ring remains visible during the entire cooking
process but is not exceeded.

Second ring:

Cooking setting 2 (express cooking) has been reached.

To cook using the setting for gentle cooking, you have to turn down the
energy supply at about the same time the first white ring becomes visible.
The stove must be adjusted so that this second ring remains visible during
the entire cooking process but is not exceeded.

If the cooking indicator continues to rise after the second white ring
appears, you will hear a hissing sound and steam will escape from the
pressure regulator. In this case, the heat supply is too great and must be
reduced. Otherwise the liquid in the pot will evaporate.

Cooking times

The cooking times are measured from the time the selected cooking
setting (first and second white ring) is reached.

Basic rules:

1. The cooking time on setting 2 is approximately ¥ to % of the time
normally required when using a conventional pot.

2. The cooking time on setting 1 is about 50% longer than on setting 2.

3. Cooking times may vary depending on the quantity, shape, size and
texture of the food.
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Example of boiled potatoes:

Normal cooking time
approx. 30 min

Cooking setting 2
approx. 12 min.

Cooking setting 1
approx. 18 min.

At the end of the cooking time, remove the pressure cooker from the stove
and allow the pressure to escape (see notes in the following chapter). Only
then can you open it.

You can find other cooking times on page 530 ff.

7. Releasing steam from the Vitaquick®

WARNING!

Never force the pressure cooker open. The pot must not be
opened until the cooking indicator has lowered completely and
Nno more steam escapes when the control button is pressed.

There are 3 ways to release steam from your Fissler pressure cooker

You should choose the method for steam release depending on the food
being cooked.

For slightly foaming or expanding foods such as legumes, soups or stews or
for foods with delicate skins such as boiled potatoes, do not use a method
with rapid pressure reduction, as otherwise the food may spill out or the
skin may crack.

Method 1

Quick steam release using the control button

See Figure O

Lightly press the control button (Fig. A-7) in the direction of the arrow to
release steam from under the lid handle (Fig. A-6). Hold the button down
until the cooking indicator has completely lowered and no more steam
escapes.

Then release the button gently, shake the pot and press the control button
again. Repeat this process until no more steam escapes. When the pot

is depressurized, the Euromatic lowers. The control button can now be
pressed all the way down to open the pot.

Note:

As long as there is pressure in the pot, the control button cannot be
pressed all the way down. This is for your safety, as it prevents the pot
from being opened accidentally when it is still under pressure. Do not try to
force the control button down.
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Method 2

Allow to cool

You can choose this method to use the residual energy in the pot.

To do this, remove the pot from the heat source shortly before the end of
the cooking time and allow it to cool slowly until the cooking indicator has
gone all the way down.

Then, lightly press the control button to release any remaining pressure.
Release the button as soon as no more steam escapes, then gently shake
the pot and press the control button again. Repeat this process until

Nno more steam escapes. When the pot is depressurized, the Euromatic
lowers. Now, the control button can be pressed all the way down to open
the pot.

This method is particularly suitable for dishes with long cooking times.

Method 3

Quick steam release under running water

See Figure Q

If the escaping steam bothers you, you can also depressurize the pot
under running water. To do this, place the pot in the sink and run cold
water over the side of the lid (not over the lid handle and pressure
regulator) until the cooking indicator has lowered completely.

Then, lightly press the control button to release any remaining pressure.
Release the button as soon as no more steam escapes, then gently shake
the pot and press the control button again. Repeat this process until

Nno more steam escapes. When the pot is depressurized, the Euromatic
lowers. The control button can now be pressed all the way down to open
the pot.

8. Cleaning & care
Cleaning

Clean the pressure cooker after each use.
Remove the sealing ring from the lid and rinse by hand.
Remove the pressure regulator and wipe it off using a damp cloth.
Remove the lid handle and rinse under running water.
The pot, lid (without sealing ring, pressure regulator and lid handle) and
inserts can also be cleaned in the dishwasher.

Please note:
To clean, use hot rinsing water with normal dishwashing liquid and a pot
sponge or soft brush. Please avoid pointy, rough or sharp objects. You
can also use the scrubber side of a sponge if the inside and base of the
cookware is very dirty.

EN

Do not let food residue dry out and do not keep food in the pot for

a long time, as this can leave marks on or alter the surface of the
stainless steel.

To preserve the stainless steel surface, use a stainless steel care
product regularly. This will effectively remove white spots, tarnish and
any built-up film.

When cleaning in the dishwasher, only use household products in the
dosage recommended by the manufacturer. Do not use industrial
detergents or highly concentrated cleaners.

Assembling the pressure regulator and lid handle

Pressure regulator (Fig. A-4)

Removal:

See Figure R

Loosen the fastening screw (Fig. A-24) by turning it counterclockwise
and remove the pressure regulator. The fastening screw can be loosened
without tools using a coin.

Assembly:

See Figure S

Insert the pressure regulator (1) into the specified position in the lid
from above (in the center on the bolt), screw on the fastening screw (2)
clockwise from below and tighten it firmly.

Lid handle (Fig. A-9)

Removal:

See Figure T

Loosen the cover handle by turning the fastening screw (Fig. A-22) on the
inside of the lid counterclockwise.

Assembly:

See Figure U

Hold the lid handle in your hand and place the lid in the specified position.
Turn the fastening screw clockwise and tighten it firmly.

Storage

The sealing ring should be stored in a clean, dry and dark (protected from
sunlight and UV radiation) place.

To protect the sealing ring and avoid crushing it, place the lid upside down
on the pot after cleaning.
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9. Maintenance & spare parts
WARNING!

. Wear parts such as the sealing ring and other rubber parts must be
replaced regularly, i.e. after a maximum of 400 cooking processes
or after 2 years at the latest, with original Fissler spare parts. Parts
that show visible damage (e.g. hardening, cracks, discoloration

or deformation) or those that do not fit correctly must also be
replaced immediately.

Non-compliance can negatively affect the functioning and safety of
your pressure cooker. If you have any questions, please contact our
customer service or the staff at your specialist retailer.

Notes on replacing parts

Sealing ring (Fig. A-23)

See chapter 5.

Rolling diaphragm (Fig. A-17)

See Figure V

Detach the pressure regulator from the lid and pull off the old rolling
membrane.

Place the new rolling membrane into the hole in the lid from the inside.
Check if it sits correctly by rotating it.

Assemble the pressure regulator (see chapter 8)

Pressure regulator (Fig. A-4)

See Figure W

Loosen the fastening screw (Fig. A-24) by turning it counterclockwise
and remove the pressure regulator. The fastening screw can be loosened
without tools by using a coin.

Assembly:

See Figure S

Insert the pressure regulator (1) into the specified position in the lid
from above (in the center on the bolt), screw on the fastening screw (2)
clockwise from below and tighten it firmly.

Valve seat seal (Fig. A-19)

See Figure X

Remove the pressure regulator from the lid and pull off the old seal.
Insert the new seal and ensure that the seal is positioned properly and in
a flat position on both sides of the lid.

O-ring for Euromatic (Fig. A-21)

See Figure I

Disassembly/assembly is carried out on the inside of the lid. Make sure that
the seal is positioned completely in the groove provided for it.

EN

Euromatic (Fig. A-21)

To disassemble/assemble the Euromatic, you must first remove the lid
handle. To do this, you need to loosen the screw on the inside of the lid.
Once you have removed the 0-ring, you can remove the Euromatic from
the lid. To assemble the new Euromatic, guide it through the lid without the
0-ring, so that the side with the white ball is on the inside of the lid. Then,
fit the O-ring as described above.

Spare parts

Spare Part.....ccccceeeiieeiiiiiiicciieesseesssssssssessnnnnnns Diameter........ Item number
Helper handle for pressure skillet (Fig. Y-3) 22 cm/8.7".....610-310-02-840
......................................................................... 26 cm/10.2"..610-710-04-840
Pot handle for pressure skillet (Fig. Y-2)..... 22 cm/8.7".....610-300-02-850
......................................................................... 26 cm/10.2"..610-700-04-850
Helper handle for pressure cooker

(FIB. Y=3) ereteirreeeeiieeee et 22 cm/8.7".....610-310-04-840
......................................................................... 26 cm/10.2"..610-710-08-840
Pot handle for pressure cooker (Fig. Y-2)... 22 cm/8.7".....610-300-04-850

......................................................................... 26 cm/10.2"..610-700-08-850
Lid handle (Fig. Y=4) ...ccccvveeireireeeneeeeeeeeeen, = ]| D 600-000-11-770
Fastening screw for the lid handle

with flat gasket (Fig. Y-12).....cccccvvvvvereveennns =] | D 600-000-00-712
Sealing ring (Fig. Y=1) ccceevveiieeereeeeeeeneeene 22 cm/8.7".....600-000-22-795
......................................................................... 26 cm/10.2"..600-000-26-795
Pressure regulator (Fig. Y=-5)....cccccevvveerrennen. all e, 600-000-00-700
0-ring for pressure regulator (Fig. Y-8) ....... all e, 021-641-00-780
Rolling diaphragm (Fig. Y-7)..cccccceriverineennen. = ]| 020-653-00-720
Valve seat seal (Fig. Y=9)....ccccevrevireerrcienenn. all e, 020-653-00-740
Complete Euromatic (Fig. Y-10) ...cccecvuveernnnee all e, 011-631-00-750
Accessories

ACCESSOrY Part....ccccceieecieccerssssssssssssssssnnsnnnnes Diameter........ Item number

Perforated insert (incl. tripod) (Fig. Z-1)..... 22 cm/8.7".....610-300-00-800
......................................................................... 26 cm/10.2"..610-700-00-800
Unperforated insert (incl. tripod) (Fig. Z-2) 22 cm/8.7".....610-300-00-820
......................................................................... 26 cm/10.2"..610-700-00-820
Additional glass lid (Fig. Z-3) .....ccccveeerrruneenn. 22 cm/8.7".....001-104-22-200
......................................................................... 26 cm/10.2"..001-104-26-200
Additional metal lid (Fig. Z-4) ....cccccevevreuuneenn. 26 cm/10.2"..623-000-26-700

All Fissler original spare parts and accessories can be purchased from
Fissler’s leading retailers. Our customer service is also happy to help you
(see chapter 10).

oE

m

—

)

@

—

P

N

[

o

o

wn

T

T

wn

el

os]

wn o]

—

T (@) e} T [

>

By} m) N

c

(@]

-

=] 3] [2] (2] [z] 3] [g] [&] [=] [s] [®| [3] [=] [2] [2] [&] [7] (2] [3]

>
bl

N
(W



42

EN
You can find a list of dealers and further information at www.fissler.com.
10. Warranty & service

All Fissler products are carefully made from high-quality materials. The
quality of our products is checked several times prior to completion and

is subject to a strict final inspection. We therefore provide a warranty for
the following Fissler products in accordance with the following warranty
conditions from the date of purchase, regardless of the country in which
you purchased this Fissler product. Therefore, we guarantee that these
Fissler products are free from material or processing defects. In addition
to the warranty, you are entitled to the statutory warranty rights, which are
not restricted by this warranty.

Manufacturer warranty

We provide a warranty for all our pressure cookers as of the date of
purchase. In the event of a complaint, please return the complete
device together with the receipt to your retailer or send the product well
packaged to Fissler Customer Service (see address below). In the case
of a warranty claim, Fissler will, at its sole discretion and its own expense,
either repair the product or supply a suitable replacement.
Claims resulting from this warranty only exist if and to the extent to which
- the product does not have any damage or signs of wear, which
were caused by use deviating from normal purposes and/or the
specifications according to the instructions for use,
the product does not have any properties, which can be attributed to
improper repairs or improper chemical or physical influences on the
product surface,
No accessories or only accessories authorized by the manufacturer
were integrated into the product.

Warranty exclusions

Wear parts are excluded from the warranty for pressure cookers in the
Vitaquick® series.
For example:

Sealing ring (Fig. Y-1)

Cooking valve seal (Fig. Y-8)

Valve seat seal (Fig. Y-9)

Rolling diaphragm (Fig. Y-7)

O-ring for Euromatic (Fig. Y-11)

Flat gasket for the fastening screw of the lid handle (Fig. Y-12)

EN

No warranty is given for damage caused by the following reasons:
unsuitable or improper use
incorrect or negligent handling
improperly carried out repairs
installation of spare parts and accessories that do not correspond to
the original design
chemical or physical influences on the product surface
color changes on the handles due to cleaning in the dishwasher
failure to follow these user instructions

Customer service address

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Phone: +49 6781 - 403 100

Contact customerservice@fissler.com before returning any product.
You can find further information at www.fissler.com
11. Disposal

Make a contribution to environmental protection! You can recycle the
cardboard with your waste paper. Since the device contains many
recyclable materials, you should take it to a collection point (recycling
center) in your town or municipality for disposal.

12. Troubleshooting

WARNING!

Switch off the stove, make sure your pressure cooker is
depressurized (see chapter 7) and allow the pressure
cooker to cool down before attempting to rectify a fault.
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_Problem

Steam escapes
from under the
lid handle (on the
Euromatic) for
longer than usual
when parboiling.

No steam escapes
when parboiling.

low.

Steam and/or
water droplets
are escaping
from the edge of
the lid before the
cooking indicator
starts to rise.

Possible cause

The potis not closed
- properly (indicator in the |
lid handle is red).

The energy supply is too
“low.

- not match the base ,
- diameter of the pressure |
- cooker.

The lid handle is loose.

_or the accompanying
- 0-ring are dirty or
. damaged.

The burner size does

The Fissler Euromatic

. Close the pot properly.

(See chapter 4)

- (Indicator in the lid
-handle is green.)

Set the heat source to
{ maximum power.

Place the pressure

- cooker on the

appropriate burner.

- (See chapter 5)

- Tighten the fastening
- screw on the lid handle
- on the inside of the lid.

Clean or replace parts.

(See chapters 5, 8, 9)

_added to the pot.

The energy supply is too

Not enough liquid was

Add the minimum

- amount of liquid (200-
1300 MI/0.2 - 0.3 qt).

. (See chapter 5)

Set the heat source to

The sealing ring is not
- inserted correctly.

The sealing ring is dirty
- or damaged.

: The pot is not closed
: properly.

- (Indicator in the lid

- handle is on red).

- maximum power.

Insert the sealing
. ring correctly.
(See chapter 5)

Clean or replace the
- sealing ring.

. Close the pot properly.
: (See chapter 4)

- (Indicator in the lid
“handle is green)

_Problem

The cooking
indicator is not
rising.

Steam is escaping
from the pressure
regulator.

- Possible cause

Steam is escaping from
the lid handle.

Steam is escaping from
- the edge of the lid.

- added to the pot.

not screwed on properly
- and tightly.

Not enough liquid was

The pressure regulator is

The 0-ring, valve seat

seal or rolling membrane
- is missing, defective or
_ incorrectly fitted.

See previous points.

See previous points.

Add the minimum
amount of liquid

- (200-300 ml/
10.2-0.3qt).
: (See chapter 5)

Insert the pressure

_regulator correctly and
 tighten the fastening
i screw. (See chapter 8)

Replace or correctly
mount the affected seal.

. (See chapter 9)

- too high. (The cooking
‘indicator has risen

not screwed on properly
- and tightly.

: The 0-ring, valve seat A
- seal or rolling membrane !

The temperature is

higher than the second
white ring)

The pressure regulator is

is missing, defective or
incorrectly fitted.

Dial back the power

- supply. Make sure to
- adjust the energy supply

so that the cooking
indicator does not
exceed the marking

- for the desired cooking
- setting for the entire

cooking time (first or
second white ring).
(See chapter 5)

Insert pressure

_regulator correctly and
 tighten the fastening
i screw. (See chapter 8)

: Replace or correctly

mount the affected seal.
(see chapter 9)
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_Problem

the pot are loose.

EN

Possible cause

Steam is escaping !
from under the |
lid handle (on

the Euromatic)
even though the
cooking indicator
has already risen.

The lid handle is loose.

The flat gasket for the lid
- handle fastening screw

or the 0-ring for the
Euromatic is missing,
defective or incorrectly
fitted.

If a large amount of
steam escapes, the
Euromatic may have
responded as a safety
device. This happens
when the pressure
regulator is dirty or

. defective.

Tighten the fastening
- screw on the lid handle
- on the inside of the lid.

Replace or correctly

‘mount the affected seal.

(See chapter 9)

Remove and clean or
replace the pressure
regulator.

(See chapter 8)

The lid handle is
loose.

. The fastening screw is
- not tightened firmly.

- Tighten the fastening
- screw on the lid handle

The handles on

' The handle screws are

not firmly tightened.

Tighten the screws with

A lot of steam is
escaping from :
the edge of the lid :
even though the

cooking indicator
has already risen.

The sealing ring is
- defective.

- The sealing ring has
- responded as a safety
: device. This happens

- when the cooking valve
- and Euromatic are dirty
- or defective.

- a screwdriver.

Replace the sealing ring.
. (See chapter 9)

Have the device
: checked by Fissler
- customer service.

Possible cause

Steam is escaping
from under the
round cover cap
on the lid handle
or on the control

A seal is defective.

Replace the lid handle
or have it checked by

: Fissler customer service.

The pot is difficult !
to close or the '
control button
does not pop out
when closing.

properly. (Indicator in :
- the lid handle is on red).

- handle are not fitted
correctly.

The lid handle is
: defective.

- The sealing ring is not
- inserted correctly.

Lid handle and/or pot

The pot is not closed

. Check the fastening of
- the handles and tighten
if necessary.

Replace the lid handle.
Insert the sealing ring

- correctly. (See chapter
5)

Close the pot properly.

. (See chapter 4)

(Indicator in the lid

The pot cannot be
opened. :

. The Euromatic has
;jammed.

i pressure.

The pot is still under

- handle is on green).

Release the pressure in
- the pot. (See chapter 7)

Let go of the control
‘ button. Push the lid
- handle slightly to the

left.
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Instructions d‘utilisation et d‘entretien

Nous vous remercions pour votre confiance

et vous félicitons pour I‘achat de votre nouvel autocuiseur Vitaquick®.

FR

oE

Cette nouvelle génération d‘autocuiseurs congus par Fissler est le fruit de | EN

plus de 70 ans d‘expérience.

Aujourd‘hui encore, les autocuiseurs sont un équipement de choix pour
la cuisson rapide et savoureuse de mets dont toutes les vitamines sont
préservées. En terme de convivialité d‘utilisation et de design, le Vitavit®
établit toutefois de nouvelles normes.

Fabriqué en Allemagne avec tout le soin requis, votre autocuiseur vous
rendra service de fagon optimale, pendant de longues années, si vous

ES

-

tenez compte des conseils suivants. Essayez les nombreuses possibilités [NC

de votre Vitaquick® et régalez-vous !

Sommaire

1. Utilisation conforme

2. Consignes de sécurité
Mode d‘emploi
Surveillance
Utilisation sdre de
|‘autocuiseur
Sécurité et entretien
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|‘autocuiseur
Ouverture de l‘autocuiseur

3. Description et avantages du

Vitaquick®

4. Avant la premiere utilisation
Ouvrir l‘autocuiseur
Orientation de pose
Fermer I‘autocuiseur
Indicateur de verrouillage
Nettoyage

5. Instructions d‘utilisation
Dispositifs de sécurité
Quantités de remplissage
Cuisinieres compatibles
Réglage de la cuisiniere
conseils d‘économies
d‘énergie

6. La cuisson avec le Vitaquick®

50
50
50
50

50
51

52
53

53
55
56
56
56
56
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57
57
58
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1. Utilisation conforme Les poignées, les valves et les systemes de sécurité pourraient étre
endommagés par les hautes températures et ne pourraient des lors [DE_
Les autocuiseurs Fissler sont destinés a la cuisson rapide de plats et plus remplir leurs fonctions de sécurité.
aux utilisations prévues énumérées au chapitre 6 et ne peuvent étre - Ne jamais mettre le couvercle si vous faites une friture dans [EN.
utilisés qu‘a ces fins. Une utilisation inappropriée peut entrainer des I‘autocuiseur et le remplir au maximum a la moitié de matiere grasse. Ne
risques. jamais faire de friture sous pression !
Les autocuiseurs Fissler sont uniquement destinés a un usage conforme - Les autocuiseurs ne doivent pas étre utilisés dans le domaine médical.
et privé. Ils ne conviennent notamment pas pour la stérilisation car ils ne sont ES
En outre, les autocuiseurs Fissler ne peuvent étre utilisés que jusqu‘a pas congus pour atteindre la température de stérilisation requise.
une puissance maximale de 3700 watts. - Ne pas préparer de compote de pommes ou d‘autres fruits dans E
Les niveaux de remplissage énumérés au chapitre 5 doivent étre I‘autocuiseur car ce type de préparation s‘accompagne fréquemment
respectés pour garantir une utilisation slre de I‘autocuiseur. d‘un dégagement de bulles de vapeur qui éclatent a I‘ouverture et [NC
peuvent causer des brdlures.
, . - Lors de la cuisson de la viande dans un autocuiseur, une pression [RU
2. Consignes de sécurite excessive est créée dans la viande. Afin d‘éviter tout risque de brilure
aprés l‘ouverture de l‘autocuiseur, veuillez attendre un petit moment GR
Mode d‘emploi avant de piquer ou déplacer la viande. E
TR
Vevuillez lire le mode d‘emploi et toutes les instructions dans leur Sécurité et entretien
intégralité avant d‘utiliser I‘autocuiseur Vitaquick®. Une utilisation non (ko
conforme peut entrainer des dommages. - Utilisez I'autocuiseur uniguement avec des composants Fissler originaux
- Veuillez conserver cette notice d‘utilisation, aussi longtemps que vous et pleinement fonctionnels. Utilisez uniquement les pieces détachées (24
possédez le produit. Cependant, si vous égarez le manuel deutilisation, originales de Fissler. Veillez en particulier a utiliser uniquement des
vous pouvez le télécharger sur notre site web www.fissler.com. récipients et des couvercles du méme modele ainsi que des pieces (oA
Ne laissez personne utiliser I‘autocuiseur sans s‘étre préalablement détachées dans la version requise pour votre appareil (cf. chapitre 9).
familiarisé avec le mode d‘emploi. En cas de non-respect de cette consigne, la fonctionnalité et la sécurité [PL
Ne donnez votre autocuiseur a une personne tierce qu‘avec le mode de votre autocuiseur ne sont plus assurées.
d‘emploi. - Avant chaque utilisation, vérifiez que les soupapes et dispositifs de [cz.
sécurité sont tous intacts, en parfait état de fonctionnement et propres.
Surveillance Ces précautions sont indispensables pour garantir le fonctionnement SR
sécurisé de l‘appareil. Vous trouverez des informations a ce sujet au
Risque d‘étouffement avec le sac plastique. Gardez le sac plastique hors chapitre 5. E
de portée des enfants, car il présente un risque d‘étouffement. - N‘effectuez aucune modification sur I‘autocuiseur. Nintervenez pas
N‘utilisez jamais I‘autocuiseur a proximité d‘enfants. sur les dispositifs de sécurité en particulier, a I‘exception des mesures [HU
Veuillez ne jamais laisser I‘autocuiseur sans surveillance. Régler d‘entretien indiquées dans le mode d‘emploi. Ne pas graisser les
I‘alimentation en énergie de maniere a ce que l'indicateur de cuisson ne soupapes ! [sk_
monte au-dessus du deuxieme traie. Si I'apport énergétique n‘est pas - Remplacez régulierement les pieces d‘usure telles que le joint
réduit, la vapeur s‘échappe par la vanne et I‘autocuiseur perd du liquide. d‘étanchéité et autres pieces en caoutchouc par des piéces de [sL
La perte totale de liquide fait briler les aliments et peut endommager rechange originales Fissler, c‘est-a-dire apres un maximum de 400
l‘autocuiseur et la surface de cuisson. cuissons ou au plus tard tous les 2 ans. Remplacez immédiatement (RO
les pieces présentant des dommages visibles (ex. brllures, fissures,
Utilisation slire de I‘autocuiseur décolorations, surchauffe ou déformation) ou ne se positionnant [BL
pas correctement. En cas de non-respect de cette consigne, la
Ne jamais utiliser I‘autocuiseur ou la poéle a frire dans un four chaud. fonctionnalité et la sécurité de votre autocuiseur ne sont plus assurées. (AR
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Pour votre sécurité, veuillez revisser immédiatement les vis desserrées.
Pour votre sécurité, remplacer immédiatement les poignées en
plastique fissurées ou endommagées par des pieces de rechange
originales Fissler.

Conseils de réparation :

Vous pouvez effectuer les petites réparations vous-méme :
Remplacement des composants affectés par l‘usure (joint d‘étanchéité,
soupape, Euromatic ou poignées).

Resserrage des vis.
Pour toute autre réparation, veuillez contacter le SAV Fissler.
(Cf. chapitre 10)

Fonctionnement de I‘autocuiseur

Cet appareil cuit sous pression. Une utilisation non conforme peut
provoquer des brilures. Avant de le faire chauffer, vérifiez que I‘appareil
est correctement verrouillé. Vous trouverez des informations a ce

sujet au chapitre 4. Ne jamais utiliser I‘autocuiseur si le couvercle est
seulement posé sans étre verrouillé.

Utilisez uniquement les sources de chaleur énumérées au chapitre 5.
Ne jamais faire chauffer I‘autocuiseur sans liquide a Iintérieur car

la surchauffe endommagerait I‘appareil, les valves, les systéemes de
sécurité, et la plaque de cuisson. Dans ce cas, ne continuez pas a
utiliser lI‘autocuiseur car les fonctions des dispositifs de sécurité ne sont
plus garanties. Faites contrdler votre autocuiseur par le service client de
Fissler.

Quantité de remplissage minimum : 200 - 300 ml d‘eau selon le
diametre de votre appareil (cf. repére « min »). En cas de surchauffe, il
peut arriver que les pieces en plastique de |I‘autocuiseur ou l‘aluminium
du fond fondent et se liquéfient. Si cela se produit, éteindre la source de
chaleur et ne pas déplacer I‘autocuiseur tant qu‘il n‘est pas entierement
refroidi. Aérer la piece.

Ne jamais remplir I‘autocuiseur a plus des % de sa capacité (cf. repere

« max », correspond a la capacité utile). Pour les aliments qui moussent
ou qui gonflent au cours de la cuisson, (comme le riz, les bouillons ou
les Iégumes secs), I‘autocuiseur ne doit étre rempli qu‘a la moitié de sa
capacité (cf. repere « ¥ »).

Lors de la cuisson de haricots et d‘autres Iégumineuses, remplir
l‘autocuiseur au maximum a la marque  car leur fine peau peut
facilement remonter et bloquer les valves.

Déplacez I‘autocuiseur avec la plus grande prudence lorsqu‘il est sous
pression et ne touchez pas les surfaces extérieures tres chaudes.
Utilisez les poignées et éléments de commande. Si nécessaire, mettez

des gants.

Ouverture de I‘autocuiseur

Ne jamais forcer pour ouvrir I‘autocuiseur. Ne I‘ouvrez pas avant d’avoir
vérifié que la pression interne est totalement retombée. Vous trouverez

des informations a ce sujet au chapitre 7.

Secouez systématiquement I‘autocuiseur avant chaque ouverture
afin d‘éviter tout jaillissement de bulles de vapeur qui risquerait de
vous brdler. Cette opération est particulierement importante lors de

I‘évacuation rapide de la vapeur ou apres refroidissement sous I‘eau du

robinet.

Lors de I'’évacuation de la vapeur, veillez a ce que vos mains, votre téte

[oE
3

B
[

m

et votre corps ne se trouve pas dans la zone dangereuse, afin de ne pas @

vous blesser avec la vapeur qui s‘échappe. Cela s‘applique en particulier

lors de I‘évacuation rapide de la chaleur au niveau de la touche de
commande.

AVERTISSEMENT !

N‘utilisez pas |‘autocuiseur si I'‘appareil ou certains de ses éléments

sont endommagés ou déformés ou si leur fonctionnement n‘est

pas conforme a la description fournie dans ce mode d‘emploi. Dans

ce cas, il est impératif de vous adresser au revendeur spécialisé
Fissler le plus proche ou au SAV de la société Fissler GmbH
(Cf. chapitre 10).

3. Description et avantages du Vitaquick®

Cf. illustration A

1. Kit d‘accessoires pour la cuisson a la vapeur (selon le modele)
avec perforation allongée pour une pénétration optimale de la vapeur
avec barres de support permettant la libre circulation de la vapeur,
méme pour les produits volumineux

- avec trépied

2. Contre-poignée

- avec poignée encastrée pour un transport sdr

3. Ouvertures pour I‘évacuation de la vapeur (soupape)

- sile degré de cuisson sélectionné est dépassé

4. Soupape

- avec indicateur de cuisson
avec soupape limitant automatiquement la pression (dispositif de
régulation de la pression)
amovible pour un nettoyage facile
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5. Grand indicateur de cuisson
avec des reperes pour le réglage des niveaux de cuisson délicate et
express
6. Ouvertures pour I‘évacuation de la vapeur (poignée du couvercle)
en début de cuisson
quand I‘Euromatic est activé
- lors de I‘évacuation de la vapeur par la touche de commande
7. Touche de commande
- pour l‘'ouverture de l‘autocuiseur et I‘évacuation de la vapeur
8. Indicateur de verrouillage
- indique si I'‘autocuiseur est correctement fermé
9. Poignée du couvercle
amovible pour un nettoyage facile
10. Graduation avec repere du niveau de remplissage
- avec repere « min » pour la quantité minimale de remplissage en liquide
avec repere « max » pour la quantité maximale de remplissage avec des
aliments a cuisson normale
avec repere « ¥ » pour le remplissage maximum lors de préparations
qui gonflent
avec repere « ¥% » pour le remplissage maximum pour les haricots et
légumineuses
11. Poignée de l‘autocuiseur
Antidérapante pour une prise s(ire
12. Point d‘orientation de pose
pour positionner le couvercle
13. Protection anti-flamme
protege les poignées si I‘autocuiseur est utilisé sur une gaziniere
14. Orientation de pose
pour positionner le couvercle
15. Autocuiseur de forme conique
pour empiler les autocuiseurs (Méme ceux de diameétre identique)
16. Socle Superthermic / Socle de cuisiniére tout usage CookStar® (selon le
modele)
pour des conditions de chauffe optimales quel que soit le type de
cuisiniere, y compris plaques a induction
17. Membrane déroulante
pour |‘étanchéité de l'indicateur de cuisson
18. Joint de sieége de soupape
pour l‘étanchéité de la soupape
19. Bague en O pour la soupape
pour |‘étanchéité de la soupape
20. Ergot de sécurité (dispositif de sécurité)
empéche la montée en pression si I‘autocuiseur n‘est pas correctement
verrouillé

FR

21. Fissler Euromatic (dispositif de sécurité)
pour le demarrage automatique de la cuisson
empéche la montée en pression si l‘autocuiseur n‘est pas correctement
verrouillé
limite automatiquement la pression
empéche l‘'ouverture de l‘autocuiseur tant que la pression n‘a pas été
évacuée
22. Vis de fixation de la poignée du couvercle
pas d‘outil nécessaire
avec joint plat, fixé dans le couvercle
23. Joint d‘étanchéité (dispositif de sécurité)
en silicone de premiere qualité
avec sacs de sécurité pour limiter la pression
24. Vis pour fixer la soupape
avec fente, se desserre facilement sans outil

Cf. illustration B/B1

a. Contenu nominal (ne correspond pas a la capacité utilisable)

b. Label CE (déclaration de conformité de I‘appareil avec la directive CE
concernant les autocuiseurs)

c. Pression maximale (pression de commande maximale admise par la
soupape)

d. Date de fabrication (semaine calendaire/année)

e. PC > décrit la pression de cuisson, cf. chapitre 6 « Sélection du degré de
cuisson ».

f. PS > décrit la pression maximale

Cf. illustration B2

Norme (déclaration de conformité de I‘appareil avec la norme GB 15066-
2004, applicable a la Chine uniquement)

type rotatif

composé de fond multicouche

diametre intérieur

contenu nominal (ne correspond pas a la capacité utilisable)

plage de pressions nominales de fonctionnement/plage de pressions
nominales

f. référence de la norme GB 15066-2004

Pooo®

4. Avant la premiere utilisation

Nous vous recommandons de bien vous familiariser avec I‘autocuiseur et sa
manipulation avant de I‘utiliser pour la premiere fois et de vérifier le contenu
de la livraison (cf. illustration A). L‘utilisation de certains appareils nécessite
un dispositif supplémentaire.
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Ouvrir I‘autocuiseur Nous recommandons d‘utiliser un produit d‘entretien pour inox pour
l‘autocuiseur et le couvercle. Cela rendra I'inox plus résistant aux sels @
Cf. illustration C et aux aliments acides. Toujours bien rincerles résidus de produits
Appuyez sur le bouton de commande (ill. A-7) situé sur la poignée du d‘entretien. Utilisez ces produits régulierement ou si vous remarquez @
couvercle dans le sens de la fleche et faites pivoter le couvercle dans le que la surface en acier change d‘apparence.
sens inverse des aiguilles d‘une montre (vers la droite) jusqu‘a la butée. =
Vous pouvez maintenant enlever le couvercle. 5. Conseils d‘utilisation =
ES
Orientation de pose Dispositifs de sécurité i
T
Un cercle est fixé sur le couvercle (ill. A-14). Il correspond a un point rouge Votre autocuiseur Vitaquick® est équipé de divers dispositifs qui veillent
(ill. A-12) se trouvant sur la poignée de |‘autocuiseur. Ces reperes vous de maniére autonome & la sécurité de I'appareil. Il est impératif de vérifier | N.
aident a positionner correctement le couvercle. la fonctionnalité des dispositifs de sécurité indiqués ci-dessous avant
chaque utilisation et de ne jamais les modifier. Assurez-vous, avant le [RU
Fermer I‘autocuiseur démarrage de la cuisson, que la soupape et la poignée du couvercle sont
correctement montées et bien serrées. Vous trouverez des informations & | GR
Cf. illustration D ce sujet au chapitre 8.
Pour poser le couvercle, tenez-le Iégerement incling, alignez les points
d‘orientation de pose, puis abaissez-le. Le bon positionnement du Soupape (ill. A-4)
couvercle est indiqué par un symbole circulaire sur le couvercle ainsi Cf. illustration G 0
gue par un point rouge sur la poignée de I‘autocuiseur. Dés que ces Retirez I'ensemble de la soupape du couvercle. Vérifiez d‘une simple
points correspondent exactement, vous pouvez poser le couvercle. pression du doigt que I'indicateur de cuisson(1) et le corps de la ZH
soupape(2) sont dégagés et reprennent leur position initiale.
Cf. illustration E A
Pour fermer le couvercle, tournez-le jusqu‘a la butée dans le sens des Euromatic (ill. A-21)
aiguilles d‘une montre (vers la gauche) jusqu‘a ce que I‘autocuiseur se Cf. illustration H+I PL
verrouille avec un « clic » audible. Vérifiez que I‘Euromatic est correctement placé et peut bouger dans le
couvercle.
Indicateur de verrouillage Le joint d‘étanchéité torique doit reposer entierement dans I‘encoche

2]
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prévue a cet effet.
Cf. illustration F

L‘indicateur de verrouillage (ill. A-8) placé dans la poignée du couvercle Cf. illustration J HR
vous indique si I‘autocuiseur est correctement verrouillé et prét a Contrdlez par une simple pression du doigt que la bille blanche de
fonctionner. I‘Euromatic est entierement dégagée et reprend sa position initiale. H
Vert : L‘autocuiseur est correctement verrouillé et prét a fonctionner.
Rouge : L‘autocuiseur est mal verrouillé, la montée en pression ne peut Joint d‘étanchéité (ill. A-23) et ergot de sécurité (ill. A-20) SK
pas avoir lieu. Cf. illustration K
Vérifiez que le joint d’étanchéité et le bord du couvercle sont propres,
Nettoyage gue le joint d‘étanchéité est intact et que I‘ergot de sécurité (1) n‘est pas
bloqué. RO
Nettoyez la cuve, le couvercle et le joint d‘étanchéité avec soin avant Placez le joint d‘étanchéité de fagon a ce qu‘il adhere entierement a plat
deutiliser lI‘autocuiseur pour la premiére fois. Ceci permet d‘éliminer a la face intérieure du couvercle, au-dessous des segments du bord (2) BL
d‘éventuelles poussieres de polissage et les petites impuretés encore incurvés vers lintérieur. Le joint d‘étanchéité doit étre posé devant I‘ergot
présentes. de sécurité, autrement dit, étre éloigné du bord du couvercle. AR
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Quantités de remplissage

AVERTISSEMENT !

Ne faites jamais fonctionner I‘autocuiseur sans le volume de
liquide requis et vérifiez que le liquide se trouvant dans I‘appareil
ne s‘évapore pas totalement. Dans le cas contraire, les aliments
risquent de brller et les poignées, les valves, les systemes de
sécurité et la zone de cuisson peuvent étre endommagés. Ne plus
utiliser I‘autocuiseur si le bon fonctionnement des valves et des
systéemes de sécurité n‘est plus garanti. Faites contréler votre
autocuiseur par le service client de Fissler.

Cf. illustration L

Veuillez tenir compte des indications de remplissage suivantes lors de la
cuisson.

La graduation apposée a l‘intérieur de I‘autocuiseur (min/max) vous
facilitera le dosage.

Selon le diameétre de I'appareil, au moins 200 a 300 ml de liquide sont

nécessaires pour produire de la vapeur, que vous utilisiez ou non un panier.

Ne faites jamais fonctionner I‘autocuiseur sans y avoir versé cette quantité
minimum de liquide.

@18 cm: 200 ml
@22cm: 250 ml
P26 cm: 300 ml

L‘autocuiseur ne doit étre rempli au maximum gqu’aux 24 de sa contenance
(volume utile) afin de garantir un fonctionnement sir (cf. repére « max »).

Y%

Pour les aliments qui moussent ou qui gonflent au cours de la cuisson,
comme le riz, les sauces ou les Iégumes secs, l‘autocuiseur ne doit étre
rempli qu‘a la moitié de sa capacité (cf. le repere « ¥ »).

44

Lors de la cuisson de haricots et d‘autres Iégumineuses, remplir
l‘autocuiseur uniquement a ¥ (voir marque « % ») car leur fine peau peut
facilement remonter et bloquer les valves.

Cuisinieres compatibles
Les autocuiseurs Fissler conviennent a toutes les cuisiniéres.

Notamment, les gazinieres, les plaques a induction, les plaques électriques
et vitrocéramiques.

FR

Afin d‘éviter les éraflures sur la surface de cuisson vitrocéramique, il est
recommandé de toujours soulever votre récipient pour le déplacer. Fissler
n‘est pas responsable des dommages en résultant.

Réglage de la cuisiniere

S‘il est vide ou contient de la matiére grasse, I‘autocuiseur ouvert ne
doit pas étre chauffé plus de 2 minutes en position maximale, car une
surchauffe peut endommager le fond.

Plaques électriques/vitrocéramiques (radiantes/halogene) :

Le diametre de la plaque de cuisson doit étre le méme que celui du fond
de l‘autocuiseur ou étre plus petit.

Gaziniere :

Placez l‘autocuiseur au centre et évitez tout dépassement des flammes
sur les cotés, celles-ci endommageraient les poignées en plastique.
Induction:

placez systématiquement I‘autocuiseur au centre de la plaque. La taille
du fond de I‘autocuiseur doit correspondre a la taille de la plaque ou étre
supérieure, sinon la plague de cuisson risque de ne pas détecter le fond
de l‘autocuiseur.

Remarques spécifiques pour les cuisinieres a induction :

afin d‘éviter une surchauffe ou une détérioration de I‘autocuiseur en raison
de la grande puissance des plaques a induction, ne faites jamais chauffer
l‘autocuiseur a vide. Veuillez tenir compte des conseils d‘utilisation du
fabricant de la cuisiniere.

Il peut arriver qu‘un bourdonnement soit audible lors de I‘utilisation. Ce
bruit d‘origine technique n‘est aucunement un défaut affectant votre
cuisiniere ou votre autocuiseur.

Conseils d‘économies d‘énergie

En mode « cuisson délicate » ou « cuisson express », réglez la plaque
de cuisson de sorte que l‘indicateur de cuisson ne dépasse pas le
repere correspondant a |‘étape de cuisson en cours et que la soupape
n‘évacue pas la vapeur.

Utilisez une plaque de cuisson de dimension appropriée (voir les
conseils ci-dessus).

Sélectionnez la taille de I'autocuiseur en fonction de la quantité a cuire.
Utilisez la chaleur accumulée dans le fond. Eteignez la plaque de
cuisson avant la fin du temps de cuisson pour profiter de la phase de
refroidissement.
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6. La cuisson avec le Vitaquick®

AVERTISSEMENT !

Veillez a ce que le liquide se trouvant dans I‘autocuiseur ne
s‘évapore jamais totalement ! (cf. informations spécifiques au
chapitre 5).

L‘autocuiseur vous permet d’utiliser divers modes de cuisson :

braiser de la viande

soupes et potées

légumes et pommes de terre

cuisson du riz

cuisson du poisson

friture (sans couvercle)

cuisson a la vapeur

cuisson de produits surgelés

converses

extraction de jus

stérilisation

cuisson simultanée de plusieurs plats
Vous trouverez de plus amples informations et idées de recettes sur le site
Iwww.fissler.com

Préparation

Placez les ingrédients indiqués dans votre recette dans I‘autocuiseur.
Vérifiez que les quantités de remplissage préconisées sont bien
respectées (cf. chapitre 5).

Placez ensuite le couvercle et verrouillez I‘autocuiseur.

Dés que l‘indicateur de verrouillage (ill. A-8) de la poignée du couvercle
passe au vert, la cuisson peut commencer (chapitre 4).

Sélection du degré de cuisson

Cf. illustration N
Avec votre Vitaquick®, vous pouvez choisir entre deux degrés de cuisson :
Cuisson lente (1er anneau) et cuisson express (2e anneau).

Degré de cuisson 1 (1er anneau), approx 109 °C (cuisson lente)
(pression de fonctionnement 40 kPa)
Pour les plats délicats tels que poissons et les Iégumes

FR

Degré de cuisson 2 (2& anneau), env. 117°C (cuisson express)

(pression de fonctionnement 80 kPa)

pour toutes les autres préparations telles que les plats de viande ou les
potées

Démarrage de la cuisson et ventilation

Faites chauffer I‘autocuiseur a la puissance maximale.

De la vapeur s’échappe sous la poignée du couvercle (ill. A-6), éliminant
I‘oxygene qui altere les vitamines.

Ce processus peut durer plusieurs minutes. Des que I‘Euromatic

bloque tout dégagement de vapeur, la montée en pression commence.

L‘indicateur de cuisson (ill. A-5) commence a monter quelgues instants
plus tard.

Indicateur de cuisson

Cf. illustration N

L‘indicateur de cuisson vous montre quand |‘étape de cuisson respective
est atteinte au moyen de deux reperes (anneaux blancs).

Premier anneau :

Le degré de cuisson 1 (cuisson lente) est atteint.

Pour une cuisson lente, vous devez couper |‘alimentation en énergie peu
avant que le premier anneau blanc ne devienne visible. La cuisiniere doit
étre réglée de maniere a ce que ce premier anneau reste visible tout au
long de la cuisson, sans étre dépassé.

Deuxiéme anneau :

le degré de cuisson 2 (cuisson express) est atteint.

Pour une cuisson rapide, vous devez rétablir I‘alimentation en énergie
lorsque le premier anneau blanc devient visible. La cuisiniére doit étre
réglée de maniere a ce que ce deuxieme anneau reste visible tout au long
de la cuisson, sans étre dépassé.

Si Iindicateur de cuisson continue de monter apres |‘apparition du
deuxieme anneau blanc, un sifflement se fait entendre et la vapeur
s‘échappe de la soupape. Dans ce cas, |‘apport de chaleur est trop élevé
et doit étre réduit, sinon le liquide contenu dans I‘autocuiseur s‘évapore.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont mesurés a partir du moment ou le degré de
cuisson sélectionné est atteint (premier ou deuxieme anneau blanc).

Regles de base :

1. Le temps de cuisson au degré 2 représente environ ¥ a % du temps de
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cuisson normal, lors de I‘utilisation d‘un autocuiseur conventionnel.

2. Le temps de cuisson du degré 1 est plus long d’environ 50 % que le
degré 2.

3. Les indications des temps de cuisson peuvent varier en fonction de la
quantité, la forme, la taille et la nature des aliments.

Exemple pommes de terre en robe des champs :

Temps de cuisson
conventionnel

Temps de cuisson
au degré 2

Temps de cuisson
au degré 1

env. 30 min env. 12 min. env. 18 min.

Une fois le temps de cuisson écoulé, retirez I‘autocuiseur de la plaque et
procédez a I‘évacuation de la vapeur (cf. consignes au chapitre suivant).
Une fois cette opération achevée, vous pouvez ouvrir [‘autocuiseur.

Vous trouverez d‘autres temps de cuisson a partir de la page 530.

7. Dépressurisation du Vitaquick®

AVERTISSEMENT !

Ne jamais forcer pour ouvrir I‘autocuiseur. Attendre impérativement
que l'indicateur de cuisson ait complétement baissé et qu‘il n‘y

ait plus d‘émanation de vapeur a l‘activation de la touche de
commande avant d‘ouvrir I‘autocuiseur.

Il existe 3 possibilités pour évacuer la pression de votre autocuiseur Fissler
Choisissez le mode d’évacuation de la vapeur en fonction de la préparation
contenue.

Pour les aliments moussant ou gonflant facilement comme les
légumineuses, soupes ou potées, et pour les denrées ayant une peau
fragile comme les pommes de terre en robe des champs, hous vous
conseillons de ne pas procéder a une évacuation rapide de la pression,
sinon la préparation risque de déborder ou la peau d’éclater.

Méthode 1

Evacuation rapide de la vapeur avec la touche de commande

Cf. illustration O

Une légere pression de la touche de commande (ill. A-7) dans le sens de la
fleche déclenche I‘évacuation de la vapeur sous la poignée du couvercle
(ill. A-8). Maintenez la touche enfoncée jusqu‘a la baisse compléete de
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I'indicateur de cuisson et I‘évacuation totale de la vapeur.

Relachez ensuite la touche, secouez légerement I‘autocuiseur et appuyez
une seconde fois sur la touche de commande. Renouvelez I‘opération
jusqu‘a I‘évacuation de toute la vapeur. Une fois que la pression est
évacuée, I'Euromatic descend. Vous pouvez maintenant enfoncer
completement la touche de commande pour ouvrir I‘autocuiseur.
Remarque :

Tant que l‘autocuiseur est sous pression, il est impossible d‘enfoncer
entierement la touche de commande. Ce blocage est normal et empéche
I‘'ouverture inopinée de l‘autocuiseur se trouvant encore sous pression.
N‘essayez donc surtout pas de forcer la touche de commande.

Méthode 2

Laisser refroidir

Choisissez cette méthode si vous voulez profiter du reste d‘énergie dans
[‘autocuiseur.

Vous pouvez alors retirer I‘autocuiseur de la source de chaleur juste avant
la fin du temps de cuisson et le laisser lentement refroidir jusqu‘a la baisse
compléte de Iindicateur de cuisson.

Appuyez ensuite Iégerement sur la touche de commande pour évacuer la
pression résiduelle potentielle. Relachez la touche des que la vapeur est
entierement évacuée, secouez légerement I‘autocuiseur et appuyez une
seconde fois sur la touche de commande. Renouvelez I‘'opération jusqu‘a
I‘évacuation de toute la vapeur. Une fois que la pression est évacuée,
I'Euromatic descend. Vous pouvez maintenant enfoncer completement la
touche de commande pour ouvrir [‘autocuiseur.

Cette méthode est particulierement recommandée pour les mets
demandant un temps de cuisson prolongé.

Méthode 3

Evacuation rapide de la vapeur sous I‘eau du robinet

Cf. illustration Q

Si la vapeur sortant de |‘autocuiseur vous dérange, vous pouvez aussi le
mettre hors pression en le plagant sous le robinet ouvert. Pour ce faire,
placez I‘autocuiseur dans |‘évier et laissez couler de I‘eau froide sur le coté
du couvercle (pas sur la poignée du couvercle ni sur la soupape) jusqu‘a la
baisse complete de I'indicateur de cuisson.

Appuyez ensuite légerement sur la touche de commande pour évacuer la
pression résiduelle potentielle. Relachez la touche des que la vapeur est
entierement évacuée, secouez légerement I‘autocuiseur et appuyez une
seconde fois sur la touche de commande. Renouvelez I‘'opération jusqu‘a
I‘évacuation de toute la vapeur. Une fois que la pression est évacuée,
I'Euromatic descend. Vous pouvez maintenant enfoncer completement la
touche de commande pour ouvrir [‘autocuiseur.
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8. Nettoyage & entretien
Nettoyage

Nettoyez I‘autocuiseur apres chaque utilisation.
Enlevez le joint d‘étanchéité du couvercle et lavez-le a la main.
Enlevez la soupape et essuyez-la avec un chiffon humide.
Enlevez la poignée du couvercle et rincez-la sous I‘eau courante.
Vous pouvez également laver l‘autocuiseur, le couvercle (sans joint
d‘étanchéité, soupape, ni poignée) et les paniers au lave-vaisselle.

Veuillez noter :
Pour le lavage, utilisez de I‘eau chaude additionnée de liquide vaisselle
courant ainsi qu‘une éponge ou une brosse douce. Evitez d'utiliser des
objets pointus, rugueux ou tranchants. Si les parois intérieures et le
fond sont tres sales, vous pouvez également utiliser le coté grattant de
Ieponge
Evitez de laisser sécher les restes de préparation et ne laissez pas trop
longtemps les mets cuits dans I‘autocuiseur car ils peuvent provoquer
des taches et altérer Iinox.
Pour préserver la surface de I‘acier inoxydable, utilisez régulierement
le produit d‘entretien pour acier inoxydable. Ce produit convient
parfaitement pour éliminer les colorations ou les dépodts blancs ou arc-
en-ciel.
Pour le lavage au lave-vaisselle, utilisez uniquement des détergents
ménagers courants en respectant le dosage prescrit par le fabricant.
N‘utilisez ni détergents industriels, ni produits hautement concentrés.

Montage de la soupape et de la poighée du couvercle

Soupape (ill. A-4)

Démontage :

Cf. illustration R

Desserrez la vis de fixation (ill. A-24) en la faisant tourner dans le sens
inverse des aiguilles d‘'une montre et enlevez la soupape. La vis de fixation
peut étre desserrée sans outil avec une piéce de monnaie.

Montage :

Cf. illustration S

Insérez la soupape (1) par le haut dans le couvercle, dans la position
prescrite (centré sur le boulon), vissez la vis de fixation (2) par le bas dans
le sens des aiguilles d‘une montre et serrez-la.

Poignée du couvercle (ill. A-9)

Démontage :

Cf. illustration T

Desserrez la poignée du couvercle en faisant tourner la vis de fixation
(ill. A-22) se trouvant sur la face intérieure du couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Montage :

Cf. illustration U

Prenez la poignée du couvercle dans la main et placez le couvercle dans
la position requise.

FR

Pivoter la vis de fixation dans le sens des aiguilles d‘'une montre et serrez-

la.

Rangement

Nous vous recommandons de ranger le joint d‘étanchéité dans un endroit

sec, propre et sombre (protection contre le soleil et les rayons UV).
Pour protéger I‘anneau d‘étanchéité et éviter de le comprimer, placez le
couvercle a I‘envers sur I‘autocuiseur apres le nettoyage.

9. Entretien & pieces détachées

AVERTISSEMENT !

Les pieces d‘usure comme le joint d‘étanchéité et les autres pieces
en caoutchouc doivent étre remplacés a intervalles réguliers, apres

environ 400 utilisations ou au plus tard tous les 2 ans, par des

pieces détachées originales de Fissler. Remplacez immédiatement

les pieces présentant des dommages visibles (ex. durcissement,

fissures, décolorations ou déformation) ou ne se positionnant pas

correctement.

En cas de non-respect de cette consigne, la fonctionnalité et la
sécurité de votre autocuiseur ne sont plus assurées. Si vous avez
des questions, veuillez contacter notre SAV ou le personnel du
commerce spécialisé.

Information concernant le remplacement des pieces

Joint d’étanchéité (ill. A-23)

Cf. chapitre 5.

Membrane déroulante (ill. A-17)

Cf. illustration V

Desserrez la soupape du couvercle et enlevez I‘ancienne membrane.

Insérez la nouvelle membrane déroulante dans le trou du couvercle depuis

I'intérieur. Vérifiez qu‘elle soit bien adaptée en la tournant.
Montez la soupape (cf. chapitre 8)
Soupape (ill. A-4)

[oE
3
FR
[Es

T

El

[N
[Ru.
[eR.
(TR
Ko
Kzl

[JA~
PL
cz

[sR
HR
HU
SK
SL

0

B

= [=| [B] [2] [2] [z] [3]

AR



FR

Cf. illustration W

Desserrez la vis de fixation (ill. A-24) en la faisant tourner dans le sens
inverse des aiguilles d‘une montre et enlevez la soupape. La vis de fixation
peut étre desserrée sans outil avec une piece de monnaie.

Montage

Cf. illustration S

Insérez la soupape (1) par le haut dans le couvercle, dans la position
prescrite (centré sur le boulon), vissez la vis de fixation (2) par le bas dans
le sens des aiguilles d‘une montre et serrez-la.

Joint de siége de soupape (ill. A-19)

Cf. illustration X

Desserrez la soupape du couvercle et enlevez I‘ancien joint.

Placez un nouveau joint et vérifiez qu‘il est correctement placé, bien a plat,
des deux c6tés du couvercle.

Joint torique pour I‘Euromatic (ill. A-21)

Cf. illustration I

Le démontage et le montage s‘effectuent sur la face intérieure du
couvercle. Contrélez le bon positionnement du joint, qui doit reposer
intégralement dans I‘encoche prévue a cet effet.

Euromatic (ill. A-21)

Vous devez d‘abord enlever la poignée du couvercle avant de démonter ou
de monter I'Euromatic. Pour ce faire, il suffit de desserrer la vis se trouvant
sur la face intérieure du couvercle. Vous pouvez retirer I'Euromatic du
couvercle dés que vous avez enlevé le joint torique. Pour le montage, faire
passer le nouvel Euromatic sans joint torique par le couvercle de sorte que
le coté avec la bille blanche se trouve sur la face intérieure du couvercle.
Monter ensuite le joint torique comme indiqué plus haut.

Pieces détachées

Pieces détachées..........cccceevueereerreeecneceeennnns Diamétre........ Artikelnummer
Contre-poignée pour poéle a frire (ill. Y-3). 22 cm............. 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
Poignée poéle a frire (ill. Y-2) ....ccoeeevreerennee 22 cM............. 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
Contre-poignée pour autocuiseur (ill. Y-3). 22 cm............. 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
Poignée autocuiseur (ill. Y=2) ......ccceveereerenene 22 CM..ueeeeeeens 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Poignée couvercle (ill. Y-4) .....cccceveeveereerennene tous ..o, 600-000-11-770
Vis de fixation pour poignée du couvercle,

avec joint plat (ill. Y=-12) c..cccceeeiiiieiiiieeeeeen. tous ..o, 600-000-00-712
Joint d‘étanchéité (ill. Y=1) ...cccccvvvevrevuvernenns 22 CM....uuueeeee. 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795

FR
Soupape (ill. Y=5) ceceeriiecciieeeeeeeeceieeeeee e touS ..o 600-000-00-700
Joint torique pour soupape (ill. Y-8)............ tous ..., 021-641-00-780
Membrane déroulante (ill. Y-7)...cccccceeeveenenne. touS ..cceeeeeeeeen 020-653-00-720
Joint de siege de soupape (ill. Y-9) ............. tOUS .eeveereeee 020-653-00-740
Euromatic complet (ill. Y-10)...uueeeeeerieeccnnnns tous ..., 011-631-00-750
Accessoires

ACCESSOINE ..ccceueereereeeeneeecaereraeeeseeeessssssssneenns Diamétre........ Référence

Panier perforé (avec trépied) (ill. Z-1) ........ 22 cM............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
Panier non perforé (avec trépied) (ill. Z-2). 22 cm............. 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Couvercle supplémentaire en verre

(. ZmB) e e e e e e e e e e e e e e e e 22 CM....cuueeeeee 001-104-22-200
......................................................................... 26 cm.............001-104-26-200
Couvercle supplémentaire en métal

(. ZmA) e 26 cm............. 623-000-26-700
Vous trouverez toutes les pieéces détachées d‘origine et les accessoires

chez les principaux détaillants Fissler. N‘hésitez pas a vous adresser a notre
SAV (cf. chapitre 10).

Vous trouverez la liste des revendeurs et d‘autres informations sur le site
www.fissler.com

10. Garantie & service

Tous les produits Fissler sont fabriqués a partir de matériaux de premiere
qualité. Au cours de la production, la qualité de nos produits est vérifiée

a plusieurs reprises et chaque produit est soumis a un controle final
rigoureux. Pour cette raison, nous garantissons tous les produits Fissler
selon les conditions de garantie a partir de la date d‘achat, quel que soit
le pays dans lequel vous avez acheté ce produit Fissler. Nous garantissons
ainsi que ces produits Fissler sont exempts de tout défaut matériel ou de
fabrication. En plus de la garantie, vous bénéficiez des droits de garantie
Iégaux, qui ne sont pas limités par la garantie.

Garantie constructeur

Nous garantissons tous nos autocuiseurs a partir de la date d‘achat. En
cas de réclamation, veuillez retourner I‘appareil complet avec le ticket de
caisse a votre revendeur ou envoyez-le, correctement emballé, au SAV
Fissler (coordonnées ci-dessous). En cas de recours a la garantie, Fissler
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effectuera une réparation du produit ou livrera un article équivalent selon

sa volonté et a ses frais.

Les prétentions a la garantie sont uniquement valables lorsque et dans la

mesure ol

- le produit ne présente aucun dommage ni signe d‘usure ayant été causé
par une utilisation non conforme a I‘'usage prévu et/ou aux consignes du
mode d‘emploi,
le produit ne présente aucune caractéristique résultant de réparations
inappropriées ou d‘influences chimiques ou physiques impropres sur
ses surfaces,
aucune piece de rechange et aucun accessoire - sauf autorisé par le
fabricant - n‘a été intégré dans le produit.

Exclusion de garantie

Les pieces d‘usure sont exclues de la garantie des autocuiseurs de la série
Vitaquick®.
Par exemple :
- Joint d‘étanchéité (ill. Y-1)
Joint de soupape (ill. Y-8)
Joint de siege de soupape (ill. Y-9)
Membrane déroulante (ill. Y-7)
Joint torique pour I'Euromatic (ill. Y-11)
Joint plat pour la vis de fixation de la poignée du couvercle (ill. Y-12)

Aucune garantie ne peut étre accordée pour les dommages dus aux
causes suivantes :
- utilisation non appropriée et non conforme
mauvaise manipulation ou négligence
réparations effectuées dans des conditions non conformes
montage de pieces détachées et d‘accessoires non conformes au
modele original
influences chimiques ou physiques sur les surfaces du produit
changements de couleur sur les poignées en raison d‘un nettoyage en
lave-vaisselle
non-respect de ce mode d‘emploi

Adresse SAV

Fissler GmbH

Service apres-vente
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Tél.: +49 6781 - 403 100

FR

D‘autres informations sont disponibles sur le site www.fissler.com

11. Elimination

Contribuez a la protection de I‘environnement ! Vous pouvez jeter le
carton avec les déchets papier. Comme I‘appareil contient de nombreux
matériaux recyclables, vous devez I‘apporter a un point de collecte dans
votre ville ou municipalité (centre de recyclage) pour qu‘il soit éliminé.

12. Questions et réponses

AVERTISSEMENT !

éteignez la plaque de cuisson, veillez a ce que votre autocuiseur
soit dépressurisé (cf. chapitre 7) et laissez refroidir I‘autocuiseur
avant d‘essayer de résoudre une panne.

Question

Cause éventuelle

Solution

En début

de cuisson,
émanation
prolongée de
vapeur sous
la poignée
du couvercle
(au niveau de
I’Euromatic)

Lautocuiseur n'est
pas bien verrouillé. (le

repére de la poignée du
- couvercle est rouge)

La plague n'est pas
- assez chaude.

La taille de la plaque

_ne correspond pas au
- diametre du fond de
‘ lautocuiseur.

- La poignée du couvercle
- bouge.

- LEuromatic Fissler
- ou le joint torique

correspondant sont
sales ou endommagés.

Verrouiller correctement
'autocuiseur.

. (cf. chapitre 4) (le
- repere de la poignée du
i couvercle est sur vert).

. Régler la source de
- chaleur sur la puissance
- maximale.

Poser l'autocuiseur sur

une plaque de cuisson
- adéquate (cf. chapitre
:B).

Resserrer la vis de

fixation de la poignée
- du couvercle sur la face
intérieure du couvercle.

- Nettoyer ou remplacer
‘les pieces (cf. chapitres

5, 8, 9).
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Queston

En début de
cuisson, pas
d'émanation de
vapeur.

De la vapeur et/
ou des gouttes
d'eau s'échappent
du bord du
couvercle avant
que l'indicateur
de cuisson ne
commence a
monter.

L‘indicateur de
cuisson ne monte
pas.

Cause éventuelle

5 Solution

Il n'y a pas assez

. de liquide dans
lautocuiseur.

La plague n'est pas
- assez chaude.

Ajouter une quantité

_minimale de liquide
- (200-300 ml).
. (cf. chapitre 5)

. Régler la source de
. chaleur sur la puissance
- maximale.

Le joint d'étanchéité
- n'est pas placé
_correctement.

Le joint d'étanchéité est
- sale ou endommageg.

L'autocuiseur n'est pas
bien verrouillé.

(le repére de la poignée
- du couvercle est rouge)

. Placer correctement le
joint d'étanchéité
(cf. chapitre 5).

Nettoyer ou remplacer le
joint d'étancheite.

Verrouiller correctement
'autocuiseur

. (cf. chapitre 4) (le
- repere de la poignée du
icouvercle est au vert)ww

De la vapeur s'échappe
- au niveau de la poignee
- du couvercle.

De la vapeur s'échappe
‘au bord du couvercle.

Il n'y a pas assez

. de liquide dans
lautocuiseur.

- La soupape n'est pas
: bien vissée et mal

serrée.

. Cf. points précédents.

Cf. plus haut.

Ajouter une quantité

- minimale de liquide
- (200-300 ml).
. (cf. chapitre 5)

- Placer correctement la
- soupape et resserrer la

vis de fixation
(cf. chapitre 8).

Queston

Cause éventuelle

Solution

Lindicateur de
cuisson ne monte
pas.

Le joint torique, le joint

- de siege de soupape ou

‘ la membrane déroulante

- manque, est défectueux
- ou mal monté.

Remplacer le joint en
question ou le monter

- correctement
. (cf. chapitre 9).

Emanation de
vapeur au niveau
de la soupape.

La température est trop
élevée. (Lindicateur

- de cuisson a dépassé

' le deuxieme anneau

blanc).

. La soupape n'est pas

- bien vissée et mal
. serrée.

Le joint torique, le joint

- de siege de soupape ou

‘ la membrane déroulante

- manque, est défectueux
- ou mal monté.

Réduire la source de
chaleur. Veillez a régler

l'alimentation en énergie
- de maniere a ce que
l'indicateur de cuisson

ne dépasse pas le
repére correspondant
au niveau de cuisson
souhaité (premier ou
deuxieme anneau blanc)

_pendant toute la durée
- de la cuisson.
¢ (voir chapitre 5)

- Placer correctement la
- soupape et resserrer la
- vis de fixation

. (cf. chapitre 8).

Remplacer le joint en

i question ou le monter
- correctement
. (cf. chapitre 9).

Emanation de
vapeur sous

la poignée

du couvercle

(au niveau de
’Euromatic) bien
que l'indicateur de :
cuisson soit déja
monté.

- La poignée du couvercle
- bouge.

Le joint plat de la vis de

fixation de la poignée

- du couvercle ou le joint
: torique de I'Euromatic
‘ manque, est défectueux

- ou mal monté.

Resserrer la vis de

fixation de la poignée
- du couvercle sur la face
“intérieure du couvercle.

: Remplacer le joint en

- question ou le monter
: correctement

- (cf. chapitre 9).
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Question .

Emanation de
vapeur sous

la poignée

du couvercle

(au niveau de
I’Euromatic) bien

que l'indicateur de

cuisson soit déja

La poignée du
couvercle bouge.

Les poignées
de l'autocuiseur

Forte émanation
de vapeur au bord
du couvercle bien
que lindicateur de
cuisson soit déja
monté.

. Cause éventuelle

Solution

. Si une grande quantité

- défectueuse.
monté. ‘

de vapeur se dégage, il
se peut que I'’Euromatic
ait été activé a titre de
dispositif de sécurité.
Cela arrive quand la
soupape est sale ou

Enlever la soupape et la

Lautocuiseur
est difficile a
verrouiller ou
la touche de
commande ne
reprend pas
sa position au
verrouillage.

nettoyer ou la remplacer
(cf. chapitre 8).

pas bien serrée.

Le vis de fixation n'est

Resserrer la vis de

fixation de la poignée
- du couvercle sur la face
intérieure du couvercle.

Les vis des poignées ne
- sont pas bien serrées.
bougent.

_Resserrer les vis a laide
~d'un tournevis.

Le joint d'étanchéité est
- défectueux.

: Cela se produit
- quand la soupape et :
- 'Euromatic sont sales ou

Le joint d’étanchéité
a été activé a titre de
dispositif de sécurité.

~ défectueux.

Emanation de
vapeur sous le
cache rond de
la poignée du
couvercle ou
au niveau de
la touche de
commande.

- Remplacer le joint
- d'étanchéité
- (cf. chapitres 9).

Impossible
d'ouvrir
l'autocuiseur.

Faire contrOler l'appareil
par le SAV Fissler.

- Un joint est défectueux.

. Remplacer la poignée

- du couvercle ou la faire
- contrdler par le SAV
- Fissler.

Question .

. Cause éventuelle

Solution

. Les poignées du
 couvercle et/ou de
l'autocuiseur ne sont pa
- correctement montées.

. La poignée du couvercle
- est défectueuse.

Le joint d'étanchéité
- n'est pas placé
_correctement.

Lautocuiseur n'est
pas bien verrouillé. (le

repére de la poignée du
- couvercle est au rouge).

Controler et resserrer, le
- cas échéant, la fixation

es poignées.

. Remplacer la poignée du
- couvercle.

Placer correctement
le joint d'étanchéité
. (cf. chapitre 5).

Verrouiller correctement
I’autocuiseur.

 (cf. chapitre 4) (Le
- repere de la poignée du
i couvercle est sur ver“;):'w

Lappareil est encore
. sous pression.

LEuromatic est bloqué.

. Evacuer la pression
- dans l'autocuiseur
(cf. chapitre 7).

- Relacher la touche de
. commande. Presser

- légerement la poignée
- du couvercle vers la

: gauche.

FR
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Instrucciones de uso y mantenimiento

Muchas gracias por su confianza

y enhorabuena por haber adquirido su nueva olla a presion Vitaquick®.
Nuestros mas de 70 aios de experiencia respaldan el desarrollo de esta

nueva generacion de ollas a presion de Fissler.

Las ollas a presion siguen siendo una forma de cocinar rapido, que a la

ES

vez permite preparar platos apetitosos conservando todas las vitaminas
de los alimentos. Ademas, en lo que se refiere a sencillez de uso y disefio,

Vitaquick® impone nuevos estandares.

Siga estas instrucciones para prolongar al maximo la vida Util de su olla a
presion. Asi podra disfrutar de su excelente fabricacion alemana durante
muchos anos. Confiamos en que disfrute probando las numerosas
posibilidades que le brinda su Vitaquick®.

indice
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Uso previsto

Advertencias de seguridad
Instrucciones de uso
Supervision
Uso seguro de la olla a
presion
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Vitaquick®
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1. Uso previsto

Las ollas a presion Fissler sirven para la coccion rapida de alimentos

asi como para los usos previstos en el capitulo 6 y solo puede utilizarse

para tales usos descritos. Cualquier uso indebido puede dar lugar a
peligros.

Las ollas a presion Fissler solo son aptas para su uso privado y previsto.

Ademas, las ollas a presion de Fissler solo pueden utilizarse en placas
con una potencia maxima de 3700 vatios.

Tenga en cuenta las capacidades de llenado descritas en el capitulo 5
para garantizar un uso seguro de la olla a presion.

2. Advertencias de seguridad

Instrucciones de uso

Lea detenidamente el manual de instrucciones y todos los consejos
antes de cocinar con la olla a presidon Vitaquick®. Un uso distinto al
previsto puede danar este producto.

- Conserve estas instrucciones de uso durante todo el tiempo que
conserve el producto. Si perdiese las instrucciones de uso, puede
descargarlas de nuevo en nuestra web www.fissler.com.

No deje que otras personas, que no se hayan familiarizado con el
manual de instrucciones, utilicen la olla a presion.

Si presta la olla a presion a otras personas, recuerde facilitarles también

el manual de instrucciones.

Supervision

Peligro de asfixia por bolsas de plastico. Mantenga las bolsas de plastico

alejadas de los nifios ya que corren peligro de asfixiarse con ellas.
Nunca utilice la olla a presién cuando haya nifios cerca.

Nunca deje la olla a presidn sin supervision. Regule el suministro de
energia de manera que el indicador de coccidn no suba hasta la zona
roja. Si no se reduce el suministro de energia, el vapor saldra por la

valvula y la olla perdera liquido. La pérdida de todo el liquido supone que

se queme el contenido pudiendo causar dafos en la olla y en la placa.
Uso seguro de la olla a presion
Nunca introduzca una olla ni sartén a presion en el horno Las asas,

valvulas y dispositivos de seguridad resultarian dafiados a causa de la
elevada temperatura y dejarian de ser seguros.

ES

Cuando prepare fritos en la olla presion, hagalo sin poner la tapa y
llene el recipiente con aceite hasta la mitad como maximo. jNunca fria
alimentos a presién!

Las ollas a presidén no deben utilizarse en el sector médico. Nunca se
deben utilizar como esterilizadores, ya que no han sido disefiadas para
alcanzar la temperatura necesaria para la esterilizacion.

No prepare puré de manzana ni compotas en la olla a presion ya que
al preparar estos alimentos suelen formarse burbujas de vapor que, al
abrir el recipiente, pueden salpicar causando quemaduras.

Al cocinar carne en la olla a presidon se genera una presion excesiva en
la carne. Por favor, no pinche ni mueva la carne directamente tras abrir
la olla, sino deje que la carne repose para evitar quemaduras.

Seguridad y mantenimiento

Utilice siempre la olla a presion con piezas originales y completamente
funcionales de Fissler. Utilice Unicamente piezas de repuesto originales
Fissler. Use siempre ollas y tapas del mismo modelo, asi como otras
piezas de repuesto, fabricadas especificamente para su producto
(consulte el capitulo 9). Si no se respetan estas instrucciones, el
funcionamiento y la seguridad de su olla a presién pueden verse
afectados negativamente.

Antes de cada uso, aseglrese de que todas las valvulas y dispositivos
de seguridad estan en perfecto estado, funcionan correctamente y
estan limpios. Solo asi puede garantizarse un correcto funcionamiento.
Para mas informacion al respecto, consulte el capitulo 5.

No realice ninguna modificacion en la olla a presidon. No manipule en
forma alguna los dispositivos de seguridad, excepto en los casos que
figuran en las instrucciones de uso como medidas de mantenimiento.
iNunca lubrique las valvulas!

Sustituya las piezas de desgaste, como juntas y otras piezas de goma,
de forma periddica aproximadamente después de 400 procesos

de coccidn o como maximo cada 2 afios. Las piezas que muestran
claros signos de desgaste, como rigidez, grietas, decoloracion,
sobrecalentamiento o deformacidn, o que no asientan correctamente,
deben cambiarse de inmediato. Si no se respetan estas instrucciones,
el funcionamiento y la seguridad de su olla a presién pueden verse
afectados.

Por su seguridad, vuelva a apretar de inmediato los tornillos aflojados.
Por su seguridad, si un asa de plastico se agrieta o esta dafiada,
sustitlyala inmediatamente por piezas de repuesto originales de Fissler.

Advertencia sobre reparaciones:
Usted puede realizar pequeias reparaciones:
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Puede sustituir las piezas de desgaste (como juntas, valvulas, Euromatic
0 asas y mangos).
Puede apretar los tornillos.
Para cualquier otro tipo de reparacion, pdngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente de Fissler.
(capitulo 10)

Funcionamiento de la olla a presion

Este aparato cocina a presion. Un uso distinto al previsto puede causar
guemaduras. Aseglrese de que la olla esta cerrada antes de ponerla

al fuego. Encontrara informacion al respecto en el capitulo 4. No utilice
nunca la olla a presion si la tapa esta mal colocada.

Utilice Unicamente las fuentes de calor que se indican en el capitulo 5.
No caliente nunca la olla a presion sin liquido, ya que esto puede causar
dafios en el producto, en las valvulas, los dispositivos de seguridad

y en la placa de coccidn. En tal caso, deje de utilizar la olla a presidon
ya que no se podra garantizar que los dispositivos de seguridad sigan
funcionando correctamente. Asegurese de que el equipo de asistencia
de Fissler revise la olla a presion.

Cantidades de llenado minimas: 200-300 ml de agua segun el didmetro
de la olla (marca «min») En casos extremos de sobrecalentamiento, las
partes de plastico de la olla o el aluminio del fondo podrian derretirse y
licuarse. Si esto ocurriera, apague la fuente de calor y no mueva la olla
hasta que se haya enfriado completamente. Ventile la habitacion.
Nunca llene la olla a presion mas de dos tercios de su capacidad
(marca «max», corresponde al volumen Util). Si va a cocinar alimentos
que producen espuma o que aumentan de tamano, como arroz, caldos
o verduras deshidratadas, llene la olla como maximo hasta la mitad de
Su capacidad (marca «¥%»).

Si va a cocinar judias y otras legumbres, llene la olla a presién como
maximo hasta un tercio de su capacidad (marca «¥%») ya que las pieles
podrian ascender y atorar la valvula.

Mueva la olla con mucho cuidado mientras no haya descendido la
presion. Nunca toque las superficies calientes. Utilice las asas y
elementos de manejo. Si es necesario, péngase unos guantes de
cocina.

Apertura de la olla

Nunca abra la olla de forma brusca. Asegurese de que la presion interna
se ha eliminado del todo antes de abrirla. Para mas informacioén al
respecto, consulte el capitulo 7.

Agite la olla antes de abrirla para que no salten burbujas de vapor que

NOTA IMPORTANTE:

3. Descripcidn y ventajas de Vitaquick®

Ver imagen A
. Set de insertos para cocinar al vapor (segin modelo)

1

. Asa opuesta
. Aberturas para la salida de vapor (valvula de control de coccion)

. Valvula de control de coccion

. Indicador de coccidn grande

. Aberturas para la salida de vapor (mango de la tapa)

. Botdn de cierre

. Indicador de cierre

ES

puedan causarle quemaduras. Esto es especialmente importante tras la
coccidn al vapor rapida o al enfriar la olla bajo el agua del grifo. DE
Al dejar salir el vapor mantenga siempre las manos, la cara y cualquier
parte del cuerpo fuera de la zona de peligro. Esto es especialmente EN
importante en la zona del botdn de cierre cuando se deja salir el vapor
rapido.

—
—

No utilice la olla a presidn cuando la olla o alguna de sus piezas
esté danada o deformada, o cuando no funcione tal como se
describe en este manual de instrucciones. En estos casos,
dirijase al distribuidor especializado de Fissler mas cercano

o al departamento de atencion al cliente de Fissler GmbH.
(véase capitulo 10)

I
c

@
m)

—
me]

PN
(@)

N
T

con perforacién alargada para una difusidon del vapor dptima

con puentes de apoyo para una circulacion del vapor libre incluso con
alimentos grandes

con soporte de tres pies

[
>

con empufiadura grande para una manipulacion mas segura

o
N

al sobrepasar el nivel de coccidn seleccionado

2]
X

con indicador de coccion

con valvula para la limitacion automatica de presion (dispositivo de
regulacion de presion)

desmontable para facilitar la limpieza

T
me]

T
c

(92}
PN

Con marcas para ajustar el nivel de coccidn lenta y exprés

-

durante la coccion breve
al activarse el Euromatic
al salir el vapor a través del botdn de cierre

o

os]
-

para abrir y dejar salir el vapor de la olla

>
me)

= =] (8] [2] (2] [z] 3] [¢] [&] [=] [s] [®] 3] [=] [2] [=| [&] [7] @ |3

indica si la olla esta bien cerrada

~N
©



80

ES

9. Mango de la tapa
desmontable para facilitar la limpieza
10. Marcas de llenado
- marca «min» que indica el volumen minimo de relleno con liquido
marca «max» que indica el volumen maximo de relleno con platos
normales
marca «¥» que indica el volumen maximo de relleno con recetas que
aumentan de volumen
marca «}» que indica el volumen maximo de relleno de recetas con
judias y legumbres
11. Mango de la olla
con tope de deslizamiento para una manipulacion mas segura
12. Punto de orientacion de la tapa
Para posicionar la tapa
13. Proteccion antillamas
protege las asas en las placas de gas
14. Orientacion de la tapa
Para posicionar la tapa
15. Cuerpo de olla conico
para apilar las ollas del mismo diametro
16. Fondo Superthermic/CookStar® apto para cualquier tipo de cocinas
(depende del modelo)
para una transmision dptima del calor sobre cualquier tipo de placa,
incluso de induccion
17. Membrana de silicona
para proteger el indicador del nivel coccidn
18. Junta de asiento de valvula
para hermetizar la valvula de coccion
19. Junta tdrica para la valvula de control de coccion
para hermetizar la unidad de la valvula de coccidn
20. Leva de seguridad (dispositivo de seguridad)
evita la formacién de presidon cuando la olla no esta bien cerrada
21. Euromatic de Fissler (dispositivo de seguridad)
para la coccidn breve automatica
evita la formacién de presidon cuando la olla no esta bien cerrada
limita automaticamente la presion
impide abrir la olla cuando sigue habiendo presién
22. Tornillo de fijacion del mango de la tapa
sin necesidad de herramientas
con junta plana fija en la tapa
23. Junta (dispositivo de seguridad)
fabricada en silicona de gran calidad
con bolsas de seguridad que limitan la presion
24. Tornillo para sujetar la valvula de control de coccion

ES

con hendidura para poder retirarla facilmente sin necesidad de utilizar
herramientas

Ver imagen B/B1

a. Volumen neto (distinto al volumen util)

b. Distintivo CE (indica que el producto cumple las directrices de la CE
sobre ollas a presion)

DE

E
E

c. Maxima presion operativa (maximo permitido para la expulsion de vapor =

por la valvula)

d. Fecha de fabricaciéon (semana/afio)

e. PC > describe la presién de coccidn, ver capitulo 6 «Eleccion del nivel
de coccidn»

f. PS > describe la presion maxima permitida

Ver imagen B2

-

m

Z|

RU

Norma (indica que el producto cumple las directrices de la GB 15066-2004, [6R.

se aplica solo a China)

Tipo de rotacion

Fondo multicapa

Diametro interior

Volumen neto (distinto al volumen util)

Rango de presion operativa nominal/Rango de presidon nominal
NUmero de la norma GB 15066-2004

0 Q0 OT®

4. Antes del primer uso

Antes de utilizarla por primera vez, familiaricese con la olla y su manejo.
Compruebe también que se han entregado todos los componentes del

volumen de suministro (ver imagen A). Tenga en cuenta que los accesorios

no estan incluidos en algunos aparatos.
Apertura de la olla

Ver imagen C

Presione el botdn de control (fig. A-7) del mango de la tapa en la direccidn
de la flecha y gire la tapa hasta el tope en el sentido contrario a las agujas

del reloj (hacia la derecha). Ya puede retirar la tapa.
Orientacion de la tapa
La tapa cuenta con un circulo (fig. A-14) y un punto rojo contrapuesto

(fig. A-12) en el mango de la olla. Esto sirve para facilitar la colocacion
de la tapa.
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Cierre de la olla

Ver imagen D

Coloque la tapa ligeramente inclinada sobre los correspondientes puntos
de orientacion y, a continuacion, bajela. Un simbolo circular en la tapa y
punto rojo en el mango de la olla indican la posicidn correcta de la tapa.
Si ambos puntos coinciden, la tapa puede colocarse.

Ver imagen E
Para cerrar la tapa, girela hacia el tope en el sentido de las agujas del reloj
(hacia la izquierda) hasta que oiga un clic.

Indicador de cierre

Ver imagen F

Si la olla estda bien cerrada y preparada para el uso, el indicador de cierre
(Fig. A-8) lo indicara en el mango de la tapa.

Verde: Olla correctamente cerrada y preparada para su uso.

Rojo: Olla mal cerrada; no se puede generar la presion.

Limpieza
Lave la olla, la tapa y la goma perfectamente antes de utilizar por primera

vez su olla a presion. Ello eliminara cualquier particula de suciedad del
pulimento y otras impurezas.

Para los usos posterior recomendamos usar limpiador de acero inoxidable.

Esto hara que el acero inoxidable sea mas resistente a la exposicion
de sales o alimentos acidos. Los restosdel producto limpiador deben
ser eliminados perfectamente enjuagando la olla en profundidad. Use
el producto tantas veces como necesite o cuando note cambios en la
apariencia del acero inoxidable.

5. Consejos para el uso
Dispositivos de seguridad

La olla a presidn Vitaquick® incluye distintos dispositivos que garantizan
la seguridad del aparato. Antes de cada uso, compruebe el correcto
funcionamiento de los siguientes dispositivos de seguridad y no los altere
bajo ningln concepto. Aseglrese de que la valvula de control de coccidon
y el mango de la tapa estan correctamente montados y fijados antes

de empezar la coccién. Para mas informacion al respecto, consulte el
capitulo 8.

ES

Valvula de control de coccion (Fig. A-4)

Ver imagen G

Retire la valvula de control de coccidn de la tapa. Compruebe si al
presionarla, el indicador de coccidn (1) y el cuerpo de la valvula (2) se
mueven libremente y regresan por si mismos a su posicidn original.

Euromatic (Fig. A-21)

Ver imagen H+I

Asegurese de que el Euromatic esté limpio y se mueva liboremente en la
tapa.

La junta tdrica no debe sobresalir de su entalladura.

Ver imagen J
Presione con el dedo la bola blanca del Euromatic para comprobar que se
mueve libremente y que regresa a su posicion original.

Junta (Fig. A-23) y leva de seguridad (Fig. A-20)

Ver imagen K

Compruebe que la junta y el borde de la tapa estén limpios, la junta no
esté dafada y la leva de seguridad (1) se mueve libremente.

Cologue la junta de forma que quede completamente plana debajo del
borde curvado (2) hacia dentro que hay en el lado interior de la tapa. La
junta debe estar situada delante de la leva de seguridad, es decir, sujeta a
presion por el borde de la tapa.

Volumen de llenado

NOTA IMPORTANTE:

Nunca utilice la olla sin el nivel suficiente de liquido y asegurese

de que no se evapora todo el liquido cuando esté cocinando. De o
contrario, el alimento podria quemarse y podrian producirse dafios
en la olla, las asas, los dispositivos de seguridad y la placa. En tal
caso, deje de utilizar la olla a presidn ya que no se podra garantizar
que las valvulas y los dispositivos de seguridad sigan funcionando
correctamente. Asegulrese de que el equipo de asistencia de Fissler
revise la olla a presion.

Ver imagen L

Al cocinar con la olla a presidn debe respetar las siguientes cantidades de
llenado.

Para hacer mas sencilla la dosificacion, en el interior de la olla hay unas
marcas (min/max).
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Para generar vapor, segun el diametro de la olla, debe haber al menos
200-300 ml de liquido, independientemente de si va a cocinar con inserto
0 no. Nunca ponga la olla a presion al fuego si no esta llena con el volumen
minimo de liquido.

@ 18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@ 26 cm: 300 ml

La olla a presion debe llenarse como maximo hasta 24 de su capacidad
(volumen util) para garantizar un funcionamiento seguro (marca «max»).

4%

Si va a cocinar alimentos que producen espuma o0 que aumentan de
tamanfo durante la coccidn, como arroz, caldos o verduras deshidratadas,
llene la olla como maximo hasta la mitad de su capacidad (marca «¥»).

44

Si va a cocinar judias y otras legumbres, llene la olla a presién como
maximo hasta un tercio de su capacidad (marca «}4») ya que las pieles
podrian ascender y atorar la valvula.

Propiedades de la placa

Las ollas a presion de Fissler son aptas para todo tipo de cocinas.

Estas incluyen cocinas de gas, asi como placas eléctricas, vitroceramicas
y de induccion.

Para evitar que las placas vitroceramicas se rayen, levante la olla antes de
desplazarla. Fissler no asume ninguna responsabilidad por los daios que
puedan producirse en las placas de cocina.

Regulacion de la placa

La olla a presion abierta no se puede colocar vacia ni con aceite durante
mas de 2 minutos sobre una placa a la maxima potencia ya que, en caso
de sobrecalentamiento, el fondo podria resultar dafiado.
Eléctrica/vitroceramica (irradiacion/ halégena):

La zona de coccidn de la placa debe tener un diametro igual o inferior al
del fondo de la olla.

Placa de gas:

Coloque el recipiente centrado y evite que la llama sobresalga ya que se
podrian dafiar las asas de plastico.

ES

Induccion:

Coloque el recipiente centrado sobre la zona de coccidn. El tamaiio de la
base de la olla debe coincidir o ser mayor que la zona de coccion de la
placa ya que, de lo contrario, existe la posibilidad de que la placa no tenga
efecto sobre la base de la olla.

Indicaciones especiales para las placas de induccion:

Para evitar el sobrecalentamiento y cualquier daio en el producto debido
a una elevada potencia de la placa de induccidn, nunca deje el recipiente
vacio al fuego sin supervision. Tenga también en cuenta las instrucciones
de uso del fabricante de la placa.

Al utilizar la olla puede que se oiga un zumbido. Este ruido es técnicamente
normal, no significa que exista ningun defecto en la placa ni en la olla.

Consejos para ahorrar energia

Al cocinar en los niveles de coccidn lenta o coccidn exprés, ajuste la
placa de manera que el indicador de coccidn no pase la marca para el
nivel de coccidn correspondiente y la valvula de coccidn no empiece a
dejar salir vapor.

Utilice una zona de coccidn del tamafio adecuado (consulte las
instrucciones anteriores).

Escoja el tamafio de la olla en funcidn de la cantidad de comida que va
a cocinar.

Aproveche el calor acumulado del fondo. Apague la zona de coccidn
antes de que acabe el tiempo de coccidn para aprovechar el tiempo de
calor residual.

6. Cocinar con Vitaquick®

NOTA IMPORTANTE:

iAsegurese de que el contenido de la olla a presion no pierda todo
el liquido a causa de la salida de vapor! (consulte las indicaciones
del capitulo 5)
La olla a presidon permite preparar innumerables platos con distintas
técnicas:

Estofar de carne

Sopas y guisos

Verduras y patatas
Preparacion de arroz
Preparacion de pescado
Freir (sin tapa)

Recetas al vapor
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Preparacion de alimentos congelados
Preparacion de conservas

Extraccion de jugos

Esterilizacion

Preparacion de menus completos

Encontrara mas informacion y recetas en www.fissler.com.
Preparacion

Introduzca los ingredientes en la olla tal como se describe en la receta.
Al hacerlo, tenga en cuenta el volumen de relleno indicado (consulte el
capitulo 5).

A continuacidn, coloque la tapa y cierre la olla.

Cuando el indicador de cierre (fig. A-8) del mango de la tapa se encienda
de color verde, la olla estara preparada para la coccion (consulte el
capitulo 4).

Eleccidn del nivel de coccidn

Ver imagen N

Su Vitaquick® le permite elegir entre dos niveles de coccidn: Nivel de
coccién moderada (primer anillo) y nivel de coccidn exprés (segundo
anillo).

Nivel de coccidn 1 (primer anillo), aprox. 109 °C (nivel moderado)
(40 kPa de presion de trabajo)
Para ingredientes muy delicados como pescado y verdura

Nivel de coccidn 2 (segundo anillo), aprox. 117 °C (nivel exprés)
(80 kPa de presion de trabajo)
Para los demas platos, como carne o guisos

Coccidn breve y vaciar el aire

Caliente la olla a presidon a la maxima potencia de la placa.

Por delante del mango de la tapa (Fig. A-6) sale vapor y con él, el oxigeno
que hace desaparecer las vitaminas.

Este proceso puede durar unos minutos. Tan pronto como el Euromatic
se cierra y deja de salir vapor, se inicia la formacion de presién. Poco
después, empieza a ascender el indicador de coccidn (Fig. A-5).

ES

Indicador de coccidn

Ver imagen N

El indicador de coccidn le indica que se ha alcanzado el nivel de coccidn
correspondiente mediante dos marcas (anillos blancos).

Primer anillo:

Se ha alcanzado el nivel de coccidn 1 (nivel moderado).

que se vea el primer anillo blanco. Debe ajustar la placa de manera que
el primer anillo blanco se mantenga visible durante todo el proceso de
coccidn, pero sin que se sobrepase.

Segundo anillo:

Se ha alcanzado el nivel de coccidn 2 (nivel exprés).

Para cocinar en el nivel rapido, debe reducir la potencia de la placa una

vez se haga visible el primer anillo blanco. Debe ajustar la placa de manera

que el segundo anillo blanco se mantenga visible durante todo el proceso
de coccidn, pero sin que se sobrepase.

Si el indicador de coccidn sigue subiendo después de que aparezca el
segundo anillo blanco, se oira un silbido y saldra vapor de la valvula de
control de coccidn. En tal caso, el suministro de calor sera demasiado
alto y debera reducirse, de lo contrario el liquido de la olla se evaporara.

Tiempos de coccidn

Los tiempos de coccidn se empiezan a contar desde que se alcanza el
nivel de coccidn seleccionado (primer o segundo anillo blanco).

Normas basicas:

1. El tiempo de coccidn en el nivel 2 corresponde a aprox. i - 4 del
tiempo de coccién normal en una olla convencional.

2. El tiempo de coccidn en el nivel 1 es aproximadamente un 50 % mas
largo que en el nivel 2.

3. Las indicaciones sobre los tiempos de coccidn pueden variar con
la misma receta dependiendo de la cantidad, forma, tamafio y
consistencia de los alimentos.

Por ejemplo, patatas con piel:

Tiempo de coccion
en el nivel 1

Tiempo de coccion
en el nivel 2

Tiempo de coccion
habitual

aprox. 30 min aprox. 12 min aprox. 18 min

Cuando finalice el tiempo de coccidn, retire la olla del fuego y deje salir la
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presién (consulte las indicaciones del capitulo siguiente) antes de abrir la
tapa.

Encontrara otros tiempos de coccidn a partir de la pag. 530.

7. Despresurizador de Vitaquick®

NOTA IMPORTANTE:

No fuerce nunca la olla a presion para abrirla. Solo se abrira cuando
el indicador de coccion haya descendido del todo y al accionar el
botdn de cierre ya no salga vapor.

Existen 3 posibilidades para extraer la presion de la olla a presion de Fissler.
El tipo de salida de vapor debe seleccionarse segun la receta que se ha
preparado.

Con platos que producen espuma 0 que aumentan su volumen, como

por ejemplo, legumbres, sopas o0 guisos, 0 incluso con recetas con
ingredientes que se cocinan con piel que pueda romperse, como

patatas hervidas con piel, se deben seleccionar métodos para reducir la
presion paulatinamente, de lo contrario podrian salpicar o la piel podria
despedazarse.

Método 1

Salida rapida de vapor con el botén de cierre

Ver imagen O

Al presionar un poco el botdn de cierre (Fig. A-7) en la direccion de la
flecha, el vapor sale por la parte delantera del mango de la tapa (Fig. A-6).
Mantenga pulsado el botdn hasta que el indicador de coccidn haya
descendido del todo y no salga mas vapor.

Suelte el botdn, agite ligeramente la olla y presione de nuevo el botén de
cierre. Repita este proceso hasta que deje de salir vapor. Cuando la olla
ya no tenga presion, el Euromatic desciende. Ahora el botdn de cierre se
puede introducir completamente hacia el interior para abrir la olla.

Nota:

Mientras exista presion en la olla, el botdn de cierre no se podra introducir
del todo. Esto sirve para que la olla no se abra por descuido cuando aun
tiene presion. Por lo tanto, no fuerce el botdn de cierre para abrir la olla.

Método 2

Dejar enfriar la olla

Para aprovechar el calor residual del interior de la olla, seleccione este
método.

ES

Para hacerlo, retire la olla del fuego poco antes de que finalice el tiempo
de coccidn y déjela enfriar hasta que el indicador de coccidn descienda
del todo.

Después, presione un poco el botdn de cierre para dejar salir la presion
que pueda quedar en la olla. Suelte el botdn tan pronto como deje de
salir vapor, agite un poco la olla y presione de nuevo el botdn. Repita este
proceso hasta que deje de salir vapor. Cuando la olla ya no tenga presion,
el Euromatic desciende. Ahora el botdn de cierre se puede introducir
completamente hacia el interior para abrir la olla.

Este método es apropiado, especialmente, para platos con un tiempo de
coccion largo.

Método 3

Salida rapida de vapor bajo el agua del grifo

Ver imagen Q

Si el vapor que sale de la olla le molesta, puede dejar la olla debajo del
agua del grifo hasta que salga toda la presion. Para ello, coloque la olla
en el fregadero y deje que el agua fria del grifo se deslice por el lado de

la tapa (nunca sobre el mango de la tapa ni sobre la valvula de control de
coccidn) hasta que el indicador de coccidn haya descendido del todo.
Después, presione un poco el botdn de cierre para dejar salir la presion
que pueda quedar en la olla. Suelte el botdn tan pronto como deje de
salir vapor, agite un poco la olla y presione de nuevo el botdn. Repita este
proceso hasta que deje de salir vapor. Cuando la olla ya no tenga presion,
el Euromatic desciende. Ahora el botdn de cierre se puede introducir
completamente hacia el interior para abrir la olla.

8. Limpieza y cuidados
Limpieza

L|mp|e la olla a presion después de cada uso.
Retire la junta de la tapa y lavela a mano.
Retire la valvula de control de coccidn y limpiela con un paio himedo.
Retire el mango de la tapa y enjuaguelo bajo el agua del grifo.
La olla, la tapa (sin junta, valvula de control ni mango) y los accesorios
también se pueden lavar en el lavavajillas.

Tenga en cuenta lo siguiente:
Para lavar la olla utilice agua caliente del grifo, detergente comun y un
estropajo para ollas o un cepillo blando. Evite los objetos puntiagudos,
duros o afilados. Si hay suciedad incrustada en el interior o en el fondo
de la olla, utilice la cara rugosa del estropajo.
No deje que se sequen los restos de comida dentro de la olla ni la
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utilice para guardar alimentos durante mucho tiempo, ya que pueden
producirse manchas y alteraciones en el acero inoxidable de las
superficies.

Para conservar las superficies de acero inoxidable, utilice cada cierto
tiempo un producto especifico para el cuidado del acero inoxidable.
Este producto esta especialmente recomendado para eliminar manchas
0 capas blancas o tornasoladas.

Si lava la olla en el lavavajillas utilice Unicamente productos domésticos
siguiendo la dosis recomendada por el fabricante, nunca productos
industriales ni limpiadores concentrados.

Montaje de la valvula de control de coccién y el mango de la tapa

Valvula de control de coccidn (Fig. A-4)

Desmontaje:

Ver imagen R

Desmonte el tornillo de fijacidn (Fig. A-24) girandolo en sentido contrario

a las agujas del reloj y retire la vélvula de control de coccidn. El tornillo de
fijacidn se puede aflojar con una moneda sin necesidad de herramientas.
Montaje:

Ver imagen S

Coloque la valvula de control de coccidn (1) en la parte superior de la tapa
en la posicion indicada (centrada sobre el perno), gire el tornillo de fijacion
(2) desde abajo en el sentido de las agujas del reloj y apriételo.

Mango de la tapa (Fig. A-9)

Desmontaje:

Ver imagen T

Desmonte el mango de la tapa girando el tornillo de fijacidn (Fig. A-22) por
el lado interior de la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj.
Montaje:

Ver imagen U

Sujete el mango de la tapa y coloque la tapa en la posicion indicada.

Gire el tornillo de fijacidn en el sentido de las agujas del reloj y apriételo.

Conservacion

La junta debe guardarse en un lugar seco, limpio y oscuro (protegida de la
luz solar y de los rayos UVA).

Para una mejor conservacion de la junta, cuando limpie la olla, coloque la
tapa del revés sobre la olla para no presionar la junta.
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9. Mantenimiento y piezas de repuesto

NOTA IMPORTANTE:
Sustituya las piezas de desgaste, como juntas y otras piezas de
goma, de forma periddica aproximadamente después de 400
procesos de coccién o como maximo cada 2 afios. Utilice siempre
piezas originales Fissler. Las piezas que muestran claros signos
de desgaste, como grietas, decoloraciones, deformaciones o
partes endurecidas, o que no asientan correctamente, deben
reemplazarse de inmediato.
Si no se cumplen estas instrucciones, el funcionamiento y la
seguridad de su olla a presion pueden verse afectados. Para
resolver cualquier pregunta pdngase en contacto con nuestro
servicio de atencion al cliente o con el personal de su tienda
especializada.

Indicaciones sobre la sustitucion de piezas

Junta (Fig. A-23)

Consulte capitulo 5.

Membrana de silicona (Fig. A-17)

Ver imagen V

Desmonte la valvula de control de coccidn de la tapa y retire la membrana
de silicona usada.

Introduzca la membrana de silicona nueva en el agujero de la tapa desde
el interior. Girela para comprobar que esté correctamente colocada.
Monte la valvula de control de coccion (consulte capitulo 8).

Valvula de control de coccion (Fig. A-4)

Ver imagen W

Desmonte el tornillo de fijacidn (Fig. A-24) girandolo en sentido contrario

a las agujas del reloj y retire la vélvula de control de coccidn. El tornillo de
fijacidn se puede aflojar con una moneda sin necesidad de herramientas.
Montaje:

Ver imagen S

Coloque la valvula de control de coccidn (1) en la parte superior de la tapa
en la posicidon indicada (centrada sobre el perno), gire el tornillo de fijacion
(2) desde abajo en el sentido de las agujas del reloj y apriételo.

Junta de asiento de valvula (Fig. A-19)

Ver imagen X

Desmonte la valvula de control de coccidn de la tapa y retire la junta
usada.

Coloque la nueva junta y compruebe que queda bien asentada y limpia en
ambos lados de la tapa.
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Junta tdrica del Euromatic (Fig. A-21)

Ver imagen I

El montaje y desmontaje se realiza desde el lado interior de la tapa.
Compruebe que la junta queda bien colocada en toda su circunferencia en
la ranura correspondiente.

Euromatic (Fig. A-21)

Antes de montar y desmontar el Euromatic debe retirar el mango de la
tapa. Para hacerlo, solo tiene que desatornillar el tornillo por el lado interior
de la tapa. El Euromatic puede retirarse de la tapa tan pronto como la junta
tdrica se haya desmontado. Para montar el nuevo Euromatic sin la junta
tdrica paselo por la tapa de manera que el lado con la bola blanca quede
en el lado interior de la tapa. A continuacién, monte la junta térica como se
describe arriba.

Piezas de sustitucion

Piezas de sustitucion .........cccceeeeeeeeeecereenene Diametro........ N.° de referencia
Asa opuesta para sartén a presion

(1= i) PSS 22 CM.....uueeeee. 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
Mango de olla para sartén a presion

(FIS. Y=2) sttt 22 CM.........eee. 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
Asa opuesta para olla a presion (fig. Y-3)... 22 cm............. 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
Mango de olla para olla a presion (fig. Y-2) 22 cm............. 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Mango de la tapa (Fig. Y-4)..ccccccevrevveerrennenn. todos.............. 600-000-11-770
Tornillo de fijacidn para el mango de

la tapa, con junta plana (Fig. Y-12) ............. todos.............. 600-000-00-712
JUNta (Fig. Y=1) it 22 CM....cuueeeeee 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795
Vélvula de control de coccidn (Fig. Y-5) ..... todos.............. 600-000-00-700
Junta térica para valvula de control

de coccidn (fig. Y-8)...ccveeeveerevrecrecieciecieceenen todos.............. 021-641-00-780
Membrana de silicona (fig. Y-7) .ccccceeeueennee. todos.............. 020-653-00-720
Junta de asiento de valvula (fig. Y-9).......... todos.............. 020-653-00-740
Euromatic completo (Fig. Y-10) ........cce.....ee. todos.............. 011-631-00-750

Accesorios

ACCESOIIOS ...uueeeeeereeeernneeeereeeessnnneeeesesssssnnnnees Diametro........ N.° de referencia
Inserto perforado (incl. soporte) (Fig. Z-1) 22 cm............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
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Inserto no perforado (incl. soporte)

(FIS. Zm2) sttt 22 CM...uueeeeee. 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Tapa de repuesto de cristal (fig. Z-3).......... 22 CM..ueeeeeeens 001-104-22-200
......................................................................... 26 cm.............001-104-26-200
Tapa de repuesto de metal (Fig. Z-4).......... 26 CM...cuvveeeeee 623-000-26-700

Todas las piezas de sustitucion originales y accesorios se pueden adquirir
en los principales comercios especializados Fissler. Nuestro servicio de
atencion al cliente esta a su entera disposicion (consulte el capitulo 10).

En www.fissler.com encontrara una lista completa de distribuidores asi
como informacidn adicional.

10. Garantia y servicio

Todos los productos Fissler han sido fabricados con materiales de la mejor
calidad. Durante todo el proceso de fabricacion, la calidad de nuestros
productos se comprueba varias veces y, por ultimo, se somete a una
estricta comprobacion final. Por ese motivo, estamos en disposicion de
ofrecerle la siguiente garantia a partir de la fecha de compra en todos
nuestros productos Fissler, sea cual sea el pais en el que ha comprado

su articulo. Con ello garantizamos que los productos Fissler no presentan
dafios de material ni de fabricaciéon. Ademas de nuestra garantia,
recuerde que dispone de derechos de garantia legal y que estos no se ven
afectados por esta garantia.

Garantia del fabricante

Garantizamos todas nuestras ollas a presion a partir de la fecha de
compra. En caso de reclamaciones, dirijase con su producto completo
y el comprobante de compra a su distribuidor o envie el producto bien
embalado al servicio de atencidn al cliente de Fissler; encontrara las
direcciones a continuacion. En caso de garantia, Fissler reparara o enviara
un reemplazo del producto conforme a su propio criterio y asumiendo los
gastos.
Las reclamaciones en virtud de esta garantia solo seran admitidas siy en
la medida en que
- el producto no presente dafios o signos de desgaste causados por un
uso distinto al conforme y/o al indicado en las instrucciones de uso,
el producto no presente ningun signo que pueda atribuirse a
reparaciones indebidas o a influencias quimicas o fisicas indebidas en
las superficies del producto,
Nno se hayan instalado accesorios en el producto o siempre que solo
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se hayan instalado accesorios/piezas de repuesto autorizadas por el
fabricante.

Exclusiones de la garantia

En las ollas a presion de la serie Vitaquick® no se incluyen en la garantia las
piezas de desgaste.
Por ejempilo:
- Junta (Fig. Y-1)
Junta de la valvula de coccidn (Fig. Y-8)
Junta del asiento de valvula (Fig. Y-9)
Membrana de silicona (Fig. Y-7)
Junta tdrica del Euromatic (Fig. Y-11)
Junta plana para tornillo de fijacion del mango de la tapa (Fig. Y-12)

Se declina toda responsabilidad por los dafios que puedan surgir a
consecuencia de:
- uso inadecuado o incorrecto
manipulacién deficiente o descuidada
reparaciones inadecuadas
colocacion de piezas de sustitucion y accesorios que no correspondan
al modelo original
efectos quimicos o fisicos sobre las superficies del producto
decoloraciones en los mangos y asas provocadas por el uso del
lavavaijillas
incumplimiento de estas instrucciones de uso

Direccidén del servicio de atencidn al cliente

Fissler GmbH

Departamento de atencion al cliente
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach, Alemania
Tel.: +49 6781 - 403 100

Si desea mas informacion, consulte nuestra pagina web www.fissler.com
11. Eliminacion

iAyude a proteger el medio ambiente! El cartdn puede desecharse junto
al papel para reciclar. Dado que el aparato contiene muchos materiales

reciclables, lliévelo a un punto de recogida de su ciudad o municipio
(centro de reciclaje) para su eliminacion.

12. Preguntas y respuestas

NOTA IMPORTANTE:

Apague la zona de coccidn, aseglirese de que la olla no tenga
presion (ver capitulo 7) y deje que la olla se enfrie antes de intentar |FR
subsanar cualquier tipo de anomalia.

Pregunta

ES

Durante la coccion
breve sale vapor
durante mas
tiempo de lo

del mango de

la tapa (en el
Euromatic)

del mango de la tapa

_estd en rojo)
normal por debajo '

. El suministro de energia
- es insuficiente.

. El tamafo de la zona de
- coccion no es adecuado
: para el tamaiio de la

- olla.

El mango de la tapa esta

suelto.

El Euromatic de Fissler

-0 lajunta térica
- correspondiente estan
- sucios o danados.

. Posible causa - Solucién
La olla no estd bien Cierre la olla
cerrada. (La indicacion  correctamente.

(consulte el capitulo

- 4) (La indicacion del
- mango de la tapa esta
‘en verde)

- Ajuste la potencia
- maxima de la fuente de
:calor.

Coloque la olla en la

- zona de coccidn del
- tamaio adecuado.
‘ (capitulo 5)

Apriete el tornillo de

fijacion del mango de la
- tapa por el lado interior
:de la tapa.

: Limpie o sustituya las
piezas. (capitulo 5, 8, 9)

Durante la
coccion breve no
sale vapor.

- No se ha afiadido liquido
- suficiente a la olla.

. El suministro de energia

es insuficiente.

- Afiada la cantidad
- minima de liquido (200-
£ 300 ml). (capitulo 5)

- Ajuste la potencia

maxima de la fuente de
calor.
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Pregunta

Sale vapor y/o
agua por el
borde de la tapa
antes de que

el indicador de
coccién empiece
a subir.

El indicador de
coccion no sube.

- Posible causa

Lajunta no esté& bien
. colocada.

La junta esté sucia o
- danada.

- La olla no estd bien

- cerrada.

- (La indicacion del

- mango de la tapa esta
- en rojo)

- Solucidén

Cologue la junta
correctamente.
(capitulo 5)

Limpie o sustituya la
junta.

‘ Cierre la olla

- correctamente.

- (capitulo 4) (La

- indicacién del mango de

Sale vapor por el mango
- de la tapa.

Sale vapor por el borde
- de la tapa.

No se ha afiadido liquido
- suficiente a la olla.

- La vélvula de control de
- coccion esta mal floja o
- atornillada.

' La junta torica, la junta

- del asiento de valvula o
‘la membrana de silicona
- estan defectuosas o mal
: colocadas.

Ver punto anterior.
Ver punto anterior.

Anada la cantidad
- minima de liquido (200-
- 300 ml). (capitulo 5)

- Coloque la valvula de

- control de coccion

- correctamente y apriete
el tornillo de fijacion.

- (capitulo 8)

- Sustituya la junta

- afectada o coléquela
. correctamente.

: (capitulo 9)

Pregunta

Sale vapor de la
valvula de control
de coccidn.

Sale vapor por
debajo del asa
de la tapa (en
el Euromatic),
aunque el
indicador de
coccidn ya ha
subido.

- Solucién

. Posible causa

: La temperatura en el
interior de la olla es

- demasiado elevada. (El
-indicador de coccién ha |
: sobrepasado el segundo
- anillo blanco) '

- La vélvula de control de
- coccion esta mal floja o
- atornillada.

- la membrana de silicona
- estan defectuosas o mal
- colocadas.

- Baje la potencia de
‘la zona de coccidn.

- Compruebe que el

- suministro de energia

esta ajustado de

“manera que el indicador
- de coccion no supere

‘ la marca del nivel

. de coccidn deseado

- durante todo el tiempo
- de coccion (primer o

i segundo anillo blanco).
- (ver capitulo 5)

- Coloque la valvula de

- control de coccion

- correctamente y apriete
el tornillo de fijacion.

(capitulo 8)

La junta tdrica, la junta
del asiento de valvula o

Sustituya la junta
afectada o coléquela

_correctamente.
. (capitulo 9)

suelto.

El mango de la tapa esta

Apriete el tornillo de

fijacidon del mango de la

tapa por el lado interior
. de la tapa.

- La junta plana del tornillo |
- de fijacion del asa de la
“tapa o la junta torica
‘ del Euromatic faltan,
- estan defectuosas o mal
: colocadas. 1

Sustituya la junta

- afectada o coléquela
- correctamente.
: (capitulo 9)
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Pregunta

Sale vapor por
debajo del asa
de la tapa (en
el Euromatic),
aunque el
indicador de
coccidn ya ha

El mango de la
tapa esta suelto.

El asa y el mango
de la olla estan

sueltos.

Sale mucho vapor
por el borde de

la tapa aunque

el indicador de
coccidn ya ha
subido.

- Posible causa

Si sale una gran
cantidad de vapor, el
Euromatic puede haber
reaccionado como

- dispositivo de seguridad. :
Esto ocurre cuando la
- valvula de coccion esta

sucia o defectuosa.

- Solucidén

Retire la valvula de
control de coccion y
limpiela o sustitlyala.
(capitulo 8)

El tornillo de sujecion no

_estd bien apretado.

Apriete el tornillo de

fijacion del mango de la
- tapa por el lado interior
:de la tapa.

. Los tornillos del asa y/o
- mango no estan bien
apretados.

. Apriete los tornillos con
- un destornillador.

La junta esta
defectuosa.

' La junta ha actuado

- como dispositivo de

: seguridad. Esto ocurre
- cuando la valvula de

- coccion y el Euromatic
- estan sucios o

~ defectuosos.

Sale vapor por
debajo de la
cubierta redonda

del asa de la tapa

o del botdn de
cierre.

98

Sustituya la junta.
(capitulo 9)

- Solicite al servicio de
‘ atencidn al cliente

- de Fissler que lo

- compruebe.

Hay una junta
- defectuosa.

‘ Sustituya el asa de la

- tapa o acuda al servicio
- de atencidn al cliente

: de Fissler para que lo
‘compruebe.

Pregunta

Es muy dificil

cerrarlaollaoel
botdn de cierre no
sale al cerrarla.

- Posible causa

_Elasa de latapa o el
- mango de la olla estan

mal colocados.

El asa de la tapa esta

. defectuoso.

Lajunta no esté& bien
. colocada.

La olla no esta bien
cerrada. (La indicacién

- del mango de la tapa

- esta en rojo)

- Solucidén

- Compruebe que el asa
-y los mangos estén bien
- colocados y, en caso

- necesario, apriételos.

Sustituya el asa de la
‘ tapa.

_Coloque la junta
correctamente.
- (capitulo 5)

Cierre la olla
correctamente.
(consulte el capitulo

- 4) (La indicacion del
. mango de la tapa esta
-en verde)

La olla no se
puede abrir.

- Queda presién en la olla.

El Euromatic se ha
- atascado.

Deje salir la presion de la
- olla. (capitulo 7)

- Suelte el botén de

‘ cierre. Presione el
“mango de la tapa hacia
- laizquierda.
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ES Istruzioni per 'uso e la cura IT
Grazie mille per la fiducia 3
DE
e complimenti per 'acquisto della nuova pentola a pressione Vitaquick®.

Questa nuova generazione di pentole a pressione Fissler racchiude oltre 70 | EN
anni di esperienza.

Per una preparazione veloce, gustosa e vitaminica dei cibi, le pentole a FR
pressione sono oggi attuali quanto ieri - le Vitaquick® fissano perd nuovi
standard in termini di utilizzo e design. ES

Per poter sfruttare al meglio la Vostra pentola a pressione, realizzata con
estrema cura in Germania, e riuscire cosi a garantirne una durata ottimale, 17
Vi preghiamo di osservare le seguenti istruzioni. Sperimentare le numerose
possibilita di cottura con Vitaquick® sara un divertimento e il successo & | NL.

assicurato!
[RU_
Indice GR
1. Uso conforme alla destinazione 6. Cottura con Vitaquick® 112 [1R
d’'uso 102 Preparazione 112
2. Avvertenze di sicurezza 102 Scelta del grado di cottura 112 (ko
Istruzioni per I'uso 102 Ebollizione e ventilazione 113
Sorveglianza 102 Indicatore di cottura 113 [72H.
Uso sicuro della pentola a Tempi di cottura 113
pressione 103 7. Evaporazione di Vitaquick® 114 (oA
Sicurezza e manutenzione 103 8. Pulizia e cura 116
Messa in funzione della Pulizia 116 [PL
pentola a pressione 104 Montaggio dell’'unita della
Apertura della pentola 105 valvola di cottura e del [cz.
3. Descrizione e vantaggi di manico del coperchio 116
Vitaquick® 105 Stoccaggio 117 [sR
4. Prima del primo utilizzo 107 9. Manutenzione e pezzi di
Aprire la pentola 108 ricambio 117 [HR
Orientamento del coperchio108 Istruzioni per la sostituzione
Chiudere la pentola 108 dei pezzi 117 [HU
Indicatore di chiusura 108 Pezzi di ricambio 118
Pulizia 108 Accessori 119 [SK
5. Indicazioni per I'uso 109 10. Garanzia e assistenza 119
Dispositivi di sicurezza 109 Garanzia del produttore 120 [sL
Capacita 110 Esclusioni di garanzia 120
Compatibilita con il piano Indirizzo del servizio di RO
cottura 110 assistenza clienti 121
Regolazione del piano 11. Smaltimento 121 (BL
cottura 111 12. Domande e risposte 121
Consigli per il risparmio AR
energetico 111
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1.

Uso conforme alla destinazione d’uso

Le pentole a pressione Fissler servono per la cottura rapida delle
pietanze, nonché per gli scopi menzionati nel capitolo 6 e possono
essere utilizzate esclusivamente per tali scopi. Un eventuale utilizzo
scorretto puo far insorgere dei pericoli.

Le pentole a pressione Fissler sono idonee solamente all’impiego privato
conforme alla destinazione d’uso.

Le pentole a pressione Fissler possono inoltre essere utilizzate
solamente fino ad una potenza massima del fornello di 3700 watt.

E necessario rispettare le capacita elencate nel capitolo 5 al fine di
assicurare un uso sicuro della pentola a pressione.

2. Avvertenze di sicurezza

Istruzioni per I'uso

Leggere attentamente tutte le istruzioni per 'uso e le indicazioni prima
di utilizzare la pentola a pressione Vitaquick® poiché un uso improprio
puo arrecare danni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso finché si rimane in possesso
del prodotto. Tuttavia, in caso di smarrimento delle istruzioni per I'uso, €
possibile scaricarle sul nostro sito web www.fissler.com.

Non cedere la pentola a pressione a nessuno che non abbia dapprima
familiarizzato con le istruzioni per I'uso.

Cedere la pentola a pressione a terzi solo se accompagnata dalle
istruzioni per I'uso.

Sorveglianza
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Pericolo di soffocamento per la presenza di un sacchetto in pellicola.
Tenere il sacchetto di pellicola lontano dalla portata dei bambini poiché
sussiste il pericolo di soffocamento.

Non utilizzare la pentola a pressione in prossimita dei bambini.

Si prega di non lasciare mai la pentola a pressione incustodita. Regolare
I'intensita del calore in modo che l'indicatore di cottura non salga nel
campo rosso. Se non si riduce l'intensita del calore, il vapore fuoriesce
dalla valvola e la pentola perde il liquido. La perdita completa di liquido
provoca la bruciatura degli alimenti e pud danneggiare la pentola e il
piano cottura.

IT

Uso sicuro della pentola a pressione

Non utilizzare mai la pentola o la padella a pressione nel forno caldo.

Le temperature elevate danneggiano i manici, le valvole e i dispositivi
di sicurezza, i quali non potranno piu adempiere ad un funzionamento
sicuro.

Friggere nella pentola a pressione in linea generale senza coperchio e

[oE
3

FR

riempirla di grasso massimo per meta. Non friggere mai sotto pressione! S

Le pentole a pressione non possono essere utilizzate in ambito medico.
In particolar modo, non € possibile utilizzarle come sterilizzatori medici
poiché le pentole a pressione non sono progettate per la temperatura
necessaria alla sterilizzazione.

Non preparare mousse di mele e composte di frutta nella pentola a
pressione perché le bolle di vapore che spesso si formano possono
schizzare fuori durante I'apertura e provocare ustioni.

Durante la cottura della carne nella pentola a pressione, si genera una
sovrapressione all’interno della carne stessa. Dopo I'apertura della

m
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pentola a pressione, si prega pertanto di lasciar riposare un po’ la carne [ R

prima di infilzarla o muoverla al fine di evitare ustioni.

Sicurezza e manutenzione

Utilizzare la pentola a pressione solamente con componenti Fissler
originali e completamente funzionanti. Utilizzare esclusivamente pezzi
di ricambio Fissler originali. Utilizzare in particolar modo solo pentole e
coperchi dello stesso modello, cosi come gli altri pezzi di ricambio nella
versione ideata per 'apparecchio (si veda capitolo 9). Un’eventuale

(Ko
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A
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inosservanza compromette il funzionamento e la sicurezza della pentola [cz.

a pressione.

Prima di ogni uso assicurarsi che tutte le valvole e i dispositivi di
sicurezza siano integri, funzionanti e puliti. Solo cosi & possibile
garantirne il funzionamento. Informazioni in merito sono disponibili nel
capitolo 5.

Non apportare alcuna modifica alla pentola a pressione. In particolar
modo, non effettuare alcun intervento sui dispositivi di sicurezza, ad
eccezione degli interventi di manutenzione elencati nelle istruzioni per
I'uso. Non & consentito oliare le valvole!

Sostituire regolarmente i pezzi soggetti a usura, come le guarnizioni

e altre parti in gomma, al massimo dopo circa 400 cotture oppure

al massimo dopo 2 anni con pezzi di ricambio Fissler originali. I
componenti devono essere sostituiti immediatamente se presentano
evidenti segni di danneggiamento (ad es. indurimento, crepe,
scolorimenti, surriscaldamento o deformazioni) o se non sono
correttamente in sede. Un’eventuale inosservanza compromette il

[sR_
[HR
[HU_
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m
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funzionamento e la sicurezza della pentola a pressione.

Per la propria sicurezza personale, si prega di riavvitare
immediatamente le viti allentatesi.

Sostituire inoltre i manici di plastica rotti o danneggiati con pezzi di
ricambio Fissler originali.

Indicazione per la riparazione:
Lutente puo eseguire riparazioni di piccola entita:

La sostituzione dei componenti usurati (guarnizione, unita della valvola
di cottura, Euromatic o manici).
Il serraggio delle viti.

Per le altre riparazioni si prega di rivolgersi al servizio di assistenza clienti
Fissler.
(Si veda capitolo 10)

Messa in funzione della pentola a pressione
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Questo apparecchio cuoce sotto pressione. Un uso non conforme alla
destinazione d’uso puod provocare ustioni. Assicurarsi che la pentola sia
stata chiusa correttamente prima di collocarla sul fornello. Informazioni
in merito sono reperibili nel Capitolo 4. Non utilizzare mai la pentola a
pressione con il coperchio solo appoggiato sopra.

Utilizzare solo le fonti di calore specificate nel capitolo 5.

Non riscaldare mai la pentola a pressione senza prima avere versato il
liguido poiché il surriscaldamento puo danneggiare la pentola, le valvole,
i dispositivi di sicurezza e il piano cottura. Smettere in questo caso di
utilizzare la pentola a pressione poiché non & pil possibile garantire

le funzioni dei dispositivi di sicurezza. Far controllare la pentola a
pressione dal servizio di assistenza clienti Fissler.

Quantita di riempimento minima: 200-300 ml di acqua a seconda

del diametro della pentola (si veda la tacca “min”). In caso di
surriscaldamento, le parti in plastica della pentola o I’alluminio
contenuto nel fondo possono fondersi e liquefarsi. In tale circostanza,
spegnere il piano cottura e non spostare la pentola fino al completo
raffreddamento. Arieggiare il locale.

Non riempire mai la pentola a pressione per oltre i 24 della sua capacita
(si veda la tacca “max”, corrisponde al volume utile totale). Se si
cucinano alimenti che producono schiuma o che aumentano durante

la cottura (come riso, brodo o verdure secche), riempire la pentola a
pressione al massimo fino a meta della sua capacita (si veda la tacca
indicante 4%).

Per i fagioli e gli altri legumi, riempire la pentola a pressione al massimo
fino alla tacca indicante % poiché e possibile che la loro buccia sottile si
sollevi e intasi le valvole.
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Quando la pentola a pressione si trova sotto pressione, spostarla con

estrema cautela e non toccare nessuna superficie calda. Utilizzare a tal
fine i manici e i pulsanti di comando. Se necessario, utilizzare un ausilio

di protezione per le mani.
Apertura della pentola
Non aprire mai la pentola a pressione con forza. Assicurarsi prima

dell’apertura che la pressione interna sia completamente svanita.
Informazioni in merito sono disponibili nel capitolo 7.

Prima di ogni apertura, scuotere la pentola a pressione per evitare che

le bollicine di vapore schizzino fuori e provochino scottature. Questo

accorgimento € molto importante durante I’evaporazione veloce o dopo

il raffreddamento sotto I'acqua corrente.
Durante I'evaporazione tenere mani, testa e corpo lontani dalla zona di

pericolo. Il vapore che fuoriesce puod provocare lesioni. Fare attenzione

soprattutto durante I’'evaporazione veloce che si effettua tramite il
pulsante di comando.

CAUTELA!

Non utilizzare la pentola a pressione se alcune sue parti sono
danneggiate o deformate o se il funzionamento non € conforme
a quello descritto nelle presenti istruzioni. In tal caso, rivolgersi
al rivenditore Fissler piu vicino o al servizio di assistenza clienti di
Fissler GmbH

(si veda indirizzo nel capitolo 10).

3. Descrizione e vantaggi di Vitaquick®

Si veda figura A

1. Cestello per cottura a vapore (a seconda del modello)

- Con fori allungati per una penetrazione ottimale del vapore
Con aste di appoggio per la libera circolazione del vapore in caso di
alimenti di grandi dimensioni

- Con treppiede di supporto

2. Impugnatura laterale

- Con rientranza profonda per un trasporto sicuro

3. Aperture di fuoriuscita del vapore (unita della valvola di cottura)

- In caso di superamento dell'impostazione del grado di cottura

4. Unita della valvola di cottura
Con indicatore di cottura
Con valvola per la limitazione automatica della pressione (regolatore di
pressione)
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Removibile per una facile pulizia 21. Euromatic Fissler (dispositivo di sicurezza)
5. Indicatore di cottura grande - Per portare automaticamente a ebollizione [DE-
- Con tacche per regolare il livello delicato ed express - Impedisce I'accumulo di pressione se la pentola non e chiusa
6. Aperture di fuoriuscita del vapore (manico del coperchio) correttamente [EN.

Per la precottura - Limita automaticamente la pressione

Per I'attivazione di Euromatic - Impedisce I'apertura della pentola se c’e pressione E
- Per I'evaporazione tramite il pulsante di comando 22. Vite di fissaggio per il manico del coperchio
7. Pulsante di comando - Non servono attrezzi [Es
- Per I’'apertura e ’evaporazione della pentola - Con guarnizione piatta fissata nel coperchio
8. Indicatore di chiusura 23. Guarnizione ad anello (dispositivo di sicurezza) -
- Segnala se la pentola & chiusa in modo corretto - In silicone di alta qualita
9. Manico del coperchio - Con taschini di sicurezza all’interno per limitare la pressione [NC

Removibile per una facile pulizia 24. Vite per il fissaggio della coroncina di cottura
10. Scala graduata con indicazione della capacita - Con una fessura per moneta, svitabile facilmente senza attrezzi [RU

Con tacca “min” ad indicare la capacita minima di liquido

Con tacca “max” ad indicare la capacita massima per una pietanza Si veda figura B/B1 GR

normale a. Capacita nominale (diverso dal volume utile totale)

Ccon tacca “4” ad indicare la capacita massima per una pietanza che b. Marchio CE (dichiara la conformita dell’apparecchio alla direttiva UE per E

cresce pentole a pressione)

Con tacca “}4” ad indicare la capacita massima di fagioli e legumi C. Pressione di esercizio massima (massima pressione di evaporazione (Ko
11 Manico della pentola della coroncina di cottura consentita)

Antiscivolo per una tenuta sicura d. Data di fabbricazione (settimana del calendario/anno) (21
12. Punto per I'orientamento del coperchio e. PC > descrive la pressione di esercizio durante la cottura, si veda il

Per una facile chiusura del coperchio capitolo 6 “Scelta del grado di cottura” (oA
13. Parafiamma f. PS > Descrive la pressione massima consentita

Protegge i manici quando si utilizza la pentola sul fornello a gas [PL
14. Orientamento del coperchio Si veda figura B2

Per posizionare il coperchio Norma (dichiara la conformita dell’apparecchio alla GB 15066-2004, vale @
15. Corpo di forma conica solo per la Cina)

Per impilare le pentole (anche dello stesso diametro) a. Modello girevole [sR_
16. Fondo Superthermicboden /Fondo universale CookStar® (per ogni b. Fondo multistrato

modello) c. Diametro interno E

Per proprieta termiche ottimali su tutti i tipi di piano cottura, compresi d. Capacita nominale (diverso dal volume utile totale)

quelli a induzione e. Intervallo di pressione nominale di esercizio / Intervallo di pressione @
17. Membrana mobile nominale

Per impermeabilizzare I'indicatore di cottura f. Codice della norma GB 15066-2004 [sK_
18. Guarnizione della sede valvola

Per impermeabilizzare la valvola di cottura 4. Prima del primo utilizzo [sL
19. Anello circolare per unita della valvola di cottura

Per impermeabilizzare la coroncina di cottura Prima del primo utilizzo acquisire dimestichezza con la pentola, imparare a (RO
20. Camma di sicurezza (dispositivo di sicurezza) maneggiarla e verificarne la completezza della fornitura (si veda figura A). II

Impedisce I'accumulo di pressione se la pentola non & chiusa cestello di alcuni apparecchi rappresenta un apparecchio supplementare. BL

correttamente

(AR
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Aprire la pentola

Si veda figura C

Spingere il pulsante di comando (fig. A-7) sul manico del coperchio in
direzione della freccia e ruotare il coperchio in senso antiorario (verso
destra) fino all’arresto. A questo punto si puo togliere il coperchio.

Orientamento del coperchio

Sul coperchio € presente un cerchio (fig. A-14) cui corrisponde un punto
rosso (fig. A-12) nel manico della pentola. Questo sistema facilita la
chiusura del coperchio.

Chiudere la pentola

Si veda figura D

Chiudere il coperchio tenendolo leggermente obliquo, allineare tra loro

i punti di orientamento del coperchio e quindi abbassarlo. La giusta
posizione di chiusura & inoltre indicata da un simbolo a forma di cerchio
presente sul coperchio e da un punto rosso presente sul manico della
pentola. Quando questi punti sono perfettamente allineati, il coperchio puo
essere chiuso.

Si veda figura E
Per chiudere ruotare il coperchio in senso orario (verso sinistra) fino
all’arresto, cioe finché la pentola non si innesta e fa “clic®.

Indicatore di chiusura

Si veda figura F

Se la pentola € chiusa in maniera corretta ed € pronta per I'uso lo si vede
dall’indicatore di chiusura (fig. A-8) presente sul manico del coperchio.
Verde: la pentola & chiusa correttamente e pronta per 'uso.

Rosso: la pentola non & chiusa in maniera corretta, non si puo quindi
formare alcuna pressione.

Pulizia

Prima di utilizzare la pentola per la prima volta, si prega di sciacquare a
fondo la pentola, il coperchio e la guarnizione ad anello. In questo modo, si
elimineranno I'eventuale polvere di lucidatura e le piccole impurita ancora
presenti.

Consigliamo infine di trattare la pentola ed il coperchio con un prodotto per
la cura dell’acciaio. In questo modo, I’acciaio diventa piu resistente contro
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sali e alimenti acidi. Sciacquare sempre via a fondo i residui del prodotto
per la cura dell’acciaio.E possibile ripetere I'operazione se necessario
oppure laddove dovesse cambiare la qualita della superficie dell’acciaio.

5. Indicazioni per I'uso
Dispositivi di sicurezza

La pentola a pressione Vitaquick® presenta diversi dispositivi che
intervengono autonomamente per garantire la sicurezza della pentola.
Prima di ogni utilizzo controllare il regolare funzionamento dei dispositivi di
sicurezza indicati di seguito e non effettuare mai alcuna modifica. Prima di
iniziare la cottura, assicurarsi che I'unita della valvola di cottura e il manico
del coperchio siano montati correttamente e siano ben saldi. Indicazioni in
merito sono disponibili nel capitolo 8.

Unita della valvola di cottura (fig. A-4)

Si veda la figura G

Rimuovere I'unita della valvola di cottura dal coperchio. Con il dito
controllare che l'indicatore di cottura (1) e il corpo della valvola (2) abbiano
piena liberta di movimento e ritornino nella posizione di partenza.

Euromatic (fig. A-21)

Si veda figura H+I

Accertarsi che la valvola Euromatic alloggiata sul coperchio sia pulita e si
muova senza impedimenti.

La guarnizione ad anello deve essere completamente inserita nell’apposita
scanalatura.

Si veda figura J
Controllare con il dito che la sfera bianca nella valvola Euromatic scorra
senza impedimenti ritornando nella posizione iniziale.

Guarnizione ad anello (fig. A-23) e camma di sicurezza (fig. A-20)

Si veda figura K

Controllare che la guarnizione ad anello e il bordo del coperchio siano
puliti, che la guarnizione ad anello sia integra e la camma di sicurezza (1) si
muovano senza impedimenti.

Infilare la guarnizione ad anello facendo in modo che sia completamente
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piatta e aderisca sul lato interno del coperchio sotto i segmenti del bordo (RO
(2) ripiegati all’interno. La guarnizione ad anello deve trovarsi davanti alla
camma di sicurezza, cioe deve essere spostata dal bordo del coperchio. BL
(AR
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Capacita

CAUTELA!

Non cuocere mai se non c’e liquido a sufficienza e fare attenzione
che il liquido nella pentola a pressione non evapori completamente.
In caso di inosservanza, gli alimenti possono bruciarsi e i manici e
le valvole della pentola, nonché i dispositivi di sicurezza e il piano
cottura possono danneggiarsi. Smettere in questo caso di utilizzare
la pentola a pressione poiché non & pil possibile garantire le
funzioni delle valvole e dei dispositivi di sicurezza. Far controllare la
pentola a pressione dal servizio di assistenza clienti Fissler.

Si veda figura L

Attenersi alle seguenti indicazioni relative alle capacita durante la cottura
rapida.

Per facilitare il dosaggio, I'interno della pentola presenta una scala
graduata (min/max).

Per la formazione del vapore sono necessari (a seconda del diametro della
pentola) almeno 200-300 ml di liquido, sia che la cottura avvenga con o
senza cestello. Non mettere mai in funzione la pentola a pressione senza la
quantita minima di liquido.

@ 18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@ 26 cm: 300 ml

La pentola a pressione pud essere riempita al massimo fino a %5 della sua
capacita (volume utile)per garantire un funzionamento sicuro (si veda
tacca “max”).

4%

Se si cucinano alimenti che producono schiuma o che aumentano durante
la cottura (come riso, brodo o verdure secche), &€ consentito riempire la
pentola a pressione al massimo fino a meta della sua capacita (si veda la
tacca indicante %).

%%

Durante la cottura di fagioli ed altri legumi, riempire la pentola solo fino a ¥
(si veda la tacca indicante %) poiché e possibile che la loro buccia sottile si
sollevi e intasi le valvole.

Compatibilita con il piano cottura

Le pentole a pressione Fissler sono adatte a tutti i tipi di piano cottura.
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Tra essi rientrano i fornelli a gas, nonché i piani cottura elettrici/a massalin
vetroceramica ad induzione.

Per evitare di graffiare un piano cottura in vetroceramica, si consiglia

di sollevare sempre le padelle per spostarle. Fissler non si assume la
responsabilita per danni derivanti da quanto descritto in precedenza.

Regolazione del piano cottura

La pentola a pressione aperta non deve essere riscaldata al massimo
livello di calore per piu di 2 minuti quando € vuota o quando contiene olio o
burro poiché, in caso di surriscaldamento, il fondo pud danneggiarsi.
Massal/vetroceramica (irraggiamento/alogeno):

la piastra di cottura deve corrispondere al diametro del fondo della pentola
0 essere piu piccola.

Fornello a gas:

collocare la pentola al centro ed evitare che la fiamma sia troppo alta
poiché puo danneggiare i manici in plastica.

Induzione:

la pentola deve essere sempre sistemata al centro della piastra di cottura.
Le dimensioni del fondo della pentola dovrebbero essere uguali o superiori
a quelle del piano cottura, esiste altrimenti la possibilita che il fondo della
pentola non entri in contatto con il piano cottura.

Indicazioni speciali per il piano cottura a induzione:

per evitare surriscaldamenti e danni alla pentola a causa dell’elevata
potenza dell‘induzione, non riscaldare mai le pentole senza sorvegliarle.
Rispettare le istruzioni per 'uso fornite dal produttore del piano cottura.
Durante I'uso si pud sentire un rumore simile ad un ronzio. Questo rumore
e dovuto a motivi di carattere tecnico e non € indice di nessun difetto a
carico del piano cottura o della pentola.

Consigli per il risparmio energetico

Se si cucina scegliendo il livello di cottura delicato o express, il piano
cottura deve essere regolato in modo che l'indicatore di cottura non
superi la tacca e la valvola di cottura non inizi a far fuoriuscire vapore.
Utilizzare un piano cottura di grandezza adeguata (si veda quanto
indicato sopra).

Scegliere una pentola di grandezza proporzionata alla quantita di
vivande da cucinare.

Sfruttare il calore accumulato del fondo. Spegnere il piano cottura prima
della fine del tempo di cottura per sfruttare il tempo di raffreddamento.
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6. Cottura con Vitaquick®

CAUTELA!

Fare attenzione che il liquido nella pentola a pressione non evapori
mai completamente! (Cfr. Indicazioni del capitolo 5)
La pentola a pressione consente diversi tipi di cottura:

Stufare la carne
Zuppe e stufati
Verdure e patate
Preparazione del riso
Preparazione del pesce
Friggere (senza coperchio)
Cottura a vapore
Preparazione dei surgelati
Fare conserve
Centrifugare
Sterilizzare
- Cottura menu
Ulteriori informazioni e idee di ricette sono disponibili sul sito
www.fissler.com

Preparazione

Mettere gli ingredienti nella pentola a pressione secondo la ricetta.
Rispettare le capacita prescritte (capitolo 5).

Mettere il coperchio e chiudere la pentola.

Quando I'indicatore di chiusura (fig. A-8) sul manico del coperchio diventa
verde, la pentola & pronta per la cottura (capitolo 4).

Scelta del grado di cottura

Si veda figura N
Con Vitaquick® & possibile scegliere tra due livelli di cottura: livello di
cottura delicata (1° anello) e livello di cottura express (2° anello).

Grado di cottura 1 (1° anello), ca. 109°C (cottura delicata)
(Pressione di esercizio 40 kPa)
Per alimenti molto delicati, come il pesce e le verdure

Grado di cottura 2 (2° anello), ca. 117°C (cottura express)
(Pressione di esercizio 80 kPa)
Per tutti gli altri alimenti, come piatti a base di carne e stufati
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Ebollizione e ventilazione
Riscaldare la pentola a pressione con il grado di calore massimo.
Sotto il manico del coperchio (fig. A-6) fuoriesce il vapore e quindi
'ossigeno dell’aria nemico delle vitamine.
Questo processo puod durare alcuni minuti. Quando Euromatic si chiude non

facendo pil fuoriuscire il vapore, inizia a generarsi la pressione. Poco dopo
inizia a salire I'indicatore di cottura (fig. A-5).

Indicatore di cottura

Si veda figura N

Il piano cottura mostra il raggiungimento del relativo livello di cottura
tramite le due tacche (anelli bianchi).

Primo anello:

Il livello di cottura 1 (livello di cottura delicata & raggiunto).

Per cuocere al livello di cottura delicato, & necessario spegnere
I’'alimentazione energetica poco prima che il primo anello bianco sia
visibile. II piano cottura deve essere regolato in modo tale che durante
intera procedura di cottura rimanga visibile questo primo anello, ma non
venga superato.

Secondo anello:

Si e raggiunto il livello di cottura 2 (livello di cottura express).

Per cuocere al livello di cottura rapido, € necessario spegnere
I’'alimentazione energetica poco prima che il primo anello bianco sia
visibile. II piano cottura deve essere regolato in modo tale che durante
intera procedura di cottura rimanga visibile questo secondo anello bianco,
ma non venga superato.

Se l'indicatore di cottura continua a salite dopo la comparsa del secondo
anello bianco, si sentira un fischio e uscira del vapore alla valvola di
cottura. In questo caso, I'alimentazione di calore & troppo elevata e deve
essere ridotta altrimenti evapora il liquido presente nella pentola.

Tempi di cottura

I tempi di cottura partono dal momento in cui viene raggiunto il grado di
cottura selezionato (primo o secondo anello bianco).

Regole fondamentali:

1. Il tempo di cottura per il grado 2 corrisponde a circa % o % del tempo di
cottura normale dell’uso di una pentola comune.

2. Il tempo di cottura per il grado 1 si allunga di circa il 50% rispetto al
grado 2.

3. Le indicazioni circa i tempi di cottura per uno stesso alimento possono
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comunque variare in base alla quantita, alla forma e alla consistenza Rilasciare poi il pulsante, scuotere leggermente la pentola e premere
della pietanza da cuocere. di nuovo il pulsante di comando. Ripetere questa operazione fino alla
completa espulsione del vapore. Se la pentola € senza pressione,
Esempio patate con la buccia: Euromatic si abbassa. Adesso il pulsante di comando puo essere premuto
completamente per aprire la pentola.
Tempo di cottura Tempo di cottura Tempo di cottura Nota:
normale livello 2 livello 1 se nella pentola c’€ ancora pressione, il pulsante di comando non puo
essere premuto fino in fondo. Questo serve alla sicurezza dell’'utente
Circa 30 min. Circa 12 min. Circa 18 min. poiché in questo modo la pentola non puo essere aperta accidentalmente
quando e sotto pressione. Non cercare quindi di forzare il pulsante di
Trascorso il tempo di cottura, togliere la pentola a pressione dal piano comando.
cottura e fare uscire la pressione (vi vedano le istruzioni fornite nel
capitolo seguente) e solo a questo punto aprirla. Metodo 2
Lasciar raffreddare
Ulteriori tempi di cottura sono disponibili a partire da pagina 530 e segg. Scegliere questo metodo se si desidera sfruttare il calore residuo presente
nella pentola.

Togliere a tal fine la pentola dal piano cottura poco prima della fine del
tempo di cottura e lasciare raffreddare lentamente finché 'indicatore di

7. Evaporazione di Vitaquick® cottura non si & abbassato completamente.
Premere quindi leggermente il pulsante di comando e fare uscire la
pressione residua eventualmente presente. Lasciare il pulsante quando
CAUTELA! non fuoriesce piu vapore, scuotere leggermente la pentola e premere
Non aprire mai la pentola a pressione con forza. La pentola di nuovo il pulsante di comando. Ripetere questa operazione fino alla
puo essere aperta solo se l'indicatore di cottura € sceso e non completa espulsione del vapore. Se la pentola € senza pressione,
fuoriesce piu vapore azionando il pulsante di comando. Euromatic si abbassa. Il pulsante di comando puo ora essere premuto
completamente per aprire la pentola.
Esistono 3 metodi per eliminare la pressione dalla pentola a pressione Questo metodo & particolarmente adatto alle pietanze che richiedono
Fissler lunghi tempi di cottura.
Il tipo di evaporazione dovrebbe essere scelto a seconda della pietanza
cucinata. Metodo 3
Se si cucinano alimenti che formano schiuma o che aumentano con la Evaporazione veloce sotto I'acqua corrente
cottura, come ad es. legumi, zuppe o stufati o anche alimenti con la buccia Si veda figura Q
delicata come le patate non sbucciate, € opportuno scegliere un metodo Se il vapore che fuoriesce da fastidio, & possibile eliminare la pressione
per ridurre la pressione che non sia rapido, altrimenti il cibo potrebbe della pentola anche sotto I’'acqua corrente. Appoggiare la pentola nel
fuoriuscire o la buccia spaccarsi. lavandino e far scorrere I'acqua fredda lateralmente sul coperchio (non
sopra il manico del coperchio, né l'unita della valvola di cottura) finché
Metodo 1 indicatore di cottura non si sia abbassato completamente.
Evaporazione veloce tramite pulsante di comando Premere quindi leggermente il pulsante di comando e fare uscire la
Si veda figura O pressione residua eventualmente presente. Lasciare il pulsante quando
Premendo leggermente il pulsante di comando (fig. A-7) in direzione non fuoriesce piu vapore, scuotere leggermente la pentola e premere
della freccia, il vapore fuoriesce sotto il manico del coperchio (fig. A-6). di nuovo il pulsante di comando. Ripetere questa operazione fino alla
Tenere premuto il pulsante finché l'indicatore di cottura non & sceso completa espulsione del vapore. Se la pentola € senza pressione,
completamente e non fuoriesce pill vapore. Euromatic si abbassa. Adesso il pulsante di comando puo essere premuto

completamente per aprire la pentola.
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8. Pulizia e cura
Pulizia

Lavare la pentola a pressione dopo ogni utilizzo.
Svitare la guarnmone ad anello dal coperchio e lavare a mano.
Rimuovere I'unita della valvola di cottura e pulire con un panno umido.
Al’occorrenza, togliere il manico del coperchio e lavarlo sotto I'acqua
corrente.
La pentola, il coperchio (senza guarnizione ad anello, I'unita della valvola
di cottura e manico del coperchio) e i cestelli possono essere lavati in
lavastoviglie.

Attenersi a quanto segue:
Per la pulizia utilizzare acqua calda con un comune detersivo e
un’apposita spugna o una spazzola morbida. Si prega di evitare I'utilizzo
di oggetti appuntiti, ruvidi o taglienti. Per pulire I'interno e il fondo,
in caso di sporco ostinato & possibile utilizzare la parte ruvida della
spugna.
Non far incrostare i residui di cibo, né conservare pietanze per molto
tempo nella pentola perché possono macchiare o modificare la
superficie dell’acciaio inox.
Per preservare la superficie dell’acciaio inox, utilizzare regolarmente
prodotti per la cura dell’acciaio inox. Sono particolarmente indicati
per rimuovere le macchie biancastre o gli aloni color arcobaleno o le
incrostazioni.
Per la pulizia in lavastoviglie utilizzare solo i normali prodotti ad uso
domestico nel dosaggio indicato dal produttore, non utilizzare detersivi
per I'industria o detergenti ad alta concentrazione.

Montaggio dell’'unita della valvola di cottura e del manico del
coperchio

Unita della valvola di cottura (fig. A-4)

Smontaggio:

Si veda figura R

Allentare la vite di fissaggio (fig. A-24) ruotandolo in senso antiorario e
staccare 'unita della valvola di cottura. La vite di fissaggio e svitabile
senza attrezzi, con una moneta.

Montaggio:

Si veda figura S

Infilare l'unita della valvola di cottura (1) dall’alto nella posizione
prestabilita dentro il coperchio (in mezzo al bullone), avvitare la vite di
fissaggio (2) dal basso in senso orario e serrare bene.
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Manico del coperchio (fig. A-9)

Smontaggio:

Si veda figura T

Allentare il manico del coperchio ruotando in senso antiorario la vite di
fissaggio (fig. A-22) sul lato interno del coperchio.

Montaggio:

Si veda figura U

Afferrare il manico del coperchio e applicare il coperchio nella posizione
prevista.

Ruotare la vite di fissaggio in senso orario e serrarla.

Stoccaggio
La guarnizione ad anello deve essere stoccata in un ambiente buio

(protetto dai raggi solari e ultravioletti), asciutto e pulito.
Per far durare la guarnizione ad anello piu a lungo ed evitare di

schiacciarla, dopo la pulizia mettere il coperchio sulla pentola al contrario.

9. Manutenzione e pezzi di ricambio

CAUTELA!

I pezzi soggetti a usura, come le guarnizioni ad anello e altre parti
in gomma, devono essere sostituiti regolarmente al massimo dopo
circa 400 cotture oppure al massimo dopo 2 anni con pezzi di
ricambio Fissler originali. I componenti devono essere sostituiti
immediatamente se presentano evidenti segni di danneggiamento
(ad es. indurimento, crepe, scolorimenti o deformazioni) o se non
sono correttamente in sede.

Un’eventuale inosservanza compromette il funzionamento e la
sicurezza della pentola apressione. In caso di domande, si prega di
rivolgersi al nostro sistema di assistenza clienti o al personale di un
negozio specializzato.

Istruzioni per la sostituzione dei pezzi

Guarnizione ad anello (fig. A-23)

Si veda capitolo 5.

Membrana mobile (fig. A-17)

Si veda figura V

Allentare I'unita della valvola di cottura e staccare la membrana mobile
usata.

Inserire la nuova membrana mobile dall’interno del foro del coperchio.
Verificare che sia correttamente in sede tramite un movimento rotatorio.
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Montare I'unita della valvola di cottura (si veda capitolo 8)

Unita della valvola di cottura (fig. A-4)

Si veda fig. W

Allentare la vite di fissaggio (fig. A-24) ruotandolo in senso antiorario e
staccare 'unita della valvola di cottura. La vite di fissaggio e svitabile
senza attrezzi, con una moneta.

Montaggio

Si veda figura S

Infilare I'unita della valvola di cottura (1) dall’alto nella posizione
prestabilita dentro il coperchio (in mezzo ai bulloni), avvitare la vite di
fissaggio (2) dal basso in senso orario e serrare bene.

Guarnizione della sede della valvola (fig. A-19)

Si veda figura X

Allentare I'unita della valvola di cottura e rimuovere la vecchia guarnizione.
Inserire la nuova guarnizione e assicurarsi che aderisca perfettamente su
entrambi i lati del coperchio.

Guarnizione ad anello per Euromatic (fig. A-21)

Si veda figura I

Lo smontaggio e il montaggio avvengono sul lato interno del coperchio.
Fare attenzione che la guarnizione sia completamente entrata
nell’apposita scanalatura.

Euromatic (fig. A-21)

Per lo smontaggio e il montaggio & necessario togliere dapprima il manico
del coperchio. A tal fine, basta allentare la vite posta sul lato interno

del coperchio. Estrarre Euromatic dal coperchio dopo avere tolto la
guarnizione ad anello. Per il montaggio infilare la nuova Euromatic senza la
guarnizione ad anello attraverso il coperchio facendo in modo che il lato
con la sfera bianca appoggi sul lato interno del coperchio. Montare quindi
la guarnizione ad anello come descritto sopra.

Pezzi di ricambio

Pezzo di ricambio .......cccceevceeeeeeeeeccrrnneeeenennns Diametro........ Codice articolo
Impugnatura laterale per padella

a pressione (fig. Y-3).ucvevevvvveiriiercieeeeeeee, 22 CM..ceeeeeeenns 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
Manico per padella a pressione (fig. Y-2) ... 22 cm............. 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
Impugnatura laterale per pentola

a pressione (fig. Y-3)uuevevvvvveeniierieeeieene 22 CM..cveeeeeens 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
Manico per pentola a pressione (fig. Y-2)... 22 cm............. 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Manico del coperchio (fig. Y-4) .....cccecveeneen. Tutte le misure 600-000-11-770
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Vite di fissaggio per il manico del coperchio
con guarnizione piatta (fig. Y-12)................ Tutte le misure 600-000-00-712
Anello di guarnizione (fig. Y=1)...ccccccevvvernenne 22 CM....eeennee 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795
Unita della valvola di cottura (fig. Y-5) ........ Tutte le misure 600-000-00-700
O-ring per valvola di cottura (fig. Y-8)......... Tutte le misure 021-641-00-780
Membrana mobile (fig. Y=-7) ccccccvveevircreernnen. Tutte le misure 020-653-00-720
Guarnizione della sede della valvola
(FI8. Y=9) ettt Tutte le misure 020-653-00-740
Euromatic completo (fig. Y-10).....cccecveennueen. Tutte le misure 011-631-00-750
Accessori
Pezzo di ricambio .......cceeeeeevreeeeereeeccrrnnneeennnn. Diametro........ Codice articolo
Cestello forato (incl. treppiede) (fig. Z-1) ... 22 cm............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
Cestello non forato (incl. treppiede)
(FIS. Zm2) ettt 22 CM....ueeeenee 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Coperchio supplementare in vetro
(FIS. Z-3) ettt 22 cMm............. 001-104-22-200
......................................................................... 26 cm.............001-104-26-200
Coperchio supplementare in metallo
(FIS. ZmA) et 26 cMm............. 623-000-26-700

Tutti i pezzi di ricambio e accessori originali possono essere acquistati
presso il rivenditore principale Fissler. Anche il nostro servizio di assistenza
clienti e lieto di aiutarvi (si veda capitolo 10).

Una lista dei rivenditori e ulteriori informazioni sono disponibili sul sito www.
fissler.com

10. Garanzia e assistenza

Tutti i prodotti Fissler sono realizzati con cura utilizzando materiali di

alta qualita. La qualita dei prodotti viene controllata ripetutamente fino
all’'ultimo stadio di produzione e i prodotti vengono sottoposti infine ad

un rigido collaudo finale. Forniamo pertanto una garanzia per i seguenti
prodotti Fissler in conformita con le seguenti condizioni di garanzia a
partire dalla data di acquisto, indipendentemente dal Paese in cui e stato
acquistato questo prodotto Fissler. Garantiamo in tal modo che questi
prodotti Fissler sono esenti da difetti di materiale o di lavorazione. Oltre
alla garanzia, valgono i diritti di garanzia previsti per legge, i quali non sono
limitati dalla garanzia.
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Garanzia del produttore

Tutte le pentole a pressione presentano una garanzia dalla data di
acquisto. In caso di reclamo, si prega di restituire al proprio rivenditore
il prodotto in ogni sua parte unitamente alla prova d’acquisto oppure di
imballarlo adeguatamente e spedirlo al servizio di assistenza clienti Fissler
(indirizzo in basso). In caso di ricorso della garanzia, Fissler procedera
alla riparazione o alla debita sostituzione a propria discrezione e a proprie
spese.
I reclami in base a questa garanzia esistono solo se e nella misura in cui
- il prodotto non presenta danni o segni di usura causati da un uso
diverso dalla normale destinazione d’uso e/o dalle disposizioni secondo
le istruzioni per I'uso;
il prodotto non presenta alcuna caratteristica che possa essere
attribuita a riparazioni improprie o ad influssi chimici o fisici impropri
sulle superfici del prodotto;
nel prodotto non sono stati installati accessori/pezzi di ricambio o solo
accessori/pezzi di ricambio autorizzati dal produttore.

Esclusioni di garanzia

Nelle pentole a pressione della serie Vitaquick® sono esclusi dalla garanzia i
pezzi soggetti ad usura.
Ad esempio:
- anello di guarnizione (fig. Y-1)
guarnizione della valvola (fig. Y-8)
guarnizione della sede della valvola (fig. Y-9)
membrana mobile (fig. Y-7)
guarnizione ad anello per Euromatic (fig. Y-11)
guarnizione piatta per vite di fissaggio del manico del coperchio
(fig. Y-12)

Non viene fornita alcuna garanzia per danni cagionati dai seguenti motivi:
- uso improprio e non conforme

uso errato o negligente

riparazioni eseguite in modo non conforme

montaggio di pezzi di ricambio e accessori non originali

azione di agenti chimici o fisici sulla superficie del prodotto

variazioni cromatiche in corrispondenza dei manici a causa di lavaggio

in lavastoviglie

inosservanza delle presenti istruzioni

120

IT

Indirizzo del servizio di assistenza clienti

Fissler GmbH

Servizio di assistenza clienti
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Tel.: +49 6781 - 403 100

Ulteriori informazioni sono disponibili sul sito www.fissler.com
11. Smaltimento

Contribuite alla protezione dell’ambiente! E possibile smaltire il cartonaggio
con la carta da macero. Dato che I'apparecchio contiene molti materiali
recuperabili o riciclabili, si consiglia di consegnarla per lo smaltimento
presso un punto di raccolta della vostra citta o comune (centro di
raccolta).

12. Domande e risposte

CAUTELA!

Spegnere il piano cottura e assicurarsi che la pentola a pressione
sia priva di pressione (si veda il capitolo 7) e lasciare raffreddare
la pentola a pressione prima di provare a eliminare la causa di un
difetto.
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Domanda

In fase di
precottura, sotto
il manico del
coperchio (dalla
valvola Euromatic)
esce vapore pil a
lungo del solito

In fase di
precottura non
fuoriesce vapore.

- Possibile causa

Risoluzione della causa
- del difetto

La pentola non e
chiusa correttamente.

. (Lindicatore sul manico
- del coperchio & sul
: r0Ss0).

Lintensita del calore &
- troppo bassa.

Le dimensioni del
piano cottura non sono

_idonee al diametro del
. fondo della pentola a
: pressione.

Il manico del coperchio

& allentato.

La valvola Euromatic
Fissler o la

- guarnizione ad anello
- corrispondente sono
: sporche o danneggiate.

9

Chiudere correttamente
la pentola (si veda

_capitolo 4) l'indicatore
- sul manico & sul campo
‘verde).

- Impostare l'intensita
- massima della fonte di
- calore.

Collocare la pentola
a pressione sul piano

_cottura adatto.
. (si veda capitolo 5).

Serrare la vite di

fissaggio del manico del
- coperchio posta sul lato
-interno del coperchio.

Pulire o sostituire i pezzi
(si vedano capitoli 5, 8,

E stato messo troppo

- poco liquido nella
- pentola.

. Lintensita del calore e
: troppo bassa.

Versare la quantita
“minima di liquido

- (200-300 ml). (Si veda
- capitolo 5)

- Impostare I'intensita
- massima della fonte di

calore.

Domanda
Fuoriesce vapore
elo goccioline
del coperchio
prima che

I'indicatore di

salire.

. Possibile causa

Risoluzione della causa
- del difetto

- La guarnizione non e
_Inserita correttamente.
d’acqua dal bordo

' La guarnizione & sporca
- 0 danneggiata.

cottura comincia

- La pentola non € chiusa
. correttamente.

. (Lindicatore sul manico
- del coperchio & sul

- Inserire correttamente
la guarnizione (si veda
: capitolo 5).

Pulire o sostituire la
: guarnizione.

: Chiudere correttamente
‘ la pentola (si veda

. capitolo 4) I'indicatore

- sul manico & sul campo

| r0sso0).

Lindicatore di
cottura non sale.

Il vapore fuoriesce dal
- manico del coperchio.

Il vapore fuoriesce dal
- bordo del manico.

. E stato messo troppo
- poco liquido nella
- pentola.

- Lunita della valvola di
- cottura non e serrata
- correttamente, né

- saldamente.

 Lanello circolare,

la guarnizione della

- sede della valvola o |a

- membrana mobile non &
‘ presente, e difettosao e
“montata male. :

- verde).

Si vedano i punti
soprariportati.

Si vedano i punti
. soprariportati.

Versare la quantita
“minima di liquido

- (200-300 ml). (Si veda
- capitolo 5)

‘ Serrare correttamente

- I'unita della valvola di

‘ cottura e serrare la vite
. di fissaggio (si veda

- capitolo 8).

- Sostituire la guarnizione
_interessata o montarla

- correttamente (vedi

- capitolo 9).
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Domanda

Il vapore
fuoriesce
dall’'unita della
valvola di cottura.

Da sotto il manico
del coperchio
(sulla valvola
Euromatic)
fuoriesce vapore
nonostante
indicatore di
cottura sia gia
salito.

124

. Possibile causa

Risoluzione della causa

del difetto

La temperatura € troppo
alta. (Lindicatore di

- cottura e salito fino al
: secondo anello bianco)

Lunita della valvola di
cottura non é serrata

_correttamente, né
- saldamente.

Lanello circolare,

la guarnizione della
sede della valvola o
la membrana mobile

- non sono presenti,
. sono difettose o sono
- montate male.

Abbassare I'intensita
di calore. Prestare

- attenzione a regolare
l'intensita di calore
-in modo tale che

I'indicatore di cottura
non salga sopra la
tacca, al livello di
cottura desiderato

. (primo o secondo anello
‘ bianco), per l'intero

- tempo di cottura (si

- veda capitolo 5).

Serrare correttamente
Punita della valvola di

_cottura e serrare la vite
. di fissaggio (si veda
: capitolo 8).

Sostituire la guarnizione
interessata o montarla
correttamente (vedi

: capitolo 9).

Il manico del coperchio

& allentato.

La guarnizione piatta per
la vite di fissaggio del
manico del coperchio

o la guarnizione ad
anello dell’Euromatic
non sono presenti, sono
difettose o montate
scorrettamente.

Serrare la vite di

fissaggio del manico del
- coperchio posta sul lato
-interno del coperchio.

Sostituire la guarnizione
interessata o montarla
correttamente (vedi
capitolo 9).

Domanda

Da sotto il manico
del coperchio
(sulla valvola
Euromatic)
fuoriesce vapore
nonostante
indicatore di
cottura sia gia

Il manico del
coperchio e
allentato.

I manici nella
pentola sono

Dal bordo del
coperchio
fuoriesce molto
vapore anche
se l'indicatore
di cottura e gia
salito.

. Possibile causa

. Risoluzione della causa

- Se fuoriesce una grande

quantita di vapore, la
valvola Euromatic puo
aver risposto come un
dispositivo di sicurezza.
Questo accade quando

la valvola & sporca o
. difettosa.
salito. ‘

del difetto

: Rimuovere I'unita della
valvola di cottura e
pulirla o sostituirla

(si veda capitolo 8).

La vite di fissaggio non &
- serrata.

: Serrare la vite di
 fissaggio del manico del
. coperchio posta sul lato

Le viti del manico non
. sono serrate.
allentati. ‘

Serrare le viti con un
‘ cacciavite.

La guarnizione ad anello
. & difettosa.

La guarnizione ad anello
ha risposto come un
dispositivo di sicurezza.
Questo accade quando

la valvola ed Euromatic
- sono sporche o

- Sostituire la guarnizione
- ad anello (si veda
: capitolo 9).

Far controllare
I'apparecchio dal
servizio clienti Fissler.

_ difettose.

Il vapore
fuoriesce sotto la
calotta rotonda
nel manico o

nel pulsante di
comando.

La tenuta e difettosa.

ar sostituire il manico
. del coperchio o

- controllare I'apparecchio

‘ dal servizio clienti
- Fissler.
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Domanda

. Possibile causa

. Risoluzione della causa

La pentolanonsi
chiude con facilita :
o il pulsante di '
comando non
esce fuori quando
la pentola viene
chiusa.

- Il manico del coperchio

el/o della pentola

- non sono montati
- correttamente.

Il manico del coperchio
. & difettoso.

. La guarnizione non &
inserita correttamente.

La pentola non e
chiusa correttamente.
(Lindicatore sul manico

. del coperchio & sul
- campo rosso).

. del difetto

Controllare il fissaggio
- dei manici ed eventual-
-mente serrarli.

Sostituire il manico del
: coperchio.

- Inserire correttamente
la guarnizione (si veda
: capitolo 5).

Chiudere correttamente
la pentola.
(Si veda capitolo 4)

. (Lindicatore sul manico
- del coperchio & sul
‘verde).

La pentola non si
apre.

C’e ancora pressione
- nella pentola.

Euromatic si &
- inceppato.

- Scaricare la pressione
- nella pentola (si veda
: capitolo 7).

- Rilasciare il pulsante

- di comando. Spingere
‘leggermente il manico
- del coperchio verso

- sinistra.

Gebruiksaanwijzing en verzorgingsinstructies

Hartelijk dank voor uw vertrouwen

en hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe Vitaquick®

snelkookpan.

In de ontwikkeling van deze nieuwe generatie snelkookpannen van Fissler
zit meer dan 70 jaar ervaring.
Voor een snelle, lekkere en vitaminerijke bereiding zijn snelkookpannen
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tegenwoordig net zo actueel als vroeger — wat het bedieningscomfort en ES
design betreft zet Vitaquick® echter nieuwe maatstaven.

Om lang plezier te hebben van uw in Duitsland met zorg vervaardigde
snelkookpan en een optimale levensduur te bereiken, moet u de volgende
instructies in acht nemen. Veel plezier bij het uitproberen van de vele

mogelijkheden van uw Vitaquick® en veel succes!
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1. Doelmatig gebruik

Fissler snelkookpannen zijn bedoeld voor het snel garen van gerechten
evenals de in hoofdstuk 6 genoemde beoogde gebruiksdoeleinden en
mogen alleen voor deze doeleinden worden gebruikt. Bij ondoelmatig
gebruik kunnen gevaren ontstaan.

Fissler snelkookpannen zijn alleen geschikt voor doelmatig gebruik in
particuliere omgevingen.

Bovendien mogen Fissler snelkookpannen alleen worden gebruikt in
combinatie met fornuizen met een maximaal vermogen van 3700 Watt.
De in hoofdstuk 5 genoemde inhouden moeten in acht worden
genomen, om het veilige gebruik van de snelkookpan te waarborgen.

2. Veiligheidsinstructies

Gebruiksaanwijzing

Lees de gebruiksaanwijzing en alle instructies volledig door voordat u de
Vitaquick® snelkookpan gebruikt, aangezien onjuist gebruik tot schade
kan leiden.

Bewaar de gebruiksaanwijzing alstublieft zo lang, als het product in

uw bezit is. Mocht de gebruiksaanwijzing desondanks toch een keer
verloren raken, dan kunt u deze downloaden op onze website www.
fissler.com.

Laat iemand anders, die de gebruiksaanwijzing eerder nog niet heeft
gelezen, niet met de snelkookpan hanteren.

Overhandig uw snelkookpan alstublieft alleen met de gebruiksaanwijzing
aan derden.

Toezicht

128

Verstikkingsgevaar door foliezakjes. Houd het foliezakje uit de buurt van
kinderen, omdat er verstikkingsgevaar bestaat.

Gebruik de snelkookpan niet in de buurt van kinderen.

Laat de snelkookpan nooit onbeheerd achter. Regel de energietoevoer
op een zodanige manier dat de kookweergave niet boven de tweede
ribbel stijgt. Als de energietoevoer niet wordt verminderd, ontwijkt
stoom door het ventiel en neemt de hoeveelheid vioeistof in de pan

af. Het volledig verdwijnen van de vioeistof heeft een aanbranden van
de voedingsmiddelen tot gevolg en kan beschadigingen aan de pan en
kookplaat leiden.

NL

Veilig gebruik van de snelkookpan

Gebruik de snelkookpan of snelbraadpan nooit in een hete oven.
Grepen, ventielen en veiligheidsvoorzieningen raken door de hoge
temperaturen beschadigd en kunnen hierna niet meer voldoen aan hun
veiligheidsfunctie.

In de snelkookpan mag u alleen zonder deksel frituren en de pan mag
maximaal tot de helft gevuld worden met vet. Frituur nooit onder druk!
Snelkookpannen mogen niet worden gebruikt op medisch gebied. In
het bijzonder niet als medische sterilisator, omdat snelkookpannen niet
geschikt zijn voor de benodigde sterilisatietemperatuur.

U mag appelmoes en compote niet in de snelkookpan bereiden, omdat
hierbij vaak stoombellen ontstaan, die bij het openen spatten en
brandwonden kunnen veroorzaken.

Tijdens het garen van vlees in de snelkookpan ontstaat een overdruk

in het viees. Laat het vlees daarom na het openen van de snelkookpan
even rusten, voordat u erin prikt of het beweegt, om brandwonden te
vermijden.

Veiligheid en onderhoud

Gebruik de snelkookpan alleen met originele en volledig functionele
Fissler-componenten. Gebruik alleen originele reserveonderdelen van
Fissler. Gebruik in het bijzonder alleen pannen en deksels van hetzelfde
model evenals overige reserveonderdelen in de voor uw apparaat
bestemde uitvoering. (zie hoofdstuk 9). Bij het niet in acht nemen
worden functie en veiligheid van de snelkookpan beinvioed.

Controleer voor ieder gebruik, of alle ventielen en
veiligheidsvoorzieningen onbeschadigd, functioneel en schoon zijn.
Alleen zo kan een veilige werking worden gewaarborgd. Informatie
hieromtrent vindt u in hoofdstuk 5.

Voer geen veranderingen uit aan de snelkookpan. Voer in het bijzonder
geen veranderingen uit aan de veiligheidsvoorzieningen - behalve de in
de gebruiksaanwijzing genoemde onderhoudsmaatregelen. De ventielen
mogen niet worden gesmeerd!

Vervang aan slijtage onderhevige onderdelen zoals de afdichtring

en andere rubberen onderdelen regelmatig door originele
reserveonderdelen van Fissler. Dat wil zeggen na maximaal 400
kookbeurten of uiterlijk na 2 jaar. Onderdelen, die herkenbare
beschadigingen hebben (bijv. verharding, scheuren, verkleuringen,
oververhitting of vervormingen) of die niet naar behoren zitten, moeten
direct worden vervangen. Bij het niet in acht nemen worden functie en
veiligheid van uw snelkookpan beinvioed.

Draai de los zittende schroeven voor uw eigen veiligheid direct weer
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vast.
Vervang bovendien gescheurde of beschadigde kunststof grepen direct
door originele reserveonderdelen van Fissler.

Reparatie-informatie:
Kleine reparaties kunt u zelf uitvoeren:
Het vervangen van door slijtage betroffen componenten (afdichtring,
kookventieleenheid, Euromatic of grepen).
Het vastdraaien van schroeven.
Bij andere reparaties kunt u contact opnemen met de klantenservice van
Fissler.
(zie hoofdstuk 10)

Gebruik van de snelkookpan

Dit apparaat kook met druk. Een niet doelmatig gebruik kan
brandwonden tot gevolg hebben. Let erop dat het apparaat voor het
verwarmen correct is gesloten. Informatie hieromtrent vindt u in
hoofdstuk 4. Gebruik de snelkookpan nooit met een los zittend deksel.
Gebruik alleen de in hoofdstuk 5 genoemde warmtebronnen.

Verwarm de snelkookpan nooit zonder vloeistof, omdat door
oververhitting beschadigingen aan het apparaat, de ventielen,
veiligheidsvoorzieningen en kookplaat kunnen ontstaan. Gebruik

in dit geval de snelkookpan niet verder, omdat de functies van

de veiligheidsvoorzieningen niet meer zijn gewaarborgd. Laat uw
snelkookpan controleren door de klantenservice van Fissler.

Minimale inhoud: 200-300 ml water, afhankelijk van de diameter van uw
apparaat (zie min.-markering). In geval van een oververhitting kunnen
kunststof onderdelen aan de pan of de aluminium kern in de bodem
smelten en vioeibaar worden. Mocht dit gebeuren, moet de kookplaat
worden uitgeschakeld en mag de pan niet worden bewogen, totdat hij
volledig is afgekoeld. Het vertrek ventileren.

Vul de snelkookpan nooit met meer dan % van zijn inhoud (zie max.-
markering, komt overeen met het nuttige volume). Bij levensmiddelen,
die schuimen of tijdens het garen uitzetten (zoals rijst, bouillon of
gedroogde groenten), moet u de snelkookpan maximaal tot aan de helft
van zijn inhoud vullen (zie ¥%-markering).

Bij bonen en andere peulvruchten mag u de snelkookpan maximaal
vullen tot de ‘4-markering, omdat diens dunne huid makkelijk kan
opstijgen en de ventielen kunnen verstoppen.

Beweeg de snelkookpan zeer voorzichtig, als deze onder druk staat
en raak de hete opperviakken niet aan. Gebruik hiervoor de grepen en
bedieningselementen. Indien nodig kunt u een handschoen gebruiken.

130

WAARSCHUWING!

3. Beschrijving en voordelen van de Vitaquick®

Zie afbeelding A
1. Inzet voor het stomen (afhankelijk van het model)

. Tegengreep
. Openingen voor het ontsnappen van de stoom (kookventieleenheid)

. Kookventieleenheid

. Grote kookindicatie

. Openingen voor het ontsnappen van de stoom (greep van het deksel)

NL

Openen van de pan

[oE
Open de snhelkookpan nooit met geweld. Open hem niet voordat u heeft
gecontroleerd, of de binnendruk volledig is afgebouwd. Informatie EN
hieromtrent vindt u in hoofdstuk 7.

Schud de snelkookpan altijd voor elk openen, zodat stoombellen open [FR_
kunnen spatten en u hierdoor geen brandwonden krijgt. Bijzonder

belangrijk is dit bij het snel indampen of na het afkoelen onder stromend [Es
water.

Houd bij het indampen uw handen, hoofd en lichaam altijd uit de
gevarenzone, om geen letsel op te lopen aan de ontsnappende stoom.
Dat geldt in het bijzonder bij het snel indampen bij de bedieningsknop.
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Gebruik de snelkookpan niet, als deze of onderdelen ervan
beschadigd of vervormd zijn of als de functie ervan niet
overeenstemt met de beschrijving in deze gebruiksaanwijzing.
Neem in dit geval contact op met de dichtstbijzijnde Fissler
speciaalzaak of de klantenservice van Fissler GmbH.

(zie hoofdstuk 10)
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met langwerpige gaten voor optimale stoompenetratie

met roosters voor een vrije stroom van de stoom, ook bij grotere
levensmiddelen

met statief als standaard
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met diepe uitsparing voor het veilig dragen
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bij het overschrijden van de gaarstand

(92}
PN

met kookweergave

met ventiel voor de automatische drukbegrenzing (drukregelaar-
instelling)

verwijderbaar voor een eenvoudige reiniging

-

o

met markeringen voor het instellen van de spaar- en de snelkookstand
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bij het voorkoken
bij het activeren van de Euromatic
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bij het indampen via de bedienknop - met vlakke afdichting, gefixeerd in het deksel

7. Bedienknop 23. Afdichtring (veiligheidsvoorziening) [DE-

- voor het openen en indampen van de pan - van hoogwaardige siliconen

8. Vergrendelingsindicatie - met veiligheidszakken voor de drukbegrenzing [EN.

- geeft weer, of de pan juist is gesloten 24. Schroef ter bevestiging van de kookventieleenheid

9. Greep van het deksel - met muntgleuf, eenvoudig los te maken zonder gereedschap [FR_

- verwijderbaar voor een eenvoudige reiniging

10. Meetschaal met inhoudmarkering Zie afbeelding B/B1 [Es_

- met min.-markering voor de minimale hoeveelheid vioeistof a. Nominale inhoud (komt niet overeen met de nuttige inhoud)
met max.-markering voor de maximale hoeveelheid bij normale b. CE-keurmerk (verklaart de overeenstemming van het apparaat met de E
levensmiddelen EU-richtlijn voor stoompannen)
met ¥%-markering voor de maximale hoeveelheid bij opstijgende c. Maximale werkdruk (max. toegelaten regeldruk van het kookventiel) [ NL
levensmiddelen d. Productiedatum (kalenderweek/jaar)
met ¥%-markering voor de maximale hoeveelheid bij bonen en e. PC > beschrijft de druk tijdens het koken, zie hoofdstuk 6 ,Keuze van de [RU
peulvruchten gaarstand’

11. Greep van de pan f. PS > beschrijft de maximaal toegestane druk GR
glijstop voor een veilige grip

12. Stip voor plaatsingsoriéntatie Zie afbeelding B2 (TR
voor het plaatsen van het deksel Norm (verklaart de overeenstemming van het apparaat met GB 15066-

13. Vlambescherming 2004, geldt voor China) (ko
beschermt de grepen bij gebruik op een gasfornuis a. Draaitype

14. Plaatsingsoriéntatie b. Meerlaagse composietbodem [zH-
voor het positioneren van het deksel C. Binnendiameter

15. Conische vorm van de pan d. Nominale inhoud (komt niet overeen met de nuttige inhoud) LA~
voor het stapelen van pannen (ook met dezelfde diameter) e. Nominaal drukbereik tijdens het gebruik / nominaal drukbereik

16. Superthermicbodem/CookStar® universele bodem (afhankelijk van het f. Nummer van de norm GB 15066-2004 [PL
model)
voor optimale warmte-eigenschappen op alle soorten fornuizen, 4. Voor de eerste ingebruikname [cz.
inclusief inductie

17. Rolmembranen Maak u voor de eerste ingebruikname van de pan en de omgang ermee [sR_
voor de afdichting van de kookweergave vertrouwd ermee, en controleer de volledigheid van de omvang van de

18. Afdichting van de ventielaansluiting levering (zie afbeelding A). Waarbij het gebruik bij enkele apparaten een [HR.
voor de afdichting van het kookventiel extra apparaat weergeeft.

19. 0-ring voor kookventieleenheid [HU_
voor de afdichting van de kookventieleenheid Pan openen

20. Veiligheidsnok (veiligheidsvoorziening) [sk_
voorkomt de drukopbouw bij een niet gesloten pan Zie afbeelding C

21. Fissler Euromatic (veiligheidsvoorziening) Druk de bedieningsknop (afb. A-7) op de steel van het deksel in de richting [sL_
voor het automatisch voorkoken van de pijl en draai het deksel tot aan de aanslag tegen de klok in (naar
voorkomt de drukopbouw bij een niet gesloten pan rechts). Nu kan het deksel worden verwijderd. RO
beperkt automatisch de druk
voorkomt het openen van de pan, zolang nog druk aanwezig is Plaatsingsoriéntatie [BL_

22. Bevestigingsschroef voor de greep van het deksel
zonder gereedschap te bedienen Op het deksel is een cirkel aangebracht (afb. A-14) met als tegenstuk een (AR
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rode stip (afb. A-12) op de steel van de pan. Deze is bestemd voor het
eenvoudig plaatsen van het deksel.

Pan sluiten

Zie afbeelding D

Plaats het deksel door het een beetje schuin te houden, de stippen voor de
plaatsingsoriéntatie tegenover elkaar te zetten en het deksel dan te laten
zakken. De juiste plaatsingspositie van het deksel is gemarkeerd met een
cirkel op het deksel en een rode stip op de steel van de pan. Als de stippen
precies tegenover elkaar liggen, kan het deksel worden geplaatst.

Zie afbeelding E
Voor het sluiten draait u het deksel tot aan de aanslag met de klok mee
(naar links) totdat de pan met een hoorbare ,klik‘ is vergrendeld.

Vergrendelingsindicatie

Zie afbeelding F

Of de pan juist is gesloten en gereed is voor gebruik, herkent u aan de
vergrendelingsindicatie (afb. A-8) in de greep van het deksel.

Groen: De pan is juist gesloten en gereed voor gebruik.

Rood: De pan is niet juist gesloten, daarom kan geen druk worden
opgebouwd.

Reinigen

Voor de eerste ingebruikname moeten pan, deksel en afdichtring

grondig worden afgewassen. Hierdoor worden eventueel nog aanwezige
polijstrestjes en kleine verontreinigingen verwijderd.

Wij raden aan, de pan en het deksel vervolgens te behandelen met een
edelstaal onderhoudsproduct. Hierdoor wordt het edelstaal bestendiger
tegen zouten en zure levensmiddelen. Resten van het onderhoudsproduct
moeten altijd grondig worden afgewassen. De behandeling kunt u al

naar behoefte of bij optische verandering van het edelstalen opperviak
herhalen.

5. Informatie voor het gebruik
Veiligheidsvoorzieningen
Uw Vitaquick® snelkookpan is uitgerust met verschillende voorzieningen

die zelfstandig voor de veiligheid van het apparaat zorgen. Controleer
alstublieft voor ieder gebruik de functionaliteit van de hierna genoemde
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veiligheidsvoorzieningen en verander deze nooit. Zorg ervoor dat
de kookventieleenheid en de greep van het deksel voordat u begint [DE-
met garen, correct gemonteerd zijn en goed vastzitten. Aanwijzingen
hieromtrent vindt u in hoofdstuk 8. [EN.
Kookventieleenheid (afb. A-4) [FR_
Zie afbeelding G
Haal de kookventieleenheid van het deksel. Controleer door met uw vinger [Es
erop te drukken, of de kookweergave (1) en het ventiel (2) vrij kunnen
bewegen en terugveren. [T
Euromatic (afb. A-21) [N
Zie afbeelding H+I
Controleer of de Euromatic schoon is en zich vrij kan bewegen in het [RU
deksel.
De O-ring afdichting moet compleet in de hiervoor bestemde inkeping [eR
liggen.
[T
Zie afbeelding J
Controleer door met de vinger te drukken, of het witte bolletje in de (ko
Euromatic ongehinderd kan bewegen en terugveert. Z
ZH

Afdichtring (afb. A-23) en veiligheidsnok (afb. A-20)
Zie afbeelding K N
Controleer of de afdichtring en de rand van het deksel schoon zijn, de
afdichtring onbeschadigd is en de veiligheidsnok (1) vrij kan bewegen. PL
Plaats de afdichtring zo dat hij compleet viak en onder de naar binnen
gebogen randsegmenten (2), aan de binnenkant van het deksel ligt. De [cz.
afdichtring moet voor de veiligheidsnok liggen, d.w.z. voor de rand van het
deksel worden weggedrukt. [sR
Inhoud [HR-
.

WAARSCHUWING!

Kook nooit zonder voldoende vioeistof en let erop dat de vloeistof [sK_

in de snelkookpan niet volledig verdampt. Bij het niet naleven

kunnen de levensmiddelen aanbranden en beschadigingen aan de [st_

grepen en ventielen van de pan, de veiligheidsvoorzieningen en de

kookplaat ontstaan. Gebruik in dit geval de snelkookpan niet verder, [RO.
omdat de functies van de ventielen en veiligheidsvoorzieningen niet

meer zijn gewaarborgd. Laat uw snelkookpan controleren door de
Klantenservice van Fissler.

BL

(AR
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Zie afbeelding L

Neem bij het koken met de snelkookpan de volgende vermeldingen over de
inhoud in acht.

Voor de eenvoudige dosering bevindt zich aan de binnenkant van de pan
een schaalverdeling (min./max.).

Voor het genereren van de stoom is - afhankelijk van de diameter van het
apparaat - minimaal 200 a 300 ml vioeistof nodig, onafhankelijk van het
feit, of u met of zonder inzet gaart. Neem de snelkookpan nooit zonder
deze minimum hoeveelheid vloeistof in gebruik.

@ 18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@ 26 cm: 300 ml

De snelkookpan mag voor maximaal %5 van zijn inhoud (nuttig volume)
worden gevuld om een veilige werking te waarborgen (zie max.-markering).

%

Bij levensmiddelen, die schuimen of tijdens het garen uitzetten zoals rijst,
bouillon of gedroogde groenten, mag de snelkookpan tot maximaal de helft
van zijn inhoud worden gevuld (zie ‘4-markering).

%

Bij het koken van bonen en andere peulvruchten mag u de snelkookpan
maximaal voor  vullen (zie 4-markering), omdat diens dunne huid
makkelijk kan opstijgen en de ventielen kunnen verstoppen.

Geschiktheid van het fornuis

Fissler snelkookpotten zijn geschikt voor alle soorten fornuizen.
Daartoe behoren gasfornuizen evenals elektro-/sterkstroom-/
vitrokeramische- en inductiekookplaten.-

Om krassen op een keramische kookplaat te voorkomen, dient u
uw kookgerei altijd op te tillen om het te verplaatsen. Fissler is niet
aansprakelijk voor gevolgschade.

Instellen van de kookplaat

De geopende snelkookpan mag leeg of met vet nooit langer dan 2 minuten
op de hoogste stand worden opgewarmd, want oververhitting kan een
beschadiging van de bodem tot gevolg hebben.
Sterkstroom/vitrokeramiek (straling/halogeen):
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De kookplaat dient net zo groot of iets kleiner te zijn dan de diameter van
de bodem van de kookpan.

Gasfornuis:

Zet het kookgerei in het midden en zorg ervoor dat de vlam niet om de pan
kan slaan, omdat hierdoor de kunststof grepen beschadigd kunnen raken.
Inductie:

Het kookgerei altijd in het midden van de kookplaat plaatsen. De grootte
van de bodem van de pan dient net zo groot of iets groter te zijn dan de
kookplaat, omdat de kookplaat anders eventueel niet reageert op de
bodem van de kookpan.

Bijzondere aanwijzingen voor inductiefornuizen:

om een oververhitting en beschadiging van het kookgerei vanwege een
te hoog inductievermogen te voorkomen, mag u nooit onbeheerd en leeg
opwarmen. Neem bovendien de gebruiksaanwijzing van de fabrikant van
het fornuis in acht.

Er kan een zoemend geluid ontstaan tijdens het gebruik. Dit geluid is
gerelateerd aan de techniek en is geen teken van een defect aan het
fornuis of het kookgerei.

Energiebesparende tips

Bij het koken op de spaarstand of de snelkookstand regelt u de
kookplaat zodanig dat de kookindicator niet boven de markering van de
betreffende gaarstand komt en het kookventiel niet begint af te blazen.
Gebruik een kookplaat met een passende grootte (zie bovenstaande
informatie).

Kies de grootte van het kookgerei zo dat het pas bij de hoeveelheid te
garen levensmiddelen.

Maak gebruik van de opslagwarmte in de bodem. Schakel de kookplaat
reeds voor het einde van de gaartijd uit, om gebruik te maken van de
afkoeltijd.

6. Garen met de Vitaquick®

WAARSCHUWING!

Let erop dat de vloeistof in de snelkookpan nooit volledig verdampt!
(Vergelijk de aanwijzingen in hoofdstuk 5)

U kunt op tal van manieren met de snelkookpan koken:
Sudderen van vilees

Soepen en eenpansgerechten
Groenten en aardappelen
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Bereiden van rijst

Bereiden van vis

Frituren (zonder deksel)
Stoomkoken

Bereiden van diepvriesgerechten
Inmaken

Ontsappen

Steriliseren

Menu koken

Meer informatie en receptideeén vindt u op www.fissler.com
Voorbereiding

Doe de ingrediénten volgens het recept in de snelkookpan.

Let hierbij op de voorgeschreven hoeveelheden (hoofdstuk 5).

Plaats vervolgens het deksel op de pan en sluit hem.

Als de vergrendelingsindicatie (afb. A-8) in de greep van het deksel groen
is, is de pan gereed voor gebruik (hoofdstuk 4).

Keuze van de gaarstand

Zie afbeelding N
Met uw Vitaquick® kunt u kiezen uit twee gaarstanden: Spaarstand (1e ring)
en snel koken (2e ring).

Gaarstand 1 (1e ring), ca. 109 °C (behoedzame gaarstand)
(40 kPa werkdruk)
Voor zeer gevoelige levensmiddelen zoals vis en groente

Gaarstand 2 (2e ring), ca. 117 °C (snelkookstand)

(80 kPa werkdruk)

voor alle andere levensmiddelen evenals vleesgerechten en
eenpansgerechten

Voorkoken en ontluchten

Verwarm de snelkookpan op de hoogste energiestand.

Onder de greep van het deksel (afb. A-6) ontsnapt stoom en zodoende de
voor vitamines schadelijke zuurstof uit de lucht.

Deze procedure kan enkele minuten duren. Zodra de Euromatic sluit en
geen stoom meer ontsnapt, begint de drukopbouw. Even later begint de
kookweergave (afb. A-5) te stijgen.
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Kookindicatie
Zie afbeelding N
De kookindicatie toont door middel van twee markeringen (witte ringen) of

de betreffende gaarstand is bereikt.

[oE
3

Eerste ring: [FR_

De gaarstand 1 (behoedzame gaarstand) is bereikt.

Om op de behoedzame gaarstand te garen moet u reeds kort voordat de [Es

eerste witte ring zichtbaar wordt, de toevoer van energie verlagen. Het

fornuis moet zodanig worden geregeld dat tijdens het volledige kookproces [T

deze eerste ring zichtbaar blijft, maar niet wordt overschreden.

Tweede ring: [N

De gaarstand 2 (snelkookstand) is bereikt.

Om op de snelkookstand te garen moet u de toevoer van energie ongeveer [RU

verlagen op het moment als de eerste witte ring zichtbaar wordt. Het

fornuis moet zodanig worden geregeld dat tijdens het volledige kookproces [cr

deze tweede ring zichtbaar blijft, maar niet wordt overschreden.

Als de kookindicatie na het verschijnen van de tweede witte ring blijft (TR

stijgen, Klinkt er een sissend geluid en komt er stoom uit het kookventiel.

De toevoer van hitte is in dit geval te hoog en moet worden verlaagd, KO

omdat de vloeistof in de pan anders verdampt.

(21

Gaartijden

7y

De gaartijden worden vanaf het bereiken van de gekozen gaarstand (eerste

of tweede witte ring) gemeten. [PL_

Basisregels: [cz.

1. De gaartijd op stand 2 komt overeen met ongeveer ¥ tot 4 van de
normale gaartijd bij het gebruik van een normale pan. [sR_

2. De gaartijd op stand 1 duurt ongeveer 50% langer dan op stand 2.

3. De vermelding van de gaartijden kan variéren omdat hoeveelheid, vorm, [HR
grootte en toestand van de levensmiddelen een invioed op de gaartijd
hebben.

Voorbeeld in de schil gekookte aardappelen: [sK_

Gangbare gaartijd Gaartijd stand 2 Gaartijd stand 1 [sL

ca. 30 min. ca. 12 min. ca. 18 min.

Na het einde van de gaartijd haalt u de snelkookpan van het fornuis en laat (RO

u de druk ontsnappen (zie informatie in het volgende hoofdstuk) en pas

daarna openen. E

Andere gaartijden vindt u vanaf pagina 530 e.v. (AR
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7. De Vitaquick® drukloos maken

WAARSCHUWING!

De snelkookpan nooit met geweld openen. De pan mag pas worden
geopend als de kookweergave volledig is gedaald en er bij het
drukken op de bedienknop geen stoom meer ontsnapt.

Er zijn 3 methoden, uw Fissler snelkookpan in te dampen

De manier van indampen moet worden gekozen aan de hand van de
levensmiddelen.

Bij snel schuimende of opstijgende levensmiddelen zoals peulvruchten,
soepen of eenpansgerechten maar ook bij levensmiddelen met een
gevoelige schil zoals in de schil gekookte aardappelen, mag u niet kiezen
voor een methode met snelle drukreductie, omdat de levensmiddelen
anders kunnen ontsnappen of de schil kapot kan gaan.

Methode 1

Snel indampen met de bedienknop

Zie afbeelding O

Door lichtjes op de bedienknop te drukken (afb. A-7) in de richting van de
pijl, ontsnapt de stoom onder de greep van het deksel (afb. A-6). Houd de
knop alstublieft ingedrukt, totdat de kookweergave compleet is gedaald en
geen stoom meer ontwijkt.

Laat de knop vervolgens los, schud een beetje aan de pan en druk nog een
keer op de bedienknop. Herhaal deze procedure, totdat geen stoom meer
ontsnapt. Als de pan drukloos is, daalt de Euromatic. De bedienknop kan
nu helemaal worden ingedrukt voor het openen van de pan.

Opmerking:

Zolang zich druk in de pan bevindt, kan de bedienknop niet volledig worden
ingedrukt. Dit is voor uw eigen veiligheid, want zo kan de pan niet per
ongeluk worden geopend, als hij nog onder druk staat. Tracht dus niet, de
bedienknop met geweld helemaal in te drukken.

Methode 2

Laten afkoelen

U kunt voor deze methode kiezen, om gebruik te maken van de resterende
energie in de pan.

Hiervoor haalt u de pan reeds kort voor het einde van de gaartijd van het
fornuis en laat u hem langzaam afkoelen totdat de kookweergave compleet
is gedaald.

Druk vervolgens lichtjes op de bedienknop, om eventueel resterende druk
in te dampen. Laat de knop los, zodra geen stoom meer ontsnapt, schud
een beetje aan de pan en druk nog een keer op de bedienknop. Herhaal
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deze procedure, totdat geen stoom meer ontsnapt. Als de pan drukloos is,
daalt de Euromatic. Om de pan te openen, kan de bedienknop vervolgens
helemaal worden ingedrukt.

Deze methode is geschikt voor alle levensmiddelen met een lange gaartijd.

Methode 3

Snel indampen onder stromend water

Zie afbeelding Q

Indien de ontsnappende stoom stoort, kunt u de pan ook onder stromend
water drukloos maken. Plaats de pan hiervoor in de gootsteen en laat koud
water zijdelings over het deksel (niet over de greep van het deksel en de
kookventieleenheid) lopen, totdat de kookindicatie volledig is gedaald.
Druk vervolgens lichtjes op de bedienknop, om eventueel resterende druk
in te dampen. Laat de knop los, zodra geen stoom meer ontsnapt, schud
een beetje aan de pan en druk nog een keer op de bedienknop. Herhaal
deze procedure, totdat geen stoom meer ontsnapt. Als de pan drukloos is,
daalt de Euromatic. De bedienknop kan nu helemaal worden ingedrukt voor
het openen van de pan.

8. Reiniging & onderhoud
Reiniging

Reinig de snelkookpan na elk gebruik.

- Afdichtring losmaken uit het deksel en met de hand afwassen.
Verwijder de kookventiel-unit en veeg deze af met een vochtige doek.
Greep van het deksel verwijderen en afspoelen onder stromend water.
Pan, deksel (zonder afdichtring, kookventiel-unit en steel) en
inzetstukken kunnen ook in de vaatwasser worden gereinigd.

Let hierbij op:

- Voor het reinigen heet afwaswater met een normaal afwasmiddel en
sponsje of zachte borstel gebruiken. Vermijd alstublieft scherpe, ruwe
of puntige voorwerpen. Voor de binnenkant en de bodem kunt u bij
sterkere verontreiniging ook de ruwe kant van het sponsje gebruiken.
Resten van levensmiddelen niet laten aankoeken en geen resten
gedurende een langere periode in de pan bewaren, omdat ze viekken en
veranderingen op het oppervlak van het edelstaal kunnen veroorzaken.
Voor het behoud van het edelstalen oppervlak dient u regelmatig
een edelstaal onderhoudsproduct te gebruiken. Het is ook uitermate
geschikt voor het verwijderen van witte en regenboogkleurige
verkleuringen of aanslag.

Gebruik bij de reiniging in de vaatwasser alleen gangbare producten in
de door de fabrikant aanbevolen dosering, geen industrieel afwasmiddel
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of sterk geconcentreerde reinigingsmiddelen. die niet naar behoren zitten, moeten eveneens direct worden
vervangen. [oE.

Montage van de kookventieleenheid en greep van het deksel Bij het niet in acht nemen worden functie en veiligheid van uw

snelkookpanbeinvioed. Neem in geval van vragen alstublieft contact [EN.

Kookventieleenheid (afb. A-4) op met onze Kklantenservice of het personeel in de speciaalzaak.

Verwijderen: [FR_

Zie afbeelding R Informatie over het vervangen van onderdelen

Maak de bevestigingsschroef (afb. A-24) los door deze tegen de wijzers [Es_

van de klok in te draaien en verwijder de kookventieleenheid. De Afdichtring (afb. A-23)

bevestigingsschroef kan zonder gereedschap met behulp van een munt Zie hoofdstuk 5. 1T

worden losgemaakt. Rolmembranen (afb. A-17)

Monteren: Zie afbeelding V [N

Zie afbeelding S Maak de kookventieleenheid los van het deksel en verwijder de oude

Plaats de kookventieleenheid (1) in de voorgeschreven positie van boven rolmembraan. @

in het deksel (midden op de bout), draai de bevestigingsschroef (2) van Plaats de nieuwe rolmembraan vanuit de binnenkant in het gat van het

onderen met de wijzers van de klok mee op de eenheid en draai alles goed deksel. Controleer de correcte bevestiging door het maken van een [cr

vast. draaiende beweging.

Greep van het deksel (afb. A-9) Monteer de kookventieleenheid (zie hoofdstuk 8) (TR

Verwijderen: Kookventieleenheid (afb. A-4)

Zie afbeelding T Zie afbeelding W (ko

Maak de greep van het deksel los door de bevestigingsschroef (afb. A-22) Maak de bevestigingsschroef (afb. A-24) los door deze tegen de wijzers

aan de binnenkant van het deksel tegen de klok in te draaien. van de klok in te draaien en verwijder de kookventieleenheid. De E

Monteren: bevestigingsschroef kan zonder gereedschap met een munt worden

Zie afbeelding U losgemaakt. N

Neem de greep van het deksel in de hand en plaats het deksel op de Monteren

hiervoor bestemde positie. Zie afbeelding S [PL_

Draai de bevestigingsschroef met de klok mee en draai hem stevig vast. Plaats de kookventieleenheid (1) in de voorgeschreven positie van boven

in het deksel (midden op de bout), draai de bevestigingsschroef (2) van [cz.
Opbergen onderen met de wijzers van de klok mee vast en draai het geheel stevig
vast. [sR_

De afdichtring dient donker (beschermt tegen zonlicht en UV-stralen), Afdichting van de ventielaansluiting (afb. A-19)

droog en schoon worden opgeborgen. Zie afbeelding X [HR

Om de afdichtring te ontzien en niet in te klemmen, plaatst u het deksel na Maak de kookventieleenheid los van het deksel en verwijder de oude

het reinigen omgekeerd op de pan. afdichting. [HU_

Plaats de nieuwe afdichting erin en zorg ervoor dat de afdichting aan beide
9. Onderhoud & reserveonderdelen zijden van het deksel netjes en vlak er tegenaan ligt. [sk_
O-ring voor de Euromatic (afb. A-21)

Zie afbeelding I [st_
WAARSCHUWING! De demontage/montage geschiedt aan de binnenkant van het deksel. Let
Vervang aan slijtage onderhevige onderdelen zoals de afdichtring erop dat de afdichting helemaal in de hiervoor bestemde inkeping ligt. (RO
en andere rubberen onderdelen regelmatig na maximaal 400 Euromatic (afb. A-21)
kookbeurten of uiterlijk na 2 jaar door originele reserveonderdelen Voor de demontage/montage van de Euromatic moet u in eerste instantie [BL
van Fissler. Onderdelen die herkenbare beschadigingen hebben de greep van het deksel verwijderen. Hiervoor hoeft u alleen de schroef
(bijv. verharding, scheuren, verkleuringen of vervormingen) of aan de binnenkant van het deksel los te maken. De Euromatic kunt u uit AR
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het deksel halen, zodra u de 0-ring heeft verwijderd. Voor de montage de

nieuwe Euromatic zonder O-ring zo door het deksel halen dat de zijde met
de witte bol aan de binnenkant van het deksel ligt. Vervolgens de O-ringen
zoals boven beschreven monteren.

Reserveonderdelen

Reserveonderdeel .......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneennns Diameter........ Artikelnummer
Tegengreep voor snelbraadpan (afb. Y-3).. 22 cm............. 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
Steel van de snelbraadpan (afb. Y-2).......... 22 cm............. 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
Tegengreep voor snelkookpan (afb. Y-3).... 22 cm............. 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
Steel voor snelkookpan (afb. Y-2) ............... 22 cm............. 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Greep van het deksel (afb. Y-4)......ccueenne. alle..nnnn, 600-000-11-770
Bevestigingsschroef voor de greep van het

deksel met viakke afdichting (afb. Y-12).... alle.................. 600-000-00-712
Afdichtring (afb. Y=1) ccccovvieiiieiieeieeeeeee 22 CM...uueeeee. 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795
Kookventieleenheid (afb. Y-5)......ccccceveeuneee. alle..nnn, 600-000-00-700
0-ring voor kookventiel (afb. Y-8)................ alle..vnn, 021-641-00-780
Rolmembraan (afb. Y-7) ccccceeevvieeiereeeeen, alle..vvvnnn, 020-653-00-720
Afdichting ventielzitting (afb. Y-9)................ alle...ereneene 020-653-00-740
Euromatic compleet (afb. Y-10) .................. alle..vvvinnn, 011-631-00-750
Toebehoor

Toebehoor-onderdeel ........cccoeeeveccvvenneennnnnnes Diameter........ Artikelnummer
Inzet geperforeerd (incl. statief) (afb. Z-1) 22 cm............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
Inzet geperforeerd (incl. statief) (afb. Z-2) 22 cm............. 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Extra deksel glas (afb. Z-3) ...cccceecvveerveennnenn. 22 cm............. 001-104-22-200
......................................................................... 26cm..............001-104-26-200
Extra deksel metaal (afb. Z-4) .......ceeeuuueee. 26 cm............. 623-000-26-700

Alle originele reserveonderdelen zijn verkrijgbaar in een speciaalzaak die
Fissler-producten verkoopt. Onze klantenservice staat u ook graag terzijde
(zie hoofdstuk 10).

Een lijst met speciaalzaken evenals aanvullende informatie vindt u op
www.fissler.com.

144

NL
10. Garantie & service

[oE.
Elk Fissler-product wordt zorgvuldig gemaakt van hoogwaardige

materialen. Gedurende de hele productie wordt de kwaliteit van onze @
producten meervoudig gecontroleerd en tenslotte onderworpen

aan een strenge eindcontrole. Daarom verlenen wij voor de hierna [FR_
genoemde Fissler-producten in overeenstemming met de volgende
garantiebepalingen een garantie vanaf aankoopdatum, ongeacht in welk [Es
land u dit Fissler-product heeft gekocht. Daarmee garanderen wij dat deze
Fissler-producten geen materiaal- of verwerkingsfouten hebben. Naast de 1T
garantie heeft u het recht op wettelijke garantie, die niet wordt beperkt
door de garantie.

Fabrieksgarantie [RU
Wij verlenen op al onze snelkookpannen een garantie vanaf de GR
aankoopdatum. In geval van klachten geeft u het complete apparaat

samen met de kassabon aan uw verkoper terug of stuurt u het product, E

goed verpakt, naar de Fissler-klantenservice (adres zie beneden). In

garantiegevallen zal Fissler naar eigen goeddunken en voor eigen rekening (ko

het product repareren of een passende vervanging leveren.

Er bestaat alleen een recht op garantie, voor zover E

- het product geen schade als gevolg van slijtageverschijnselen heeft, die
door een van normaal gebruik en/of een van de voorschriften volgens N
de gebruiksaanwijzing afwijkend gebruik is veroorzaakt,

het product geen kenmerken vertoont die terug te voeren zijn op E

onvakkundige reparaties of onjuiste chemische of fysieke invioeden op

het oppervilak van het product, @

in het product geen of uitsluitend door de fabrikant geautoriseerd

toebehoren werd gemonteerd. [sR
Vitsluiting van de garantie [HR
Bij de snelkookpannen uit de serie Vitaquick® vallen aan slijtage [HU
onderhevige onderdelen niet onder de garantie.
Voorbeeld: [sk_
- Afdichtring (afb. Y-1)

Kookventielafdichting (afb. Y-8) [st_

Afdichting van de ventielaansluiting (afb. Y-9)

Rolmembranen (afb. Y-7) [RO.

O-ring voor de Euromatic (afb. Y-11)

Vlakke afdichting voor de bevestigingsschroef van de greep van het [BL

deksel (afb. Y-12)

(AR
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Wij aanvaarden geen garantieclaims voor beschadigingen, die zijn ontstaan
door de volgende redenen:
- ongeschikt of onjuist gebruik
verkeerde of slordige omgang
onjuist uitgevoerde reparaties
de inbouw van onderdelen en accessoires die niet overeenkomen met
de originele uitvoering
chemische of fysieke invloeden op het oppervlak van het product
Kleurige veranderingen aan de grepen vanwege de reiniging in de
vaatwasser
het niet in acht nemen van deze gebruiksaanwijzing

Adres klantenservice

Fissler GmbH

Klantenservice

Harald-Fissler-Str. 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Tel: +49 6781 - 403 100

Meer informatie vindt u op www.fissler.com.
11. Verwijdering

Lever uw bijdrage aan de bescherming van het milieu! De doos kunt u

via het oud papier afvoeren. Omdat het apparaat tal van herbruikbare of
recyclebare materialen bevat, dient u het voor de verwijdering af te geven
bij een verzamelpunt van uw stad of gemeente (recyclingpunt).

12. Vragen en antwoorden

WAARSCHUWING!

Schakel het fornuis uit, controleer of de snelkookpan drukvrij is (zie
hoofdstuk 7) en laat de snelkookpan afkoelen, voordat u probeert
een storing te verhelpen.
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Mogelijke oorzaak

Verhelpen van de storing

Tijdens het
indampen
ontsnapt langer
dan normaal
stoom onder de
greep van het
deksel (aan de
Euromatic)

De pan is niet juist
gesloten. (Weergave op

- de greep van het deksel
- staat op rood).

. De energietoevoer is te
- gering.

Het formaat van de

- kookplaat past niet bij
- de bodemdoorsnede
:van de snelkookpan.

De greep van het deksel

- Zit los.

De Fissler Euromatic of

. de bijpehorende 0-ring
. Zijn verontreinigd of
: beschadigd.

Sluit de pan correct.
(zie hoofdstuk 4)

(weergave op de greep
- van het deksel staat op
: groen).

- Maximaal vermogen van
- de verwarmingsbron
‘instellen.

Plaats de snelkookpan

- op de passende
- kookplaat. (zie
- hoofdstuk 5)

Bevestigingsschroef van

- de greep van het deksel
- aan de binnenkant van
i het deksel vastdraaien.

Reinig of vervang

- de onderdelen. (zie
- hoofdstuk 5, 8, 9)

Bij het indampen
ontsnapt er geen
stoom.

Er werd te weinig

vloeistof in de pan
- gegoten.

' De energietoevoer is te

Minimale hoeveelheid

vloeistof (200 a 300
- ml) toevoegen. zie
- hoofdstuk 5)

- Maximaal vermogen van

Stoom en/of
waterdruppels
ontsnappen via
de rand van het
deksel, voordat
de kookweergave
kan beginnen te
stijgen.

juist geplaatst.

: De afdichtring is
- verontreinigd of

beschadigd.

. gering. - de verwarmingsbron
1 instellen.
- De afdichtring is niet - Afdichtring juist

 plaatsen. (zie
“hoofdstuk 5)

- Afdichtring reinigen of
- vervangen.

NL

DE

=z

-
= o

= = o]
(@) By s v) c

N
T

= =) (8] (2] (2] [z] 3| [g] [&] [=] [s] [®] 5] [=] [2] [z| I [F] (2] [3] |Z|

os]

>
me)

147



NL

Vraag

Stoom en/of
waterdruppels
ontsnappen via
de rand van het
deksel, voordat

kan beginnen te

De kookweergave
stijgt niet.

148

Mogelijke oorzaak

Verhelpen van de storing

- De pan is niet juist

- gesloten.

- (Weergave op de greep
van het deksel staat op
- rood).

de kookweergave

- Sluit de pan correct.

' (zie hoofdstuk 4)

: (weergave op de greep
- van het deksel staat op
- groen).

Stoom ontsnapt aan de
greep van het deksel.

Stoom ontsnapt aan de
i rand van het deksel.

vloeistof in de pan
- gegoten.

- vastgeschroefd.

- De 0-ring, de afdichting
- van de ventielaansluiting
- of de rolmembraan '
- ontbreken, zijn defect of
- verkeerd gemonteerd.

Er werd te weinig

De kookventieleenheid
is niet juist en stevig

Zie vorige punten.

Zie vorige punten.

Minimale hoeveelheid

vloeistof (200 a 300
- ml) toevoegen. (zie
- hoofdstuk 5)

Plaats de
kookventieleenheid

- op de correcte
‘ manier en draai de

. bevestigingsschroef
vast. (zie hoofdstuk 8)

Desbetreffende

afdichting vervangen

. of juist monteren. (zie

hoofdstuk 9)

Vraag

Stoom ontsnapt
bij de kookventie-
leenheid.

Onder de

greep van het
deksel (van

de Euromatic)
ontsnapt stoom,
alhoewel de
kookweergave
reeds omhoog is
gegaan.

Mogelijke oorzaak

Verhelpen van de storing

De temperatuur is te

hoog. (De kookweergave
is boven de tweede

- witte ring gestegen)

De kookventieleenheid
is niet juist en stevig
vastgeschroefd.

De 0O-ring, de afdichting
van de ventielaansluiting

- of de rolmembraan
- ontbreken, zijn defect of
: verkeerd gemonteerd.

§Schakelde

energietoevoer lager.
Zorg ervoor dat de

- energietoevoer zo

wordt geregeld dat de
kookindicator gedurende

- de gehele gaartijd niet
: boven de markering voor

de gewenste gaarstand
(eerste of tweede

- witte ring) uitkomt. (zie
- hoofdstuk 5)

Plaats de
kookventieleenheid
op de correcte
manier en draai de
bevestigingsschroef
vast. (zie hoofdstuk 8)

Desbetreffende
afdichting vervangen

- of juist monteren. (zie
- hoofdstuk 9)

- De greep van het deksel
- zit los.

. De vlakke afdichting voor |
- de bevestigingsschroef
‘van de greep van het

deksel of de 0-ring van
de Euromatic ontbreken,
Zijn defect of verkeerd
gemonteerd.

- Bevestigingsschroef van
- de greep van het deksel
- aan de binnenkant van

- het deksel vastdraaien.

Desbetreffende

- afdichting vervangen
. of juist monteren. (zie

hoofdstuk 9)
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Vraag

Onder de

greep van het
deksel (van

de Euromatic)
ontsnapt stoom,
alhoewel de
kookweergave
reeds omhoog is
gegaan.

De greep van het
deksel zit los.

De grepen aan de
pan zitten los.

Aan de rand

van het deksel
ontsnapt veel
stoom, alhoewel
de kookweergave
reeds omhoog is
gegaan.

Stoom ontsnapt
onder de ronde
afdekking aan
de greep van het
deksel of aan de
bedienknop.

150

~ Mogelijke oorzaak

Verhelpen van de storing

Als er een grote
- hoeveelheid stoom

ontsnapt, kan

de Euromatic als
veiligheidsvoorziening
geactiveerd zijn.

Dat gebeurt, als

. het kookventiel
- verontreinigd of defect
Is.

Verwijder de
. kookventieleenheid en

reinig of vervang het
onderdeel.
(zie hoofdstuk 8)

- De bevestigingsschroef
is niet goed
- vastgedraaid.

- Bevestigingsschroef van
- de greep van het deksel
- aan de binnenkant van

. De schroeven van
 de grepen zijn niet

- Schroeven met de
- schroevendraaier

* vastgedraaid.

De afdichtring is defect.

- De afdichtring is

- geactiveerd als

- veiligheidsvoorziening.

- Dat gebeurt, als

‘ het kookventiel en

- Euromatic verontreinigd
- of defect zijn.

- opnieuw vastdraaien

Afdichtring vervangen.
. (zie hoofdstuk 9)

‘ Laat het apparaat

- controleren door de
- Klantenservice van

. Fissler.

Een afdichting is defect.

. Greep van de steel

- vervangen of door de

- Klantenservice van

. Fissler laten controleren.

Vraag

De pan kan
moeilijk worden
gesloten of de
bedienknop
springt er niet uit

tijdens het sluiten.
is defect.

De pan kan niet
worden geopend.

~ Mogelijke oorzaak

Verhelpen van de storing

_Greep van het deksel en/
- of greep van de pan zijn
- niet juist gemonteerd.

De greep van het deksel

De afdichtring is niet
Juist geplaatst.

De pan is niet juist

- gesloten. (Weergave op
- de greep van het deksel
- staat op rood.)

Bevestiging van de

- grepen controleren en
- indien nodig opnieuw
: vastdraaien.

Greep van het deksel
- vervangen.

Afdichtring juist
 plaatsen. (zie
- hoofdstuk 5)

Sluit de pan correct.
(zie hoofdstuk 4)

(weergave op degreep
- van het deksel staat op
: groen).

. Er bevindt zich nog druk
- in de pan.

- De Euromatic zit klem.

Laat de druk in de
- pan ontsnappen. (zie
“hoofdstuk 7)

- Laat de bedienknop los.
: Greep van het deksel

naar links drukken.
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YKkasaHus no MCNofib30BaHWNIO 1 yXOo4y

Bnaropgapum 3a goBepue,

N UCKPEHHEe No3apaBsieM C MOKYNKOoW Baller HOBOW KacTptoIM-CKOPOBapKM

Vitaquick®.

Bonee 70 neT onbiTa BOXEHO B pa3paboTKy 3TOr0 HOBOroO NMOKOMEHWSA CKOPOBAPOK

oT Fissler.

RU

[oE
3
[FR_

[ns 6bICTPOro, BKYCHOro 1 HepeXHOro K BUTaMMHaM NpPUroTOBIEHMSI CKOPOBAPKM
CEerofdHsa akTyasbHbl KaK 1 paHblle — HO C TOYKM 3peHuns yaobcTea ncnonbsosaHna u | ES
Om3arHa Vitaquick® yctaHaBnNMBaEeT HOBble MacLITabbI.

YT0bbI Ballla KaCTPHOIS-CKOPOBapKa, Co BCEM OTBETCTBEHHOCTLIO M3MOTOBMIEHHAS [T
B [lepMaHuu, Cnyxunna Bam A0Nroe BpeEMS 1 Bbl MHOMME Fofbl MOV HACaXAATbCs

ee BEIMKOMEMHbIMM Ka4yecTBaMu, 03HAKOMbTECH CO CNEAYOLWMMU yKa3aHUSAMU. NL

XXenaem BaM MHOMo pagocTi npun onpoboBaHn pasHO0bpPasHbIX BO3MOXHOCTEM
Bawen Vitaquick® 1 ycnexoB B NPUroTOBAEHUN NNLLLA!

OrnaBneHune

1. Ucnonb3oBaHue no
Ha3Ha4vyeHuto 154
2. YKazaHusa no 6e3onacHocCTH 154
PykoBoacTBO no akcnnyataunnlbhsg

MpucMoTp 154
besonacHoe 1ncnonb3oBaHne
KaCTPHOIM-CKOPOBapPKM 155
besonacHocTb 1 yxon, 155
JKcnayaTaumsa KacTpronn-
CKOPOBapKMu 156
OTKpbIBaHWE KacTpon 157
3. OnucaHuve 1 NnpeMMyLLecTBa
Vitaquick® 157
4. MNepep nepBbiM NpuMeHeHneMm 159
OTKpbIBaHWE KacTpon 159
MeTka HanpasfeHns 159
3aKpblBaHWe KacTpronu 160
NHOMKaTOp 3aKpbiBaHWA 160
MbITbe 160

5. YKasaHug no ncnonb3osaHuw 160
MpepoxpaHuTenbHble

yCTpOMNCTBa 160
EMKOCTb HanosiHeHNA 161
[MpUrogHOCTb NANTHI 162
PerynupoBaHue KoH(opKHK

NAUTHI 162
CoBeTbl NO 3HEPro-

cbepexeHnto 163

6. MpurotoBneHue NULLK GR
c nomouwbio Vitaquick® 163

[MoaroTtoBka 164 E
Bbibop pexunma
NPUroToBNEHUS 164 @
LloBeneHne 0o KneHund u
pa3Bo3aylinBaHMe 164 E
NHOouKaTop NpUroToBAeHus
nmLm 164 E
Bpema npurotosneHuns 165

7. Boinyck napa u3 Vitaquick® 166 E

8. MbITbe 1 yxo[, 167
MbITbe 167 @

YcTaHoBKa rpynnbl FaBHOro
KOHTPOJSIbHOIO KnamnaHa 1 oy»Ku SR

KPbILLKM 168
XpaHeHne 168 E
9. TexHn4veckoe obcnyxxmBaHue n
3anacHble YyacTtu 168 @
YkasaHus no sameHe getanen 169
3anacHble 4acTu 170 [SK
MprHagexxHoCcTu 170
10. FapaHTHa U cepBUCHOE SL
obcnyxuBaHue 171
[apaHTVg NPOV3BOANTENS 171 @
CKItOUEeHNA N3 rapaHTnm 172
ALpec cepBUCHOM Cybbl 172 [BL
11. YTunusaums 172
12. YacTo 3apaBaeMble BONpPOChI @
M OTBETbI 173
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1. Ucnonb3oBaHue Mo Ha3HAYEHUIO

KyxoHHble ycTponcTBa bbICTpo roToBkM Purccnep cnyxat ans 6bIcTporo
npuroToBneHms 6toa, a Takxe A5 yKasaHHbIX B rnaBe 6 Luenen ncnonb3oBaHmns
1N MOTYT NPUMEHATBCA TObKO B AaHHbIX Lensx. [pn Mcnonb3oBaHum He No
Ha3HaYeHMo MOryT BO3HMKATb OMACHOCTM.

KyxOHHble ycTponcTBa bbICTpon roToBkM Duccnep NpurofHbl TOAbKO A8
4aCTHOIO UCMOJIb30BaHMNSA MO HA3HAYEHMIO.

KpoMme Toro, KyxoHHble yCTpoMCcTBa bbICTpo roToBku duccnep paspellaercs
MCNONb30BaTh TOMBKO NPU MaKCUMasbHOM MOLLHOCTM NAKUTbLI He Bonee 3700
BatT.

YKasaHHble B rnaBe 5 ypoBHM 3aN0NHeHNUs cneayeT cobnoaaTe ans
obecneveHns 6e30MaCHOr0 UCMOb30BaHMA KYXOHHOIO YCTPOMCTBa ObICTPOMN
FOTOBKMU.

2. Yka3zaHuda no 6e3onacHocTu

PykoBogCcTBO No aKcniyaTaumum

BHuMaTenbHo NpounTanTe PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLmnm 1 BCce yKasaHus
npexae, YeM HayaTb MCNob30BaTb CKopoBapKy Vitaquick®, Tak Kak
MNCMNONb30BaHME He N0 Ha3HaYeHM MOXET HaHecCTu yulepo.

MpocuM coxpaHATb PYKOBOOCTBO MO 3KCMNJlyaTalum Bce BpeMs, NoKa Bbl
BnageeTe NPoAyKTOM. Ecnn Bbl yOpanyu pyKoOBOACTBO MO aKCnyaTaumnm n He
MOXEeTe ero HanTu, TO ero MOXHO CKa4aTb C Hallero MHTepHeT-canTa Www.
fissler.com.

He nepepnaBaliTe CKOpOBapKy HMKOMY, KTO NpeaBapuTesnbHO He 03HaKOMUIICS C
PYKOBOACTBOM MO aKCMyaTaumm.

MNepenaBanTe Bally CKOPOBAPKY TPETbMM NULAM TOMIbKO COBMECTHO C
PYKOBOACTBOM MO aKCMyaTaumm.

MpucmoTp

154

OnacHOCTb yayweHms NNacTMKOBLIM MELIKOM. XpaHWUTe NacTUKOBbIN MELLIOK
BHe [0OCTyMNa AeTew, TaK KaK CyLLeCTBYET ONacHOCTb yayLLIEHNS.

He ncnonb3ynTe CKOpoOBapKY PSOoM C AETbMMU.

Hukoraa He ocTaBnsinTe ckopoBapKy 6e3 npucMoTpa. PerynunpynTe nogady
3HEpPr1mn Tak, YTobbl MHAMKATOP FOTOBKM HE yKa3blBas Bbillie BTOPOW YepThl.
Ecnv nopava aHepruun He byaeT yMeHblUeHa, Nap yneTyunTcs yepes knanax

1 KaCTPHoNs MoTepsieT XKMAKOCTb. HenpepbiBHAS NOTeps XKUAKOCTHU BEAET

K MPUropaHmio NpoayKTOB 1M MOXET BbI3BaTb MOBPEXAEHNE CKOPOBAPKHN U
KOH(OPKMN.

RU

Be3onacHoe ncnosib3oBaHMe KacTPHOSIN-CKOPOBapPKH

Hukoraa He MCnonb3ynTe KacTPIO-CKOPOBAPKY MM CKOBOPOOY-CKOPOBapKY
B Pa30rpeToM AyxoBoM wwKady. Pyuku, knanaHbl 1 NpeaoxXpaHuTeNbHble
yCTPOWMCTBA NOBPEXAAKTCA M3-3a BbICOKOM TEMMNEPATYPbl M MOC/e 3TOro He
MOTYT BbINOMIHATb CBOM 3aLUUTHbIE (DYHKLMN.

B kacTptone-ckopoBapKe roToBbTe BO (hpmuTiOpe Kak NpaBuio 6e3 KpbiLKM 1
HanonHsaMTe MacioM He bonee, 4YeM 00 NOMOBKWHbLI. HMKOrAa He roToBbTE BO
(hpuTIOpe noa AasneHnem!

3anpellaeTca UCNOb30BaHWE KaCTPrOb-CKOPOBAPOK B MEAUUUHCKUX LLensx.
Mpexnae BCEero He B pOM MEAMLMHCKOrO CTePUIM3aTopa, TaK KakK KacTpion-
CKOPOBAapKM He paccumTaHbl Ha TpebyeMyto 4ns cTepunmsaumnm tTemnepaTypy.
He roToBbTe B CKOpOBapKe 16/104HbIM MYyCC M KOMMOTbI, TaK KakK Npy 3TOM 4acTo
obpasyroTcs Ny3bipbKM Napa, KoTopble pPasbpbi3rMBatoTCs NPy OTKPbIBAHWUN U
MOTYT NPUBECTM K 0XXOraM Nnapom.

[puY rOTOBKe Msica B CKOPOBApKe CO3[4aeTCs NOBbILIEHHOE AaBNeHNe B MSCE.
[MoaToMy nocne OTKPbIBaHWs CKOPOBAPKM, YTOObI MPeaoTBPaTUTb OXKOIK,
noOoXOMTe HEKOTOPOE BPeEMS Mpexae YemM NpoKabiBaTe UK OBUrATb MACO.

Be3onacHocTb 1 yxopn

Mcnonb3ynTe CKOPOBAPKY TOMbKO C OPUrMHANBbHBIMMK U NOMHOCTBIO NCMPABHbIMM
komnoHeHTamn @uccnep (Fissler). icnonbayiTe ToONbKO OPUrMHANbHbIE
3anacHble YacTtn Guccnep. MNpexae BCero MCnofb3ymTe TONMbKO KacTponm

M KPbILLIKW OOHOW MOOENN, a TakKe Apyrue 3anacHble YacTu B UCMONHEH WM,
npenycMoTpeHHoOM Ang Batlero npubopa (cM. rmasy 9). HecobntogeHue HaHOCKT
ywepb GyHKLUNOHMPOBAHNIO 1 6830MacHOCTU CKOPOBAPKMU.

Mepen KaXabiM MCNob30BaHneM ybeamnTeck, YTo BCe KnanaHbl M 3aUMTHbIe
nprcnocobneHnsa He MMeT NOBPEXOEHNI, UCNPaBHbIE N YMCTbIe. TONbKO TaKnM
06pa3oM MOXHO rapaHTMpoBaTh 6e3onacHsbIl pexxnm paboTsl. CBegeHma ob
3TOM NpuBeaeHsbl B rnase 5.

Hun B KoeM cnyyae He BHOCUTE HMKAKUX U3MEHEeHUI B CKopoBapKy. Mpexae
BCEro He JoMnycKanTe HMKaKMX BMeLWaTeNbCTB B NPeaoxpaHuTenbHble
YCTPOWNCTBA - KPOMe NMpuUBEAEHHbIX B PYKOBOACTBE MO aKCMayaTaumm oencTeumi
no obcnyKmBaHMi0. 3anpellaeTca cMa3biBaTbh KnanaHsbi!

PerynapHo 3aMeHanTe nsHallmBaeMmble AeTanu, Takme Kak yrnnoTHUTeNnbHoe
KOMbLO M ApYyrine pe3anHoBble AeTann Ha OpUrnHaibHble 3anacHble YacTu
®duccnep, T. e. Makcumym nocne 400 NpoLEeCCOB FOTOBKM UM HE NO34HEee

2 net. leTanu ¢ BUOMMbIMIN NOBPEXAeHUAMK (Hanp. 3aTBepaeBaHug,

TPeLUMHbI, U3MEeHEeHNs LiBeTa, neperpes unu gedopmManim) Uan Kotopble

He ycTaHaBNMBAOTCA NPaBMIbHO, HEOOXOAMMO CPOYHO 3aMeHUTb. [1pn
HecobNtaeHWM - Mo Yrpo30M yHKLNOHMpPOBaHWe 1 6e30MacHOCTb Ballekn
CKOpOBapKM.

[nsa Bawen cobcTBeHHON 6€30MacHOCTM cpasy e NoATArMBanTe ocnabuve
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BUHTbI.
« Takxe HeMeA/IeHHO 3aMeHSANTE TPECHYBLLIME UM NOBPEXAEHHbIE
nnacTMaccoBble PYYKM, MCNOMb3YS OPUTMHAbHbIE 3anacHble YacTu Puccnep.

YKasaHue rno peMoHTy:

MesnKuiA PEMOHT Bbl MOXETE NMPON3BOANTb CaMU:

+  3aMeHa nofdBepXeHHbIX U3Hocy AeTanet (YnnoTHUTENbHOE KOMbL, Fpynna
rMaBHOIO KOHTPOIbHOIO KnanaHa, EBpomaTuk (Euromatic) unuv pyukn).

+ [loaTarvMBaHMe BUHTOB.

[ns BbINOMHEHWS APYrMX PEMOHTOB 0bpallanTech B CEPBUCHYHO cnyxby duccnep.

(cM. rnaBy 10)

JKCnnyaTauns KacTposiv-CKOPOBapKu

+ [aHHbIn Nprbop roToBMT Nofa AaBNeHUEM. VIcnonb30BaHWe He MO HA3HAYEHWIO
MOXET NpuBecTu K oxoram. ObpaTmTe BHUMaHMe Ha To, 4Tobbl Npubop nepes
HarpeBaHMeM bbin NpaBUIbHO 3aKpbIT. CBeaeHns 06 3ToM NpuBeaEHb! B rnase 4.
Hukoraa He ncnonb3yinTe CKOPOBapKY CO CBOOOAHO NeXallen CBEPXY KPbILLIKOW.

+  Mcnonb3ynTe TONbKO yYKa3aHHbIe B raBe 5 MCTOYHMKM Harpesa.

+ Hwukoraa He HarpeBawTe ckopoBapKy 6e3 XnaKoCTU, Tak Kak 13-3a neperpesa
BO3MOXHO NOBpexaeHue nprubopa, KnanaHoB, MpeaoXpaHUTENbHbIX YCTPONCTB
1N KOH(OPKHK. B 3TOM cnyyae He MCcnonb3ynTe CKOPoBapKy bonblie, Tak Kak
paboTa NpefoxpaHnTeNbHbIX YCTPOMCTB He rapaHTupyeTcs. [poseamnTe
NpOBEPKY Balllel KaCTPIOIM-CKOPOBapPKK B CEPBUCHON Cnyxbe Fissler.

«  MuHMUManbHaa eMKoCTb 3anonHenusa: 200-300 mn BoAbl B 3aBUCUMOCTN OT
IvameTpa Balero npubopa (CMOTpeTb MapKMpoBKy Min). B cnyyae neperpesa
nnacTMaccoBble AeTaNn KaCTPHAM AW antoMUHUEBOE AP0 B AHE MOTYT
pacnnaBnsATbCs U CTAHOBUTHCA XUAKNUMU. ECIM 3TO MPOM30LWAO, HYXHO
OTKJ/THOUMTb KOHQIOPKY M HE ABUIATb KaCTPHO/HO 0 €€ MOSIHOMO OCThIBAHMS.
[MpOBETPUTL MNOMELLEHME.

+  Hukorga He HanosHANTE CKOPOBapKY bosblie % ee eMKoCTM (CMOTpeTb
MapKMPOBKY Max, COOTBETCTBYET nofieaHoMy 0bbemy). s NpoayKToB NUTaHWs,
KOTOpble BCMEHMBAKOTCS MW BO BPEMSA MPUTOTOBIEHNS YBETNYNBAKOTCS
B 0bbeMe (Kak puc, BynbOoHbI UK CyXMe OBOLLM), HAMOMHANTE KacTpHoto-
CKopoBapkKy He bonee, YeM 40 NosIoBMHbI ee 0bbeMa (CMOTPETb MapPKMPOBKY %5).

« [ns daconu n apyrmx 6060BbIX HAMONHANTE KACTPHH0-CKOPOBAPKY MaKCUMYM
[0 OTMETKM ¥4, TaK Kak nx ToHKas 0b6ono4ka MOXET NIerkKo NoAHMMaThCS U
3acopsiTb KanaHbl.

+ [lepenBunratb CKOPOBAPKY OYEHb OCTOPOXHO, EC/IM OHA HAXOAMTCS Nof,
JaBMEHMEM U He MPUKAcaTbCs HM K KaKMM ropsivMM NoBepPXHOCTAM. Micnonb3ynTe
IS 3TOr0 PYYKM W 3N1EMEHTbI ynpaBneHus. Ecnu Heobxoamnmo, Ucnonb3ymnTe
nepyaTKku.

156

RU

OTKpbIBaHME KacTpronn

+ Hwukoraa He OTKpbIBaNTE CKOPOBAPKY, MCMOMb3ys cuy. HMKoraa He oTKpbiBanTe
ee, noka He ybeauTech, YTO BHYTPEHHEE AaBNeHMNE MOMHOCTbIO CHU3MUIOCh.
CeeneHust 06 aToM NpuBeaeHbl B rnase 7.

+ [lepen KaxablM OTKPbIBAHMEM OCHOBATEIbHO BCTPAXHUTE KOCTPHOIHO-
CKOPOBAPKY, YTOObI Ny3blpbKK Napa He 6pbI3HYNIM U Bbl HE 000XINNCh. ITO
0cobeHHO BaXXHO Moc/e BbiMycKa napa uav nocse oxnaxaeHns nof npoToYHOM
BOAOMN.

« [lpw BbINyCKe Napa Bcerga ybmpanTe pyku, ronoBy 1 Tefo 13 onacHom obnacTu,
YTOObI HE MOAYYMTb TPABMY BbIXOASLLMM NapoM. 3To 0COBEHHO OTHOCUTCSH K
ObICTPOMY BbIMYCKY Napa KHOMKOW yNpaBieHns.

NPEOYNPEXOEHWUE!

He ncnonb3oBaTh CKOPOBAPKY, C/M OHa UK ee AeTanu NoBPexaeHbl Uau
nedopMmnpoBaHbl Mbo X paboTa He COOTBETCTBYET ONMCAHMIO B AaHHOM
PYKOBOACTBE Mo aKcnyaTauun. B aTom cnyyae obpatuteck B bnmxKanumi
cneumnanm3npoBaHHbIM MarasuH, npeacrasnatowmm Fissler, unu s
cepBucHyto cnyxby duccnep MMOX (Fissler GmbH).

(cM. rnaBy 10)

3. OnucaHue n npenmyuwectsa Vitaquick®

CM. pucyHok A

1. KoMnneKT BCTaBKU OJ/19 FOTOBKY Ha napy (B 3aBUCUMOCTU OT MOLENN)

+ CNpogofbHOM Neptopaumnen AN oNTUMaNbHOro NPOXOXAeHMA napa

+  CNogaepXxmBatoLLMMK nepeMblukaMm ana cBoboAHOro NoToKa napa gaxe npu
KPYNHOM pasmepe NpuroTaBaMBaeMoro NpoayKTa

s C TPEHOXHNKOM B POSIU CTOMKM

2. Pyuka

« CrnyboKoW BbIEMKOW A5 HAAEXHOro 3axBaTa

3. OTBepcTUA ANa Bbixoga napa (rpynna rnaBHOro KOHTPOJIbHOIO KjlanaHa)

«  NPW NPEBbILEHUN pPeXMMa roToBKM

4. [pynna rnaBHOro KOHTPOJIbHOIO KJlanaHa

s CWUHOMKATOPOM NPUrOTOBNEHUSA MULLM

+ CKJlanaHoM aBTOMAaTMYECKOro OrpaHiueHmsa gasneHus (perynaTop gaBneHns)

*  CbEMHbIl, 0N NPOCTOM QYUCTKN

5. KpynHbiii MHOMKATOP NPUrOTOBJIEHUS NULLK

+ COTMEeTKaMu ON1s yCTaHOBKM BEPEKHOMO U 3KCMPECC- PEXMMOB NPUroToBNEHNs
LN

6. OTBepcTMa oN4a Bbixoga napa (pyyka KpbILWKK)

« NPV 0OBEOEHUN [0 KUNEeHWs

+ npwu cpabatbiBaHum EBpoMaTuk (Euromatic)
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+ NPV BbINMYyCKe Napa KHOMKOW ynpaBaeHns

7. KHonka ynpaBneHus

s 019 OTKPbIBAHUA M BbIMYCKa Napa 13 CKOPOBApPKMK

8. HgmkKaTop 3aKpbiBaHUSA

« MOKa3blBaeT, NPaBUIbHO N1 3aKpbiTa CKOPOBapka

9. PyuKka KpblILKHK

+ CbeMHas, 415 NPOCTOM OYMCTKN

10. N3MepuTenbHas WKana c MapKUPOBKOM YPOBHS 3anofiHEHUS

+ C MapKMpOBKOWM Min 415 MUHUMaNbHOMO KOTMYECTBa XUAKOCTH

+  C MapKMPOBKOWM Max A/1s MaKCMMaslbHOro KOMYecTBa 0bbIYHbIX MPOAYKTOB
nnTaHus

+ C MapKMpOBKOWM Y2 ANt MaKCMMabHOro KOIMYeCTBa YBENNYMBAIOLMXCS B
obbeme NpoayKToB

* C MapKMPOBKOM ¥3 ANA MAKCMManbHOro KonmdecTsa haconm U 6060BbIx

11. Pyuka kacTpronu

*  3almTa OT CKONbXEeHUsa ONA HA[AEeXHOro 3axBarta

12. MeTKa HanpaBneHuUa

s ON19 YCTAHOBKM KPbILWKN

13. 3awmTa OT HarpeBaHusa

+  3alMUAET PYyYKM NPU MCMOAb30BaHMM Ha ra30BOM NAMTe

14. MeTka HanpaBneHus

s 019 pa3MeLleHNs KPbILWKN

15. KoHuueckas chopMa CKOpoBapKu

« [N15 XpPaHeHWsa KacTptonb OfAHa B Apyron (axe ¢ 0AMHaKOBbIM AMaAMETPOM)

16. OHo Superthermic /CookStar®-yHuBepcanbHoe AHO o BCEX TUNOB NAUT
(B 3aBMCMMOCTU OT MOZENN)

+ [ON8 ONTMMasIbHOW TeNNOMNPOBOAHOCTM Ha BCEX TUMNAX NANUT, BKAOYas
MHAYKUMOHHbIE

17. 3aKaTbiBaKOLLANACA YNNIOTHUTENbHAA MaHXeTa

s 009 YNIOTHEHUS MHOWMKATOPA MPUrOTOBAEHUS NULLK

18. YnnoTHUTEeNb ceana KnanaHa

s 014 YNIOTHEeHWS KnanaHa NpUroToBNEHUs NULLLM

19. YNAOTHUTENbHOE KOJbLLO KPYI/IOro ce4YeHus onsg rpynnbl FaBHOro

KOHTPONbHOro KnanaHa

s 009 YNIOTHEHWS rMaBHOro KOHTPOJIbHOIO KanaHa

20. MpepoxpaHnUTenbHbIV BbiCTyN (NpefoXpaHUTebHOe YCTPONCTBO)

+  NpefoTBpallaeT yBeNMYEeHMEe AaBNeHMs NPU HENPaBUIbHO 3aKPbITOM KacTprofe

21. ®uccnep EBpomatuk Fissler Euromatic (npegoxpaHuTenbHoe yCTPOMCTBO)

« [O/19 aBTOMaTUYEeCKOro 4oBeeHNs A0 KUNeHNs

+  NpefoTBpallaeT yBeNMYEeHMEe AaBNeHMs NPU HENPaBUIbHO 3aKPbITOM KacTprofe

« aBTOMATWYECKM OrpaHUYMBAET AaBNEeHNe

«  NpenoTBpaLLaeT OTKPbIBAHME KaCTPHSN, eCNU elle COXpaHsaeTCsa AaBneHune

22. KpenexHblin 60AT OYXKKU KPbILWKK

*  BO3MOXHOCTb 00CNy»X1BaHMUS 6€3 MHCTPYMEHTOB
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«  CNOCKMM YNNOTHEHNEM, 3aKPENIEHHbIM B KPbILLKE
23. YnnoTHUTeNnbHoe KonbLo (MpeaoxpaHuTesibHoe YCTPOCTBO)

+ 13 BbICOKOKAYECTBEHHOIro CUTMKOHA

«  CNpefoxpaHuTenbHbIMU BbleMKaMU 0719 OrpaHuiYeHns gaBneHuns
24. Faka ans KpenseHus rpynnbl rMaBHOrO KOHTPOJIbHOIO KnanaHa
«  CNa3oM O/19 MOHETbI, IerkKo CHMMaeTcs 6e3 MHCTpyMeHTa

Cm. pucyHok B/B1

a. HoMuHanbHas eMKOCTb (He COOTBETCTBYET NONe3HON eMKOCTH)

b. 3Hak CE (meknapupyet cooTBeTCcTBME Npunbopa dnpektmee EC Ansg aBTOKNABOB)

c. MakcumanbHoe pabouee gaBneHune (Makc. 4ONYCTMMOeE AaBfeHne Bbinycka napa
yepes KnanaH)

d. Oata usrotoneHuns (kaneHgapHasa Hegena/ron)

e. PC > onwvcbiBaeT paboyee faBneHne npu roToBke, CMOTPETH B rNase 6 «Bbibop
pexuMa NpUroToBIeH s »

f. PS> onucbiBaeT MakcKMManbHoe ONyCTMMOE AaBeHNE

CM. pucyHok B2

Hopma (oeknapupyet cooTBeTcTBMe npubopa GB 15066-2004, 0elCTBUTENBHO
Tonbko Ana Kutas)

Tun BpalleHuns

MHOrocnonHoe KancynmpoBaHHoe QHO

BHYTpeHHMI anameTp

HoMmnHanbHaa eMKOCTb (He COOTBETCTBYET NOE3HOM eMKOCTN)

[vanasoH HoMKHanbHoOro paboyero gasneHus / AuanasoH HOMUHaNbHOMO
naBneHus

Homep HopMmbl GB 15066-2004

Poo0 oW

:

4. MNepep nepBbiM NPUMEHEHNEM

Mepep, nepBbIM NPMMEHEHNEM 03HAKOMbTECH C KacTplosieil u obpalleHmem
C Heli ¥ NpoBepbTe KOMMIEKTHOCTb NOCTaBKU (CM. pUcyHOK A). Mpwu

3TOM MCMoJib30BaHNe HEKOTOPbIX NPU6opoB TpebyeT LOoNONHUTENbHbIX
NPUHAONEXHOCTEN.

OTKpbIBaHME KacTproIn

CM. pucyHok C

HaxxmunTe kHonky ynpasneHns (puc. A-7) Ha Oy»KKe KPbILLKK MO HanpaBAeHno
CTPENKM 1 NOBEPHMUTE KPbILLKY [0 yropa NpoTUB YacoBoW CTpenku (Bnpaso).

Tenepb MOXHO CHATb KPbILLKY.

MeTka HanpaBneHus

[oE
3
[FR_
&
[T

B :

(0]
m)

o [ N
— T (@)

o
N

oy} by} (92} T T
- (@) - =~ c B}

>
me)

= =] (8] [2] (2] [z] 3] [¢] [&] [=] [s] [®| [3] 7]

159



RU

Ha kpbilike n3obpaxeH kpyr (puc. A-14), a B LONOSHEHWE K HEMY - KpacHas Touka
(punc. A-12) Ha pyuke kacTptonu. OHa CNyXUT 415 MPOCTON YCTAHOBKM KPbILLIKH.

3aKpblBaHMe KacTpronn

CM. pucyHok D

YcTaHOBUTE KPbILWKY, yOEPXKMBas ee nof, HebOoNbLWM HAKITIOHOM, COBMECTUTE METKM
HanpaBneHus Mexay cobon 1 3aTeM ONyCTUTE KPbILWKY. [TpaBUAbHOE NONOXKEHWe
YCTAHOBKM KPbILWKM OTMEYEHO KPYrOM Ha KPbILLIKE, & TaKXe KpacHOW TOYKOM Ha
py4Ke. YCTaHaBnMBamTe KPbILKY, KOrAa 3TW TOUYKM PACMOM0XKEHbI APYr NPOTUB
apyra.

CM. pucyHok E
[lna 3akpbiBaHWSA NOBEPHUTE KPbILLIKY A0 YNopa Nno 4YacoBoi cTpenke (BneBo), noka
KacTproNs He 3abN0KMPYETCs CO CbILLMMbIM «LLENYKOM».,

MHpnKaTop 3aKpbiBaHUS

CM. pucyHok F

MpaBUBHO M 3aKPbITa KaCTPHONS 1 FOToBa S OHa K paboTe, MOXHO pacno3HaTh Mo
NHOMKATOPY 3aKpbiBaHMa (puc. A-8) Ha Ay»Ke KpbILWKU.

3eneHblit: KacTptons npaBuiibHO 3aKpbiTa 1M rotoBa K paboTe.

KpacHbi: KacTptons 3akpbiTa HeNpaBUbHO, M3-3a 3TOMO AaBfeHne co3aBaThCs He
MOXET.

MbITbe

Mepen nepBbIM NCMOb30BaHWEM TLWATENBHO BbIMOMTE KACTPHOJIO, KPbILLKY

N YNIOTHUTENBHOE KOMbL,0. 3TO yAaIUT BO3MOXHO COXPAHMBLUMECS OCTATKM
NOMPOBOYHON NbIW U HEDOMbLLIME 3arPA3HEHWS.

3atem Mbl pekoMeHayem 0bpaboTaTb KacTPHOSIO M KPbILWKY CPEACTBOM A5 yxoaa
3a MOCYyA0W U3 HEePXKaBEKLLEN CTanu. ITO NOBbLICUT YCTOMUYMBOCTb HEPXKABEIOLLEN
CTanu K cConu 1 KucnbiM npoayktam. OcTaTKu CpeacTBa No yXo4y A0MKHbI ObiTb
TWATENbHO CMbITbI BOA0N. ObpaboTKy MOXHO NOBTOPSITb MO Mepe HeobxoaMMOCTH
NN NPU M3MEHEHWUN BHELLIHEMO BWAA MOBEPXHOCTU HEPXKABEIOLLEN CTaNN.

5. YKasaHusa no nucnonb3oBaHUto

MpenoxpaHuTesnbHble yCTPONCTBA

Bauia ckopoBapka Vitaquick® ocHallleHa pasnunyHbIMU YCTPOMNCTBAMM,
KOTOpble caMOCTOsATENIbHO 0becneynBatoT ee be3onacHOCTb. Nepen KaxabiM

MCMNoJib30BaHNEM I'IDOBepFlVITe NCMNPaBHOCTb HMXeYyKa3aHHbIX NPeJoXpPaHNTETIbHbIX
yCTpOVICTB N HMKOrga He BHOCUTE B HUX N3MEHEHNN. Hepe,u, Ha4yas/iIoM roTOBKU
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cnenyet ybeauTbCa, UTO rpynna rmaBHOro KOHTPOSIbHOMO KianaHa 1 Ay»Ka KPbILLKM
YyCTaHOBMNEHbI MPaBUIbHO 1 NPOYHO. YKasaHus 06 3TOM NpuBeneHbl B rnaee 8.

lpynna rnaBHOro KOHTposibHoro knanaHa (Abb. A-4)

CMm. pucyHok G

CHMMMTE rpynny rMaBHOro KOHTPOSIbHOIO KilanaHa C Kpblliku. MpoBepbTe
HadaBNMBaHMeM nanblia, 4YTo nHamKaTop rotosku (1) kopnyc knanaHa (2) ceoboaHo
nepemeLLatoTcs 1 OTNPYXMHNBAIOT.

Euromatic (puc. A-21)

CM. pucyHok H+I

YbenmnTech, UTo cucteMa Euromatic uncrasg U nocagka B KpblLLKe He NpenaTcTByeT
CBOOOAHOMY NEepeMeleHNto.

YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO KPYr/IOro CeUYEHMs O0MXHO MOMHOCTLIO pacnofaraTbCcs B
NpPeaycMOTPEHHOM AN Hero yriybneHun.

CM. pucyHok J
lpoBepbTe HagaBNMBaHMeM nasblia, YTo benbin Wwapwk B Euromatic ceoboaHo
nepemeLLaeTcs 1 OTNPY>XUHMBAET.

YnnoTHuTenbHoe KonbLo (puc. A-23) u npepoxpaHuTenbHbll BbicTyn (puc. A-20)
CMm. pucyHok K

MpoBepbTe, YTO YNIOTHUTENBbHOE KOMbLO M KPal KPbILLKK YACTbIE, YNNOTHUTENbHOE
KOJSIbLLO HEe MOBPEXOEHO M NpenoxpaHuTenbHblii BicTyn (1) cBoboaHO
nepemeLlaeTcs.

BcTaBbTe YNNOTHUTENbHOE KOMbLO TakK, YTOObl OHO pa3MeLLLanoch NOHOCTbIO POBHO
nof, BOTHYTbIMU KpaHUMUK cerMeHTamMu (2), ¢ BHyTPeHHel CTOPOHbI KPbILKM.
YNAoTHUTENbHOE KOMbLO AOSKHO pacnofaratbCsa Ao NpeaoxpaHnTensHoro
BbICTYMa, T. €. C OTBOAOM OT Kpasi KPbILLKW.

EMKOCTb HanosiHeHUsA

NPEOYNPEXOEHWUE!

Hukoraa He rotoBbTe 6e3 AOCTATOYHOrO KOTMYECTBA XKUOKOCTM U
cnennTe, YTobbI XXMOKOCTb B CKOPOBAPKE HMKOrAa NOMHOCTLIO He
ncnapsnacbk. HecobntogeHe MOXeT NPUBECTM K MPUTOPaHMIo MPoayKTa
1 K NOBPEXAEHUIO PyYeK, KNanaHoB KacTpron, NpeaoxpaHnTenbHbIX
YCTPOMCTB 1 KOHMOPKK. B TaKOM cnyyae He MCNonb3ymnTe 3Ty
KaCTpro/1t0-CKOpoBapKy 6osblie, TaK KaK MCMPaBHOCTb K/1anaHoB U
npeaoxpaHnTeNbHbIX YCTPOMCTB bonblle He rapaHTMpoBaHa. [poBeaunTe
NpPOBEpPKY Ballen KacTPHONN-CKOPOBapKK B cepBUCHOM cnyxbe Fissler.

CM. pucyHok L
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Mpu rOTOBKE NULLIM B CKOPOBapKe Npocum cobntoaath Caedyoume gaHHble
OTHOCUTENIbHO EMKOCTW HAMOMHEHUS.

YT06bI YyNPOCTUTb J03MPOBAHME, BHYTPW KACTPIOSIM pasMelleHa rpagynpoBaHHan
wkana (min/max).

[lna napoobpasoBaHus — B 3aBMCMMOCTH OT AnameTpa npnbopa — HeobXxoaMMOo He
MeHee 200-300 M XUAKOCTU, HE3ABMCUMO OT TOr0, MCNOJb3yeTe Bbl BCTABKY UK
HeT. HuKoraa He BKto4anTe CKOpoBapKy 6e3 3Toro MMHUMANbHOMO KONMYecTBa

UIOKOCTW.

@18 c™m: 200 mn
@22 c™m: 250 mn
@26 cMm: 300 Mn

CKopoBapKy paspellaeTcs 3anoHATb MakCuMasbHO A0 % ee obbeMa (NosiesHbIn
06beMm), uTobbl 0becneunTs besonacHyo paboTy. (CM. MapKMPOBKY Max)

Y2

pw roTOBKe NPOAYKTOB, KOTOPbIE MNEHATCS MK yBENNUMBAKOTCS B 06beMe BO
BPEMS MPUTOTOBNEHMS, TaKMUX, HANPUMEP, KaK puc, BybOH MK CyLLIEHbIE OBOLLM,
CKOPOBApKy paspeLlaeTcs 3anonHaTh He bofee YeM Ha NONOBUHY ee obbema (CM.
MapKUPOBKY %5).

Y3

Mpw Bapke thaconu v opyrmx 6060BbIX 3aN0NHANTE CKOPOBAPKY TOMbKO A0 YPOBHS
%5 (CM. MapKMpoBKY ¥3), TakK Kak TOHKas Koxypa 6060BbIX MOXET BCM/bITb U
3ab/10KMPOBaTh KnanaHsbl.

MpurogHOCTb NANTbI

Mprbopsbl Fissler ana roToBkW nog, AaBneHnemM npuUrofHsl 4as BCex BUO0B NUT.
Ctoa OTHOCATCS ra3oBble NNNTbI, a TaKKe a1eKTPo-/knaccuyeckme-/
CTeK/loKkepaMmnyecKkmne -UHOYKLUNOHHbIE MNTbI.

YT106bl NPEnOTBPATUTb LIapanmHbl Ha CTEKIOKEPAMUYECKON NANUTE, HYXXHO BCceraa
NpPUNOAHUMATb KYXOHHYIO Nocyay AN ee nepemMelleHmnsa. duccnep He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3HMKLLME 1U3-3a 3TOr0 NOBPEeXaeHMs.

PerynupoeaHue KOHGOPKU NAUTBI

OTKprTaﬂ CKOpOBapKa HMKOrga He oJiXxXHa nogorpesaTbCd I'IyCTOlZ nnn ¢ MacsiomM
nonblie 2 MUWHYT B pexnme MaKcUMasbHoM MOLLHOCTK, TaK KaK neperpesaHmne
MOXET NPMBECTU K NOBPEXOEHNIO AHA.

KﬂaCCMHeCKaH/CTeKﬂOKepaMVIKa (M3nyqume/ranoreHHaﬂ):
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KoHtopka nnnTbl AoMKHA COOTBETCTBOBATL AMaMEeTPy AHA KacTPan Uan ObiTe
MeHbLLue.

fasosas nnuTa:

YcTaHaBAMBaTh KYXOHHYH Nocydy Mo UeHTPY KOHPOPKM 1 He A0MnyCKaTb, YTobbI

naama 3axognno Ha CTeHKY nocyabl, MOTOMY YTO NMpPW 3TOM BO3MOXHO noBpexgeHne

n1acTMacCcoBbIX pPyyekK.
MHOYKUWOHHasA nauTa:

Bcerpa yctaHaBnMBanTe nocyay no UeHTPy KOHOopKK. Pasmep aHa KacTpronn
[O/MKEeH COBNaAaTh C pa3MepoM KOHMOPKM nnm bbiTb BonbLUE, TaK Kak MHave
KOH(opKa MOXeT He cpabaTbiBaTb Ha AHO KACTPSIN.

CneuuanbHble yKa3aHus s UHOYKUMOHHBIX NANT:

YT0bbI NPEAOTBPATUTL NEpPerpeBaHne N NOBPEXAEHWE KYXOHHOW Nocyabl
BCNEACTBMWE BbICOKOM MOLLHOCTM MHAYKLUMOHHOM NANTbI, HUKOFAA He HarpesamnTe
6e3 npucMoTpa nycTyto nocyay. CobntoganTe Takke pyKoBOACTBO MO aKCMyaTaLmm
N3roTOBUTENSA MINUTbI.

Mpu aKCnyaTaUmMm MOXET BO3HUKHYTh XYXOKaUMI WyM. ITOT Wwym obycnosneH
TEXHNYECKN 1 He NpeacTaBnseT cobon npusHak gedeKkTa NanTbl NN KyXOHHOM
nocyabl.

CoBeTbl Mo 3HeprocbepexxeHnto

+ [1pu roToBKe B pexmnMe LWaAaULero nam aKCnpecc-npuroToBAEHUS NULLN
perynupymnTe nanMTy Takmm obpasom, YTobbl MHOAMKATOP NPUFOTOBAEHMUS MULLN
He NpeBblIllan 0TMETKY COOTBETCTBYHOLLENO PEXMMA MPUrOTOBAEHWS U KnanaH
NPUrOTOBNEHMS MWLM HE HAYMHAN BbIMYCK Nnapa.

+  Mcnonb3syiTe KOHOPKY NAWTbLI COOTBETCTBYIOLWEro pasmepa (CM. Bbille).

+ BblbupaniTe pasamep KyXOHHOM NOCYAbl COMMACHO KOMYECTBY FOTOBSALLMXCS
NPOYKTOB.

+  Mcnonb3ynTe TEMNO, aKKYMYNMPOBaHHOE AHOM. BbikntouanTe nanTy Ao
OKOHYaHWs BPEMEHM NMPUTOTOBNEHMS, YTOObI MCMONB30BAaTb BPEMS OCThIBAHNS.

6. MpurotoBneHmne nuwm ¢ nomoluybio Vitaquick®

NPEOYNPEXOEHWUE!

Cnenoute 3a TeM, 4TObObI UOKOCTb B CKOPOBaPKE HMKOMAA NOMHOCTLIO He
Bbikunanal (cpaBHUTE yKasaHWA B rnase 5)
B ckopoBapKe MOXHO rOTOBUTb MULLY CaMbIMK pa3HO0bpasHbIMKU Cnocobamu:

+  TYWWUTb MSACO

+  Cynbl ¥ anHTONMbI

« OBOWW 1 KapTodens
+ TOTOBKa puca

+ TrOTOBKa pblbbl
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+ roTOBKa BO (hpuTiope (6e3 KpbILKN)

+ TOTOBKa Ha napy

+ roToBKa b6ntof rnyboKon 3aMOpPO3KM

+ KOHCepBMpoOBaHue

+  V3BJleYeHMne coka

+  CTepunmsaums

+ COCTaBfieHMe MeHI

[ononHuTenbHas nHGopMaumns u naev peLenTos NpUBeaeHbl Ha canTe
www.fissler.com

MoprotoBKa

NHrpeomeHTbl CornacHo peuenTy NofiIoXMTe B CKOPOBAPKY.

Mpu 3TOM obpallanTe BHMMaHWe Ha npeanucaHHblie obbemsbl (rnasa b).
3aTeM yCTaHOBUTE KPbILIKY Y 3aKPONTE KacTPHOSO.

Ecnu Ha nHaukaTope 3akpbiThs (puc. A-8) Ha pyuke KPbILWKK 3e/1eHbIl LBET,
KacTptoNa rotosa A1a NpurotosneHus nuwm (rasa 4).

Bbi6op peXkMMa NpUroToBieHUs

CMm. pucyHok N
Bauwa Vitaquick® nossonseT BbIOMpaTh MeXAy ABYMS PEXMMaMN NPUTOTOBIEHNS:
Waaswmm pexxumom (1 KonbLo) U 9KCNPecc-pexnmMom (2-e KonblL,o).

Pexxum 1 (1 konblo), nprbn. 109°C (Waasawmnin pexnm)
(pabouee pnasneHue 40 klMa)
[na oueHb gennkaTHbIX 671104, TaKUX Kak pbiba 1 0BOLLK

PexxuM 2 (2 konblo), npunbn. 117°C (3Kcnpecc-pexunm)
(pabouee pnasneHue 80 kla)
[ONS BCeX OCTaslbHbIX 610, TaKMX Kak MACHble btofa v anHTondbl

JoBeneHne 00 KUNEHUA 1 pa3Bo3gylimMBaHue

MooorpenTe CKOpoBapKy Ha MakCMManbHOM MOLLIHOCTMW.

MN3-nom Ay>Kn Kpbiwkm (puc. A-6) BbIXOOUT Nap U, BMECTE C HUM, BPeOHbIV 19
BUTAMWHOB KWUCIOPOA, COAePXaLlMINCs B BO3AyXeE.

3TOT NPOLECC MOXET ANTbCA HECKOSIbKO MUHYT. Kak TO/IbKO 3aKpbliBAETCHA CUCTEMA
Euromatic 1 nap bonblle He BbIXOAWT, HAUMHAETCS POCT AaBneHus. YyTb nosxe
HauMHaeT NoaHUMAaTbCA UHAMKATOP NMPUroTOBAEHNUS nuwm (puc. A-5).

MHpuKaTop NpuUroToBrieHns Num

CMm. pucyHok N
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NHOMKATOP NPUroTOBNEHUS MWLM NMOKAa3biBaAET C MOMOLLbIO ABYX OTMETOK (benble
KOSbLLa) OOCTMXEHME COOTBETCTBYHIOLLErO PEXMMA FOTOBKMN.

lNMepBoe konbLO:

Pexxnm npurotosnenHmsa 1 (LWaaswmnin pexxmm) OOCTUTHYT.

YT0bbl FOTOBUTH B LAAALWEM PEXMME, BaM HEOOXOOMMO YIKe HE3a40/1r0 [0
MOMEHTa, KOraa CTaHeT BUAHO nepeoe 6enoe Konblo, YMEeHbLLWTb Nogady aHeprn.
MnuTy HeobxoaMMo perynmpoBaTh Tak, YTobbl BO BpemMs BCEro npoLecca rotToBKy
3TO NepBOe KOMbLIO OCTaBaNIOCh BUOAMMbIM, HO €ro YPOBEHb He NpPeBbILancs.
BTopoe konbuo:

PexXnM NpuroToBneHms 2 (3KCNpecc-pexKnm) OOCTUTHYT.

YT0Obl FOTOBUTb B OLICTPOM peXnme, BaM HE0OX0AMMO YMEHbLIWUTb Nofaqy aHeprmm
npuvbnunsnTenbHO B MOMEHT, KOrAa CTaHeT BUAHO nepeoe benoe Konbuo. ManTy
HeobxoaMMOo pPerynmMpoBaTh Tak, YTobbl BO BpeMs BCEro npouecca roToBKM BTOpoe
6enoe KonbLo 0CTaBasoCh BUOAMMbIM, HO €ro YpoBeHb He NpeBbILancs.

Ecnun nocne oOCTMXeHNs BTOPOro 6enoro KofbLa MHAMKATOP NPUroTOBAEHNS MULLLK
nogHMMaeTcs Aasblie, TO CTAHET CbIWeH CBUCT U U3 FMaBHOMo peryavpytouero
KnanaHa nonzet nap. Mogava Tenna B 3TOM Ciydae CIMWKOM BbICOKa U A0MKHA
ObITb YMEHbLLEHa, MHAYe XXUAKOCTb B KACTptosie MCnapuTcs.

BpeMs NnpUrotToBsieHns

Bpemsi NpUroToBAeHUS M3MEPSIETCS C MOMEHTA AOCTUXEHMS BbIOpPAHHOMO pexuma
(nepBoe nnm BTOpoe benoe KonbLo).

OcHoBHble npasuna:

1. Bpemda npuroToBnieHmsa B pexmnme 2 cCooTBeTCTBYeT Npubn. oT %2 00 % 0bblYHOMO
BPEMEHU MPUFOTOBEHMS C MCMONb30BaHMEM 0BbIYHOM KACTPIOAN.

2. Bpems npurotoBnerus B pexxmme 1 npubnmantensHo Ha 50% fonblie, Yem B
pexume 2.

3. HaHHble 0 BpeMEHU NPUTOTOBAEHUS MOTYT M3MEHATHLCSH, TaK Kak Ha Hero BANAT
Konmn4ecTBo, opMa, pasMep 1 CBOMCTBA NMPOAYKTOB NUTAHMS.

Mpumep c kapTothenemM B MyHOUpeE:

O6bIlvHOEe BpeMs
NPUroToBeHUs

Bpemsa npurotosneHus B
pexxume 2

Bpemsa npurotoBneHus B
pexunme 1

oK. 30 MUH. OK. 12 MUH. OK. 18 MUH.

locne OKOHYaHUSA BPEMEHM MPUTOTOBAEHNA CHUMNTE CKOPOBAPKY C MANTLI U
JaiTe OaBNeHNIO CUYEe3HYTh (CM. yKasaHua B CledyoLlel raBe) 1 ToNbKO 3aTeM
OTKpOnTE.

BpeMa NpuroToBieHns 4ONoNHUTENbHO YKasaHo co cTpaHuubl 530 v nanee
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7. Boinyck napa u3 Vitaquick®

NPEOYNPEXOEHWUE!

Hukorpa He oTKpbIBalTe CKOPOBapKY C ycunmneM. CKOpoBapKy paspellaeTcs
OTKPbIBaTb TO/IbKO NOC/E TOr0, Kak MHAMKATOP MPUrOTOBNEHNUS MULLK
MOMTHOCTbLIO OMYCTUIICS M MPY HAXATUM KHOMKW yNpaBneHns nap bonblie He
BbIXOOMT.

CywecTByeT 3 MeTopa BbiNycKa napa U3 Ballen CKopoBapku duccnep

Cnocob Bbinycka napa Heobxoanmo BbIbUPaTb B 3aBUCKUMOCTI OT NPUroTaBnmBa-
eMOro NpoayKTa NUTaHms.

[lns NpoayKTOB, KOTOPbIE MPW FOTOBKE JIEFKO BCMEHWBAKOTCS UM YBENMYMBAKOTCS
B 06beMe, Hanpumep 6060BbIX, CYNOB MM aMHTONMOB MK TaKXe A5 NPOAYKTOB
C OEeNVKATHOWM KOXULLEN, Hanpumep, KapTodens B MyHAMPE, HEMb3S MCMOb30BaTb
MeToAb! C ObICTPLIM MOHMKEHWEM AABNEHWS, MHAYE NPOAYKTbI MOTYT ybexaTb Un
KOXMUA MOXET TPECHYTh.

MeTtog 1

BbICTPbIN BbINYCK Mapa KHOMKOW ynpasieHns

CMm. pucyHok O

JTerknm HaxkatueMm KHomnku ynpasnenus (puc. A-7) no HanpaBAeHNO CTPENKY

nap BbIBOAMTCS M3-N0A, AyXKW KpbIWKK (puc. A-6). Yoepxnsamnte KHOMKy B
HaXXaTOM MOJIOXKEHMM A0 NMOMHOMO OMNyCKaHWA MHAMKATOPA NPUIrOTOBAEHWA MNLLK 1
npekpaLleHns Bbixoga napa.

3aTeM OTNYCTUTE KHOMKY, C/Ierka BCTPAXHUTE KACTPHOIO U HAXKMUTE KHOMKY
ynpaBneHus elle pas. [oBToOpsanTe STOT NPOLLECC A0 NPeKpaLleHns BbIxoaa napa.
Ecnn naBneHune B KacTptosie OTCYTCTBYET, TO cucTema Euromatic onyckaercs. Tenepb
KHOTKY YNpaBieHnsd MOXHO HaXXaTb [0 ynopa A1 OTKPbIBAHUA KACTPON.
MpumevaHue:

[Noka B KacTptonie MMEETCS AaBfieHVe, KHOMKa yNpaBieHnd HaXKMMaeTca He [0
KOHLa. 3TO caenaHo aas Bawen be3onacHOCTU, TaK KacTPHI0 HEBO3MOXHO
OTKPbITb MO OWWOKe, Koraa oHa nof AaBneHueM. He nbitanTech NpoaaBUTb KHOMKY
ynpaBneHunst CUIOoN.

MeTop, 2

OxnaxxpgeHwne

3TOT cnNocob BbIOMPaOT A9 UCMONb30BaHMA OCTATOYHOM SHEPrUM KacTPION.

[na 3TOro He3aa0Aro 40 OKOHYaHUA BPEMEHM MPUrOTOBNEHUS CHUMKUTE C MNANTDI
KacCTp M ganTe en MeanieHHO OCThbITb 40 NOHOM0 ONYyCKaHUsA MHAMKaTopa
NPUFOTOBAEHMUS NNLLM.

3aTeM crnerka HaXKMmnTe KHOMKY ynpaBneHus, 4Tobbl BbIMYyCTUTb BO3MOXHO
COXpaHMBLUEECHA OCTaTOUYHOE AaBneHme. Korga Bbixod napa npekpaTtuTcs, oTnyctmuTe
KHOMKY, Clierka BCTPAXHUTE KACTPISIO M HAXXMUTE KHOMKY YNPaBieHns eLle
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pa3. MoBTopsANTe 3TOT NPOLECC [0 NpeKpalleHus Bbixoda napa. Ecnv nasnexHne
B KacTptone OTCYyTCTBYET, TO cMcTeMa Euromatic onyckaeTcs. Tenepb KHOMKY
yrpaBneHns MOXHO HaXkaTb 10 ynopa AN OTKPbIBaHUS CKOPOBAPKMU.

JTOT METOA NOAXOAUT Npexae BCcero Ana bntof ¢ AnTeNbHbIM BpeMeHeM
NPUroTOBNEHUS.

MeTop, 3

BbICTpbIN BbINYCK Napa noa NPoTOYHOM BOAOM

CM. pucyHok Q

Ecnuv BbIxoasLMn Nap co3faeT Bam HeynobCTBa, TO BbINYCTUTb AaB/EHNE 13
KaCTPHIM MOXHO TaKXXe Nof NPOTOYHOM BOAOK. [INa 3TOro noctaBbTe CKOPOBAapPKY
B MOWIKY M HanpaBbTe X0N0aHY BoOy COOKY Ha KpbIWKY (He Ha Ay»XKY KPbILLKK 1
He Ha rpynny rnaBHOro KOHTPObHOMO KfanaHa) cCTekaTb 0 MOIHOIO OMNyCKaHMs
MHOMKaTOpa NPUrOTOBAEHNS MNLLM.

3aTeMm cnerka HaXXmMmnTe KHOMKY ynpasieHns, YTobbl BbIMyCTUTb BO3MOXHO
COXpaHuBLLIeecst ocTaTouHOe AaBneHune. Korga Bbixod napa npekpaTnTcs, oTnycTuTe
KHOMKY, Clerka BCTPSAXHUTE KACTPIOSIIO U HAXXMUTE KHOMKY yNpaBneHus eule

pas. [loBTOpSANTE 3TOT NPOLLECC A0 NPpeKpalleHns Bbixoaa napa. Ecnn naBneHue

B KacTptosie OTCYTCTBYET, TO cMcTemMa Euromatic onyckaeTtcs. Tenepb KHOMKY
yNpaBieHnst MOXHO HaxkaTb A0 ynopa A1 OTKPbIBAHWUS KACTPOAN.

8. MbiTbe u yxop,
MbiTbe

Moi1Te ckopoBapKy nociie Kaxkaoro Ucrnosb3oBaHus.

+  M3BNeKnTe ynnoTHUTENbHOE KOMbLO M3 KPbILLIKA 1 MPOMOMTE €ro BPYYHYHO.

+  CHMMMWTE rpynny rnaBHOro KOHTPOJIbHOMO KamnaHa v NpoTpUTE ero BAaXKHOM
TKaHbHO.

+  CHUMMTE pyYKY KPbILWKK M MPOMOMTE ee Nofd, MPOTOYHOW BOAOM.

«  KacTptonto, Kpbllwky (6e3 ynaoTHUTENbHOMO KOMbLa, FPynmnbl IaBHOro
KOHTPOJIbHOrO KnanaHa W pydku KPbILLKK) M BCTABKKU MOXHO TaKXe MbITb B
nocygoMOEeYHON MaLluHe.

Mpu 3ToM HeobxopMMo cobnogath cnegyollee:

«  [1ns MOMKM MCNONb3yMTe ropsyyto Body ¢ 06bIYHbIM CPEACTBOM A5 MbITbs
nocyabl M ryOKom Unm MArkowm WeTkom. M3berante NpUMeHEHNss OCTPOKOHEUHbIX,
YECTKMX UM OCTPbIX NpeameToB. 1S BHYTPEHHEN CTOPOHbI 1 IHA NPY CUTbHOM
3arpsi3HeHNM MOXKHO TaKXKe MCMOMb30BaTh XKXECTKYH CTOPOHY MyHKM.

+ He ponyckanTe 3acbixaHWsi OCTATKOB MULLM 1N ANUTENBHOMO XpaHEHNS
NPUroTOBNEHHbIX 6110, B CKOPOBAPKeE, TaK Kak OHW MOTyT Bbl3BaTb NOSBAEHME
NSTEH Ha BbICOKOKAYECTBEHHOM CTaNn Y MU3MEHEHNS MOBEPXHOCTMU.

« [1ns coxpaHeHns MOBEPXHOCTM BbICOKOKAYECTBEHHOWM CTa/I PEryASPHO
npUMeHanTe cPeacTBo ANS YUCTKM NOCYabl U3 HepxaBetoLlen ctanu. OHo
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naoeanbHO NOAXOAMT AN yaaneHus 6enbix Uav pagyXHblx pa3BoaoBs U
OTNIOXEHUI.

+ [1pn MbITbe B MOCYAOMOEYHOWN MallMHE NPUMEHSINTE TONMbKO 0ObIYHbIE ObITOBbIE
CpeacTBa B peKOMeH40BaHHOM M3roToBMUTENEeM 003MPOBKE, HE NMPUMeEHanTe
MPOMbILLIEHHbBIX MOKOLLMX CPEACTB MM BbICOKOKOHLEHTPUPOBAHHbIX
ouncTUTENEN.

YcTaHoOBKa rpynnbl r1aBHOr0 KOHTPOJIbHOIO KflanaHa U AYXKU KPbILWKX

lpynna rnaBHOro KOHTPOJIbHOMO KnanaHa (puc. A-4)

CHaTue:

CM. pucyHok R

OcBoboanTe KpenexHbi BUHT (puc. A-24) BpallleHNneM NpoTUB YaCOBOW CTPENKM

N CHUMUTE FPYNNY rMaBHOMO KOHTPOBHOIO KnanaHa. OTKPYTUTb KPENEXHbI BUHT
MOXHO 6e3 MCNoNb30BaHWA MHCTPYMEHTOB C MOMOLLbK MOHETbI.

YcTaHoBKa:

CM. pucyHok S

BcTaBbTe rpynny rnaBHOro KOHTPObHOro knanaHa (1) B npeanvMcaHHoM NonoXeHMm
CBepXy B KPbILLKY (MO LEHTPY Ha WTUMT), NPUKPYTUTE KPEMNEeXHbI BUHT (2) CHU3Y
MO YacoBOW CTPENKE 1N KPEMKO ero 3aTaHuTe.

Ly>xKa Kpbiwku (puc. A-9)

CHaTue:

CM. pucyHok T

OTKpYTUTE OYXKKY KPbILWKK, BpaLlas KpenexHbii 6onT (puc. A-22) Ha BHYyTpeHHel
CTOPOHE KPbILWKW NPOTMB YaCOBOW CTPESKN.

YcTaHoBKa:

CMm. pucyHok U

Bo3bMuTE pyuKy KPbILLIKN B PYKY 1 YCTAHOBUTE Ha KPbILLKY B 3a[laHHOE NMOAOXKEHME.
3aBepHUTE KpenexHbi 6oNT N0 YaCOBOW CTPENIKE M MPOYHO 3aTSHUTE.

XpaHeHue

YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO HEOBXOAMMO XPaHUTb B TEMHOM (3alUMLLEHHOM OT
COMHEYHOro CBeTa M ybTPamoNeToBOro N3yyeHKs), CyXoM 1 YNCTOM MecTe.
Y106bI COEpPEUb YNIOTHUTENBHOE KOMbLIO M HE pa3aaBuTb ero, Nocie MOnKN
KNaauTe KPbIWKY Ha KacTptoto 0bpaTHOM CTOPOHOM.

9. TexHn4veckoe obcny>kmBaHue N sanacHble 4acTu

NPEOYNPEXOEHWUE!

M3HalumBatoLWmMecsa getanm, Takne KaK YynaoTHUTENbHOE KOMbLO W
Opyrue pesrHoBble YacTn HeobX0AMMO PerynsapHo 3aMeHsaTb nocne He
bonee 400 npoLEeCcCcOB roTOBKN UK He no3aHee 2 NeT OpurHaibHbIMK
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3anacHbIMK YacTamu Fissler . eTany ¢ BUOUMbIMU MOBPEXAEHUAMM (Hanp.
3aTBepAeBaHNs, TPELMUHbI, M3MEHeHNs LBeTa Unn gedopmaimn) nnm
KOTOPblE He YyCTaHaBAMBAOTCS NPaBUIIbHO, TaKXe HeobXoaMO CPOYHO
3aMeHWUTb.

Mpn HecobntoaeHnM yHKLMOHMpOBaHKe 1 6e30MacHOCTb Ballen
CKOPOBapKM HaxoasaTcs nog yrpo3oi. Mpu BO3HUKHOBEHUMN BONPOCOB
obpawanTech B Hally CEPBUCHYIO CNYXOY UM K nepcoHany
crneuManmM3npoBaHHON TOProBau.

YKa3aHusa No 3aMeHe getanen

YnnotHutTenbHoe KonbLo (puc. A-23)

CMm. rnasy b.

3akaTblBalLWAACca ynaoTHUTeIbHasa MaHxeTa (puc. A-17)

CM. pucyHoK V

OTKpyTUTE FPYyNny rMaBHOMO KOHTPOMBHOMO KanaHa oT KPbILWKKU U CHUMUTE CTapyto
3aKaTbIBaKOLLYHOCS YIIOTHUTENbHYIO MaHXETY .

YCcTaHOBMTE HOBYHO 3aKaTbIBaOLLYIOCS YIIOTHUTENBHYIO MaHXETY U3HYTPU B
OTBEPCTUE KPbIWKW. [TpoBEpPLTE NPaBUIbHYIO NOCAAKY C MOMOLLbIO BpallaTebHoro
OBVKEHNS.

YcTaHoBMUTE rpynny rMaBHOro KOHTPObHOIO KanaHa (CM. rnasy 8)

Fpynna rnaBHOro KOHTPOJIbHOMO KnanaHa (puc. A-4)

CMm. pucyHok W

OcBoboanTe KpenexHbi BUHT (puc. A-24) BpallleHNneM NpoTUB YaCOBOW CTPENKM

N CHUMUTE FPYNNY FMaBHOMO KOHTPOBHOIO KnanaHa. OTKPYTUTb KPENEXHbI BUHT
MOXHO 6e3 MCNoNb30BaHWA MHCTPYMEHTOB C MOMOLLbK MOHETbI.

YcTaHOBKa

CM. pucyHOK S

BcTaBbTe rpynny rnaBHOro KOHTPObHOro knanaHa (1) B npeanvcaHHOM NonoXeHum
CBepXy B KPbILLKY (MO LEHTPY Ha WTUMT), NPUKPYTUTE KPEMNEXHbI BUHT (2) CHU3Y
MO YacoBOW CTPENKE 1N KPEMKO ero 3aTaHuTE.

YnnotHeHue cegna knanaHa (puc. A-19)

CM. pucyHoK X

OTKpyTUTE FPYNny raBHOMO KOHTPOMBHOIO KianaHa oT KPbILWKK 1 yaanuTe cTapoe
YMNIOTHEHME.

BcTaBbTe HOBOE yNNOTHEHME N YOEOANTECH, YTO YNIOTHEHME C 0OEUX CTOPOH
KPbILLKW NpUIeraeT akKypaTHO 1 POBHO.

YnnoTtHeHue Kpyrnoro cedyeHnsa pna Euromatic (puc. A-21)

CMm. pucyHok I

CHATMe/ycTaHOBKa NPOU3BOAMTCS C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KpbllKK. CneamnTe, 4Tobbl
YMOTHEHME NOMHOCTBIO pacnonarasnock B NPeayCMOTPEHHOM A8 Hero yrinybneHuu.
Euromatic (puc. A-21)

[ns cHaTra/ycTaHoBKW cncTeMbl Euromatic HeobxoanMmMo BHaYane CHATb AyXKKy
KpbILWKK. 158 3TOr0 HY»HO TOTIbKO 0CBOOOANUTb BUHT C BHYTPEHHEWN CTOPOHbI
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KpblWKK. CucteMy Euromatic MOXHO CHATb C KPbILLKK cpa3y nocne Toro, kak byaet

CHATO YNNOTHEHME KPYr1oro ceveHms. [1ns yCTaHOBKM NPONYCTUTb HOBYIO CUCTEMY

Euromatic 6e3 ynnoTHEHUs KPYrioro ceveHms Yepes KpbllKy Tak, YToObl CTOPOHa ¢
6enbiM LWapUKOM Haxoamnach C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KPbILKK. 3aTeM YCTAHOBUTb

YNAOTHEHME KPYINOro ceveHms, Kak onmcaHo BbiLle.

3anacHble YyacTu

3ANACHAA HACTD ceeeeeeenenrrreerreeeeeeeessneesssssnsseeenes Ouamertp......... Homep apTukyna
Pyuka Kopryca CKOBOPOAbI-CKOPOBapKM

(PUC. Y=3) e 22 CMuroieriienn. 610-310-02-840
................................................................................. 26 cM.................610-710-04-840
Pyuka ckoBopofbl-ckopoBapku (puc. Y-2).......... 22 CM.ciiiieiien 610-300-02-850
................................................................................. 26 CM.................610-700-04-850
Pyuka Koprnyca KacTpon-cKopoBapKu

(PUC. Y=3) oo 22 CM.voieiiin. 610-310-04-840
................................................................................. 26 CM.................610-710-08-840
Pyuka KacTptoiv-ckopoBapku (puc. Y-2)............ 22 CMaiiiiieiinn 610-300-04-850
................................................................................. 26 CM.................610-700-08-850
LyxKa KPbIWKU (PUC. Y=4) oo, BCE.ooereeiiereeienn 600-000-11-770
KpenexHbln 60NT ANS OyXKKM KPbILLKK

C NIOCKUM ynfoTHeHneM (puc. Y-12) ..o BCE.oovreeiireeienn 600-000-00-712
YnnoTHuTensHoe Konbuo (puc. Y-1) ... 22 CMuiiiiiien. 600-000-22-795
................................................................................. 26 CM.................600-000-26-795

[pynna rnaBHOro KOHTPOJIbHOrO KianaHa

(PUC. Y=5) oo, BCE.ooireeiieeeiennn 600-000-00-700
YNAOTHUTENBHOE KOMbLLO KPYr/I0ro CeYeHns

0719 TPYNMbl FNaBHOMO KOHTPOIbHOIO KianaHa

(PUC. Y=8) e, BCE.oovirreiieeeenennn, 021-641-00-780
3akaTblBatoLLaAcs YNI0THUTEbHAA MaHXeTa

(PUC. Y=T7) oo, BCE.oovirevieeenannn. 020-653-00-720
YnnoTHeHve cegna knanaHa (puc. Y-9).............. BCE.oovireiieeeeannn 020-653-00-740
Euromatic B komnnekTe (puc. Y-10) ...ocooorennnnn.n. BCE.oovireiieeeeann, 011-631-00-750
MpuHapIexHOCTH

[eTanb NPUHAOEKHOCTEM eevvverenennnnnneeeeeeenns OvameTp......... Homep apTukyna
MepdoprpoBaHHas BCcTaBka (BK/1. TpeHory)

(PUC. Z-0) oo 22 CM.iiiiienn. 610-300-00-800
................................................................................. 26 CM.................610-700-00-800
BcTaBka 6e3 nepcopauim (BKI. TpeHory)

(PUIC. Z=2) oo, 22 CM.iiieien. 610-300-00-820
................................................................................. 26 CM.................610-700-00-820

RU

[lononHnTenbHaa CTeKNAHHAA KpbllKa

(PUIC. Z=3) o 22 CMueciian, 001-104-22-200
................................................................................. 26 cM.................001-104-26-200
(PUC. Zo) o 26 CMueciin, 623-000-26-700

Bce opurnHanbHble 3anacHble YacTu Y NPUHAASIEXHOCTU MOXKHO I'IpVI06peCTM B

MarasuHax, npepgniararowmnx npoayKumno Fissler. Hawa cepBuUCHada cny>+<6a TaKXXe

6yneT paga nomoub BaM (cM. rnasy 10).

CnMCOK TOProBbIX OpraHU3aLLuin, a TaKxKe QOMNoJIHUTEebHaa MHopMaLus
npueegeHbl no agpecy www.fissler.com

10. NapaHTUA n cepBucHoe obcnyxxmBaHue

Kaxxpoe nsgenue Fissler TwaTenbHO M3roTaBnMBaeTCs U3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX
maTepuranoB. B npouecce NpoM3BOACTBa KAYeCTBO HalLMX U3OEeNN MHOXECTBO
pas KOHTPONMPYETCS 1, B 3aBEpLUEHME, NPOXOOUT CTPOryH (MHANbHYK NPOBEPKY.
BoT nouyeMy Ha ykasaHHble ganee nsgenns Fissler cornacHo cneayouwym ycnoBmam
rapaHT1M Mbl 0becneunBaeM rapaHTuio, HaunHas C 4aTbl MOKYMKN, HE3aBUCUMO

0T TOro, B KaKoW CcTpaHe Bbl Npnobpenu gaHHoe nsnenune Fissler. Hactosawmm Mbl
rapaHTMpyem, 4To faHHble n3genns Fissler He MMelOT oetheKkToB HM B MaTepuranax,
HW B 06paboTke. NoMMMO rapaHTuM Y Bac ecTb YCTAaHOB/IEHHbIE 3aKOHOM MnpaBsa
rapaHT1uM, KOTOPble He OrpaHMYMBatOTCA AaHHOM rapaHTuen.

FapaHTna npomnsBoauTens

Mbl 0becneunBaeM Ha BCe HallW KACTPHOIM-CKOPOBAPKM rapaHTMIo ¢ AaThbl
NOKYNKW. MNpy BO3HMKHOBEHWM peKknaMaumm HeobxoaMMo BEPHYTb KOMMIEKTHbIN
nprbop BMeECTe C KaCCOBbIM YEKOM TOProBOMY NPeanpuaTMio UK, XOPOLLO
ynaxkoBaB, OTNpPaBUTb U3OENMe B CEPBUCHYIO CNyxby Fissler (agpec ykasaH HUxe).
Mpun rapaHTnUiHoM cnydae Puccnep no cBoOeMy YyCMOTPEHMUIO 1 3a CBOM CYeT
OTPEMOHTUPYET nsaenme nnbo NocTaBUT COOTBETCTBYIOLLYO 3aMeHy.

MpeTeH3nK No JaHHOM rapaHTM NPUHUMAOTCS TOSTIbKO TOraa 1 B TOM Mepe, Koraoa
s M3Oenve He MMeeT NOBPEXOEHNIN 1N CNefoB N3HOCA, Bbl3BaHHbIX

MCnosib3oBaHMEM, HE COOTBETCTBYHOWMM HOPMaJIbHOMY nMpegHasHa4veHnto I/I/I/IJ'II/I

yKa3aHnaM pyKOBOLACTBa MO aKCrayaTaumu,
sy U30ennsa OTCYTCTBYIOT NPU3HAKM, CBUOETENbCTBYOLINE O
HEKBaTMMPULIMPOBAHHbIX PEMOHTAX UM HEMPaBUIbHbIX XUMUYECKNX 1
(h13NYECKUX BO3ALNCTBUSAX HA NOBEPXHOCTN U3OeNns,
« B UW3OEeNne He BCTpamBanmchb NPUHAANEXHOCTU, MO0 BCTpamBanncb TONbKO
OONyLLEeHHble M3roTOBUTENEM 3anacHble YacTu/MpUHAONEXHOCTN.
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UcknoyeHnsa us rapaHTumn

Y KacTptoNb-cKopoBapok cepum Vitaquick® rapaHTusa He pacnpocTpaHaeTcsa Ha
M3HaluBaroLWwmeca getanmn.
Hanpumep:

YyMAOTHUTENbHOE KonbLo (puc. Y-1)

YMIOTHEHME KnanaHa npuroTosnexHuns nuwm (puc. Y-8)

yNIoTHeHWe ceana knanaHa (puc. Y-9)

3aKaTblBaloLLaACca ynAoTHUTENbHAA MaHxeTa (puc. Y-7)

YMIOTHEHME KPYIoro cedeHna ana Euromatic (puc. Y-11)

NI0CKOE YNIOTHEHME KPenexHoro 6onTa AyxKu Kpbiku (puc. Y-12)

3 rapaHT1mM NCKIOYatOTCS MOBPEXOEHMS, KOTOPbIE BO3HWK/IM MO CAEAY W MM
npuynHaMm:

Hernoaxoddllee 1 HeHadnexallee NnpuMeHeHne
HenpaBuNbHOE UNK HebpexHoe obpalleHune

PEMOHTHbIE PaboThl, BbINMOIHEHHbIE HEHaAexallnm obpasom
yCTaHOBKA 3anacHbIX YacTem U NpUHAANEeXHOCTeN, He COOTBETCTBYOLLMX
OpUTNHATbHOMY NCMNOJTHEHWIO

XNMnyeckne nnn cbm3mqec+<v1e BO3ﬂ,€ﬁCTBMH Ha MOBEPXHOCTU U3Oennd
M3MEeHEeHNA UBETa PyyeK 1N3-3a MOWKU B I'IOC}/,EI,OMOGUIHOVI MallrHe
HecoboaeHe AaHHOro PYKOBOACTBA MO 3KCMyaTaumm

Appec cepBUCHO CNy>bbl

duccnep TMOX (Fissler GmbH)

CepsucHas cnyxba (Kundenservice)

Fapanba-duccnep -wtp. 10 (Harald-Fissler-Str. 10)

55768 XonnwTeareH-Banepcbax (Hoppstadten-Weiersbach)
Ten: +49 6781 - 403 100

JononHutenbHasa nHopMauuns npueegeHa Ha www.fissler.com

11. YTnnunsauus

BHecuTe cBOW BKMaA B 3alMTY OKpYyxatoLlen cpeabl! KapToH MOXHO
YyTUNU3MPOBATb BMECTE C MaKynaTypor. Tak Kak Nprubop COAePKUT MHOXECTBO

MaTepuanoBs, MCNoMb3yeMblX MOBTOPHO UK NepepabdbaTbiBaeMblX, €ro HeobxoanmMo
cAoaBaTh ANA yTUAM3aLUMM B NyHKT cbopa Ballero ropoga unm okpyra (MyHKT cbopa

BTOPCbIPbS).

172

12. YacTo 3apgaBaeMble BONPOChI U OTBETbI

NPEOYNPEXOEHWUE!

OTKMtOUMTE KOHOPKY Ha NanTe, ybeamTech, YTo Balla KacTprons-
cKkopoBapka bosblie Ha HaxoAMTCs nof, AasneHvem (CMm. rnaey 7) 1
JlanTe CKOpoBapKe OCTbITb, MPEX e YeM Bbl MOMbITAETECH YCTPAHUTL
HencnpaBHOCTb.

 Bo3MoXKHasa npuunHa

RU

- YcTpaHeHMe NpuUnHbI
 HeUcnpaBHOCTU

Mpu poBegeHun
0,0 KuneHus nap
yhanseTca us-nog,
OYXKU KPbILWKK
nonblue o6bluyHOro
(uepes cucrtemy
Euromatic)

KacTptona He 3akpbita
 NpaBWibHO. (MHOMKATOP
| B [y)KKe KPbILKY - Ha
KpacHOM y4acTke).

- lNopava aHeprum
. HepocTaTovHa.

Pasmep KoHMOpKHK

: HE COOTBETCTBYET

. AMaMeTpy OHa KacTpronu-
CKOPOBApPKWU.

- [ly><Ka KpbILIKW LWaTaeTcs.

Cuctema Fissler Euromatic
NN OTHOCSALLEECs K Hel

{ YINJIOTHEHME KPYI/10ro

| ceyeHus 3arpasHeHbl Um
NnoBpPEXOEHbI.

3aKponTe KacTprs

- NpaBubHo. (CM. rnasy
- 4) (MHAMKaTOp Ha py4ke

KPbILWKW - 3€1eHbIN.)

YcTtaHoBuTe
. MaKCMMarnbHYyH MOLLHOCTb

NCTOYHMKaA Harpesa.

YCTaHOBUTE CKOPOBApPKY

: Ha COOTBETCTBYHOLLYO
 KOHhOPKY NINThI.

(cM. rnaBy b5)

- MoaTaHnTe KpenexHbii
: OONT OYXKKMN Ha BHYTPEHHEN
{ CTOPOHE KPbILLKK.

MpomonTe pnetanu unm
3amenuTe. (CM. rnasbl b,

8,9)

Mpwu poBepeHun
0,0 KuneHua nap
He BbIXO4MT.

- B kactpronto gobasneHo
CNTMLIKOM MaJio XXNAKOCTW.

. MNopayva sHeprum
HefocTaTouHa.

- [lobaBbTE MUHUMabHOE
| KONIMYECTBO XMNOKOCTH

(200-300 mn). (cM. rnasy 5)

; YCTaHOBUTE MakcuMmann bHYHO

MOLLIHOCTb UCTOYHMKA
Harpesa.
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- Bo3MOXHas npuumHa

- YcTpaHeHue NpudmHbI

HencnpaBHOCTU

MNap n/vnu kannm
BOA,bl BbIXOOAT
Nno Kpar KpbILWKU
00 TOro, Kak
MHOUKaTop
NpPUroToBIeHUS
NUWM HaYNHaeT
nogHMMartbCs.

- YNnoTHMTENbHOE KOMbLO
{ BNOXEHO HemnpaBubHO.

- YnnoTHuTenbHoe
{ KOMbLLO 3arpsi3HeHo nnm
{ NOBPEXIEHO.

 KacTptona He 3akpbiTa
| MPaBWILHO.

- (MHOMKATOP B AyXKKe

| KPbILKM - Ha KpacHOM

- Bnoxwure ynnoTHutensHoe
: KONbL,O NPaBUIbHO.

(cM. rnaBy b5)

- MpomonTe nnu sameHnTe
 YNIOTHUTENbHOE KOJbLIO.

: 3aKpoWTe KacTptono

- MpaBuIbHO. (CM. rnaBy
£ 4) (MHOMKATOP B OyXKe
| KPbILWKM - Ha 3e1eHOM

UHpukaTtop
NnPUroToBneHus
nawm He
nogHMMaeTcs.

- yyacTke).

Map BbIXOOMT MO Ay>KKe
{ KPbILLKW.

- Map BbIXOAWT MO Kpato
{ KPbILLKW.

- B kacTptonto nobasneHo
CNTMLIKOM MaJio XXNOKOCTW.

[pynna rnasHoro
KOHTPOJIbHOrO KanaHa

| 3aBVHYEHa HenpaBuIbHO 1
. HECWUJTbHO.

YNI0THEHME KPYTrioro
ceyeHus, ynnoTHeHne
cefna knanaHa unm
3aKaTbiBaroLLasaCcs
YMAOTHUTENbHAsA
MaHeTa OTCYTCTBYET,
HeucnpaBHo(a) unu
ycTaHoBneHo(a)
HenpaBuIbHO.

- yuacTke.)

- CMOTpM Bbille
- CMOTpM Bbille

HobaBbTe MUHUMaNbHOE
KOMMYECTBO XXNOKOCTH
- (200-300 mn). (cm. rnasy 5)

YctaHoBuTe rpynny
FNaBHOMO KOHTPOJSIbHOIO

: perynaropa npaBuabHO U1
: 3aTAHUTE KPENEXHbI BUHT.

(c™M. rnaBy 8)

3aMeHnTb Un
NpaBUIbHO YCTAaHOBUTb
COOTBETCTBYyIOLLEE
ynnoTHeHue. (cM. rnasy 9)

- Bo3MOXXHas npuumHa

RU

- YcTpaHeHue NpuumHbl

Map BbIXOQUT Y
rpynnbl rnaBHoro
KOHTPOJIbHOIO
KnanaHda.

- C/IMWIKOM BbICOKaS

- Temnepatypa. (MHAMKaTop
| NPUrOTOBAEHMA MULLK

| MOAHANCA Bbille, YeM

. BTOpoe 6enoe KonbL,o)

 Tpynna rnasHoro

| KOHTPOJILHOTO KNanaHa

| 3aBMHYEHA HEMPaBUILHO 1
| HECUNbHO.

YN0THEHME KPYT0ro
CeYeHus, yNIoTHEHNE
ceffia knanaHa uam
3akaTblBaroLwWwadca
YAJIOTHUTENbHAA MaHXeTa

: OTCYTCTBYIOT, HEMCMPABHbI
VNN YCTaHOBMEHbI

HeNnpasWMibHO.

HencnpaBHOCTU

- YMeHblKTe nopady

- aHepruw. Mpu perynnpoeke
nogayu Tenna cnegure,

- UTOBbI MHAMKATOP

| NPUrOTOBNEHMA NULLY B

" TeueHve BCero BpemMeHn

: FOTOBKM He NoaHMMarcs

. Bbllue OTMeTKM Tpebyemoro
| PexvMa NpUroToBNeHNs

. (nepsoe nnu BTOpOE Henoe
- KONbLO). (cM. rnasy 5)

: YcTaHoBWTE rpynny

| INaBHOr0 KOHTPOJIBHOTO

‘ KnanaHa npasuabHO 1

| 3aTAHWUTE KPEMEXHbI BUHT.
(cm. rnasy 8)

3aMeHnTb Unn
NpaBUIbHO YCTAHOBUTb
COOTBETCTBYHOLLEE
ynnoTHeHue. (cM. rnasy 9)

Mopn, py»Kow
Kpbiwku (4epes
Euromatic)
BbIXOAUT nap,
XOTS UHAUKATOpP
NPUroToBeHUs
NULLLK yKe
nogHscs.

- [ly><Ka KpbILWKW LWaTaeTcs.

[nockoe ynioTHeHne
KpenexHoro bonta

PYUKM KPbIWKN UK
YyNAOTHEeHME KPYrnoro
ceveHns ona Euromatic
OTCYTCTBYHIOT, HEUCTPaBHbI
NN YCTAHOBMEHbI
HenpaBWIbHO.

- MoaTaHnTe KpenexHbii
: OONT OYXKKMN Ha BHYTPEHHEN
: CTOPOHE KPbILLKK.

3aMeHnTb Unn
NpaBUIbHO YCTAHOBUTb
COOTBETCTBYIOLLEE
ynnoTHeHue. (cM. rnasy 9)
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- Bo3MOXXHas npuumHa

- YcTpaHeHue NpuumHbl

Mopn, py»Kom
KpbIWwkK (4epes
Euromatic)
BbIXOAUT nap,
XOTS MHAUKATOpP
NPUroToBeHUs
NULLK yKe
nogHscs.

- Ecnu BbigensieTcs bonbluoe
{ KOMIMYEeCTBO napa, To

BO3MOXHO, YTO cucTemMa
Euromatic cpaboTtana
KaK npegoxpaHntenbHoe
YyCTPONCTBO. Tak
NPOUCXoauT, ecnn

- KnanaH npuroToBaeHus
UL 3arpaA3HEH UK

HeucnpaseH.

iHEMCﬂpaBHOCTM

- CHUMWTE rpynny r1agHoro
{ KOHTPOILHOIO KnanaHa u

NPOMONTE UMK 3aMeHnTe
ero. (c™. rnaBy 8)

Ly>Ka KpbILWKN
waTaeTcs.

- KpenexHbiit 6onT He
© 3aTAHYT.

- MoaTaHnTe KpenexHbii
: OONT OYXKKM Ha BHYTPEHHEN

Pyukn kacTtptonm
wararorcs.

- BUHTBI pydeK He 3aTaHyTbI.

| CTOPOHE KPbILIKM.

 TTOATAHWTE BUHTLI

Mo Kpato KpbILWKHK
BbIXOgUT
CUNbHbBIN Nap,
XOTSl UHAUKaTOP
NpPUroToBIeHUS
nuLwm yxe
nogHsncs.

- YNNOTHUTENbHOE KOMbLO
{ HencnpasHo.

S YnnoTHUTENbHOE

- KONbLO cpaboTano Kak

| NpefoxpaHnTenbHoe

L ycTpoitcTBo. Tak

{ MPOMCXOAMT, ecnu KnanaH
. NPUrOTOBEHUS MU

1 cuctema Euromatic

- 3arpsA3HeHb! UK

- HemcnpasHbl.

| OTBEPTKO.

' 3aMeHWTe YNNOTHUTENbHOE
: KonbLo. (cM. rnasy 9)

lpoBepbTe YCTPOMCTBO B
. cepBucHoWM cnyxbe Fissler.

Map BbIXOAUT nop,

- Kakoe-To ynnotHeHme

KPYrIbIM KOJINMAKOM | HencnpasHo.

Ha Oy»Ke KPbIWKN
WJIN Ha KHOMKe
ynpasfieHus.

| 3aMeHuTe oyxKKy
" KPbIWKW WK NpoBepsTe B
- cepsucHow cnyxobe Fissler.

- Bo3MOXXHas npuumHa

- YcTpaHeHue NpuumHbl

CkopoBapka
3aKpblBaeTcsa

ynpasfieHus He
BO3BpaLLaeTcs npu
3aKpbiBaHUW.

- [ly>KKa KpbILWKY 1/

{ W pyYKa KacTponn
TPYA,OM UAN KHOMKaA |
- HempasWbHO.

YCTaHOB/EHbI

Ly>Ka KpbILWKM

HewvcnpasHa.

- YNnoTHMTENbHOE KOMbLO
{ BNOXEHO HEemnpaBubHO.

KacTptona He 3akpbiTa

- npaBunbHo. (MHavkatops
| AY>KKE KPbILWKK - KPACHbIW.) |

iHEMCﬂpaBHOCTM

- MpoBepbTe KpenneHus
- pydeK 1, npu
 HeobxogmMMmocTy,

. nopTAHUTE.

3aMeHunTe Oy»Ky KPbILWKK.

- BnoxwuTe ynnoTHutensHoe
: KONbLO NpaBusbHO. (CM.

rnaBy b5)

3aKponTe CKOPOBapKY

{ MpaBunbHO. (CM. rnasy

4) (MHpuKaTop Ha pyuke

CkopoBapky He
yoaeTcs OTKpPbITb.

' B cKopoBapke coxpaHsieTcs

haBnexue.

. Cuctemy Euromatic
| 3aKJINHUIO.

| KPbILIKW - 3eMEHbIN).

- BuinycTuTe gaBneHve 13

ckopoBapku. (cm. rnasy 7)

- OTnycTnTE KHOMKY
i ynpaBneHua. Cnerka

HaXXMUTE AYXKKY KPbILLIKK
BNEBO.

RU
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0dnyiec xpriong Kol TrepLmoinong

Z0(G EUXOPLOTOURE YLX TNV EUTILOTOCUVT) GOG

KOl O0G OUYXOIPOUE VIo TNV ayOp& TNG KALVOUPYLOG O0G XUTPOC TaXUTNTOG

Vitaquick®.

M&vw amd 70 XpOVLa EUTIELPLOG £XOUV eTIEVOUBEL OTNV AVATITUEN TOUTNG TNC VEOS

VEVLAG XUTPWV TaXUTNTAC TG Fissler.

Mot Vo YR YOPOo Kol Ao TOPLOTO Hoyeipepa Tou dtatnpel OAeg TIC BLTalive, oL

GR

[oE
3
[FR_

YUTPEC ToXUTNTOC ElVOL OT)ULEPTL TOCO ETILKOUPEC OO TIOALX — OO0V CPOPA OUWC TNV | ES
EUKOALOL Xp1)ONG KoL TOV OXEOLXOUO, 1) Vitaquick® BETEL VEX TIPOTUTIA.

MO VO TTOAXUCETE €TIL 0EIP& ETWV TNV XPLOTNG YEPOAVLIKIG KATXOKEUNC XUTP
TOXUTNTAC OOG KOL VO ETIITUXETE Lo LOXVIKT) OLAPKELX {wNG, AKBETE UTT OYLV TIC

il

KOAOUBEC UTTODEIEELG. Z0G EUXOUOOTE VO ATTOANUOETE TN OOKIUT TwV TTOAUTIOIKIAWY [ NL
duvaToTnTwy NG Vitaquick® oo ko Koy eTtituyiord
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1. MpoPAcmopevn xprion

«  OLyUTpeg ToxUTNTOC Fissler xpnoLUOTTOLOUVTOL VIO YPT)YOPO HOYEIpED
YEUUATWY, KXBWE KAL VIO TIC TIPOPAETIOUEVEC XPTOELG TTOU OVO(OEPOVTXL OTO

KEPXAQLO 6 KOl ETILTPETIETAL VO XPNOLUOTIOMB0oUV OVO VIOt UTOUC TOUG OKOTIOUC.

H un evoedelyevn xprion EVOEXETOL VO ETILOUPEL KLVOUVOUC.

«  OLYUTPES TOXUTNTOC Fissler evOelkvUVTOL LOVO VIO TNV TIPOBAETIOUEVT, LOLWTIKT)
XpPMong.

«  EmumAgoy, ol XUTpeG TaxUTNTOG Fissler ETITPETETOL VO XPNOLUOTIOLOUVTAL LOVO
LEXPL TN MEYLOTN LOXU MOYELPLIKNG £0TLOG Twv 3700 Watt.

«  To emimedo TANPWONG TTOU AXVOPEPOVTOL OTO KEQAANLO 5 TIPETIEL VO TNPOUVTAL
TIPOKELUEVOU VO DLAGPOALOTEL N Ak GOANC Xpr)oN TNG XUTPOC TAXUTNTOC.

2. Yodei&elg aopoaleiog

0dnyieg xpriong

«  AlaBdoTe TANPWS TO EYXELPIOLO 0ONYLWV XPTIONG Kol OAEG TLG AOLTIEC 00NYIES,
TIPOTOU XPNOLUOTIOINOETE TN XUTPA ToXUTNTOG Vitaquick®, kaBwg TuxOV un
evOedelyEVN XPTION EVOEXETOL VO TIPOKOAETEL (NULEG.

«  OUAGETE TIG 0ONYIEG XPNIONG YLOL OGOV XPOVO EXETE GTNV KOTOXT) OO TO
TPOTOV. Y€ TTEPITMTWON WOTOCO TIOU XXCETE TLG 00NYIEC XPTIONG, UTTOPEITE VOl TIG
KOTERBAOETE amd TNV LOTOCEA DX oG www.fissler.com.

«  Mnv eumioTeuBeite T XUTPX TOXUTNTOG O€ KAVEVAY, EGV OV EXEL eColkelwBEl
TIPWTX LLE TIC 00NYieg XPTioNng.

+  MopadideTe TN YUTPX TOXUTNTAC OOC OE TPITOUC oVo Hoadi e TO yXELPiOLo
0dnyLwV Xpong.

EmifAsyn

+  Kivduvoc ao@uEioc armd TAAOTLKY) OOXKOUAX. KPOXTATE TNV TTAAOTLKT) GOXKOUAX
HokpLd omtd adk, Kabwg upioTatal kivduvog ao@uiag.

+  Mn xpnOoLUOTIOLE(TE TN XUTPO TOXUTNTOG KOVI& OE TTOLOLAL.

«  Mnv a@rveTe TOTE TN XUTPA ToXUTNTOG Xwplg emtifAedm. Pubuidete korAANAX
TNV TTOPOXT) EVEPYELXC, WOTE 1) EVOELEN HAYEIPEUATOC VO UNV axveRaivel TTavw
artd TN OeUTepn aUAaka. EGv n) Toipoxr) evepyeLag 0sv eAaTTwOEL, dlopeUyel
OTHOG oo TN BOABIOO Kot 1 XUTPX XAVEL UYP&. H OALKT) amWAELX UypwV Bat €xel
WC OUVETIELX VX KOXOUV TO TPOQPLUX KXL EVOEXETAL VO TIPOEEVIOEL {NULEG OTN
YUTPOX KO(L TNV E0TLAL.

Ao@OANG XP1on TNEG XUTPOG ToXUTNTOG
+  Mn XpNOLUOTIOLE(TE TTOTE TN XUTPO TOXUTNTOG 1) TO TNY&VL TAXEOC CWTAUPIOUATOC
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0& KOWTO PoUpvo. OL AaBEg, oL BaABidec kol oL OLATAEELS aOWaAELNG UPIoTAVTOL
L& omto TIC UPNAES BEPLIOKPOGIES KOL KXTOTILY UTOU dEV UTTOPOUV TTAEOV VX
EKTIANPWOOUV TN AELTOUPYLO AoPAAELOG TOUG.

2N XUTPX ToXUTNTOG TNYOVICETE KAT' oY)V XWPIC KAUTIAKL Kol YEULZETE TN e
AGOL TO TTIOAU €wC TN PEON. MoTE pnv TnyovideTe uto Tieon!

OL XUTpeC TaxUTNTOC OeV ETIITPETIETOL VO XPNOLUOTIOLOUVTAL OTOV LATPLKO

TOMEX. 2JUYKEKPLILEVO OXL WG LOTPLKOG KALBovog amooTelpwong, Kabwg ot

YUTPEC TaXUTNTOC OEV EXOUV OXEOLXOTEL VLXK TIC OTTXITOUEVEC BEPLOKPAGLEC
QTooTEIPWONG.

MnV TTOPOOKEUXCETE LOUC UNAOU KoL KOUTTOOTEG OTN XUTPO TOXUTNTOC, KXBWS
oxNHatidovTol ouxva QUOOAIDES ATHOU, OL OTIOlEG EVOEXETOL VO EKTOEEUBOUY
KOT& TO GVOLYO KOL VO TIDOKOXAEGOUV EYKOUUOTO.

Kotd To poyElpeEpal KREXTOC 0N XUTPO TaXUTNTOG ONULOUPYELTOL UTTEPTILEDT) OTO
KPEQG. M tUTOV TOV AOYO X(PT)OTE TO KPEXC VO NPEUNTEL ALyO UETG TO GVOLY O
NG XUTPOC ToXUTNTOC, TTIPOTOU TO TPUTIT|OETE 1} TO HETOKLVTOETE, TIPOKELILEVOU VX
ATIOPUYETE EYKAUUOTO.

AC@AAELX KOIL GUVTT)PNON

Xpnotpototeite TN XUTPO TOXXUTNTOG HOVO HE YVIOLX KAL TIANPWS AEITOUPYLKA
eCoptnuota TG Fissler. Xpnotpotmoleite Hovo yvijola avTaANaKTIKG NG Fissler.
YUYKEKPLILEVX, XPTNOLUOTIOLEITE HOVO XUTPES KOl KUTIXKLO TOU (DLoU WOVTEAOU,
KOBWE KoL AOLTIX OVTOAAXKTLKA UE TOV TPOTIO TTIOU TIPORAETIETOL VIOl TN CUCKEUN
oo¢ (BA. ke@&Aato 9). Ze TrepimTwon Un TPNong, eNMPEe&{eToL QUOUEVWS T
AELTOUPYLX KO 1] O@GAELD TNG XUTPOC TAXUTNTOG.

BeBawwbeite mpLv artd kabe yprion OTL OAeg oL BaABIOeC Kl OL OLATAEELS
aopaieiog eival aAaBelc, AslToupyLKES Kol kKaBapec. Movov EToL Umopel va
OLAOPOALOTEL N XCPOATIC AelToupyia. TXETIKEC TIANpOpOpiec Ba Bpelte oTo
KEQAUAXLO 5.

MnV TTPOYOTOTIOLEITE KaVEVOC EI00UG TPOTIOTIOINOELG OTN XUTPX ToXUTNTOC. [1po
TTOVTWYV NV K&VETE Koo eTERBoon oTIC dLaTaEelc aopaAeiag, EEXPOUNEVWY
TwV JLAOLKAGLWV CUVTHPNONG TTOU TTEPLYP&QOVTOL OTIC 00NYIES XPTiONG.
ATtoryopeUETAL TO AGOWHO TWV BaABIOwV!

AVTIKOOIOTATE TOKTIKA TOL VOAWGLU, OTIWE TOV OTEYAVOTIOINTIKO OXKTUALO

KoL XAAOL AXOTIXEVIOL EEXPTTHOTA, |LE YVTOLO AVTOXAAGKKTLKG TNG Fissler, OnA.
HeTA oto 400 LayEIPLKES OLOOLKAGLES 1) LETG OTTO 2 XPOVLO TO APYOTEPO.
AVTOANOKTIKE TTOU ep@avidouv opaTr) (nULd (LY. GKANPUVOT), PWYEC,
QTTIOXPWHUATIONOUC, UTIEPBEPUOVAT T} TIPOAOPPWAOELS) 1) TIOU OEV EQOPUOLOUV
OWOT, TTPETIEL VO OVTIKOBIOTOVTO OLECWG. Y€ TIEPITTTWAT) UN THENONG,

e PeXETOL QUOLEVWG 1) AELTOUPYIX KOIL T) GCQAAELDL TNS XUTPOG TOXUTNTAG OOLG.
o TN OLKT) 00G AOPAAELY, OPLYYETE AUECWS TUXOV BIOEC TIOU EXOUV XOAXPWOEL.
AVTIKOBLOTATE €TTIONG XUECWS TLG TTANOTIKEG AXBEG TTOU TTOPOUCLA{OUY PWYLES T
(NULEC LE YV oL VTOANGKTIKG TNG Fissler.
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O0nyio emOKEUNG:
TuXOV ULKPOETILOKEUEC Elvail QUVOTO VO EKTEAECTOUV OO €0K(C:

H avTikaTdoToon @Bapuevwy eEapTNUETWwY (0TEYOVOTIOINTLIKOC OAKTUALOG,
Hovado eEAEyou, Euromatic 1) AaBEc).
TO CUUTIANPWUOTLIKO O@IELUO BLOWV.

Mo &AAeg eTiokeuEg arteuBuvBeite otnv eCutmpeTnon meAatwy Tng Fissler.
(BA. ke&Aao 10)

AgLTOUPYIX TNG XUTPOG TAXUTNTOG

H ouokeur) autn poyelpeuel utto Trieon. Tuxov un mpoBAETOLEVN Xprion
EVOEXETOL VX TIDOKOAETEL EYKOUUOTA. DPOVTIOTE VO Elvoll OWOT& KAEIOUEVN N
OUCKEUN TIPLV oTtO TN BE€pUavON. 2XETIKEG TTANPOoWopieg Ba Bpeite oTo KERANLO
4. T10TE Un XPNOLUOTIOLEITE TN XUTPO TOXUTNTOCG UE ATTOUOPAALOILEVO KOXTIAKL.
XPNOLUOTIOLE(TE LOVOV TIC BEPUOVTLKES TINYES TTOU XVAQPEPOVTOL OTO KEQAANLO 5.
MoTe unv Beppaivete TNV YUTPX TOXUTNTOC XWPIG UYPO, KXBWS eVOEXETAL

VO TIPOKANB0UV Adyw uttepBEpavonc (NULEC GTN CUOKeUT), TIG BaABideg, TIC
OLOTAEELG AOPAAELNC KOL TNV EOTIOL Z€ TETOLX TIEPITITWOT UN XPNOLLOTIOLE(TE
TIEPAUTEPW TN XUTPX TaXUTNTOC, KABWG oL AelToupyieg Twv dlaTdéewv acpaieiog
Oev elval TTAEOV eyyuNUEVEG. MopadwaoTe TN XUTPO TaXUTNTAC OO OTNV
efummpétnon mehatwy TS Fissler yia éAeyyo.

EAdyloTn moootnTa AT)pwonc: 200-300 ml vepd, avahoya pe Tn OLXUETPO TNG
OUOKEUNC oo (BAETIE oTjorvan Min). 2e TTEPITTTWoN UTIEPBEPOVONG EVOEXETOL
VoL ALWOOUV KOl VO PEUCTOTIOMBOUV T TTAXCTIKG EEXPTAUATO TNG XUTPOG 1) O
OXAOULLVEVIOC TIUPTIVOC TOU TIGTOU. EGv oUPEl KATL TETOLO, XTTEVEPYOTIOLT|OTE

TN UOYELPLKT) E0TIO KO N LETOKLIVTOETE TN XUTPX, £WC OTOU KPUWOEL EVTEAWC.
AeploTe TOV XWpO.

MoTE Un yeuidete TN XUTPX TOXXUTNTOC TIEPLOGOTEPO OTIO TO %5 TNC XWPENTIKOTNTAC
™G (BAETE OTjovOn Max, AVTIOTOLXEL OTOV WPEALILO GYKO). M TPOPLIL TTOU
opPidouV 1) (POUCKWVOUV KOTX T OLAPKELO TOU HOYELPEUATOC (OTIWS pULL, {WHOUC
N ATTOENPOUEVO AXXOVIKE), YEULOTE TN XUTPX TOXUTNTOC OXL TIEPLOGOTEPO OTIO TO
NULOU TNS XWPNTLKOTNTAC TS (BAETE ojovon Y2).

Lot (POOOAL KO XAAOL OOTIPLO YEULOTE TN YUTPX TOXUTNTOC OXL TIEPLOCOTEPO ATIO
N onovon Y5, KaBwe To AETITO TOUG TOOWAL UTTOPEL EUKOAX VO oxvUPwBEel we TLG
BoABideg KoL VOt TIG (PPAEEL.

MeTaKIVEITE TN XUTPX TaXUTNTOG TTOAU TTPOCEKTIKG OTOV BplokeToal UTto Tieon
KOUL UMV OKKOUUTTIATE TIG KAXUTEC ETTLPAXVELEC. XPNOLUOTIOLEITE VIO TOV GKOTIO GUTOV
TIC AXBEC KL TO OTOLXELO XELPLOWOU. Edv elvail amopaitnTOo, XPNOLUOTIOOTE VOl
TIPOOTOTEUTLKO XEPLWV.

Avolypo TG XUTpOG

182

MoTé unv avolyete Bloto TN YUTPO TOXUTNTOG. MNV TNV &volyeTe TTpoToU
BeBoaiwbeite OTL T E0WTEPLKT| TILEOT EXEL UTIOXWPT)OEL EVIEAWC. 2XETLKEG
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TAnpowopieg Ba Bpeite 0TO KEPAALO 7.

AVOTOUPAOOETE KOUTA KOVOV T XUTPX TIPLV OTTO KABE &VOLYUO, WOTE VO NV
TIETOYTOUV (PUOOALOEC OTIOU Kol (EOTIOTEITE. AUTO £ival IOLAUTEPWE ONUAVTIKO
KOT& TNV Tokelo eE&TULoN 1) LETA TNV PUEN KETW OTTO TPEXOUEVO VEPO.

Kotd tnv e€ATION KPATATE TIAVTOTE TA XEPLXL, TO KEQGAL KOl TO CWUX OOG
HoKPL& oTtd TNV ETTILKIVOUVN TIEPLOYT), WOTE VO UNV TPOULATIOTEITE AT TOV ATHO
TIOU OLaX(EUYEL AUTO LOXUEL KUPLWG KAT& TNV Taxelo eEATILLON OTO TTAKTPO
YelpLopou.

MPOEIAOMOTHZH!

Mn XPNOLUOTIOLELTE TN XUTPO TOXUTNTAG €&V 1) (010l 1) €EQPTHATA TNG
TTOPOUGCLAOUV (NILE 1) ELVOL TIXPOLOPPWUEVX, T) EGV 1] AELTOUPYLOL TOUG
OEV QVINTIOKPLVETOL OTNV TIEPLYPOLPT) TOU TTXPOVTOG EYXELPLOLOU 0ONYLWOV
¥XPNONG. 2€ QUTT)V TNV TEPITTWON ameubuvBeite 0TO TANCLECTEPO
€EEIOLKEUEVO KOTAOTN X TNG Fissler 1) Tnv eEUTMPETNON TEAXTWY TNG
Fissler GmbH.

(BA. ke&Aao 10)

3. Mepypapn KoL mAeovekTiuata tng Vitaquick®

BAgme sikova A

1

2
3
4

° ON°* U1 ° °

7
8

. 'EVOETO HOYELPEUATOG OTOV OTHO ((VOAOYWG TO LOVTEAOD)
ILE ETTLUNKT) OLXTPNON VIO BEATLOTN ELOYWPENON ATHOU
IE VEUPO OTTPLENG VIO EAEUBEPO PEUUO OTHOU QKOO KOL UE UEYGAC TEAYLOL
TPOWiHWV
e Tpimodo we Baon otnpLéng
. AvtikploTtn Aofn
e BaBLA e00XN VIO OIOPOAT) LETOUPOPOL
. Avolypota yio tnv £€€060 atpoU (Hovada eEAEyXou)
0€ TIepImTWon UTEPPROONC NG ETIIAEYIEVNC BABUIONG UOYELPEUNTOC
. Mov&do eAéyyou
lE EVOELEN LUOYEIPEUNTOC
e BoABIdO VIOt UTOUATO TTEPLOPLOWO TN TIieonc (OL&Ta&n eAEyyou Tieong)
QPALPOUEVN YLOL EUKOAO KXBUPLOUO
. Mey&An £vOstEn HoyELPEUATOG
ILE ONUAVOELS VIO TN PUBULON TNG NTILXG KAL TNS VPN yopnS Babuidag
. Avoiypota yio €6000 atpioU (Aofr) kamoakLoU)
KOT& TNV TIpoBEpOVON
orote divel evtoAr) To Euromatic
KOT& TNV €EATILLON UECW TOU TTAKTPOU XELPLOUOU
. MANKTPO XELPLOHOU
Y100 TO AVOLYUO KOl TNV EEATILON NG XUTPOG
. EvdeL&n aopaAiong
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«  Oeiyvel av 1 XUTPX Elvoil CWOTA KAEIGUEVN

9. NP1 KATTOKLOU

+  QPOLPOUUEVT) VIO EUKOAO KOBXPLOUO

10. KAlpokor LETPNOTNG ME ONOVOT) OTAOUNG AN PWONG

+  UE OTjHOVaN MiN yLor TNV eA&XLOTN TTIOCOTNTO TTAIPWONG UE UYPO

+ L€ ONUOVOT) Max VIX TN HEYLOTTN TTOCOTNTX TIANPWONC OE TIEPITITWON KOVOVLKWVY
TPOWiHWV

+ L& onpoveon Y2 YLor TN EYLOTN TTOCOTNTO TTANPWONG OE TIEPITITWOT TPOPLUWY TIOU
(POUCKWVOUV

e ME ONUOVON Y5 YLOL TN MEYLOTN TTOGOTNTA TANPWONG OE TIEPITITWON) PRCOALWV
KO(L 00TTIPLWV

11. AaBr) XUTPOG

o [IE OXVTLOALOONTIKO VL0l AOPOAT) LETOPOPX

12. BoUAX yLOl TOV TIPOCOVATOALGLO TOTIOOETNONG

+ VL0 TNV TOTTOBETNOT TOU KXTTAKKLOU

13. Mupipoo TTPOCTUTEUTLKO

e TIPOOTOTEUEL TIG AABEC KAUT& T P10 0TNV €0Ti0l YK (Lo

14. NpooovXTOAGNOG TOTtoBETNONG

+ VL0 TNV TOTTOBETNON TOU KOTIOKLOU OTN OWOTr) BEon

15. Kwvikd owpo XUTpog

+ VIO VO UTTOPEITE VO OTOLRACETE TIC XUTPEC (OKOUOL KOl &tV €XOUV TNV (010l
OLXUETPO)

16. NMNatog Super Thermic / m&tog yio K&Be poryelpLkn) eotio CookStar® (avaAoyo
ME TO LOVTENO)

+ VIO BEATIOTEG BEpULKES IOLOTNTEG O€ OAX T ELOT) E0TLWYV, OUUTIEPIAGUBOVOLEVWV
KO TWV ETIOVWYLKWV

17. TuUMlooOpEVN LEUBP&VN

+ VIO OTEYOVOTIOINON TNG EVOELENC HAYEIPEUNTOS

18. DA&vTiox £0poag BoABidOG

+ ylo TN oTeyavotioinon tne BaABidag Bpaoou

19. O-Ring yLo T povado EAEyXOU

+ VIO TN OTEYQVOTIOMOM TNG HOVADOG EAEYXOU

20. EkkevTtpo ac@oaAsiog (OL&togn ao@aleiog)

+ eumodilel Tnv al&non g ieong o€ ePiMTWon Tou 1 XUTPX eV €XEL KAE(OEL
OWOTA

21. Fissler Euromatic (dL&to€n acpaleiog)

s VIO QUTOHOTN TIPOBEP VO

+ eumodilel Tnv al&non TG ieong o€ ePiMTWon Tou 1 XUTPX eV €XEL KAE(OEL
OWOTA

+  TIEPLOPIdEL AUTOUATWS TNV TILEON

+  eumodilel To &VOLYUO TNC XUTPOG OG0 UTIAPXEL KOG TTLEON

22. Bido otepewong AoBig KamakLol

«  QUVOTOTNTO XELPLOKOU XWPILG epyareion

+ e emimedn EAGVTIN, OTEPEWUEVT OTO KOTIAKL
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23. ZTEYAVOTIONTLKOG SOKTUALOG (OLATaEN oiopaAeiag)

+  amo UPNATC TTOLOTNTOC OLALKOVT

+  UE BUAaKEG aoPOAELTG YLO TIEPLOPLOWUS TNG TTlEDN

24. Bido YL 0TEPEWON TNG MOVAOXG EAEYYXOU

+ L€ EYKOTIN YLO VOULOWX, VI Vo EERLOWVEL EUKOAX XWwpIC epyaAeia

BAgme sikova B/B1

o. OVOUOOTIKOG OYKOG (OEV OXVTIOTOLKEL OTOV WPEALLO OYKO)

B. 2ruavon CE (OnNAWVEL TN CUPUOPEWON TNS CUCKEUNG He TNV odnyla Tng EE yia
YUTPEC OXTHOU UTIO TIiEDN)

y. Méylotn mtieon Acttoupylog (LEYLOTN EMITPETOUEVT TTiEOT) EAEYXOU TNG BaABLdaC
Bpaapou)

0. Huepounvio katookeung (€BOoUGON/ETOR)

€. PC > meplyp&@el TNV TIieon HOYELPLKNC AELToupyiog, BAETIE 0TO KEPXAXLO 6 TNV
evoTnTa «ETiAoyT) BaBuidag poyelpepatog»

0T. PS > eplyp&@el TN UEYLOTN ETUTPETOUEVN TILEDN

BAgrte eikovo B2

MpoTUTIo (ONAWVEL TN CUUHOPEQWOT TNG CUOKEUNC [Ee To TIpdTutio GB 15066-2004,
LoYUEL ovo yia TV Kivar)

TUTTOC OTPOWNG

TIOAUCTPWUATIKOG CUVOETOC TTATOG

EowTeplkr) OLXUETPOC

OVOUOOTIKOC OYKOC (DEV QVTLOTOLXEL OTOV WPEALILO OYKO)

. EUpog mieong ovouaoTikig AstToupyiog / EUpOG OVOUOOTIKAG Tiieong

oT. ApLBuoC Tou TipotuTiou GB 15066-2004

» o< e

4. MNpw oo TNV MPWTN XPrion

EZotkelwOeite pe TN XUTPO KOL TOV XELPLOWO TNG TIPLV TN XPNOLLOTIOLOETE
YLO TIPWTN POP& Kol EAEYETE TNV TTANPOTNTA TWV TIEPLEXOUEVWV TTHPRO00NG
(BA. elkovo A). AGBeTe UTT' OYLY OTL TO EVOETO OPLOUEVIWV CUOKEUWYV OTIOTEAEL
TPOCGOETN CUOKEUN.

Avolypo XUTPOG

BA. elkova C

MiEoTe TO MANKTPO XELPLOLOU (elk. A-7) 0T AaB1) TOU KATIOKLOU TTPOG TNV
KOTeUBuUVON Tou BEAOUG KL YUPLOTE TO KOATTIAKL EVAVTLOL OTN (POP& TWV OEIKTWY TOU
poloyLoU (mpoc Ta 0L wC TO TEPUO. TO KATIGKL UTTOPEL TTAEOV VO oxpaLpeBEL.

MPocovVOTOALOUOG TOTIOBETNONG

2TO KOTTOKL UTTAPXEL EVOC KUKAOC (ELK. A-14) Kol w¢ avTioTolo on&dl OWOTNG
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Beonc TomoBETNONC ULo KOKKIVT BoUAX (glk. A-12) oTn AaBn) TnG XUTPaG. AuTo K&Be Xp1\0M, EAEYXETE TN AELTOUPYIKOTNTO TWV KATWOL KATOVOUU(OUEVWY OLATAEEWY

efumnpeTel TNV eUKOAN TOTIOBETNON TOU KOTIOKKLOU. QOQOAELOC KOL NV TIG TPOTIOTIOLEITE TTOTE. MpLv EEKIVOETE TO LAYEIPEUQ, DE
BeBotwbeite OTL M povada EAEYXOU KL 1) AT TOU KATIOKLOU €XOUV GUVOPOAOYNBEL

KAeiowo xUtpog OWOTA KOL EQAPUOLOUV OPLXTA. ZXETIKEC TIANPOWOPLec B Bpeite 0TO KEWOAXLO 8. @

BA. etkéva D Movada eAgyyou (sik. A-4) [FR_

ToToBETNOTE TO KATIAKL KPATWVTAC TO Alyo Ao&X, subuypaidovIog HETAEY TOUG TIC BA. elkova G

BoUAeC TOU TTPOCOVATOALGIOU TOTTOBETNONG KOl XO(NAWVOVTAG TO ETELTO. H 0WOTN AQUIPEDTE TN HOVAOO EAEYXOU OTTO TO KOTIGKL. EAEYETE TTLE(OVTOG UE TO OUXTUAO, OV [Es

Beomn TomoBETNONC TOU KATIOKLOU UTTODELKVUETAL [LE EVO GUIBOAO KUKAOU TTVW N €vOELEN payelpguatod (1) kot To owpa TS BaABidoc (2) KivouvTol eAeUBepal Kol

0TO KOTTGKL, KABWE KOl PE Lo KOKKLVT BoUAar T Aafr) TN XUTPaG. OTov oL TeAeieg v AELTOUPYEL 1 EAXTNPLWTT ETTOVAPOPA TOUG. T

CUUTIITTTOUV aKpLBWS HETaEU TOUC, TO KATIGKL UTTopEel va ToTtoBeTnBel.

Euromatic (ewk. A-21) [NC
BA. eikova E BA. elkdvor H+I
MO VO KAEIOETE TO KATIOKL, TIEPLOTPEYTE TO WC TO TEPUX TIPOC TN POPA TWV OELKTWV BeBawwbeite 011 TO Euromatic eivai kaBopod Kol KIveitol EAeUBEPT LETH OTO KOTTAKL. [RU
TOU poAoytoU (TTPOG TO XPLOTEPG), €WG OTOU N XUTPO VO LO@OAICEL e EVaV TXO To O-Ring mpemel va BploKeTaL OAOKANPO LETO GV TIPOPAETIOUEVT) EYKOTIH.
CKALK». -
BA. eikova J
‘EvOsl&n ao&Aiong EAEyETe EdOVTOG [UE TO D&Y TUAO, OV ) AEUKT) oaipa Tou Euromatic kiveitol [TR_
eAeUBeP KO OV AELTOUPYEL N EAXTNPLWTY) ETTAVOPOPX TNG.
BA. eikova F (ko
Mropeite va OLaKpIvETE oV N XUTPX E(VOL CWOTA KAELGILEVT) KOl ETOLUN TIPOC STEYQXVOTIONTLKOG OOKTUALOG (ELK. A-23) Kol EKKEVTPO alo@aAeiog (k. A-20)
Aettoupyla oo TNV €vOelfn ao@&Along (elk. A-8) oTn A1) TOU KXTTOKLOU. BA. eikdvo K (21
Mp&otvo: H xUTpa eival owoTd KAELOUEVN KoL ETOLUN TIPOC AEITOUPYIX. EAEVETE Qv O OTEYAVOTIOINTIKOC QUKTUALOG KL TO XEIAOG TOU KOTTOalKLOU £lval kKaxBopd,
KokkLvo: H xUTpo 0V gival 0WoTd KAELGIEVN, CUVETIWG OEV UTTOPEL Vo aveR&oel OV 0 OTEYOVOTIOINTLKOC OOKTUALOG lvail oFACBNC KOl TO EKKEVIPO ao@aieiag (1) LA~
mieon. KLvelTal ehevBepa.
ToToBETNOTE TOV OTEYUVOTIOINTLKO OGKTUALO LIE TETOLOV TPOTIO, WOTE VO EPAPUOLEL [PL
KoBopLlopog OTNV E0WTEPLKT) TTASUPA TOU KATIAKLOU EVTEAWG ETIITEIN KOl KATW IO T
OTPOUUEVH TIPOG TO £0W TUNUATO TOU XEIA0UG (2). O 0TEYXVOTIOINTLKOG OUKTUALOG [cz.
MpLv oTtd TNV TTPWTN XPTI0N, EETMAUVETE OXOAXOTIKA TN XUTPX, TO KOTTAKL KO TIPETIEL VO EQUPUOLEL UTTPOOTA ATTO TO EKKEVTPO AOPAAELNG, ONA. Vo TILECETOL
TOV OTEYOVOTIOINTLKO OGKTUALD. Me QtUTOV TOV TPOTIO KTTOUAKPUVETOL TUXOV HOKPLA aTTO TO XEIAOG TOU KOTTOKLOU. [sR_
UTTOAELTIOUEVN OKOVN YUOAIGLOTOC KL [UKPES aKaBapaieg.
YUVIOTATOL 1) ETTOKOAOUBON eTte€epyaaior TNG XUTPOG KO TOU KXTTAKLOU [IE MoodtnTteg MANPWONG [HR.
okeUao o TrepLmoinong avo&eidwtou XXAuBa. EToL 0 avo&eldwTog XOAUBOG
OTTOKTOL LEYOAUTEPT OVOEKTIKOTNTO EVAVTLX OE GAXTO KOL OELVO TPOPLUX. TUXOV [Hu
UTIOAELUOTOTWY OKEUNOUATWY TIEPLTIOMONG B0t TTIPETIEL TIAVTOTE VO X(PALPOUVTAL MPOEIAOMOTHZH!
ILE OXOANOTIKO TIAUGLUO. MTIOPE(TE VO eTTOVOAKBETE TN OLXOIKOGIX EQOTOV KPLOEL MOTE UNV HOYELPEVUETE XWPIC ETTOPKN UYPA KOL TIDOCEXETE VXX [NV [sk_
QTTOPAITNTO 1} OTAV OLOTTLOTWOETE OTITIKEG XAAOLWOELS OTN XOAUBALVT ETTLORVELX. e€atuidovTol eVIEAWS TOL UYPG LECTL OTN XUTPO TOXUTNTOC. 2€ avTIBETN
TIEPITITWON, TO POYNTO UTTOPEL VO KaEL KoL Vor TTpoKANBoUV (NLLEC OTIG [sL
5. Ymodei&elg xpriong MoBEC KoL TIG PoABIdEC TNG XUTPOLG, TIG CUOKEUEG OlOWQOAELDG KOL TNV
€0TIOL 2€ TETOLO TIEPITITWON WU XPNOLUOTIOLEITE TIEPAUTEPW TN XUTP [RO.
AoTaEELg aooeiog TOXUTNTOG, KABWS OV OLoo@ahilovTol TTAEOV OL AELTOUPYIEC TWV BoABIOWY
KO TV OLXTAEEWY ao@aleiag. MapadwoTe TN XUTPO TOXUTNTAC OOC OTNV [BL
H xUtpa TaxutnTog Vitaquick® eival eqodiaopévn e dLd@opeg SLATAEELS TTOU efumnpétnon mehaTwy TS Fissler yia éAeyyo.
PPOoVTIouV N KaBeio aveEaPTNTO YL TNV XOQPAAELX TG OUCGKEUNC 00C. MpLv oTtd (AR
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BA. elkovar L

Kotd To poyeipepol uttd ieon A&BeTe Ut OYLY TIG AKOAOUBES TTANPOPOPIES OXETIKK
ILE TIG TTOOOTNTEG TTATPWONG.

2TO E0WTEPLKO TNC XUTPAG TOYUTNTOG UTIXPXEL ULOL KALLOka: (Min/max) Ttou
OleUKOAUVEL TN O0COUETPNON.

Mot TN OnULoUpYict aTHOU XPELAOVIOL — AVAAOYX [LE TN OLXUETPO TNG CUCKEUNC —
TouAdytotov 200-300 ml uypou, aveE&pTNTO &TTO TO OV HOYELPEUETE LE 1) XWPIC
évBeTo. MoTé un B€tete oe Aettoupyla TN XUTPX TaXUTNTOC XWPIC auTrv TNV
EANAXLOTN TTOCOTNTX UYPOU.

@18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@26 cm: 300 ml

H xUTpa TaxUTNTOG 08V ETIITPETETAL VO VEUIZETOL TTAVW OTTO T %5 TNG
YWPNTLKOTNTAC NG (WPEALLOG OYKOG), TIPOKELUEVOU VO DLOGPOALLETOL | XOPOANC
Aettoupyia TNG (BA. onfjpovon «max»).

Ya

Mot TPO@LILX TIOU aipPIdOUV 1) (POUCKWVOUV KOTK TN OLUPKELN TOU UOYELPEUNTOC,
OTIWC LY. PULL, (WOl 1) ATTOENPOUEVA ACXOVIKY, YEULOTE TN XUTPO TOXXUTNTAS OXL
&V oTd TO NHULOU TNG XWENTIKOTNTAS NG (BAETE onjuovon Y4).

Y3

EGv LoyelpeUeTe OOOALO KO GAACL OOTIPLOL, YEULOTE TN XUTPO TOXUTNTOC OXL TIOVW
artd 10 ¥4 (BAETE omoavon) Y4), KaBwe To AeTTTO TOUG TAO@AL UTToPEl EUKOAX VX
aVEREL WC TIG BAABIOEC KOL VO TIC PPGEEL.

KotaAANAOTNTO E0TIOG

Ol OUOKEUEC TOXUUOYELPEUNTOC TNG Fissler eival KATAAANAES yLor OAX Tox 10N
E0TLWV.

JupTEpL B &VOVTaL OL £0TIEG YKAI0U, KABWES KoL OL NAEKTPLKEG/CUUBATIKES/
KEPOULKEG/ETIAYWYIKEC EOTIEG.

Mot vor ammo@UyeTe YPOT{OUVIEG OTIC KEPOLIKEC EOTIEG, TIPETIEL TIAVTO VO
OVOXONKWVETE TO OKEUOC OOC YLOL VO TO HETOKIVIOETE. H Fissler dev avahofdvel
KO euBUVT yia TETOLOU eidoug (nLEC.

PUBuLon eotiog

OTav elval avoryTh, N XUTPO ToXUTNTOG OEV ETIITPETETAL V& TTIpoBepuaiveTal, adelal
1N e ALTTOG, VIO TIEPLOCOTEPO OTTO 2 AETITA 0TN HeyaAUTEPN Babpida evépyelag, OLOTL

188

GR

N UTTEPBEPUOVON EVOEXETAL VO TIDOKOXAETEL (NULX GTOV TIATO.

SupBatikn/Kepatkn (aktivoBoAiag/adoyovou):

H eoTiot B TTPETIEL VO GUUTTITITEL e TN OLKXUETPO TOU TTA&TOU TNC XUTPAG 1) VoL eivail
LKPOTEPN.

Eotia ykadlou:

2TT)0TE TO OKEUOG HOYELPLKNC OTO KEVIPO KO ATTOPUYETE TNV UTTIEPKXAUT TOU OTTO
™ EAOYQ, KaBwe €10l TaBaivouv {nuLd oL TIAXOTLKES AXBEC.

Emoywyn:

TomoBeTeiTe TO OKEUOG TTAVTOTE OTO KEVIPO TNG £0TIOG. To LEYEDBOC TOU TT&TOU

NG XUTPOG Bt TIPETIEL VOL CUUTIITITEL LIE TO LEYEBOC TNG UAXYELPLKNC ECTIOG 1) VO
eival peyoAUTepo, KaBwe, o GAAN TTEPITTTWON, N E0TIO EVOEXOUEVWS VO NV
evepyoToleital ard Tov T&To NG XUTPOC.

IdlitepEeG UTTOOEIEELG VIO ETTOYWYLKEG EOTIEG:

ot VoL ATTOUYETE TNV UTTEPBEPUOVON KOl TN (pBOPG TOU HOYELPLKOU OKEUOUC AOYW
NG UWNATG amdd00NG TWV ETRYWYIKWY ECTLWYV, NV BEPUAIVETE TIOTE TO OKEUOG
KEVO Xwplg emifAem. Tnpeite emiong TIC 00Nyieg XPIONE TOU KATAUOKEUXTTT) TNG
eoTiOg.

Kotd tn xprion evogxeTal va mopatnenbet evac Boppoc. O 1xog autog o@eileTol o
TEXVLKOUG AOYOUC Kol OV ATTOTEAEL EVOEIEN EAXTTWUNTOC OTNV E0TIN 1) TO UOYELPLKO
OKEUOG.

SUMPBOUAEG €EOLKOVOINOGNG EVEPYELOG

+  Kotd To poyeipepo otny Iiac 1y I ypryopn Bobuida, pubpidete Tnv eoTion KOT&
TETOLOV TPOTIO, WOTE 1) EVOELEN UOYELPEUNTOC VO UNV AVERXIVEL TIGVW OTTO TN
O HovVOoN TNG EKAOTOTE BABUIONG HOYELPEUOTOC Kol N BoABida BpaopoU Vo unv
apxilet va e€aTpidet.

«  Xpnoluotoleite eoTio KATAAANAOU eyeBouc (BA. 0dnylec apamavw)

«  EmA&yeTe TO LEYEDOC TOU HOYELPLKOU OKEUOUC OXVAAOYX [UE TNV TTOCOTNT TIOU
HOYELPEVETE.

+  No ekeToAAEUECTE TN BEPUOTNTX TIOU OUGCWPEVUETAL OTOV TIXTO.
ATTEVEPYOTIOLEITE TNV E0TIX 10N TIPLV TO TEAOG TOU XPOVOU HOYELPEUATOC, WOTE VX
EKLETAAEUTE(TE TOV XPOVO ETILOTPOPNC 0TN Beppokpacio TepB&AAOVTOC.

6. Mayelpevovtag e tnv Vitaquick®

MPOEIAOMOTHZH!

Mpoogyxete Vo UNv eEXTUI{OVTOL TTOTE EVIEAWG TOL UYPX LECC OTN XUTPX
ToxutnToG! (OUYKpiveTe e TIC UTTOOEIEEIC OTO KEPAAXLO 5)
2N XUTPX ToXUTNTOG UTTOPEITE VO UOYELPEPETE UE TIOLKIAOUG TPOTIOUG:

+ N OLyOBpAOETE KPEQG
«  No TTapaoKEUKOETE GOUTIEC KOl PNTA KATOXPOAXG

[TR_
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+ N TTUPOOKEUGTETE AXYXAVIKE KO TIOTXTEG

+  No mopaokeu&oete pull

+  No moapookeudoete P&pL

«  No tnyavioete (xwplg KATIAKL)

«  No poyelpePeTe oTOV ATHO

+  No mopookeudoete BabEws KATEPUYIEVO TPOPLUX
+  No kovoepfotolrosTe

+  No oTToYUHWOETE

+  NO OTIOOTELPWOETE

+  No poyelpgete pevou

MepalTEPW TTANPOPOPIES KAl LOEEC VIO CUVTOYEC Bal Bpeite otn dleuBuvon
/www.fissler.com

MposTtolpacio

Feplote TN XUTPO TAXUTNTOC LE TO UALKG UMWV UE TN OUVTOYN.

A&GBETE UTT OYLV TIC OVOYPUPOLEVEG TTOCOTNTES (KEPAAQILO 5).

ToTtoBETNOTE EMELTA TO KOTIAKL KOl KAEIOTE TN XUTPOL.

O1ov n) €vOel&n aopdAlong (elk. A-8) otn Ao Pr) KaTmakLoU eival TTp&aLvn, N XUTPO
elvat étolun (ke@&iato 4).

EmttAoyn) BoOuidaG PaYELPEUNTOG

BA. eikova N

Me tnv Vitaquick® yUtpo oag pmopeite va emiAégeTe avdpeoa oe dUo Babuideg
HOYELPEUNTOC: BaBuida NTiou poyelpeuatod (10¢ OUKTUALOG) Kol BoaBuido ToX€og
HOyELPEUOTOC (20¢ OUKTUALOG).

BoOuida poyetpepotog 1 (1og daktuAtog), tep 109°C (Bobuida rymiou
MOYELPEUNTOR)

(Mieon Aettoupyiog 40 kPa)

Mo TTOAU euaiaBnTa TPO@LN OTIWS PdpL

BoOuida poyetpepotog 2 (20¢ SaktUALog), Ttep. 117°C (BoBuida TorxEog
MOYELPEUNTOR)

(Mieon Aettoupyiog 80 kPa)

VLo OAOL TOL UTIOAOLTTOL TPOPLUY, OTIWC KPEXG KL PNTE KATOUPOANG

MpoBpuavon kot sfaépwaon
OepUAVETE TN YUTPX TOXYUTNTOC OTNV AVWTATN Pabuida evépyelog.

K&Tw amo tn AaBr) Tou KammokLoU (elk. A-6) dlapelyel oo Kol ol Tou Kol To
ETIRAXBECS VIO TIC BITOUIVES ATHOCOALPLKO OEUYOVO.
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AuTi n dladLkootor uTtopel vor OLapKETEL EPLKA AeTTT&. MOALG KAeioel To Euromatic

KoL OV JLOPEUVYEL TIAEOV GANOC OXTHOC, apyidel var auEdveTal n TIieon. Alyo apyoTtepa

apxidet va avefaivel ) evOelén HoyelpeaToc (eik. A-5).
‘EVO<IEn MOYELPEUNTOG

BA. eikova N

H &vdelén poyelpepatoc e ) Bonbeto dUo onudvoewv (Aeukol OXKTUALOL) OOIG
delyvel Tnv emiteutn tng ek&oTtote BaBUIdAG HOYELPEUATOC.

Mpwtog SOKTUALOG:

H BaBpida poayelpgpatod 1 (BaBulda NTIou LOYELPEUNTOC) ETIITEUXONKE.

Mot vor poyelpEPeTe 0T BaBida 1YTTLOU HOYELPEUNTOC, TIPETIEL ALyO TIPLV YiVEL
0pATOC O TTPWTOG AEUKOG OXKTUALOG VO LELWOETE TT TIOPOXT) EVEPYELXG. H eoTia
TIPETIEL VO PUBULOTEL UE TETOLOV TPOTIO, WOTE KB OAN TN OLXPKELX TNG OLUOLKOTLOG
LOYELPEUNTOG, O TIPWTOG OXKTUALOG VO EIVEL 0POTOC, GAAK VO N Yivel uttépBoaon
Tou.

AcUTtEPOG SOKKTUALOG:

H BaBpida poayelpeuatos 2 (Babulda TaXEOC HOYEIPEUNTOS) ETITEUXONKE.

Mot vor HoyELPEPETE 0T BaBUidx TAXEOC LAYEIPEUNTOG, TIPETIEL VO LIELWOETE TN
TIOPOXT| EVEPVELOG TIEPITIOU OTOV YVIVETOL OPATOC O TIPWTOC AEUKOG OXKTUALOG.

H eoTio ipEmel va pUBLOTEL [UE TETOLOV TPOTIO, WOTE KAB* OAN TN OL&PKELX TNG
OLOOLKAOLOG UOXYELPEUNTOC, 0 OEUTEPOG OUKTUALOG VO LELVEL OPOTOC, OAAN VO N
yivel umépBaor) Tou.

Edv ) €vOELEn HOYELPEUNTOC LETA TNV ELEAVION TOU OEUTEPOU AeUKOU DUKTUALOU
ouvexidel va aveaivel, daKOUYETOL EVOL OQUPLYUO KoL OLOPEUYEL ATIOC OTTO TN
BoABIda BpaopoU. X UTHY TNV TIEPITITWOT, N TIOPOXT) BEPUOTNTOG TIPETTEL VO
LEelwBEl, OLOTL eldUAAWC Bot EEXTULOTEL TO UYPO TIOU UTTAPXEL 1) XUTPOL

XpOvoL LOYELPEUNTOG

OL XpOVOL HOYELPEUATOC UETPOUVTOL OTTO TN OTLY T TTOU Bat eTITEUYDEL N ETTIAEYEVN

BoBuido poryelpeuaTod (MPwTog 1) OEUTEPOG ASUKOC OUKTUALOC).

Boolkol KOVOVEG:
1. O xpovog payelpéuatog otn Babuida 2 avTioTolXel Tepimou 0To ¥ €wg % Tou
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KOWVOVIKOU XPOVOU LOYEIPEUATOC KATH TN XP1 0N HLIAG OUVNBLOUEVNC KXTOUPOAXG. [sk_

2. O xpovoc poyelpepatoc ot Babpida 1 sival katd 50% tepimou LeyaAUTEPOC
oo UTOV 01T BoBpida 2.

3. OLTTANPOWOPLEC OXETLKA UE TOV XPOVO LUOVELPEUNTOC EVOEXETOL VO TIOLKIAAOUY,
KXBWE 1 TTOGOTNTA, TO OXTLO, TO LEYEDOC KOL TO XXAPOUKTNPLOTLIKA TWV TPOPILWV
e PedOUV TOV XPOVO LAYEIPEUNTOC.
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MNop&dety Lo BpOOTEG TTHTHTEG: Ymodei&n:
000 N yUTpa elval UTIO TTleoN, TO TIANKTPO XELPLOKOU JEV UTTOPEL VO TILECTEL EWG TO @
Suvneng xpovog XpOvog HOYELPEUNTOG XpOvog HOYELPEUNTOG TEpUo. AuTO eEutnpeTel TN OIKT) 00¢ aoPOAELD, OLOTL €TOL N XUTPOL OEV UTIOPEL VO
MOYELPEUOTOG otn BoBuida 2 otn BaBuida 1 ovoiEel KaTa A&B0oG 000 BPIOKETOL OO UTIO TTLEDT). ETTOUEVWC, UnV TIpooTIoBEiTE @
VO TILECETE e TN BLo TO TTANKTPO XELPLOUOU £WC TO TEPLO.
mep. 30 Aemt Tep. 12 Aemt Tep. 18 Aemtd [FR_
M£60do¢ 2
META TO TEAOC TOU XPOVOU HOYELPEUATOCS BYXATE TN YUTPX TOXUTNTOC OTTO TNV 0TI EmioTpogn o1 Bepuokpoacio meplBAAAOVTOC [Es
KOL a(OTE VO OLXUYEL TIPWTA 1 Trieom (BAETIE UTTOOEIEELC ETTOUEVOU KKEPOAGIOU) MTIopE(TE VOl XPNOLUOTIOW|OETE QUTT) TN LEBODO VI VO EKIETXANEUTEITE TNV
TTPOTOU TNV avoiEeTe. UTIOAELUUOTIKT) EVEPYELQ TTOU UTIXPYXEL LECOL OTN XUTPO. [T
ot TOV OKOTIO QUTOV, BYGATE TN XUTPOL Alyo TIPLV TO TEAOC TOU XPOVOU UOYELPEUNTOC
MepLocOTEPOUC XPOVOUC HayELPEUNTOC Ba Bpeite otn oehida 530 Kol ETIO. QTTd TNV ECTIX KOL XENOTE TN VX ETILOTPEWPEL apyd 0T Bepokpacia TepLBAALOVTOC, [NC
LEXPLS OTOU 1) EVOELEN LOYVELPEUOTOC VO KOTEREL TEAEIWG.
MIEoTE EMEITA EAXPPX TO TIANKTPO XELPLOUOU, WOTE V& eExTUioeTe TNV [RU
7. EE&ton g Vitaquick® UTTOAELULOCTLKT) TTLEOT) TTOU EVOEXOHEVWE UTTBPXEL. ATIEAEUBEPWOTE TO TANKTPO
HOALC TIOEL VO OLOUPEUYEL OTHOC, AVOTAUPARETE EAXPPG TN XUTPO KOL TILEOTE EovX [ GR
TO TIAN)KTPO XELPLOIOU. ETTaVOAGBETE QU TY) TN OLXOIKOGL, WOTIOU VOt N OLopEUYEL
MPOEIAOMOTHZH! TIAEOV OTHOG. MOALG T&eL N xUTPO Vo eival UTIO Tiieon, To Euromatic katefaivel. To [TR_
MoTé unv avolyete e ™ Blo T xUTPA ToXUTNTAG. H XUTPO ETIITPETIETAL VX TIANKTPO XELPLOUOU UTTOPEL TTAEOV VO TILECTEL £WC TO TEPUX VIO VOL OtVOLEEL ) XUTPOL.
OWVOLYTEL LOVOV 0ipOoU TIPWTO TIECEL EVIEAWG 1) EVOELEN LOYELPEUOTOC KOl OEV H pgbodog auTr) evOEiKVUTOL KUPLWE VLot (OayNTH |UE UEYGAO XPOVO UOYELPEUNTOC. (Ko
OLOX(PEUVYEL TIAEOV OTHOC KXBWE TILECETE TO TTANKTIPO XELPLOUOU.
M£Bodog 3 (21
Fpriyopn €EXTLLON KATW XTTO TPEXOUEVO VEPO
Yniapyouv 3 peBodot eaxywyng ool amo tn xUtpo toxUtntog Fissler BA. etkdvor O (oA
O TIPETIEL VO ETIIAEVETE TOV TPOTIO EEATILONG AVAAOYX [LE TO TPOWPLU TTOU Edv oo¢ evoXAel 0 oTUOC TTOU dLapeUVEL, UTTopeiTe vo eEaAelPeTe TNV Tiieon 0T
LOYELPEVETE. YUTPO KATW OTTO TPEXOUEVO VEPO. TOTTOBETTOTE VIO TOV OKOTIO QUTOV T XUTPX GTOV [PL
EGV [LOYELPEUETE TPOPLUO TTOU appllouV EUKOAX 1) (POUCKWVOUY, OTIWG TLY. OOTIPLAL, VEPOXUTN KOL OPT)OTE KPUO VEPO VO TPEEEL TTAVW OTO KATIAKL OTTO TO TTAGL (OXL TTAVW
ooUTTEG 1) UNT& KATOXPOAXG, 1) GKOUN TPO@IH UE euaioBNTN @AOUd, OTIWG TL.Y. oTtd TN AXBT) TOU KATIOKLOU KOl TN HOVAROX EAEYXOU), £WG OTOU VO TIECEL TEAEIWC N [cz.
TXTOTEC BPACTEC e TN PAOUDX, Oev Bar TIPETIEL Vo ETTIAEYETE [LEDODO e ToXelx £vOeltn UOYELPEUNTOC.
eAATTWON NG TEoNC, KABWC O TETOLO TTEPITTITWON EVOEXETOL TA TPOPLUOL VO MIE0TE EMEITO EAXPPX TO TIANKTPO XELPLOUOU, WOTE VX EEXTUIOETE TNV TUXOV [sR_
Eexethioouv 1)1 ) AOUdO TOUC VO OKAOEL. UTTOAELUUOTLKT) TILEDT) TTOU UTTAPXEL. ATTEAEUBEPWOTE TO TIANKTPO UOALG TIAUEL VO
OLX(PEUVEL OTUOC, OVOTUPAETE EAXPPG TN XUTPO KL TILECTE EXVA TO TIAT)KTPO [HR
Mé£Bodog 1 XELPLOpOU. ETTavOAGBETE auTr) TN OLAOIKAGIX, WOTIOU Vo Un SLa@eUYEL TTAEOV GANOG
Tooxelon EATLON |LE TO TTANKTPO XELPLOOU OTHOG. MOAIC T&PeL 1) XUTpa v elvat UTTO Tiieon, To Euromatic kateBaivel. To [HU
BA. elkdva O TIAT\KTPO XELPLOUOU UTTOPEL TIAEOV VO TILECTEL £WC TO TEPUO VLo VOl avoiEel ) YUTPOL.
MEdOVTOG EAXPPE TO TIANKTPO XELPLOHOU (e1K. A-7) oTnV KaTeuBuvon Tou BEAOUC, [sK_
SLOPEVUVEL OATHOG KATW ortd TN AT Tou KoroktoU (elk. A-6). KpoTHoTe TO TAKTPO 8. KaBaplopog & mepimoinon
TILEOUEVO, £WC OTOU 1) EVOELEN HOVELPEUNTOC VO TIECEL TEAEIWS KoL dev dlapeUyeL [sL
TAE0V &ANOG OTOC. KoBopLopog
Ev cuveyeio ameAeubBepwoTe TO TTANKTPO, AVOTAPXETE EACPPX TN XUTPO KO [RO.
TLEOTE EaveX TO TIANKTPO XELPLOUOU. ETTovOAGBETE auTr) TN SLadIKAOLO, WOTIOU VoL KoaBapilete T XUTPO TOXUTNTOG METX OTIO K&OE Xp1ion.
Un dtopeUyeL TTAEOV OTUOG. MOALG Téel n XUTpo vax elvat uttd Trieon, To Euromatic +  ATIOOTIBOTE TOV OTEYXVOTIOINTLKO OXKTUALO OTTO TO KATTAKL KOL TIAUVETE TOV OTO [BL
kateBaivel. To TTANKTPO XELIPLOIOU UTTOPEL TTAEOV VXX TILECTEL £WC TO TEPLX VIO VO XEPL
ovoi&el n xuTpa. «  AQOLPECTE TN HOVAOO EAEYXOU KOL OKOUTILOTE TN UE £V VWTTO TIOWVL. (AR
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«  A@oLpgoTe TN A0BT) TOU KATIOKLOU KoL EETTAUVETE TNV KXTW OTTO TPEXOULEVO VEPO koBoplopevn Bean.
«  HYUTpQ, TO KOTTGKL (XWPIC TOV OTEYOVOTIONTIKO OOKTUALO, TN LOVADO EAEYXOU MeploTpedPte TN PIOK OTEPEWONC KATA TN (POP& TWV OELKTWV TOU POAOYLOU KOl @
KoL TN AXBT) TOU KATTOKKLIOU) KOL TOL EVBETO UTTOPOUV VoL KABapLoToUV Kol GTO oQiETe TNV KOAAL.
TTAUVTTPLO TILATWY E
DOUAxEn
Mpooefte KOTK TN OLOOLKOOIX QUTH: [FR_
+  Tlo Tov KaBapLopo, XPNOLILOTIOLEITE KAUTO VEPO UE GUVNBLOIEVO UYPO O OTEYAVOTIOINTIKOCG QUKTUALOC TIPETIEL VO ATTOBNKEUETOL O€ [LEPOC OKOTELVO
KXBOPLOUOU Kol 0OUYY&PL KATOUPOAXC 1) UE LOAGKT| BoUpTOO. ATIOPEUYETE T (TIPOOTATEUUEVO ATTO TO NALXKO (PG KOL TNV UTIEPLWOT AKTLVOROALX), OTEYVO KOl [Es
QULXUNPG, TPOXLE 1) KOPTEPA AVTIKEIUEVOL. DTV TO E0WTEPLIKO TOU GKEUOUG KOL O KB po.
TIATOC £lVaL TIOAU AEPWHEVX, UTIOPEITE VO XPNOLIOTIOOETE KAl TNV GypLo TTAEUP& MO VX TIPOOTOTEPYETE TOV GTEYAVOTIOINTLKO OXKTUALO KOl VoL NV ToV GUVBAIETE, [T
TOU GOUYYapLOU. TOTIOBETNOTE UETA TOV KABAPIOUO TO KATIKL TIAVW OTN XUTPO otvATIOd.
+ MnV apr)VETE UTTOAEIUHOTO TPOPWY VO OTEYVWOOUV KOL N QUAKTE Y10 TIOAU [NC
KOLPO QOYNTA HEGO OTN XUTPQ, KXBOC AUTA EVOEXETAL VO TIPOKOAECOUV AEKEDEC 9. Zuvtnpnon & aVTOAAXKTIKK
KOl AAOLWOELG OTNV ETILPAVELX TOU aVOEEdWTOU XXAURBQL. [RU
« [o TN dloTr)pnon TG EMIPAVELNG TOU avo&eldwTou XGAUBo xpnoluoToLEeiTe
TOKTLKA £VOL OKEUOOUOL VIO TIEPLTTOIM oM avoEeidwTou YaAuBa. To Ttpoidv NMPOEIAOMOTHZH! [ GR
aUTO elval eTioNG LOAVIKO, VIO VO OQUUPETETE AEUKEC 1) LPLOI{ouceg kNALdeC Tot AVOAWGLLL, OTIWE O OTEYAVOTIOINTIKOG OAKTUALOC KOl XAACL AXCTLXEVL
QTTOXPWHUATLIOMOU 1) KPOUGTEG. eEOPTNLOTO, TIPETTIEL VX OXVTIKABIOTOVTOL LLE YVIOLO OVTOAANXKTIKA TNG TR
+  Kotd Tov KaBaplopo oTo TTAUVTTPLO TILATWY XPNOLUOTIOLEITE LOVO TTPOIOVTO TOU Fissler TakTikd, ONA. LT artd 400 HOYELPLIKES OLODIKOGLES 1) LET& OTTO
EUTIOPIOU VIOt OLKLOKT) XPrOT OTT O0COAOYIO TTIOU CUVIOTH O KATAOKEUXOTNG. 2 Xpovio To opyoTEPO. EEpTrpaTa TTou gppavidouv oportry Cnutd (Try. (ko
Mn XPNOLUOTIOLEITE BLOUNKOVIKA XTTOPPUTIOVTLIKA 1) KABAPLOTIKG UPNATG OKAT)PUVOT), PWYHES, XTTOXPWHUATIOUOUC 1) TIOXPXLOPPWOELS) 1) TIOU eV
OUVKEVTPWONG. £POPUOLOUV CWOTA, TIPETIEL ETIIONG VO AVTLIKABIOTOVIOL XUECWC. (21
Y€ avTiBeTn mepImTwon, N ASIToUpyiol KOl N AO@XAELS TNG XUTPOC
SUVOPHOAGYNON TNG MOVADXG EAEYXOU KaL TNG AaPr)C KOTTOKLOU TOYUTNTOG EMNPEGOVTOL OPVNTLKA. O OTIOLECONTIOTE EPWTITOELG (oA
armeuBuvBeite otV EUTTNPETNON TTEANTWY O T) OTO TIPOCWTILKO EVOG
Movada eAEyxou (sik. A-4) eEeIOLKEUEVOU KOTOOTT)ILOTOG. [PL
Apaipeon:
BA. ikéva R 00nyieg YL TNV OVTIKOXTHOTAOT) GXVTIXAAXKTLIKWVY [cz.
=eB1dwote TN Bida oTEPEWONC (1K, A-24) TIEPLOTPEPOVIAC TNV EVAVILX OTT) (POPX
TWV OEIKTWYV TOU POAOYLOU KOl QlpOLPEDTE TN HOVAda eAEyYoU. H Bida oTEpEWONC STEYOVOTIOLNTLKOG OOKTUALOG (LK. A-23) [sR_
uropel va EefLowbel Ywpic epyxAeln, e EVOL VOULOUO. BAgrte kepdAaio 5
2UVOPHOAGYNON: Tuhlooopevn peUBpavn (stk. A-17) [HR
BA. elkova S BA. elkova V
TommoBetr|oTe TN Hovada eAeyxou (1) omtd TIévw OTO KATIGKL 0TV KaBoplougvn B€on ATIOOTIXOTE TN HOVAOO EAEYXOU OTTO TO KATIGKL KOl BYGATE TNV TIOALX TUALOOOUEVT [HU
(KevVTpOPLOUEVD TIOVW GTOV TIELPO), BLOWOoTE TN Bida oTEPLWONG (2) KATX TN POoP& HeuBpdvn.
TWV OEIKTWYV TOU POAOYLOU KOl OQIETE TNV KA. TommoBeTr0TE TNV KALVOUPYLO TUALGGOEVN HEUBPOVT OTTO HECX, [LEGOL GTNV OTIT) TOU [sK_
AoBny kartokLou (elk. A-9) KOTIOKLOU. EAEYETE TN OWOTN EQAPOYT UE L0 TIEPLOTPOPLKT) Kivnon.
Apaipeon: 2UVOPHOAOYTOTE TN HoVAOo EAEYXOU (BAETIE KEPAAXLO 8) [sL
BA. etkéva T Movada eAEyyou (sik. A-4)
AQaLpEoTE TN ABT) TOU KOTTOKLOU TIEPLOTPEPOVTAC TN Bida oTEPEWONC (ELK. A-22) BA. etkévo W [RO.
OTNV E0WTEPLKT) TTAEUPA TOU KATIGKKIOU EVAVTLOL TN (POPA TWV OEIKTWY TOU POAOYLOU. =eB1dwote TN Bida oTEPEWONC (1K, A-24) TIEPLOTPEPOVIAC TNV EVAVILX OTT) (POPX
2UVOPHOAGYNON: TWV OELKTWY TOU POAOYLOU KOl OLPOILPEDTE TN HOoVAOX EAEYYOU. H Bido oTEPEWANG [BL
BA. elkova U uropel va EeBLowbel Ywpic epyaAela, e EVOL VOULOUO.
MN&pTe TN AOPT) TOU KATIOKLOU OTO XEPL OC KOL TOTTOBETTOTE TO KXTIAKL OTNV 2UVOPUOAGYNON (AR
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BA. elkova S

TommoBetr|oTe TN Hovada eAeyxou (1) omtd TIévw OTO KATIGKL 0TV KaBoplopévn B€on
(KevTpOpLOUEV TIGVW OTOV TIELPO), BLOWOTE TN Bidot 0TEPEWAONC (2) ATTO KATW KATX
TN QOoP& TWV OELKTWYV TOU POAOYLOU KOL OQIETE TNV KA.

DOAGvTio £0paig BaABidoag (ek. A-19)

BA. elkdva X

ATIOOTIAOTE TN HOVAOO EAEYXOU OTTO TO KOTIGKL KO OLPOILPETTE TNV TTAALX PAGVTOL.
TommoBetr|oTe TNV KavoupyLar AGVT Kol BeatwBeite OTL N PAGVTIX e@apUOlEL
KOAK KoL eTTITTEOO KOl OTLG OUO TTAEUPEG TOU KOTTOKLOU.

0-Ring tou Euromatic (etk. A-21)

BA. elkova I

H ammoouvopLOAGYNON/GUVOPLOAOYT|OT) TIPOY IOTOTIOLELTOI OTNV ECWTEPLKT) TTAEUPKL
TOU KamtaKLoU. Mpocette, woTe 1 @AGVTIX Vo BPlOKETOL OAOKAN PN LECH OTNV
TIPOBAETIOLEVT VIO TOV GKOTIO GUTO EYKOTIT).

Euromatic (sik. A-21)

ot TNV GTTOOUVOPIOAOYNOT)/CUVOPLOAGYNOT TOU Euromatic TIpETEL VO OPULPETETE
TIPWTO TN AXB1} TOU KOTIOKKLOU. & TOV OKOTIO QUTOV XPELXLETAL LOVO VX EEBLOWOETE
N BI0x 0TNV E0WTEPLKT) TTAEUP& TOU KATIOKLOU. MTTopeiTe va BYGAeTE TO Euromatic
OO TO KOTTOKL LOALG apapeaeTe To O-Ring. Lot VOt GUVOPILOAOYT|OETE TO KALVOUPYLO
Euromatic, mep&ote 10 Xwpig O-Ring HEoo amtd TO KATIGKL KXTX TETOLOV TPOTIO, WOTE
N TMTAEUP& |E TN AEUKT) 0Qaipa Vo BploKeTol TNV E0WTEPLKN TIASUPA TOU KOTTOKLOU.
YuvapuoloynoTe emelta To O-Ring OTIWG TTEPLYPAPETAL TIXPATIRVE.

AVTOAANOKTIKG

AVTOANOKTLKO ..oeeeeeeeennnnrrreerereeeeeeeeeeeesssnsssnsssenns AL&pETPOG....... ApLBuOG TTpOloVTOG

AVTIKPLOTT) AOB1) Vit TO TNY&VL TAXEOG

TNYOVIOUOTOC (E1K. Y-3) (oo 22 CMoiiiiieeinn.. 610-310-02-840

................................................................................. 26cm................610-710-04-840

Aar) XUTPOC YIa TO TNY&VL TOXEOG

TNYOVIOUOTOC (E1K. Y=2) oo 22 CMouiiiiiecinn.. 610-300-02-850

................................................................................. 26cm................610-700-04-850

AVTIKPLOTT) AoBT) yia TNV XUTPO TOXUTNTOG

(ELK. Y3 e 22CM ., 610-310-04-840

................................................................................. 26cm................610-710-08-840

A1) XUTPOC VIO TNV XUTPX TOXUTNTOG

(LK. Y=2) e 22CM ., 610-300-04-850

................................................................................. 26cm................610-700-08-850

AOPT KOUTTOKLOU (ELK. Y=4) .o ONEC oo, 600-000-11-770

Bido oTEpLWONG AdBNC KATTOKKLOU

e emtimedn @AGVTAO (EIK. Y-12) coovvieiiiicie. ONEC v, 600-000-00-712

2TEYOVOTIOINTLKOC OGKTUALOG (ELK. Y-1) cooovrne. 22 CMouiiiiieeene.. 600-000-22-795

................................................................................. 26cm................600-000-26-795

Mov&Oo EAEYXOU (ELK. Y-5) toviviiiiiicieeeeeee, ONEC e, 600-000-00-700
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ACOTLXOKL Yo TN BaABida BpaaoU (ELK. Y-8) ... ONEC..vcvvernee. 021-641-00-780
TuAloodpevn LEUBPGVN (ELK. Y=7) e, ONEG v 020-653-00-720 DE
OA&vTlo €dpavou BaABidag (EIK. Y-9) oo ONEG e, 020-653-00-740
Euromatic mANpeg (ek. Y=-10) .ooovivieiiieeeee, ONEG v 011-631-00-750 EN
MopeAkOpEVD F
TTOPEAKOEVO ...evvreerreeeeeeeeeeeeeennnrrreeeeeeeeeeeeseenns AL&pETPOG....... ApLOuog mpoiovtog | ES
EvBeTo diatpnTo (cupteplA. Tpimoda) (EK. Z-1) 22 CM................ 610-300-00-800
................................................................................. 26cm................610-700-00-800 Im
EvBeTo, OxL dlaTpenTo (CUUTEPIA. TPiTTOd®)
(BLK. Zm2) oo, 22CMuiiiiiienn.. 610-300-00-820 NL
................................................................................. 26 cm................610-700-00-820
MpOCHETO YUNALVO KOATTIOKL (ELK. Z-3)..covieeeennne. 22CMoiiien. 001-104-22-200 RU
................................................................................. 26 cm................001-104-26-200
MpOcHETO HETOAAIKO KOTTOKL (EIK. Z-4) ..o 26 CM.iiinn. 623-000-26-700

Mrtopeite vor oyop&HOETE OAX TOX UBEVTLKE XVTXAAXKTLKA KoL 6k€E0OUBP TNG
Fissler ota e€oualodotnuéva kataoTruata TG Fissler. To Tunuo e§umnpétnong
meAaTwv pog Ba xopei emiong va cog Bondnjost (BA. kepd&Aoio 10).

KotkAOYo VTLTIPOOWTIWYV KoL TIEPKLTEPW TIANPoWopicg Bu Bpeite otn dlelBuvon
www.fissler.com

10. Eyyunon & €unnpétnon meAatwyv

K&Be mpoidv Fissler KaTookeUGETAL [UE TIPOCOXT) OO UALKA UPMATIC TIOLOTNTO.
Kotd Tn OLGPKELD TNG KATXOKEUT|G, N TIOLOTNTO TWV TIPOLOVTWY UG EAEYXETOL

OPKETEC (POPES KOL OTO TEAOG UTTIOBAAAETOL O QUOTNPO TEALKO EAEYX0. AUTOC €ivail 0
AOYOG YL TOV OTIOL0, CUUPWVX [IE TIG AKOAOUBEG OLOTAEELS EYYUNONG, TIPOGPEPOUE

ylo T okOAouBa TipoiovTa Fissler eyyunon armd Tnv NLEPOUNVIa ayopdg,
oveEGPTNTO OO TN XWPO OTNV OTIOLa oyOPXOTNKE CUTO TO TIPOidV NG Fissler.
ETol eyyudHOoTE OTL T TTPOTIOVTO Fissler eV TIEPLEXOUV UALKA T} KATOXOKEUNOTIKG
ENATTWUOTA. EKTOG oTtd TNV €yyUNom, SLOTNPELTE KOL T VOULILO OLKOULW LOXTOL TTOU
dev meplopidovTal ammd TNV yyunaon.

EyyUnon KOTROKEUXOTH

Mot OAEC TIG XUTPES TOXUTNTAG LOG TIPOCPEPOULE EYyUNON OO TNV NUEPOUNVIX
oyop&G. EGv £XETE OTIOLOONTIOTE TIPATIOVO, ETIIOTPEYTE TO TTIANPEC OKEUOG Holl e
NV aTtOdELEN oryopdC OTOV AVTLTIPOOWTIO GG 1) CUCKEUKOTE TIPOCEKTIKA TO TTPOIOV
KOl OTEIATE TO OTO TUN I EUTTNPETNONG TTEAXTWYV TNG Fissler (BAEme dlevBuvon
TTOPOKATW). 2€ TrepimTwon a&lwong eyyunong, n Fissler, KXo T OLXKPLTLKT)

NG eUXEPELX Kol e OLKG TNG €00 a, eiTe Bt ETIIOKEUATEL TO TIPOIOY, £lTe B TO
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OVTLKOTOOTNOEL UE OVAAOYO.

ATLWOELC oo TNV TTRPOUCH £YYUNOT UPIOTAVTOL LOVOV, EAV KOL EQOCOV

+  TO TIPOIOV Oev TaPoUCL&lel {NULEG 1} ONIL&OLY (PBOPEC TIOU VO £XOUV TIPOKANBEL
QT XPrOM TIOU ATTOKALVEL OTTO TNV TIPOOPLLOLEVT) KOL/T) OTTO XPT)ON TIOU XTTOKALVEL
oo TIC 0ONYLIEC CUIPWVX [LE TO EYXELPLOLO XPTIONG,

+  TO TIPOIOV OeVv TPOoUCL&del GNUADLOL TIOU VO UTTOPOUYV Vo artodoBoUvV O Un
eVOEDELYUEVEG ETILOKEUEG 1) U1 EVOEDELYUEVES XNULKEC 1) (PUOLKEG ETTLOPAOTELC OTLG
ETILPAVELEG TOU TIPOLOVTOC,

+  OTO TIPOIOV OEV £XEL TOTTOBETNBEL KOVEVO OVTOANNKTLKO/TIAPEAKOLLEVO,
eEXIPOUIEVWV OOWV ELVOL EYKEKPLUEVD OTTO TOV KATXOKEUXOTH.

E€aipéoslg eyyunong

2TIC XUTPEG TaXUTNTOG TNC oelpde Vitaquick®, Tor avoAwoLpor eEapTHUOTO
EalpoUVTOL OTTO TNV EyyUNoN.

Mo Tap&OELY O

+  YTEYOVOTIOINTIKOG OXKTUALOC (gLK. Y-1)

«  OAavtlo BaABidag Bpaouou (sik. Y-8)

«  OAavTlo £0poc BaABidag (eLk. Y-9)

«  TuAhlooopevn peuBpdvn (eik. Y-7)

« 0O-Ring Tou Euromatic (etk. Y-11)

«  Emimedn @Aavtla ¢ Bidag otepéwong TNS AaPng Kartakiou (k. Y-12)

Aev avohalBdvoupe eyyunon yio (NLLES TToU EXOUV TTIPOKANBEL artd TIC akOAoubeg

outiec:

+  OKOTOAANAN KoL N evOedeLy eV XPTioN

s E0QOAUEVOC T) EANC XELPLOUOC

+  ETILOKEUEC TIOU TIPOYLXTOTIOLBNKOV UE U1 EVOEDELYUEVO TPOTIO

+  TOTTIOBETNOM OVTOAAXKTLKWY KOl XEECOUNP TIOU OEV QVTLOTOLXOUV OTNV OPXLKN
€k00o0oN

*  XNHIKEC 1) (PUOLKEG ETIIOPAOELC OTLE ETILPAVELEC TOU TIPOIOVTOG

* YPWHOTIKEC GAAOLWOELG OTIC AXPBEC e€alTiog KABAPLTOU OTO TIAUVTAPLO TILATWY

+ N THPNON QUTWV TWV 0ONYLWV XPTIONG

AlevBuvon eEutnpenong meAoTwy

Fissler GmbH

E€umpéTtnon meAaTwyv
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbhach
TnA: +49 6781 - 403 100

Mepaitépw mANpowopieg Bax Bpeite otn dieuBuvon www.fissler.com
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11. Amtoppn

YUVELOWEPETE OTNV TIPOOTOOL0 TOU TTEpLRGANOVTOC! MTopeiTe Vo amoppliete

TN XAPTOVEVLIX KOUTO Hodl UE TO XXPTLVO artoppippota. Kabwe n cuokeun
TIEPLEXEL TIOAAK ETIXVOYPTOLILOTIOIAOLUO 1) XVAKUKAWOLUOL UALKGL, Bt TIPETIEL VXX TNV
TTOPOOWOETE VIO ATTOPPLYN O Vol ONUEL0 GUAAOYTC TNC TIOANG 1) TOU ONUOU OOG
(KEVTPO OtVOKUKAWONG).

12. EpWTNOELG KL OTIOVTI|OELG

MPOEIAOMOTHZH!

ATIEVEQVYOTIOLONOTE TT HOYELPLKN e0Tia, BERawbeite OTL N YUTPO TOXUTNTAC [RU

oo Oev elval utto Trieon (BA. KE@AAQLO 7) KOL a@NOTE TN XUTPO TOXUTNTOC

Vo ETIIOTPEYEL 0TT BepUoKpaaior TTEPLBXAAOVTOC TIPOTOU ETILXELPT)OETE VO
efohelPete TNV auTior EVOC OQOAAUATOC.

MBovr) otiak

EZ&Aelyn outiog
 OOAMOTOG

Kotd tnv
TpoBEpavon
OLOPEUYEL OITHOG
YLX TIEPLOCOTEP
WP oTTO TN
ouVNOLoMEYN
K&TW oo ) Aofen
komokLoU (oto
Euromatic)

H xUTpa Oev elvail 0woTd
- KAewopévn. (H evdelEn otn
S AaBny kamaklou eival 0To
KOKKLVO).

- H ooy evepyelag etvo
| TIOAU JLKPN.

To EyeBOC TNG LAYELPLKTG
- eotlog dev TaUPLALEL 0T

- OL&UETPO TOU TIGTOU TNG
YUTPOC TOXUTNTOC.

H AoBr) kamakioU eival
- xohopn.

: To Fissler Euromatic 1) 1o
- avTioTotyo O-Ring elvaut
AEPWUEVO 1) €XEL TTGOEL
N

KA\elote owotd TN XUTPOL.

- (BA. ke@&haio 4) (H evdelgn
Lo Ao Br) kamakiou efvat

OTO TIPAOLVO).

- PuBuiote v mmyn
- BepuoTNTOC OTN WEYLOTN

BoBuido.

B&ATE TN XUTPO TOXUTNTOG

- 0TI HOYELPLKT) EOTIOX |LE TO
| KOTGAANAO [éyeBoc.

(BA. ke&Aao 5)

>@i&te T Bida oTEPEWONC

- TNG AOPNG KATIOKLOU OTNV
| EOWTEPLKT) TTAEUP& TOU

KOTTOKLOU.

 KaBapiote
{ OVTLKOTOOTAOTE T

efoptnuoTo. (BA. Ke@OAaLX
5,8,9)
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MBovr) otiak

EZaAelym outiog
| o&ApOTOG

Koté tnv
TpoBEpuavon dev
OLxpeUyeL KaBoAou
OTUOG.

- H ooy evepyelag etvo
S TIOAU JLKp™.

Exete B&AeL TTOAU Alyor uyp&
L oTn XUTpOL. :

SUUTIANPWOTE TNV EAGXLOTN

‘oo TO UYPWYV (200-300

ml). (BA. kep&Aowo 5)

- PuBuiote v mmyn
- BepuoTNTOC OTN WEYLOTN

BoBuido.

ATHOG KaL/M
OTOYOVEG vEPOU
oLpeUyouv

OTTO TO XEilog

TOU KOTIOKKLOU,
TpotoU opxioetl v
aveBaivel n EvdelEn
UOYELPEMOTOC. '

- O oTeyovoTIoImTLKOG
- QOIKTUALOG Oev exel

- O oTeyovoTIoImTLKOg :
- OOKTUALOG Elvail Aepwpévog
| OTEYOVOTIOLNTLKO BOKTUALO.

- (H evdeign otn Aapn
| KOTTOKLOU €lval 0To

TotoBeTNnBel cWOTA.

N ExeL (L&,

H xUTpa Oev elvail owoTd
KAELOUEVN.

KOKKLVO).

- TomoBetrnoTe OWOTH TOV
| OTEYOXVOTIOINTLKO OXKTUALO.

(BA. ke&Aao 5)

- KoBapiote Ny

OVTLKOTXOTHOTE TOV

KAelote owotd TN XUTPOL.
(BA. kedhao 4) (H evdelén

- oTn Ao Kamakiou etva
. 0TO TIPGICLVO).

H €vdelln
MOYELPEUOTOG
dev avefaivel.

- AlopeUyeL ATHAC oo To

200

- ALpeUYEL OATHOG OTTO TN
- Ao kammokiou.

- Exete Baher TOAU Alyo uypa
L oTn XUTpOL.

: H povada eAeyyou Oev
- elvol BLOWIEVT 0WOTH KoL

¥elAog Tou KaTakLoU.

OPLYTA.

- BAeme mponyoupeva
- onuelo

BAETIE TIPONYOUUEVTL

onueia.

- ZUUTTANPWOTE TNV EAXXLOTN
- TmocdTNTO UYPWYV (200-300

ml). (BA. kep&Aowo 5)

: TomoBeTNoTE OCWOTA TN
 HoVAOO EAEYYOU KOl 0@iETe

N Bida oTEPEWONG.
(BA. ke&Aao 8)
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EZ&Aelyn outiog
- oA&ApOTOg

H €vdelln
MOYELPEUOTOG
dev avefaivel.

- To O-Ring, n A&Vt

- £dpog BakBidag TN

- TUMOOOPEVN HERBPvN
Aelmel, elvol EAXTTWHOTLKT
‘1) E0QOAUEVT

C AVTIKOTOOTHOTE

{ OUVOPIOAOYNOTE OWOTA
TNV ev Aoyw eAGv T

- (BA. kepalao 9)

ALxeUYEL OTUOG
OO TN HoVAd
eAEyxou.

| OUVOPHOAOYTIHEVT).

H Bepuokpocio otn XUTpOL

elvaut uttepBoAtke uPmAn. (H
EVOELlEn UOYELPEUNTOC EXEL
oveReL o T&vw omod TovV
0eUTEPO AEUKO DUKTUALOD)

H povada eAgyyou Oev

- elvou Brdwpevn owoTd Kol
L oQLYTA.

 H @A&vTlo BodBidag
 Bpowopou, N pAGvTLo

€0pag BaABidac
TUALOOOUEVN HEUBPAVN
AelTtel, elvol EAATTWUATIKT
N E0QOAUEVD
OUVOPOAOYNLEVT.

MELWOTE TNV TIOPOXN

evepyelac. OpovTioTe Vo
puBbuiete TNV OpoXN
EVEPYELOC KUTX TETOLOV
TPOTIO, WOTE 1) €VOELEN
LLOYELPELOTOC KOTA TN
OLXPKELX TOU OUVOALKOU

- XPOVOU HOYELPELOTOG VO
L UnVv ovEREL TTAVW oo TN

OT)OVOT) YLoe TNV TTLBUUNTY
BoBudx HoyELPEURTOC
(MmpwTog 1} deUTEPOC AEUKOC
OOKTUALOC) (BA. KEQAAXLO
5)

TomoBeTr|0TE OWOT& TN

- HovOdo EAEYXOU KO O@IETE
1N Blda oTtepewanc. (BA.

KEQEAAQLO 8)

 AVTIKOTOOTNOTE 1)
 GUVOIPOAOYT)OTE OWOTH

™V ev Aoyw @AGvT. (BA.
KEPOAQLO 9)
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MBovr) otiak

EExAen outiog

OPAXANOTOG

K&tw oo

Ao(B1] KATTOKLOU
(oto Euromatic)
OLXPEUYEL ATUOG,
MOAOVOTL T €VOELEN
MOYELPEUNTOG EXEL
non avePeL.

H AaBr) kamakioU eival

Youhopn.

H ertimedn @AdvTlo NG
Bidag oTepEwonc NG
A0B1C KaTTaKLoU 1) TOU
O-Ring tou Euromatic

- Aelmel, elvol EAATTWHOTIKY
1) E0olpéva ;
- OUVOPHOAOYNHEVN.

Edv Olaeuyel LeydAn
TIOOOTNTA KTUOU, TO
Euromatic umopet va

£xel evepyotoinBei wg
OL&ToEn aopaheiog. AUt

- oupBaiver otav ) BoABida
‘ Bpaopou eivat Aepwpévn 1

ENATTWUOTLKT).

Ypi&te Tn Bida oTEPEWONG

- TNG AOPNG KATIOKLOU OTNV
| EOWTEPLKT) TTAEUP& TOU

KOTTOKLOU.

AVTIKOTOOTAOTE 1)
GUVOPOAOYT|OTE OWOTH
NV ev AoVw @AGvVTIO.
(BA. ke&Aao 9)

AQaLPEDTE Kal KaBapioTe 1)
OVTLKOTXOTHOTE TN [LOVAOX
eAEyxou.

(BA. ke o 8)

H AoBn) komokLoU
siva yohopny.

H Bida otepEwong dev

- elvo o@rypevn.

>pi&te T Bida oTEPEWONC

- TNG AOPNG KATTOKLOU OTNV
| EOWTEPLKT) TTAEUP& TOU

KOTTOKLOU.

OLAxBeg NG
XUTpOG sivoll

- OL Bidec Twv AdaPuv dev
- elvo oplypévec.

- 2QIETE OUUTIANPWHOTLKGL
TIG Bideg e éva kaToaBidL.
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n €voelén
MOYELPEUNTOG EXEL
non avePeL.
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- O oTeyovoTIOINTLKOG
£ QOIKTUALOG glvort

EAATTWHUATLKOC

- AVTIKOTOIOTTOTE TOV
{ OTEYQVOTIOINTLKO OXKTUALO.

(BA. ke@ahouox 9)
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TOU KOTIOKKLOU
OLopeUyeL TIOAUG
OTMOG, MOAOVATL
n €voelén
MOYELPEUOTOG
£XEL 110N avEREL.

- O OTEYOVOTIOINTLKOG
OOKKTUALOG EXEL

evepyomolnBei we dI&ToEn
ao@oAelag. Auto oupBalivel

- otav n BoABida Bpaapou
- Kot To Euromatic etvo :
CAEPWUEVA T EANTTWHUOTLKAL.

 MopadWOTE TN GUOKEUT

oTnVv eEummpETnon
meAaTwv NG Fissler yio
g\eyyo.

ALx@eUYEL OTUOG
KOTW OO TN
OTPOYYUAT THTT

otn Ao KarokioU

1} oIt TO TMANKTPO
XELPLOMOU.

Mt AGvTx elvail
BapuEVN.

AVTIKOTXOTNOTE TN AP
KOTTOKLOU 1) TTopodWaoTe
NV oTnVv e€utnp£Tnon

- mehoTwv TG Fissler yia
 Eleyyo.

H xUutpa kAgivel
O0uokoAa 1) To
TIANKTPO XELPLOOU
Ocv meThysTal £Ew
KOTX TO KAEioLHO.

- H AaBry karoklou ko/mn
- Ao g xUTpOG dev elval
| OUVOAPHOAOYNEVT OWOTAL.

- H Aoy komokLoU ebvort

ENATTWUOTLKT).

- O oTeyovoToImnTLkog
- OOKTUALOG dev exel

TotroBeTnBel cwoTd.

H xUTpa Oev elvail 0woTd

- KAetopévn. (H evdelEn otn
S AaBny kamaklou efvat 0To

- EA&yEte TN oTepEwoN TV
AaBav kat, ov xpelddeTad,
opi&Te TIC.

AVTIKOTOOTNOTE TN Aaf3n)

KOTTOKLOU.

- TomoBetrnoTe OWOTH TOV
| OTEYOXVOTIOINTLKO OXKTUALO.

(BA. ke@&Aao 5)

KA\elote owotd TN XUTPOL.

- (BA. ke&hao 4) (H evdelEn
Lo Ao Br) Kamaklou efvat

H xUtpo dev
ovoiyet.

| KOKKLVO).

- H yUTpa elvat oo uTtd

Tiieon.

- To Euromatic KoOMnoe.

| 0TO TIPAOLVO).

- MelwoTe TNy Tiieon oTo

doyeio. (BA. kepdAatlo 7)

- ArteAeuBepwoTe TO
| TIANKTPO XELPLOWOU. MIETTE

N AoBT) KATTOKIOU EANPPWG
TIPOG TX XPLOTEPAL.
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Kullanim ve bakim notlari

Gliveniniz igin gok tegekkiir ederiz

TR

[oE
ve satin almig oldugunuz yeni Vitaquick® didukii tencereyi guizel
glnlerinizde kullanmanizi dileriz. [EN.
Fissler, bu yeni nesil dUdukIt tencereleri 70 yili agsan deneyimi ile
gelistirmigtir. [FR_
DUdUKIU tencereler, eskiden oldugu gibi bugtin de hizli, lezzetli ve
vitaminleri koruyucu bir pigirme konusunda guncelliklerini korumaktadir; [Es
ancak Vitaquick®, kullanim konforu ve tasarim alanlarinda gitay| daha da
yUkseltmektedir. [T
Almanya‘da titiz bir gekilde Gretilmis olan didukll tencerenizi uzun sire
keyifle kullanmak ve optimum bir kullanim émrini saglamak igin IGtfen [NC
asgagidaki notlar dikkate alin. Gok yonli kullanim imkéanlari sunan Vitaquick®
arundnazle keyifli denemeler ve glzel sonuglar dileriz! RU
igerik GR
1. Amacina uygun kullanim 206 Pisirme kademesinin segimi216 i
2. Glivenlik notlari 206 Haslama ve havayi tahliye
Kullanim kilavuzu 206 etme 216 (KO
Gozetim 206 Pigirme gostergesi 216
DUdUKIGU tencerenin guvenli Pisme stireleri 217 [ZH.
bir sekilde kullaniimasi 206 7. Vitaquick®‘in buharini tahliye
Guvenlik ve bakim 207 etme 217 [ A
DUdUKIU tencerenin 8. Temizlik & koruyucu bakim 219
isletilmesi 208 Temizlik 219 [PL.
Tencerenin agiimasi 208 Pigirme valfi Gnitesinin ve
3. Vitaquick®‘in tarifi ve kapak sapinin montaiji 219 [CZ.
avantaijlari 209 Muhafaza 220
4. IIk kullanim éncesi 211 9. Bakim & Yedek pargalar 220 SR
Tencerenin agiimasi 211 Parga degisimlerine iligkin
Yerlestirme yo6nlendirmesi 211 notlar 220 [HR
Tencerenin kapatiimasi 211 Yedek pargalar 221
Kilitleme gostergesi 212 Aksesuar 222 [HU
Temizleme 212 10. Garanti & Servis 222
5. Kullanima iligkin notlar 212 Uretici garantisi 222 [SK.
Emniyet tertibatlari 212 Garanti muafiyetleri 223
Dolum miktarlari 213 MuUsteri hizmetlerinin adresi223 [st_
Ocak uygunlugu 214 11. Bertaraf 223
Pisirme yerinin ayarlanmasi 214 12. Sorular ve cevaplar 224 (RO
Enerji tasarrufu Onerileri 215
6. Vitaquick® ile pigirme 215 [BL
Hazirhk 215
(AR
205
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1. Amacina uygun kullanim

Fissler dUdUKIU cihazlar, yemekleri hizl bir sekilde pisirmek ve B6IUm
6°‘da belirtilen ve 6ngorulen kullanim amaglari igin tasarlanmistir ve
sadece bu amaglar dogrultusunda kullanilabilir. Uygunsuz kullanimda
tehlikeler olugabilir.

Fissler dUdUKIU cihazlar sadece amacina uygun, 6zel kullanim igin
Ongorulmusgtdr.

Fissler duduklu cihazlar bunun diginda sadece en fazla 3700 Watt ocak
guclne kadar kullanilabilir.

BAIUmM 5°te listelenen dolum seviyeleri, didUkli cihazin guvenli bir
sekilde kullanilabilmesini saglamak igin dikkate alinmalidir.

2. Guvenlik notlari

Kullanim kilavuzu

Uygunsuz bir kullanimdan dolayi hasarlar meydana gelebilecegi igin
Vitaquick® dudukli tencereyi kullanmaya baglamadan 6nce latfen
kullanim kilavuzunu ve tim talimatlari tamamiyla okuyun.

Uriine sahip oldugunuz siire kullanim kilavuzunu liitfen saklayin. Kullanim
kilavuzunu bir gin bulamamaniz durumunda, onu www.fissler.com
internet sayfamizdan indirebilirsiniz.

Kullanim kilavuzunu incelememig bir Kigiye didUkll tencereyi kesinlikle
teslim etmeyin.

DUdUKIU tencerenizi Gglncl gahislara ltitfen kesinlikle kullanim kilavuzu
ile birlikte teslim edin.

Gozetim

Folyo torbadan dolayl bogulma tehlikesi. Bogulma tehlikesinden dolayi
folyo torbayi gocuklardan uzak tutun.

DUdUKIU tencereyi gocuklarin yakinlarinda kullanmayin.

DUdUKIU tencereyi lUtfen kesinlikle gbzetimsiz birakmayin. Eneriji
beslemesini, pigsirme gostergesi ikinci olugu gegmeyecek sekilde
ayarlayin. Enerji beslemesi azaltllmadlélnda valften buhar sizar ve
tencere de sivi kaybeder. Sivinin tamamiyla kaybedilmesi, gidalarinin
altinin yanmasina neden olur ve tencereye veya pisirme yerine zarar
verebilir.

DudUikIG tencerenin glivenli bir gekilde kullaniimasi
DUdUKIU tencereyi veya dudukll tavayi kesinlikle sicak firinda
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kullanmayin. Kulplar, valfler ve emniyet tertibatlari ylksek sicakliklardan
dolay! hasar gorur ve ardindan emniyet fonksiyonlarini artik yerine
getiremezler.

DUdUKIU tencerede esas itibariyla kapak kullanmadan kizartin ve

onu en fazla yarisina kadar yag ile doldurun. Kesinlikle basing altinda
kizartmayin!

DUdUKIG tencerelerin tibbi alanlarda kullaniimalari yasaktir. Ozellikle

de tibbi sterilizatdr olarak kullanilamaz zira didukli tencereler gerekli
sterilizasyon sicakligina gore tasarlanmamigtir.

Elma ezmesi ve kompostolari didUkll tencerede hazirlamayin zira bunu
yaparken sikga buhar kabarciklari olusur ve bunlar da kapak agildiginda
sigrayip haglanmalara neden olabilir.

DUdUKIU tencerede et pisirildiginde ette agir basing olusur. Dolayislyla
duddkli tencereyi agtiktan sonra yaniklari 6nlemek igin lUtfen eti biraz
beklettin ve onu ondan sonra kontrol edin veya hareket ettirin.

GUvenlik ve bakim

DUdUKIU tencereyi sadece orijinal ve tamamiyla galigir vaziyette olan
Fissler bilegenleri ile birlikte kullanin. Sadece orijinal Fissler yedek
pargalari kullanin. Ozellikle de sadece ayni modelin tencerelerini ve
kapaklarini ve cihazinizin modeli igin 6ngorulen diger yedek pargalari
kullanin. (bkz. BAlim 9). Bunu dikkate almadiginizda dudikli tencerenin
fonksiyonu ve guvenligi kisitlanir.

Her kullanim dncesi tim valflerin ve emniyet tertibatlarinin hasarsiz,
galigir vaziyette ve temiz olduklarindan emin olun. Cihazin gtivenli bir
sekilde galigmasi ancak bu gekilde saglanabilir. Buna iligkin bilgileri
BAIUmM 5‘te bulabilirsiniz.

DUdUKIU tencerede herhangi bir degigiklik yapmayin. Kullanim
kilavuzunda belirtilen bakim énlemlerinin diginda 6zellikle de emniyet
tertibatlarinda olmak Uzere herhangi bir miidahalede bulunmayin. Valfleri
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kesinlikle yaglamayin! HR

Contalar ve diger lastikli pargalar gibi agsinma pargalarini diizenli olarak

Fissler orijinal yedek pargalari ile degistirin, yani en fazla 400 pigirme [Hu

islemi veya en geg 2 yil sonrasi. Fark edilebilir hasarlara sahip olan (6rn.

sertlegme, cgatlaklar, renk degisimleri, agiri 1Isinma veya deformasyonlar) [sK_

veya dogru sekilde yerine oturmayan pargalar derhal degigtirilmelidir.

Bunu dikkate almadiginizda didikii tencerenizin fonksiyonu ve givenligi [sL

kisitlanir.

Kendi glivenliginiz igin gevseyen vidalari derhal sikin. (RO

Ayrica gatlakl veya hasarli plastik kulplarini derhal Fissler orijinal yedek

pargalari ile degistirin. BL

AR

207



TR

Tamirat notu:
KugUk tamiratlar tarafinizca yapilabilir:
Asinmaya tabi yapi pargalarin degigimi (conta, pisirme valfi Gnitesi,
Euromatic veya kulplar).
Vidalari tekrar sikmak.
Diger tamiratlar igin lutfen Fissler musteri hizmetleri ile iletisime gegin
(bkz. BOIUmM 10)

DudUkIG tencerenin igletiimesi

Bu cihaz, basing altinda pigirmektedir. Amaci diginda bir kullanim,
yaniklara neden olabilir. Isitmadan 6nce cihazin dogru sekilde
kapatildigina dikkat edin. Buna iligkin bilgileri B6IUm 4‘te bulabilirsiniz.
DUdUKIU tencereyi kesinlikle tam oturmamig bir kapak ile kullanmayin.
Sadece B&IUm 5°‘te belirtilen isitma kaynaklarini kullanin.

DUdUKIU tencereyi kesinlikle iginde sivi olmadan isitmayin, aksi
takdirde cihazda, valflerde, emniyet tertibatlarinda ve pigirme yerinde
hasarlar meydana gelebilir. Bu durumda dudukll tencereyi kullanmaya
devam etmeyin zira emniyet tertibatlarinin fonksiyonlari artik
saglanmamaktadir. DUdUKIU tencerenizi Fissler musteri hizmetlerine
kontrol ettirin.

Asgari dolum miktari: Cihazinizin gapina gére 200-300 ml su (bakiniz
min-igareti). Agiri Isinma durumunda tenceredeki plastik pargalar veya
tabandaki aliminyum ¢ekirdek eriyip sivi haline gelebilir. BOyle bir
durumda pigirme yerini kapatin ve tencereyi tamamiyla sogumadan
hareket ettirmeyin. Oday! havalandirin.

DUdUKIO tencereyi kesinlikle kapasitesinin %4 Gzeri doldurmayin (bakiniz
max-igareti, kullanilabilir igerige eg degerdir). Kopuren veya pisirme
sirasinda genigleyen (piring, et/sebze sulari veya kurutulmus sebze
gibi) gidalarda dudukll tencereyi en fazla kapasitesinin yarisina kadar
doldurun (bakiniz “2-igareti).

Ince kabuklari kolayca yukari stizlebilip valfleri tikayabilecekleri igin
fasulye ve diger baklagillerde dudukil tencereyi en fazla i-igaretine
kadar doldurun.

DUdUKIU tencereyi basing altindayken dikkatli bir sekilde hareket
ettirin ve sicak yUzeylere dokunmayin. Bunun igin kulplari ve kumanda
elemanlarini kullanin. Gerekirse bir el korumasi kullanin.

Tencerenin agiimasi

DUdUKIU tencereyi kesinlikle zor kullanarak agmayin. Ig basincin

tamamiyla tahliye olduéundan emin olmadlélnlz stire onu agmayin. Buna

iligkin bilgileri BlIim 7‘de bulabilirsiniz.
Buhar kabarciklarinin sigramamalari ve sizi haglamamalari igin diduklU

208

tencereyi agmadan 6nce her zaman galkalayin. Bu 6zellikle de hizl
buhar tahliyesinde veya akan su altinda sogutma sonrasi 6nemlidir.
Gikan buhardan dolay! yaralanmamak igin buhar tahliyesi sirasinda
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ellerinizi, baginizi ve vicudunuzu tehlike alanindan daima uzak tutun. Bu [EN.

ozellikle de hizli buhar tahliyesinde kumanda dugmesi igin gegerlidir.

UYARTI!

DUdUKIU tencere veya pargalari hasarli veya deforme oldugunda
ya da fonksiyonlari bu kullanim kilavuzundaki tarif ile uyumiu
olmadiginda onu kullanmayin. Boyle bir durumda en yakin Fissler
Urtnleri satan magaza veya Fissler GmbH‘In musteri hizmetleri ile
iletisime gegin

(bkz. BAIUm 10)

3. Vitaquick™in tarifi ve avantajlar

Bakiniz Resim A
1. Buharda pigirme igin aksesuar pargasi (modeline gére)
- optimum buhar gegisi igin uzun delikli
pisirilecek blyik malzemelerde dahil oimak Uzere serbest buhar akigl
igin destek duzenekli
- ayaklik olarak tripod
2. Karsgl kulp
- guvenli tagima igin derin kulp girintisi
3. Buhar ¢ikigi igin delikler (pigirme valfi tinitesi)
- pigirme kademesinin agiminda
4. Pigirme valfi Gnitesi
pigirme gostergeli
otomatik basing kisitlamasi igin valfli (basing ayari tertibati)
- kolay temizlik igin ¢ikarilabilir
5. Bllylik pigirme gostergesi
- Hassas ve Express pisirme kademesinin ayari igin igaretli
6. Buhar ¢ikig! i¢in delikler (kapak sapr)
- haglamada
Euromatic‘in devreye girmesinde
- kumanda dugmesi tizerinden buhar tahliyesinde
7. Kumanda diigmesi
- tencerenin agilmasi ve buhar tahliyesi igin
8. Kilitleme gostergesi
- tencerenin dogru sekilde kapatilip kapatimadigini géstermektedir
9. Kapak sapi
- kolay temizlik igin ¢ikarilabilir
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10. Dolum seviyesi igaretli 6i¢l skalasi
sivi ile asgari dolum miktari igin min- |§aretll
normal olan pisirilecek malzemede azami dolum miktari igin max-igaretli
yUkseIecek olan pisirilecek malzemede azami dolum miktari igin
Y-igaretli
fasulye ve baklagillerde azami dolum miktari igin %
11 Tencere sapl
guivenli tutus igin kayma stopu
12. Yerlegtirme yonlendirmesi noktasi
Kapag yerlestirmek igin
13. Aleve kargi koruma
gazll ocakta kullanimda kulplari korumaktadir
14. Yerlegtirme ydnlendirmesi
Kapag| pozisyonlandirmak igin
15. Konik tencere gévdesi
tencereleri istiflemek igin (ayni gaplar da dahil)
16. Siiper-Termiktaban CookStar®-tiim ocak tiplerine uygun taban (modeline
gore)
indUksiyonlu dahil olmak Uizere tUm ocak tiplerinde optimum i1si 6zellikleri
igin
17. Yuvarlak conta
pisirme gostergesi sizdirmazligi igin
18. Valf oturug contasi
pigirme valfi sizdirmazligl igin
19. Pigirme valfi tnitesi igin 0-Ring
pigirme valfi Unitesinin sizdirmazligi igin
20. Emniyet kami (emniyet tertibati)
dogru sekilde kapatiimamig tencere durumunda basing olugumunu
engellemektedir
21. Fissler Euromatic (emniyet tertibati)
otomatik haglama igin
dogru sekilde kapatiimamig tencere durumunda basing olugumunu
engellemektedir
basinci otomatik olarak kisitlar
basing mevcut oldugu stire tencerenin agiimasini engeller
22 Kapak sapi1 sabitleme vidasi
aletsiz kullanilabilir
duz contali, kapaga sabitlenmigtir
23. Conta (emniyet tertibati)
yuksek kalitede silikondan
basing kisitlamasi igin emniyet cepli
24. Pigirme valfi Gnitesinin sabitlenmesi igin vida
demir para deligiyle, aletsiz kolayca gevsetilebilir

s-igaretli
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Bakiniz Resim B/B1

a. Nominal igerik (kullanilabilir igerik ile ayni degildir)

b. CE igareti (cihazin buhar basingli tencerelere iligkin AB yonetmeligi ile
uyumlu oldugunu beyan etmektedir)

c. Azami igletme basinci (pisirme valfinin misaade edilen azami kontrol
basinci)

d. Uretim tarinhi (takvim haftasi/yil)

e. PC > pigirme igletme basincini tarif etmektedir, bakiniz B6Iim 6 ,,Pigirme
kademesi segimi“

f. PS > mlUsaade edilen azami basinci tarif etmektedir

Bakiniz Resim B2

Standart (cihazin GB 15066-2004 ile uyumlu oldugunu beyan etmektedir,
sadece Gin igin gegerlidir)

Gevirme tipi

gok katmanli kompozit taban

Ig cap 5

Nominal igerik (kullanilabilir igerik ile ayni degildir)

Nominal igletme basinci araligi / Nominal basing araligi

Standardin numarasi GB 15066-2004

0 Q0 OT®

4. IIk kullanim éncesi

ik kullanim &ncesi tencere ve kullanimi hakkinda bilgi edinin ve sevkiyat
kapsaminin eksik olup olmadigini kontrol edin (bakiniz Resim A). Aksesuar,
bazi cihazlarda bir ek cihazi tegkil etmektedir.

Tencerenin agiimasi

Bkz. Resim C

Kapak sapindaki kumanda digmesine (Res. A-7) ok yonunde basin ve
kapagl dayama noktasina kadar saat yonunin tersine (saga dogru) gevirin.
Kapak simdi gikarilabilir.

Yerlegtirme yénlendirmesi

Kapak Uzerinde bir daire (Res. A-14) ve buna karsllik olarak da tencere
sapinda kirmizi bir nokta (Res. A-12) bulunmaktadir. Bu, kapagin kolay bir
sekilde yerlestirilebilmesini saglamaktadir.

Tencerenin kapatiimasi

Bkz. Resim D
Kapagi hafifge egri tutun ve yerlestirme yonlendirmesinin noktalarini
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birbirine hizalayarak ve ardindan kapagi indirerek yerlegtirin. Kapagin
dogru yerlegtirme pozisyonu, kapagin Gzerindeki daire semboll ve ayrica
tencere sapindaki kirmizi bir nokta ile igaretlenmistir. Bu noktalar kargilikli
pozisyonda oldugunda kapak yerlegtirilebilir.

Bkz. Resim E
Kapatmak igin, tencere duyulabilir bir ,,tik* sesi ile kilitienene dek kapagi
dayama noktasina kadar saat yonunde (sola dogru) gevirin.

Kilitleme gostergesi

Bkz. Resim F

Tencerenin dogru sekilde kapatildigini ve igletmeye hazir oldugunu kapak
sapindaki Kilitleme gostergesinde (Res. A-8) gorebilirsiniz.

Yesil: Tencere dogru sekilde kapatiimig ve igletmeye hazir.

Kirmizi: Tencere dogru sekilde kapatiimamig, dolayisiyla basing
olusturulamiyor.

Temizleme

Ilk kullanim 6ncesi tencereyi, kapagi ve contayi lutfen iyice durulayin.
Bdoylece hala mevcut olan olasi cila tozu ve ufak kirler ortadan kalkar.
Tencereyi ve kapagl ardindan koruyucu paslanmaz gelik bakim malzemesi
ile islemenizi tavsiye ederiz. Paslanmaz gelik bdylece tuzlara ve asitli
gidalara kargl daha dayanikl olur. Koruyucubakim malzemelerinin artiklari
daima iyice temizlenmelidir. Bu iglemi ihtiyaca gore ya da paslanmaz gelik
ylUzeyindeki gorsel degigiklik durumunda tekrarlayabilirsiniz.

5. Kullanima iligkin notlar
Emniyet tertibatlar

Vitaquick® didUkli tencereniz, bagimsiz bir gekilde Urinin givenligini
saglayan gesitli tertibatlarla donatiimistir. Litfen her bir kullanim dncesi
asagida belirtilen emniyet tertibatlarinin galigip galigmadiklarini kontrol
edin ve onlarda kesinlikle degigiklik yapmayin. Pisirme éncesi pigirme
valfi Unitesi ile kapak sapinin dogru sekilde monte edilip siki bir sekilde
oturduklarindan emin olun. Buna iligkin notlari B61um 8‘de bulabilirsiniz.

Pigirme valfi tinitesi (Res. A-4)

Bkz. Resim G

Pigirme valfi Gnitesini kapaktan gikarin. Parmakla basarak pigirme
gostergesinin (1) ve valf govdesinin (2) serbestge hareket edip
etmediklerini ve geri gelip gelmediklerini kontrol edin.
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Euromatic (Res. A-21)

Bkz. Resim H+I

Euromatic‘in temiz oldugundan ve serbestge hareket edebilir bir gekilde
kapakta oturdugundan emin olun.

0-Ring contasi tamamiyla onun igin 6ngorilen gentige yerlegsmelidir.

Bkz. Resim J
Parmakla basarak Euromatic‘teki beyaz bilyenin serbestge hareket edip
etmedigini ve geri gelip gelmedigini kontrol edin.

Conta (Res. A-23) ve Emniyet kami (Res. A-20)

Bkz. Resim K

Contanin ve kapak kenarinin temiz olup olmadiklarini, contanin hasarsiz
olup olmadigini ve emniyet kamin (1) serbestge hareket edip etmedigini
kontrol edin.

Contayl, tamamiyla diz bir sekilde ve kapagin i¢ tarafinda ige bUkull kenar
parcgalarinin (2) altinda bulunacak sekilde yerlestirin. Conta, emniyet kamin
oniine yerlegsmis olmalidir, yani kapak kenarindan digari dogru basiimig
olmalidir.

Dolum miktarlari

UYARTI!

Kesinlikle yeterince sivi olmadan pigirmeyin ve dtdukll tenceredeki
sivinin tamamiyla buharlagsmadigina dikkat edin. Bunu dikkate
almadiginizda pigirilen malzemenin alti yanabilir ve tencere kulplari,
valfleri, emniyet tertibatlari ve pigirme yeri hasar gorebilir. Bu
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durumda didukll tencereyi kullanmaya devam etmeyin zira valflerin

ve emniyet tertibatlarinin fonksiyonlari artik saglanmamaktadir.
DUdUKIU tencerenizi Fissler musteri hizmetlerine kontrol ettirin.

Bkz. Resim L

Hizli pigirmede Iutfen dolum miktarlarina iligkin asagidaki bilgileri dikkate
alin.

Kolay dozaj igin tencerenin iginde bir skala (min/max) bulunmaktadir.

Buhar olusumu igin - cihazin gapina gére - aksesuarli pisirip
pisirmediginizden bagimsiz olarak en az 200-300 mi sivi gereklidir. DUAUKIU
tencereyi kesinlikle bu asgari sivi miktari olmadan igletmeyin.

@ 18 cm: 200 ml
@22 cm: 250 ml
@ 26 cm: 300 ml
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Guvenli bir fonksiyonu saglayabilmek igin, dUdUKIG tencere en fazla
kapasitesinin (kullanilabilir hacim) 24 oranina kadar doldurulabilir (bkz. max
isareti).

A

Koéplren veya pigirme sirasinda genigleyen piring, et/sebze suyu veya
kurutulmus sebze gibi gidalarda diduklu tencere en fazla kapasitesinin
yarisina kadar doldurulabilir (bakiniz “2-igareti).

4

Ince kabuklari kolayca yukari stiztlebilip valfleri tikayabilecekleri igin
fasulye ve diger baklagilleri pigirirken tencereyi sadece % oraninda
doldurun (bakiniz “-igareti).

Ocak uyguniugu

Fissler dUdUkIU cihazlar, tim ocak tipleri igin uygundur.

Bunlara gazli ocaklar ve elektrikli/tag/cam seramik indtksiyon ocaklari
dahildir. Cam seramik pisirme gézlinde gizikleri dnlemek igin pigirme
gerecinizin yerini degistirirken onu daima yukari kaldirin. Fissler, bundan
kaynaklanan hasarlar igin sorumluluk Ustlenmez.

Pisirme yerinin ayarlanmasi

Agik vaziyetteki dudukll tencereyi kesinlikle bog veya kati yagli durumda
en ylUksek enerji kademesinde 2 dakikadan uzun bir stre isitmayin zira asiri
Isinmadan dolayi tabaninda hasar meydana gelebilir.

Tag/cam seramik (Isin/Halojen):

Ocak gbzunun gapl, tencere tabaninin gapl ile ya ayni ya da daha kiguk
olmalidir.

Gazh ocak:

Pisirme gerecini ortalayarak yerlegtirin ve alevlerin yandan yukari
gikmalarini 6nleyin, aksi takdirde plastik kulplar hasar gorebilir.

Indiksiyon:

Pisirme gerecini daima pisirme yerine ortalayarak yerlegtirin. Tencere
tabaninin boyutu, pisirme gézindn boyutu ile ya ayni ya da bundan

daha blUyUk olmaldir; aksi takdirde pigirme g6zu tencere tabanina tepki
vermeyebilir.

Indiiksiyon ocaklari igin 6zel notlar:

Induksiyonun yiksek glict nedeniyle pigirme gereglerinde asiri isinmayi ve
hasar olugmasini 6nlemek igin kesinlikle gézetim altinda degilken bog halde
Isitmayin. Latfen ayrica ocak Ureticisinin kullanim bilgilerini de dikkate alin.
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Kullanim sirasinda bir vizilti sesi olugabilir. Bu ses teknik bir sestir ve ocakta
veya pigirme gereglerinde bir arizanin belirtisi degildir.

Enerji tasarrufu 6nerileri

Hassas veya Express pigsirme kademesinde pigirirken pisirme yerini,
pigsirme gostergesi ilgili pisirme kademesi igaretini agmayacak ve pigirme
valfi buhari tahliye etmeyecek sekilde ayarlayin.

Uygun boyutta bir pisirme yeri kullanin (yukaridaki bilgilere bakin).
Pigirme gerecinin boyutunu, pigirilecek miktara gore segin.

Tabanin depoladigl isty1 kullanin. Soguma suresinden faydalanmak icin,
pisirme yerini pigirme sUresi bitmeden kapatin.

6. Vitaquick’ ile pigirme

UYARTI!

DUdUKIU tenceredeki sivinin higbir zaman tamamiyla
buharlagmadigina dikkat edin (BolIim 5‘deki notlarla kiyaslayin)
DUdUKIU tencere ile farkll sekilde yemekler pisirebilirsiniz:

Breze usull et pisirme
Gorbalar ve tarller

Sebze ve patates

Piring hazirlama

Balik hazirlama

Yagda kizartma (kapaksiz)
Buharla pigirme

Derin dondurulmus gidalari hazirlama
Kaynatma

Suyunu alma

Sterilize etme

Menu pigsirme

Daha fazla bilgiyi ve yemek tariflerini www.fissler.com adresinde
bulabilirsiniz

Hazirhk

Malzemeleri, yemek tarifine gére didukli tencereye doldurun.

Bunu yaparken belirtilen dolum miktarlarini dikkate alin (B6lUm 5).
Ardindan kapag| yerlegtirip tencereyi kapatin.

Kapak sapindaki Kilitleme gostergesi (Res. A-8) yesil ise tencere hazirdir
(BOIUM 4).
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Pigirme kademesinin segimi

Bkz. Resim N
Vitaquick®‘inizde iki pisirme kademesi arasinda segim yapabilirsiniz: Hassas
pisirme kademesi (1. halka) ve Express pigsirme kademesi (2. halka).

Pigirme kademesi 1 (1. halka), yakl. 109°C (hassas pigirme kademesi)
(40 KkPa igletme basinci)
Balik ve sebze gibi gok hassas yemekler igin

Pigirme kademesi 2 (2. halka), yakl. 117°C (Express pigirme kademesi)
(80 kPa igletme basinci)
et yemekleri ve turluler gibi tim diger yemekler igin

Haglama ve havayi tahliye etme

DUdUKIU tencereyi en yUksek enerji kademesinde isitin.

Kapak sapinin (Res. A-6) altindan buhar ve bdylece vitaminlere zarar veren
hava oksijeni siziyor.

Bu iglem birkag dakika surebilir. Euromatic kapanip artik buhar tahliye
edilmediginde basing olusumu baglar. Pisirme gostergesi (Res. A-5) kisa bir
sUre sonra yUkselmeye baglar.

Pisirme gbstergesi

Bkz. Resim N

Pisirme gostergesi, size iki igsaret (beyaz halkalar) ile ilgili pigirme
kademesine ulagildigini gosterir.

Birinci halka:

Pisirme kademesi 1‘e (hassas pigirme kademesi) ulagildi.

Hassas pisirme kademesinde pigirmek igin, henlz birinci beyaz halka
goriinmeden Kkisa bir stire 6nce enerji beslemesini kismaniz gerekir. Ocak,
tim pigirme iglemi boyunca bu ilk halka gértinecek ancak agiimayacak
gekilde ayarlanmalidir.

Ikinci halka:

Pisirme kademesi 2'ye (Express pigsirme kademesi) ulagildi.

Hizli pigsirme kademesinde pigirmek igin, birinci beyaz halka gérinmeye
bagladiginda enerji beslemesini kismaniz gerekir. Ocak, tim pigirme
islemi boyunca bu ikinci halka gériinecek ancak aglimayacak sekilde
ayarlanmaldir.

Ikinci beyaz halka belirdikten sonra pisirme gostergesi ylkselmeye devam
ediyorsa, bir tislama sesi duyulur ve pisirme valfinden buhar gikar. Isi
beslemesi bu durumda gok ytiksektir ve azaltiimasi gerekir, aksi takdirde
tenceredeki sivi buharlasir.
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Pisme slreleri

Pisme sUreleri, segilen pigirme kademesine ulasildiginda (birinci veya ikinci
beyaz halka) élgiimeye baglanir.

Temel kurallar:

1. Kademe 2‘deki pisme siresi, normal bir tenceredeki normal pisme
sUresinin yaklagik /4 - /4 arasidir.

2. Kademe 1‘deki pigme sUresi, kademe 2‘dekine nazaran yaklagik %50
daha uzundur.

3. Gidalarin miktarlari, sekilleri, boyutlari ve 6zellikleri pisme suresini
etkileyebildigi igin pisme suresi bilgileri degiskenlik gosterebilir.

Ornegin kabuklu patates:

Standart pigme siiresi  Pigme siiresi Kademe 2 Pigme siiresi Kademe 1

yakl. 30 dk. yakl. 12 dk. yakl. 18 dk.
Pisme suresi bitiminde dUdUkIU tencereyi pigsirme yerinden alin ve basinci
tahliye edin (bakiniz bir sonraki bélimdeki notlar) ve onu ancak ondan

sonra agin.
Diger pisme surelerini Sayfa 530 ve devaminda bulabilirsiniz.

7. Vitaquick®in buharini tahliye etme

UYARTI!

DUdUKIU tencereyi kesinlikle zorlayarak agmayin. Tencere ancak
pisirme gostergesi tamamiyla agagl indikten ve kumanda dugmesi
kullanildiginda artik buhar tahliye olmadiginda agilabilir.

Fissler diidiiklii tencerenizin buharini tahliye etmeniz igin 3 yéntem
bulunmaktadir

Buhar tahliye tirina, pigirilecek malzemeye goére segmelisiniz.

Ornegin baklagiller, gorbalar veya tlrlller gibi kopuren veya ylikselen veya
ornegin kabuklu patatesler gibi hassas kabuklu pigirilecek malzemelerde
hizli basing dugasl bir ydntemi segmemelisiniz, aksi takdirde pigirilecek
malzeme tagabilir veya kabuklar patlayabilir.

Yontem 1
Kumanda dugmesi ile hizli buhar tahliyesi
Bkz. Resim O
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Kumanda dugmesine (Res. A-7) ok yonlnde hafifge basildiginda kapak

sapinin (Res. A-6) altindan buhar tahliye olur. Pigirme gostergesi tamamiyla

asagl inene ve artik buhar tahliye ediimemeye kadar digmeyi basili tutun.
DUgmeyi ardindan birakin, tencereyi hafifge galkalayin ve bir kez daha

kumanda diugmesine basin. Bu islemi, artik buhar tahliye edilmemeye kadar

tekrarlayin. Tencerenin basingsiz olmasi durumunda Euromatic agagi iner.
Tencereyi agmak igin kumanda digmesine simdi tamamiyla basilabilir.
Not:

Tencerenin iginde basing oldugu sire kumanda digmesine tamamiyla
basilamaz. Bu sizin glivenliginiz igindir zira tencere hala basing altindayken
bdylece yanliglikla agllamaz. Dolayisiyla kumanda digmesine zorla
tamamiyla basmaya kalkismayin.

Yontem 2

Sogumasini bekleme

Bu yontemi, tenceredeki artik enerjiden faydalanabilmek igin
kullanabilirsiniz.

Bunun igin tencereyi pisme suresi bitiminden kisa bir sire 6nce ocaktan
alin ve pigirme gostergesi tamamiyla agagi inene kadar onun sogumasini
bekleyin.

Kalan olasi artik basinci tahliye etmek igin ardindan kumanda digmesine
hafifge basin. Artik buhar tahliye olmadiginda diigmeyi birakin, tencereyi
hafifge galkalayin ve bir kez daha kumanda diigmesine basin. Bu iglemi,
artik buhar tahliye edilmemeye kadar tekrarlayin. Tencerenin basingsiz
olmasi durumunda Euromatic agagl iner. Tencereyi agmak igin kumanda
dugmesine simdi tamamiyla basilabilir.

Bu yontem 6zellikle de pigsme stireleri daha uzun olan yemekler igin
uygundur.

Yontem 3

Akan suyun altinda hizli buhar tahliyesi

Bkz. Resim Q

Tahliye edilen buhar sizi rahatsiz ediyorsa tencereyi ayrica akan suyun
altinda da basingsiz hale getirebilirsiniz. Tencereyi bunun igin lavaboya
yerlestirin ve pisirme gostergesi tamamiyla agagi inene kadar yandan
kapagin Gzerinden (kapak sapi ve pisirme valfi Unitesi Uzerinden degil)
soguk su akitin.

Kalan olasi artik basinci tahliye etmek igin ardindan kumanda digmesine
hafifge basin. Artik buhar tahliye olmadiginda diigmeyi birakin, tencereyi
hafifge galkalayin ve bir kez daha kumanda diigmesine basin. Bu iglemi,
artik buhar tahliye edilmemeye kadar tekrarlayin. Tencerenin basingsiz
olmasi durumunda Euromatic agagl iner. Tencereyi agmak igin kumanda
dugmesine simdi tamamiyla basilabilir.
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8. Temizlik & koruyucu bakim
Temizlik

Dudukll tencereyi her bir kullanim sonrasi temizleyin.
- Contay! kapaktan gikarin ve elle durulayin.
Pigirme valfi Gnitesini ¢ikarin ve nemli bir bez ile silin.
Kapak sapini gikarin ve akan suyun altinda durulayin.
Tencereyi, kapagl (conta, pisirme valfi Gnitesi ve kapak sapi olmadan)
ve aksesuarlari da bulagik makinesinde yikayabilirsiniz.

Bunlar1 yaparken liitfen sunlara dikkat edin:

- Temizlik igin standart bulagik deterjanli sicak durulama suyu ve tencere
stngeri veya yumusak bir firga kullanin. Sivri, paridzli veya keskin
nesnelerden lUtfen kaginin. Agir kirlenmelerde ig kisim ve taban igin
stungerin purazlG tarafini da kullanabilirsiniz.

Yemek artiklarin kurumalarini beklemeyin ve tencerede yemekleri uzun
suire saklamayin zira bunlar paslanmaz ¢elikte lekelere ve ylzeyde
degisikliklere neden olabilir.

Paslanmaz gelik yUzeyini korumak igin dizenli olarak paslanmaz
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koruyucu gelik bakim malzemeleri kullanin. Bunlar, beyaz veya gokkugagi

seklindeki renk degigikliklerinin veya kaplamalarin ortadan kaldiriimalari
igin en uygun segenektir.

Bulagik makinesinde yikarken sadece Uretici tarafindan tavsiye edilen
dozajda standart ev UrUnleri kullanin, endistriyel deterjanlar veya
yUksek konsantrasyonlu deterjanlar kullanmayin.

Pisirme valfi Ginitesinin ve kapak sapinin montaiji

Pigirme valfi tinitesi (Res. A-4)

Glkarma:

Bkz. Resim R

Sabitleme vidasini (Res. A-24) saatin ters ydninde gevirerek gevsetin ve
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pigirme valfi Unitesini gikarin. Sabitleme vidasini alet kullanmadan bir demir [HU_

para ile gevsetebilirsiniz.
Montaj:
Bkz. Resim S
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Pigsirme valfi Gnitesini (1) belirtilen pozisyonda yukaridan (ortalayarak pimin [sL

Uzerine) kapaga yerlestirin, sabitleme vidasini (2) agagidan saat yoninde
takin ve onu sikin.

Kapak sapi (Res. A-9)

Glkarma:

Bkz. Resim T

Kapagin i¢ tarafindaki sabitleme vidayi (Res. A-22) saatin ters yoniinde
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gevirerek kapak sapini gevsetin.

Montaj:

Bkz. Resim U

Kapak sapini tutun ve kapagi 6ngorilen pozisyona yerlegtirin.
Sabitleme vidasini saat yénunde gevirin ve onu sikin.

Muhafaza

Contanin karanlik (glines 1gigina ve UV i1sinlarina karsl korumali), kuru ve
temiz bir gekilde muhafaza edilmesi gerekir.

Contay! korumak ve sikigtirmamak igin temizlik sonrasi kapag ters sekilde
tencerenin Gzerine yerlegtirin.

9. Bakim & Yedek pargalar

UYARTI!

Contalar ve diger lastikli pargalar gibi aginma pargalari, diizenli
olarak en fazla 400 pigirme iglemi veya en geg¢ 2 yil sonrasi Fissler
orijinal yedek pargalari ile degigtirilmelidir. Fark edilebilir hasarlara
sahip olan (6rn. sertlesme, gatlaklar, renk degisimleri veya
deformasyonlar) veya dogru sekilde yerine oturmayan pargalar da
derhal degigtirilmelidir.

Bu dikkate alinmazsa diidikii tencerenizin fonksiyonu ve giivenligi
kisitlanir. Sorulariniz igin liitfen migteri hizmetlerimiz veya bayinin
personeli ile iletigime gegin.

Parca degisimlerine iligkin notlar

Conta (Res. A-23)

Bakiniz B4IUm 5.

Yuvarlak conta (Res. A-17)

Bkz. Resim V

Pigirme valfi Gnitesi kapaktan gikarin ve eski yuvarlak contayi gekerek
clkarin.

Yeni yuvarlak contayi i¢ taraftan kapak deligine yerlestirin. Dogru oturusu
bir ddnme hareketi ile kontrol edin.

Pisirme valfi Gnitesini monte edin (bakiniz B4IUm 8)

Pigirme valfi tinitesi (Res. A-4)

Bkz. Resim W

Sabitleme vidasini (Res. A-24) saatin ters yoninde gevirerek gevsetin ve
pisirme valfi Gnitesini gikarin. Sabitleme vidasini alet kullanmadan bir demir
para ile gevsetebilirsiniz.
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Montaj

Bkz. Resim S

Pigsirme valfi Gnitesini (1) belirtilen pozisyonda yukaridan (ortalayarak pimin
Uzerine) kapaga yerlestirin, sabitleme vidasini (2) agagidan saat yoninde
takin ve onu sikin.

Valf oturug contasi (Res. A-19)

Bkz. Resim X

Pigirme valfi Gnitesini kapaktan gikarin ve eski contayi gikarin.

Yeni contayi takin ve contanin, kapagin her iki tarafinda temiz ve diiz bir
sekilde yerlestiginden emin olun.

Euromatic O-Ringi (Res. A-21)

Bkz. Resim I

S6kme/montaj, kapagin i¢ tarafi izerinden gergeklesmektedir. 0-Ring
contasinin tamamiyla onun igin 6ngoérilen gentige yerlegtigine dikkat edin.
Euromatic (Res. A-21)

Euromatic‘i sokmek/monte etmek igin 6nce kapak sapini gikarmaniz
gerekir. Bunun igin kapagin i¢ tarafindaki vidayi gevsetmeniz yeterlidir.
O-Ringi gikardiktan sonra Euromatic‘i kapaktan gikarabilirsiniz. Montaj igin
beyaz bilyeli tarafin kapagin i¢ tarafina yerlesecek sekilde yeni Euromatic’i
0-Ring olmadan kapaktan gegirin. Ardindan 0-Ringi yukarida tarif edildigi
gibi monte edin.

Yedek pargalar

YedeK parga.......eevceeennieniniiinnnennnniinnenne Gap......ceeueenen. Uriin numarasi
DUdUKIU tava kargi kulpu (Res. Y-3)............. 22 CM..ueeveeennns 610-310-02-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-04-840
DUdUKIU tava tencere kapagl (Res. Y-2)...... 22 CM..ueeeeeneee 610-300-02-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-04-850
DUdUKIU tencere kargi kulpu (Res. Y-3)....... 22 CM..ueeeeeeeee 610-310-04-840
......................................................................... 26 cm.............610-710-08-840
DUUKIU tencere kapagi (Res. Y-2) .............. 22 CM..ueeeeeeeee 610-300-04-850
......................................................................... 26 cm.............610-700-08-850
Kapak sapl (ReS. Y=4) .ccovviviieieiiieeieeeeeeeeeeeen, tima............... 600-000-11-770
Kapak sapi sabitleme vidasi,

diz contall (Res. Y-12)....uuieeeiiieeccrereeeeeeenne tima............... 600-000-00-712
Conta (ReS. Y-1) it 22 CM...uueeeeee. 600-000-22-795
......................................................................... 26 cm.............600-000-26-795
Pigirme valfi Gnitesi (Res. Y-5).....ccccecveeuennee. tima............... 600-000-00-700
Pigirme valfi igin O-ring (Res. Y-8)................ tima.............. 021-641-00-780
Yuvarlak conta (ResS. Y=7) .uuviriieieeereeeneennnnns tima............... 020-653-00-720
Valf yatagl contasi (Res. Y-9)......ccceererennenee. tima............... 020-653-00-740
Euromatic komple (Res. Y-10) ....cccceeeeeennnnes tima............... 011-631-00-750
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Aksesuar

AKSEeSUAr Pargasl........ccceeeeeeercnnessanecsnnesnnes Cap....cccueenneen. Uriin numarasi
Delikli aksesuar (tripod dahildir) (Res. Z-1) 22 cm............. 610-300-00-800
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-800
Deliksiz aksesuar (tripod dahildir)

(RES. Zm2) ettt eecrree e e e 22 CM..ceeeeeeens 610-300-00-820
......................................................................... 26 cm.............610-700-00-820
Ek kapak cam (ResS. Z-3) ..cceeeevveeeeeeeeeeeeeee, 22 cm............. 001-104-22-200
......................................................................... 26cm..............001-104-26-200
Ek kapak metal (ReS. Z-4) ....cccovvvvvvvvvviinnnnn 26 cm............. 623-000-26-700

TUm orijinal yedek pargalari ve aksesuarlari, Fissler Uriinleri satan
magazalarda satin alabilirsiniz. Misteri hizmetlerimiz de size memnuniyetle
yardimel olacaktir (bkz. Bolim 10).

Bayi listesini ve daha fazla bilgiyi www.fissler.com adresinde bulabilirsiniz

10. Garanti & Servis

Her bir Fissler Urind itinayla yUksek kalitede malzemelerden Uretiimektedir.

Urtinlerimiz tamamlanana kadar kaliteleri birgok defa kontrol edilmektedir
ve en son siki bir nihai kontrole tabi tutuimaktadir. Dolayisiyla agagidaki
Fissler Granleri igin onlari hangi tlkede satin almig olmaniza bakmaksizin
agagidaki garanti sartlari uyarinca satin alma tarihi itibariyla bir garanti
Ustleniyoruz. Béylece bu Fissler Urlinlerinde malzeme veya igleme
hatalarinin bulunmadigini garanti ediyoruz. Bu Uretici garantisinin yani sira
onunla kisitlanmayan yasal garanti haklarina da sahipsiniz.

Uretici garantisi

TUm duduklU tencerelerimize satin alma tarihi itibariyla garanti veriyoruz.
Sikayetlerinizde lutfen komple cihazi, kasa figi ile birlikte bayinize iade
edin veya Urunu iyi bir sekilde ambalajlayarak Fissler mugteri hizmetlerine
gonderin (adres bakiniz agagida). Fissler, garanti durumunda kendi
takdirine gére ve masraflari kendisi kargilamak Uzere UGrinU ya tamir eder
ya da degistirip teslim eder.

Bu garantiye iligkin haklar ancak
drinde normal amaci diginda ve/veya kullanim kilavuzunda belirtilen
sartlarin diginda kullanimdan kaynaklanan hasarlarin veya asinma
belirtilerin bulunmamasi durumunda,
Urinde uygunsuz tamiratlardan veya urin yUzeyine uygunsuz kimyasal
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veya fiziksel etkilerden kaynaklanan izlerin bulunmamasi durumunda,
Urtne yedek parga/aksesuar monte edilmemis veya sadece Uretici
tarafindan musaade edilen yedek parganin/aksesuarin monte edilmig
olmasi durumunda sdz konusudur.

Garanti muafiyetleri

Vitaquick® serisi dUdukKIt tencerelerde aginma pargalari garanti kapsami
digindadir.
Ornegln

Conta (Res. Y-1)

Pigsirme valfi contasi (Res. Y-8)

Valf oturug contasi (Res. Y-9)

Yuvarlak conta (Res. Y-7)

Euromatic O-Ringi (Res. Y-11)

Kapak sapinin sabitleme vidasinin diz contasi (Res. Y-12)

A§agldak| nedenlerden kaynaklanan hasarlar igin garanti Gstlenilmez:
uygunsuz ve amaci diginda kullanim
hatall veya kusurlu igsleme
uygunsuz sekilde yapilan tamiratlar
orijinal model ile uyumlu olmayan yedek pargalarin ve aksesuarlarin
takilmasi
Urin ylzeyine kimyasal veya fiziksel etkiler
bulagik makinesinde yikamadan dolayi kulplarda renk degigimleri
bu kullanim kilavuzuna uymama

Misgteri hizmetlerinin adresi

Fissler GmbH

MUgteri hizmetleri
Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Tel: +49 6781 - 403 100

Daha fazla bilgiyi www.fissler.com adresinde bulabilirsiniz
11. Bertaraf

Gevreyi korumaya katkida bulunun! Kartonaji atik kagitlarla bertaraf
edebilirsiniz. Cihazda gok sayida tekrardan kullanilabilen ya da geri
donusturulebilen malzemeler bulundugu igin, onu bertarafi igin gehrinizin
veya belediyenizin bir toplama yerine (Wertstoffhof) teslim edin.
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12. Sorular ve cevaplar

UYARTI!

Pigirme yerini kapatin, didukIU tencerenizin basingsiz oldugundan

224

emin olun (bkz. B8IUm 7) ve bir hata nedenini gidermeyi denemeden

once dudukii tencerenin sogumasini bekleyin.

Soru

Olasi sebebi

Hata nedeninin

Haglamada,
kapak kulpun
(Euromatic)
altindan
normalden daha
fazla buhar tahliye |
olur :

- Tencere dogru gekilde
- kapatilmamis. (Kapak
- sapindaki gosterge

- kirmizida).

Enerji beslemesi gok

- duguk.

Pigirme gbzln boyutu,

- dUdUKIb tencerenin
- taban gapi ile uyumlu
- degil.

Kapak sapi gevsek
- oturuyor.

. Fissler Euromatic veya
- ona ait 0-Ring kirlenmig
- veya hasar gérmus.

- giderilmesi

- Tencereyi dogru sekilde
- kapatin. (bkz. BAIGm
4) (Kapak sapindaki

- gOsterge yesilde.)

Isitma kaynaginin azami
: gucunu ayarlayin.

DUdUKIU tencereyi

_uygun pigirme goziine
- yerlegtirin. (bkz. BOIUm
B

Kapagin ig tarafinda
- kapak sapinin sabitleme
- vidasini sikin.

Pargalari temizleyin ya
- da degistirin (bkz. BoIUm
:5,8,9)

Haglamada buhar
tahliye olmuyor.

- Tencereye yeterince sivi

konulmamisg.

- Asgari miktar sivi
(200-300 ml) katin.

(bkz. B&IUm 5)

Olasi sebebi

TR

Hata nedeninin
- giderilmesi

Haglamada buhar
tahliye olmuyor.

Enerji beslemesi gok
- daguk.

Isitma kaynaginin azami
- glcuna ayarlayin.

Pigirme gostergesi
yukari glkmaya
baglamadan
kapagin
kenarindan
buhar ve/veya su
damlalari siziyor.

Conta dogru sekilde

- yerlegtiriimemis.

Conta kirlenmig veya
hasarli.

Tencere dogru gekilde
- kapatiimamis.
. (Kapak sapindaki

- gosterge kirmizida).

Contayi dogru sekilde
- yerlegtirin. (bkz. BOIUm
5)

Contayi temizleyin veya
- degistirin.

- Tencereyi dogru sekilde
- kapatin. (bkz. BAIGm
4) (Kapak sapindaki

- gOsterge yesilde.)

Pigirme gdstergesi
yukari gikmiyor.

Kapak sapindan buhar

. siziyor.

Kapak kenarindan buhar

- siziyor.

- Tencereye yeterince sivi
- konulmamig.

Pigirme valfi tnitesi

- dogru ve siki bir gekilde
takilmamis.

- 0-Ring, valf oturus

- contasl veya yuvarlak

- conta eksik, arizall veya
- yanlig sekilde monte

- edilmis.

Bakiniz dnceki maddeler.
Bakiniz dnceki maddeler.

- Asgari miktar sivi
- (200-300 ml) katin.
(bkz. B8IIM 5)

Pigirme valfi tnitesini

- dogru gekilde takin ve
- sabitleme vidasini sikin.
- (bkz. BOIUM 8)

Iigili contay! degistirin

- veya dogru sekilde

- monte edin (bkz. BoIUmM
9)

m )
= w T pd m

=z
=

PN
(@)

N
T

w 2] T T 2] (@] )
- (@) - PN C y) B} N

>
me)

= =l (3] [2] (2] [z] 3] [¢] [&] [=] 5| [2] (5] B [2] (=] [&] [5] [2] [3] [2]| 9]

225



TR

226

Soru

Pigirme valfi
Uinitesinden buhar
siziyor.

Olasi sebebi

Hata nedeninin
- giderilmesi

Sicaklik gok yUksek.
- (Pigirme gostergesi,

ikinci beyaz halkanin
Uzerine yUkseldi)

Pigirme valfi Unitesi

- dogru ve siki bir gekilde
takilmamis.

- 0-Ring, valf oturug

- contasl veya yuvarlak

. conta eksik, arizall veya
- yanlig gsekilde monte

~ edilmig.

Pigirme
gostergesinin
yukari gikmig
olmasina ragmen
kapak sapinin
(Euromatic'te)
altindan buhar
siziyor.

. Enerji beslemesini kisin.
: Eneriji beslemesini,

pigirme gostergesi tim
pisirme slresi boyunca
istenilen pigirme
kademesi igaretini
(birinci veya ikinci beyaz

halka) gegmeyecek
- gekilde ayarlayin. (bkz.
- BOIUmM 5)

Pigirme valfi tnitesini

- dogru gekilde takin ve
- sabitleme vidasini sikin.
- (bkz. BOIUM 8)

- 1Igili contayi degistirin

- veya dogru sekilde

- monte edin (bkz. B6IUm
1 9)

Kapak sapi gevgek
- oturuyor.

 Kapak sapinin sabitleme
: vidasi dUiz contasi veya

. Euromatic 0-Ringi eksik,
- arizall veya hatall sekilde
- monte edilmis. :

BUyUk miktarda

buharin tahliye edilmesi
durumunda Euromatic,
emniyet tertibati olarak
tetiklenmis olabilir. Bu,
pigsirme valfinin kirlenmig
veya arizall olmasi
durumunda gergeklesir.

Kapagin i¢ tarafinda
- kapak sapinin sabitleme
vidasini sikin.

1Igili contayi degistirin
- veya dogru sekilde
“monte edin (bkz. B6IUmM

9)

Pigirme valfi tnitesini
¢ikarin ve temizleyin
veya degigtirin. (bkz.
BOIUmM 8)

_buhar siziyor.

Soru

Olasi sebebi

Hata nedeninin
- giderilmesi

Kapak sapi gevsek
oturuyor. ‘

Sabitleme vidasi

- sikilmamis.

Kapagin i¢ tarafinda
- kapak sapinin sabitleme
- vidasini sikin.

Tenceredeki

Kulp vidalari sikiimamis.
Kulplar gevgek. .

Vidalari tornavida
ile tekrar sikin.

Pigirme
gostergesinin
yukari gikmig
olmasina ragmen
kapak kenarindan
agiri derecede
buhar siziyor.

Conta arizall.

. Conta, emniyet tertibati
: olarak tetiklendi. Bu,

- pigirme valfinin ve

- Euromatic'in kirlenmis

veya arizall olmalari
: durumunda gergeklesir.

Contay! degistirin.
- (bkz. BOIUM 9)

- Cihazin Fissler musteri
- hizmetleri tarafindan

- kontrol edilmesini

- saglayin.

Kapak sapindaki
yuvarlak kaplama
kapaginin altindan |
veya kumanda
diigmesinden

Bir conta arizall.

: Kapak sapini degistirin
: veya Fissler musgteri
- hizmetleri tarafindan

kontrol edilmesini

- saglayin.

Tencere zorla
kapatilabiliyor

ya da kumanda
diigmesi kapatma
isleminde digari
¢ikmiyor.

Kapak sapi ve/veya

tencere kulpu/sapi
- dogru sekilde monte
- ediimemis.

- Kapak sapi arizall.
- Conta dogru sekilde

. yerlestiriimemis.

- Tencere dogru gekilde
- kapatilmamis. (Kapak

sapindaki gosterge
kirmizida.)

Kulplarin sabitligini

kontrol edin ve icabinda
- sikin.

Kapak sapini degigtirin.
Contayi dogru gekilde

- yerlegtirin. (bkz. BOIUm
B

- Tencereyi dogru gekilde
 kapatin. (bkz. B6IUm

4) (Kapak sapindaki
gosterge yesilde).
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Soru

Tencere
agllamiyor.

Olasi sebebi

- Tencerede hala basing
bulunmakta.

- Euromatic sikigmis.

Hata nedeninin
giderilmesi

- Tenceredeki basinci
tahliye edin. (bkz. B&IUm

7)

- Kumanda dugmesini
birakin. Kapak sapini

hafifge sola dogru basin.
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Instrukcja obstugi i pielegnaciji

Dziekujemy bardzo za Panisstwa zaufanie

i serdecznie gratulujemy zakupu nowego szybkowaru Vitaquick®.

Ta nowa generacja szybkowardw firmy Fissler zostata opracowana w
oparciu o ponad 70-letnie doswiadczenie.

Zardwno dawniej, jak i teraz szybkowary umozliwiajg szybkie przyrzgdzenie [FR_
smacznych potraw z zachowaniem witamin - szybkowar Vitaquick®
wyznacza jednak nowe standardy pod wzgledem obstugi i designu.
Aby mdc sie diugo cieszy¢ tym starannie wykonanym szybkowarem

produkcji niemieckiej i osiggngé optymalng Zy_wotnos'é produktu, prosimy

PL
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3

B
[T

o0 przestrzeganie nastepujgcych wskazéwek. Zyczymy wiele radosci przy
testowaniu réznorodnych mozliwosci szybkowaru Vitaquick® oraz udanego E

gotowanial!
Spis tresci

1. Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem
2. Wskazowki bezpieczenstwa
Instrukcja obstugi
Nadzor
Bezpieczne uzytkowanie
szybkowaru
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konserwacja
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1.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Szybkowary marki Fissler sg uzywane do szybkiego gotowania potraw,
a takze do zastosowan opisanych w rozdziale 6 i mogg by¢ uzywane
wytgcznie do tych celdw. Niewtasciwe uzytkowanie urzgdzenia moze
prowadzi¢ do powstania zagrozen.

Szybkowary marki Fissler sg przeznaczone wytgcznie do uzytku
prywatnego.

Ponadto szybkowary marki Fissler mogg by¢ uzywane wytgcznie do
maksymalnej mocy kuchenki wynoszgcej 3700 watdw.

Nalezy przestrzegac¢ poziomdw napetnienia wymienionych w rozdziale 5,

aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie szybkowaru.

2. Wskazdwki bezpieczenstwa

Instrukcja obstugi

Przed przystgpieniem do pracy z szybkowarem Vitaquick® prosze
przeczytac¢ catg instrukcje obstugi. Nieprawidtowe uzytkowanie moze
spowodowac uszkodzenia.

Prosimy o zachowanie instrukcji obstugi przez caty okres posiadania
produktu. W przypadku zgubienia instrukcji obstugi istnieje mozliwos$é
pobrania jej z naszej strony internetowej dostepnej pod adresem
www.fissler.com.

Prosze nie przekazywac szybkowaru nikomu, kto nie zapoznat sie
wczeshiej z instrukcjg obstugi.

Przekazujgc szybkowar osobom trzecim, nalezy dotgczy¢ instrukcje
obstugi.

Nadzér

290

Niebezpieczenstwo uduszenia sie plastikowg torba. Nigdy nie uzywac
plastikowej torby w poblizu dzieci, z uwagi na istniejgce ryzyko
uduszenia.

Nigdy nie uzywaé szybkowaru w poblizu dzieci.

Prosze nigdy nie pozostawiacé szybkowaru bez nadzoru. Doptyw energii
nalezy wyregulowac tak, aby wskaznik gotowania nie znalazt sie
ponad drugim rowkiem. Jesli doptyw energii nie zostanie zmniejszony,
przez zawdr wydostaje sie para i garnek traci ciecz. Catkowita utrata
cieczy prowadzi do przypalenia sie produktéw spozywczych i moze
powodowacd uszkodzenia garnka i palnika.

PL

Bezpieczne uzytkowanie szybkowaru

oE

Szybkowaru bgdz patelni szybkowarowej nigdy nie uzywac w piekarniku.

Wysokie temperatury spowodujg uszkodzenie uchwytéw, zawordw i
elementéw zabezpieczajgcych.

Smazenie w szybkowarze musi zawsze odbywac sie bez pokrywy, a
szybkowar moze by¢ wypetniony ttuszczem maksymalnie do potowy.
Nigdy nie smazy¢ pod ci$nieniem!

Szybkowardw nie wolno stosowac w celach medycznych, a w
szczegdInosci nie jako sterylizator, poniewaz szybkowary nie sg
zaprojektowane do wymaganej temperatury sterylizaciji.

W szybkowarze nie nalezy przyrzadzaé musu jabtkowego i kompotdw,
poniewaz czesto dochodzi tu do powstawania pecherzykdéw powietrza,
ktdre rozpryskuja sie podczas otwierania i mogg powodowac
poparzenia.

Gdy migso jest gotowane w szybkowarze, w migsie powstaje
nadcis$nienie. Po otwarciu szybkowaru nalezy odczekac, aby mieso
odpoczeto przed naktuciem lub przesunieciem, aby unikng¢ poparzen.

Bezpieczenstwo i konserwacja

Szybkowar nalezy uzytkowac wytgcznie z oryginalnymi i w petni
sprawnymi czesciami marki Fissler. Prosze stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne Fissler. W szczegdlnosci nalezy uzywac
tylko garnkdw i pokrywek z tego samego modelu oraz innych czesci
zamiennych w wersji przewidzianej dla Panstwa urzgdzenia. (patrz
rozdziat 9). Nieprzestrzeganie tego zalecenia wptywa negatywnie na
poprawne funkcjonowanie oraz bezpieczenstwo szybkowaru.

Przed kazdym uzyciem nalezy sie upewnic, ze wszystkie zawory

oraz elementy zabezpieczajgce sg nieuszkodzone, sprawne oraz
niezabrudzone. Tylko wéwczas moze zostaé zagwarantowane
bezpieczenstwo dziatania. Informacje na ten temat znajdg Panstwo w
rozdziale 5.

Prosze nie dokonywac zadnych zmian w szybkowarze. W szczegdlnosci
nie nalezy dokonywac ingerencji w elementy zabezpieczajgce, za
wyjatkiem dziatart konserwacyjnych opisanych w instrukcji obstugi. Nie
oliwi¢ zaworéw!

Czesci zuzywajgce sie, jak pierscien uszczelniajgcy i inne czesci
gumowe nalezy wymieniac regularnie po maks. 400 cyklach gotowania
lub najpdzniej po 2 latach, stosujgc oryginalne czesci zamienne Fissler.
Czesci z widocznymi uszkodzeniami (np. pekniecia, przebarwienia

lub odksztatcenia) lub czesci, ktdre nie sg prawidtowo dopasowane,
nalezy niezwtocznie wymienic. Nieprzestrzeganie tego zalecenia
wptywa negatywnie na poprawne funkcjonowanie oraz bezpieczenstwo
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szybkowaru.

Dla wtasnego bezpieczeristwa nalezy natychmiast ponownie dokrecic
wszelkie poluzowane S$ruby.

Ponadto peknigte lub uszkodzone uchwyty plastikowe nalezy
natychmiast wymieni¢ na oryginalne czesci zamienne marki Fissler.

Wskazowki dot. naprawy:
Niewielkie naprawy mogg by¢ wykonywane samodzielnie:

Wymiana elementéw podlegajgcych zuzyciu (pierscient uszczelniajgcy,
zawor, element Euromatic lub uchwyty).
Dokrecanie $rub.

W przypadku koniecznosci przeprowadzenia innych napraw prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta firmy Fissler.
(patrz rozdziat 10)

Eksploatacja szybkowaru
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Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Niezgodne z celem uzycie moze
doprowadzi¢ do poparzen. Prosze zwrdécié uwage na to, aby przed
podgrzaniem szybkowar zostat prawidtowo zamkniety. Informacje na
ten temat znajdg Paristwo w rozdziale 4. Nigdy nie uzywacé szybkowaru
z luZzno natozong pokrywa.

Prosze uzywac tylko Zrédet ogrzewania podanych w rozdziale 5.

Nigdy nie podgrzewac szybkowaru bez cieczy, poniewaz w wyniku
przegrzania moze doj$¢é do uszkodzenia urzgdzenia, zawordw,
elementéw zabezpieczajgcych oraz palnika. W takim przypadku nie
nalezy dalej uzytkowaé szybkowaru, poniewaz dziatanie elementéw
zabezpieczajgcych nie jest juz zagwarantowane. 0ddac szybkowar do
kontroli do Punktu Obstugi Klienta firmy Fissler.

Minimalna ilo$¢ napetnienia: 200-300 ml wody w zaleznosci od $rednicy
Panstwa urzgdzenia (patrz oznakowanie ,min”). W ekstremalnym
przypadku przegrzania moze doj$¢ do stopienia sie elementéw

garnka z tworzywa sztucznego bgdz tez aluminium na spodzie moze
ulec stopieniu i przybraé ptynna forme. Gdyby do tego doszto, nalezy
wytgczyé palnik i nie dotykac garnka do momentu, az catkowicie sie
schtodzi. Przewietrzy¢ pomieszczenie.

Nigdy nie napetniaé szybkowaru powyzej %4 jego pojemnosci (patrz
oznakowanie ,,max”, odpowiada zawartosci uzytkowej). W przypadku
produktéw zywnosciowych, ktére ulegajg spienieniu lub specznieniu
podczas gotowania (np. ryz, rosoty lub suszone warzywa), szybkowar
nalezy napetnia¢ maksymalnie do potowy jego pojemnosci (patrz
oznakowanie ,,%”).

Podczas gotowania fasoli i innych roslin strgczkowych szybkowar nalezy
napetniac tylko do oznakowania ¥, poniewaz ich cienka skdrka moze
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tatwo unies¢ sie i zatkaé zawory.
Kiedy szybkowar znajduje sie pod cisnieniem, nalezy poruszaé nim
bardzo ostroznie. Nie nalezy dotykac gorgcych powierzchni. Prosze
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uzywacé uchwytéw i elementéw obstugowych. Jesli to konieczne, nalezy [EN.

uzywag rekawic.
Otwieranie szybkowaru
Szybkowaru nigdy nie otwierac sitg. Nie otwiera¢ szybkowaru przed

upewnieniem sie, ze ci$nienie wewnetrzne zostato catkowicie
zredukowane. Informacje na ten temat znajdg Paristwo w rozdziale 7.

Zasadniczo przed kazdym otwarciem nalezy wstrzgsngé szybkowarem,

aby nie doszto do rozprysniecia pecherzykdw powietrza i zwigzanych
z tym poparzen. Szczegdinie wazne jest to podczas szybkiego
odparowywania lub po schtodzeniu pod biezgcg woda.
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Rece, gtowe oraz tutdw nalezy zawsze podczas odparowywania trzymac [6R.

poza str